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DD AVVERTENZE GENERALI

La invitiamo a leggere questo libretto istruzioni prima di installare e di utilizzare
I’apparecchiatura. E’ molto importante che il libretto sia conservato assieme
all’apparecchiatura per qualsiasi futura consultazione. Se I’apparecchiatura dovesse
essere venduta o trasferita ad un’altra persona, assicurarsi che il libretto venga
fornito assieme, in modo che il nuovo utente possa essere messo al corrente del
funzionamento e delle relative avvertenze.

Questo apparecchio é di classe 3 ed é stato concepito per un impiego non di tipo
professionale da parte di privati all’interno di abitazioni.

IMPORTANTE:

- Linstallazione deve essere eseguita da personale competente e qualificato secondo le norme vigenti.

- Questo apparecchio non & destinato all’ uso da parte di persone (inclusi i bambini) con ridotte capacita
psichiche o motorie, o con mancanza di esperienza e conoscenza, a meno che ci sia una supervisione
o istruzione sull’ uso dell’ apparecchio da parte di una persona responsabile per la loro sicurezza.

- | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I’ apparecchio.

- Sorvegliare i bambini per tutto il tempo di funzionamento dell’apparecchio badando che non stiano nelle
vicinanze e che non tocchino le superfici non ancora completamente raffreddate.

- Prima di alimentare I'apparecchiatura controllare che sia correttamente regolata per il tipo di gas a
disposizione (vedi paragrafo “installazione”)

- Prima della manutenzione o della pulizia disinserire elettricamente I'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare.

- Assicurarsi che ci sia una circolazione d’aria attorno all’apparecchiatura a gas. Una scarsa ventilazione
produce carenza di ossigeno.

- Nel caso di un utilizzo intenso o prolungato dell’apparecchio pud necessitare di una areazione
supplementare, per esempio I'apertura di una finestra o aumentando la potenza di aspirazione
meccanica se esiste.

- | prodotti della combustione devono essere scaricati all’esterno attraverso una cappa aspirante o
elettroventilatore (vedi paragrafo “installazione”).

- Per eventuali interventi o modifiche rivolgersi ad un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato ed esigere
parti di ricambio originali.

L’etichetta prodotto, con il numero di serie, & incollata sotto il piano di cottura.

Dichiarazione di conformita:
c € si dichiara che i nostri prodotti soddisfano le vigenti direttive europee, ordini e

regolamenti, nonché i requisiti indicati nelle norme di riferimento.

ATTENZIONE !!!!

- NON UTILIZZARE diffusori, tostapane, bistecchiere in ghisa
o griglie per carne in acciaio inossidabile sui fuochi a gas.

- UTILIZZARE SOLAMENTE pentole come descritto nel
paragrafo " USO DEI BRUCIATORI ".

ﬂ .
L

Il costruttore declina ogni responsabilita nel caso di eventuali danni a cose o persone, derivanti da
una installazione non corretta o da un uso improprio, erroneo od irragionevole dell’apparecchio.
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7038632 7039632

2 4 1 1 Bruciatore Rapido di 3000 W
2 Bruciatore Semirapido di 1750 W
3 Bruciatore Ausiliario di 1000 W
4 Bruciatore Doppia corona di 4000 W

8 Manopola comando bruciatore

TABELLA CARATTERISTICHE TECNICHE

BRUCIATORI PRESSIONE PORTATA DIAMETRO D!B‘zMPirSRSO PORTATA
GAS ESERCIZIO TERMICA UGELLO RUBINETTO TERMICA (W)
N° DENOMINAZIONE mbar g/h L/h 1/100 mm 1/100 mm Max. Min.
G30 - G31 28 - 30 218 - 87 42 3000 | 950
1 RAPIDO
G20 20 - 286 128 Reg. 3000 | 950
G30 - G31 28 - 30 127 - 67 31 1750 | 600
2 SEMIRAPIDO
G20 20 - 167 103 Reg. 1750 | 600
G30 - G31 28 - 30 73 - 50 27 1000 | 450
3 AUSILIARIO
G20 20 - 95 78 Reg. 1000 | 450
G30 - G31 28 - 30 291 - 45(int)-69(ext) 60 4000 | 2100
4 | DOPPIA CORONA
G20 20 - 381 | 68(int)-101(ext) Reg. 4000 | 2100

Titolo breve o riferimento ai metodi di misurazione e di calcolo utilizzati per stabilire la conformita
con i requisiti di cui sopra.

La performance di ogni singolo bruciatore viene calcolata secondo la norma EN 30-2-1 (2015).

Il rendimento totale del piano di cottura & calcolato in base al regolamento UE 66/2014 Par. 2.2.

L'efficienza viene calcolata solo per i bruciatori con una capacita nominale superiore 1,16 KW (EN 30-2-1 -
2015)

Informazioni rilevanti per il cliente per minimizzare il consumo di energia durante I'uso.
Consigli per risparmiare:

utilizzare pentole comuni con base piana, utilizzare pentole con il formato corretto, utilizzare pentole con
il coperchio, ridurre al minimo la quantita di grasso liquido o, quando si avvia un liquido bollente ridurre
I'impostazione.



ISTRUZIONI PER L'UTENTE

E necessario che tutte le operazioni relative all’installazione, alla regolazione,
all’adattamento al tipo gas disponibile, vengano eseguite da personale qualificato,

secondo le norme in vigore.

Le istruzioni specifiche sono descritte nella parte del libretto riservate

all’installatore.

USO DEI BRUCIATORI

La simbologia serigrafata a lato delle manopole,
indica la corrispondenza tra manopola e
bruciatore.

Accensione automatica con valvolatura
Ruotare in senso antiorario la manopola
corrispondente fino alla posizione di massimo (fiamma
grande fig.1) e premere la manopola.

Ad accensione avvenuta mantenere premuta la
manopola per circa 10 secondi.

Uso dei bruciatori

Per ottenere il massimo della resa senza spreco di
gas € importante che il diametro della pentola sia
adeguato alla potenzialita del bruciatore (vedi tabella
seguente), in modo da evitare che la fiamma esca dal
fondo della pentola (fig.2).

Utilizzare la portata massima per portare rapidamente
in ebollizzione i liquidi e quella ridotta per riscaldare le
vivande o per il mantenimento dell’ebollizione.

Tutte le posizioni di funzionamento devono essere
scelte tra quelle di massimo e quella di minimo, mai
tra la posizione di massimo e il punto di chiusura.

Per interrompere I'alimentazione gas, ruotare la
manopola in senso orario sulla posizione di chiusura.
In mancanza di energia elettrica & possibile accendere
i bruciatori con i fiammiferi posizionando la manopola
al punto di accensione (fiamma grande fig.1).

Bruciatori Potenze (W) @ Pentole
Ausiliario 1000 10-12cm
Semirapido 1750 16 -18 cm
Rapido 3000 20-22cm
Doppia Corona 4000 20-22cm

Avvertenze

- Controllare sempre che le manopole siano
nella posizione di chiuso (vedi fig.1) quando
I'apparecchiatura non ¢ in funzione.

- In caso di spegnimento accidentale della fiamma,
la valvola di sicurezza, dopo qualche secondo,
interrompera automaticamente I'erogazione del
gas. Per ripristinare il funzionamento riportare la
manopola al punto di accensione (fiamma grande
fig. 1) e premere.

- Durante la cottura con grassi o olii, porre la massima
attenzione in quanto gli stessi, surriscaldandosi,
possono infiammarsi.

- Non utilizzare spray vicino all’apparecchio in
funzione.

- Non devono essere poste sul bruciatore pentole
instabili o deformate per evitare incidenti di
rovesciamento o trabocco.

- Assicurarsi che le maniglie delle pentole siano
posizionate correttamente.

- Quando si accende il bruciatore controllare che la
fiamma sia regolare, abbassare sempre la fiamma o
spegnerla prima di togliere le pentole.

PULIZIA

Prima di ogni operazione scollegare
I’apparecchio dalla rete di alimentazione
elettrica.

Non utilizzare pulitori a vapore per la pulizia
dell’apparecchio.

Si consiglia di operare ad apparecchio freddo.

Piano in VETRO e Parti smaltate

Il pianale in Vetro e tutte le parti smaltate devono
essere lavate con una spugna ed acqua saponata o
con detersivo leggero.

Non usare prodotti abrasivi o corrosivi.

Evitate che sostanze come succo di limone,
pomodoro, acqua salina, aceto, caffe e latte
rimangano a lungo sulle superfici smaltate.

Bruciatori, Coperchi e Griglie

Questi pezzi possono essere tolti per facilitare la
pulizia.

| bruciatori devono essere lavati con una spugna
ed acqua saponata o con detersivo leggero,
ben asciugati e rimessi perfettamente nel loro
alloggiamento.

Dopo aver pulito il bruciatore, assicurarsi che il
coperchio sia inserito nell'alloggiamento, inoltre deve
essere posizionato in modo stabile e piatto.

| 2 tagli di riferimento nel coperchio, devono essere
inseriti sui 2 riferimenti fatti sul bruciatore (vedere le
frecce disegnate nel bruciatore e nel coperchio fig.
11).

Controllare che i canali del bruciatore non siano
ostruiti.

Verificare che la sonda della valvola di sicurezza e
I'elettrodo di accensione siano sempre ben puliti per
garantire un funzionamento ottimale.

Rubinetti a gas
L’eventuale lubrificazione dei rubinetti deve essere
eseguita esclusivamente da personale specializzato.

In caso di indurimento o di anomalie di
funzionamento dei rubinetti gas chiamare il
Servizio di Assistenza.



ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

AVVERTENZA IMPORTANTE:

LE OPERAZIONI DI SEGUITO RIPORTATE DEVONO ESSERE ESEGUITE, NEL RISPETTO DELLE
NORME VIGENTI, ESCLUSIVAMENTE DA PERSONALE QUALIFICATO. LA DITTA COSTRUTTRICE
DECLINA OGNI RESPONSABILITA PER DANNI A PERSONE ANIMALI O COSE DERIVANTI
DALLINNOSSERVANZA DI TALI DISPOSIZIONI.

INSTALLAZIONE

Montaggio del piano

L’'apparecchio & costruito per essere incassato in
mobili resistenti al calore.

Le pareti dei mobili devono resistere ad una
temperatura di 75°C oltre a quella ambientale
secondo le normative europee.

L’apparecchio € di tipo “Y*®, ovvero puo essere
installato con una sola parete laterale a destra o a
sinistra del piano cottura.

Evitare l'installazione dell’apparecchiatura in
prossimita di materiali infiammabili come tendaggi,
canevacci, ecc.

Praticare un’apertura nel piano del mobile delle
dimensioni indicate nella fig.3 rispettando una
distanza dai bordi dell’apparecchio di almeno
100 mm dalle pareti laterali e 50 mm dalla pareti
posteriore.

MODELLO L (mm) P (mm)
7038632 560 480
7039632 700 480
7040632 860 480

L'eventuale presenza di un pensile al di sopra del
piano cottura deve prevedere una distanza minima
dal top di 760 mm.

Si consiglia di isolare I'apparecchio dal mobile
sottostante con un separatore lasciando uno
spazio di depressione di almeno 10 mm. (fig. 4).
Nel caso di inserimento su base con forno &
necessario prendere opportune precauzioni al
fine di assicurare un’installazione conforme alle
norme antinfortunistiche. Si presti particolare
attenzione a che il cavo elettrico ed il tubo di
alimentazione siano posizionati in modo da non
venire a contatto con le parti calde dell’involucro
del forno. Inoltre, nel caso di installazione sopra un
forno senza ventilazione forzata di raffreddamento,
per consentire un’adeguata aerazione dovranno
essere previste delle opportune prese d’aria con
superficie di entrata inferiore di almeno 200 cm? e
superficie di uscita superiore di almeno 60 cm?.

Fissaggio del piano

Ogni piano di cottura viene corredato di una

speciale guarnizione.

Viene inoltre fornita una serie di ganci da utilizzare

per il fissaggio del piano.

A seconda del tipo di fondo, viene fornito il tipo di

gancio di fissaggio adatto.

Per l'installazione procedere come segue:

- Togliere dal piano griglie e bruciatori.

- Rovesciare I'apparecchio e stendere lungo il
bordo del vetro la guarnizione S (fig. 5).

- Inserire e posizionare il piano cottura
nell’apertura praticata nel mobile e bloccarlo con
le viti V dei ganci di fissaggio G (fig. 6).

Locale di installazione

Questo apparecchio non & provvisto di
un dispositivo di scarico dei prodotti della
combustione, & necessario quindi scaricare
questi fumi all’esterno utilizzando una cappa o un
elettroventilatore che entri in funzione ogni volta
che si utilizza I'apparecchio.

Il locale dove viene installato I'apparecchio deve
avere un naturale afflusso d’aria per la regolare
combustione del gas e per la ventilazione del
locale; il volume d’aria necessario non deve essere
inferiore a 20 m?.

L’afflusso dell’aria deve avvenire da aperture
permanenti praticate sulle pareti del locale
comunicanti con I'esterno.

La ventilazione pud provvenire anche da un locale
attiguo, in questo caso attenersi a quanto prescritto
dalle norme in vigore.

Le aperture dovranno avere una sezione minima di
200 cm?.

Collegamento gas

Accertarsi che I'apparecchio sia predisposto
al tipo di gas disponibile, vedi I'etichetta sotto
I'apparecchio. Operare secondo le istruzioni
riportate al paragrafo “trasformazioni gas e
regolazioni“ per I'’eventuale adattamento a gas
diversi.

L’apparecchio deve essere collegato all'impianto
gas utilizzando tubi metallici rigidi conformi alla
norma in vigore o con tubi flessibili in acciaio a
parete continua conformi alla norma in vigore.
Alcuni modelli hanno in dotazione due raccordi:
uno cilindrico A, uno conico B (fig. 7).



ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE

Scegliere il raccordo appropriato in base al paese
d’installazione.

Il collegamento non deve provocare sollecitazioni
lla rampa gas.

Ad installazione ultimata controllare la tenuta
dei collegamenti con una soluzione saponosa.

Collegamento elettrico

L’allacciamento alla rete elettrica deve essere
eseguito da personale qualificato e secondo le
norme vigenti.

La tensione dell’impianto elettrico deve
corrispondere a quelle indicata sulla etichetta sotto
I'apparecchio.

Verificare che I'impianto elettrico sia munito di un
efficace collegamento di terra secondo le norme e
le disposizioni di legge.

La messa a terra é obbligatoria.

Se I'apparecchio & sprovvisto di spina, applicare al
cavo di alimentazione una spina normalizzata.

Per il collegamento diretto alla rete, &
necessario prevedere un dispositivo che
assicuri la disconnessione dalla rete, con una
distanza di apertura dei contatti che consenta la
disconnessione completa nelle condizioni della
categoria di sovratensione 111, conformemente alle
regole di installazione.

TRASFORMAZIONI GAS E REGOLAZIONI

Sostituzione ugelli

Se l'apparecchiatura risulta predisposta per

un diverso tipo di gas di quello disponibile &

necessario sostituire gli ugelli dei bruciatori.

La scelta degli ugelli da sostituire deve essere

fatta secondo la tabella “caratteristiche tecniche”

riportata di seguito.

Procedere quindi come segue:

- Togliere le griglie e i bruciatori.

- Con una chiave diritta L svitare l'ugello U (fig. 8)
e sostituirlo con quello corrispondente.

- Bloccare energicamente I'ugello.

Bruciatore a doppia corona: (fig. 8/A)

- Svitare le viti (V) e rimuovere il coperchio (C);

- Svitare l'iniettore con una chiave inglese (L)

- Montare i corrispondenti iniettori gas (U) in base
alla marcatura degli iniettori e alla tabella delle
caratteristiche del gas.

- Bloccare energicamente gli iniettori.
- Montare il coperchio (C) e serrare le viti (V).

Regolazione bruciatori

La regolazione del minimo deve essere sempre

corretta e la fiamma deve rimanere accesa anche

con un brusco passaggio dalla posizione di

massimo a quella di minimo.

Se questo non avviene € necessario regolare il

minimo come segue:

- Accendere il bruciatore;

- Ruotare il rubinetto fino alla posizione di minimo
(flamma piccola);

- Sfilare la manopola dall’asta del rubinetto;

- Introdurre un cacciavite a taglio nel foro F del
rubinetto (fig.9) e ruotare la vite by-pass fino ad
una corretta regolazione del minimo.

Per bruciatori funzionanti a gas G30 la vite
by-pass deve essere avvitata completamente.

MANUTENZIONE

Sostituzione cavo alimentazione

In caso di sostituzione del cavo di alimentazio-
ne si dovra utilizzare un cavo a norme del tipo
HO05V2V2-F o HO5RR-F di sezione 3 x 0,75 mm?.
Il collegamento alla morsettiera va eseguito come
illustrato in fig. 10:

cavetto L marrone (fase)
cavetto N blu (neutro)
cavetto verde-giallo @ (terra)z

La casa costruttrice declina ogni responsabilita per possibili inesattezze, imputabili ad errori di stampa o di
trascrizione, contenute nel presente libretto. Si riserva il diritto di apportare ai propri prodotti tutte le modifiche
che riterra opportune, senza pregiudicare le caratteristiche essenziali di funzionalita e di sicurezza.



(GB GENERAL NOTICE

We invite you to read this instruction booklet carefully, before installing and using
the equipment. It is very important that you keep this booklet together with the
equipment for any future consultation.

If this equipment should be sold or transferred to another person, make sure
that the new user receives the booklet, so that he can learn how to operate the
appliance and read the corresponding notice.

This is a Class 3 appliance.

WARNING:

- The installation must be carried out by experienced and qualified personnel, in conformity with the
regulations in force.

- This appliance is not intended for use by person (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction cencerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- While the appliance is running, watch the children and make sure they neither stay near the equipment,
nor touch the surfaces that have not cooled down completely.

- Before powering the equipment, check that it is properly adjusted for the type of gas at disposal (see the
“installation” paragraph).

- Before carrying out the maintenance or cleaning the equipment, cut power supply off and make it cool
down.

- Make sure that air circulates around the gas equipment. Insufficient ventilation produces a lack of oxygen.

- In case of an intense or prolonged use of the equipment, it may be necessary to improve aeration, for
example by opening a window or increasing the mechanical suction power, if it exists.

- The products of combustion must be discharged outside through a suction hood or an electric fan (see the
“installation” paragraph).

- For any possible operation or modification, apply to an authorized Technical Assistance Centre and
demand original spare parts.

The product label, with the serial number, is sticked under the hob.

Declaration of conformity:

c € We hereby declare that our products satisfy the applicable European
directives, orders and regulations, as well as the requirements stated in

the referenced standards.

WARNING !!!!

- DO NOT USE diffusers, toasters, cast iron griddles
or stainless steel meat grills on gas burners.

- ONLY USE cookware as described in paragraph
“USE OF BURNERS™:

The manufacturer refuses all responsibility for possible damages to things or people, resulting
from a wrong installation or from an improper, incorrect or unreasonable use of this equipment.
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7038632 7039632

2 4 1 1 Rapid burner 3000 W
2 Semi-rapid burner 1750 W
3 Auxiliary burner 1000 W
4 Double ring burner 4000 W

8 Control knob for burner

TECHNICAL CHARACTERISTIC TABLES

TAPE BY
NORMAL INJECTOR NOMINAL HEAT
BURNERS NORMAL RATE PASS
GAS PRESSURE DIAMETER DIAMETER INPUT (W)
N° DESCRIPTIONS mbar g/h L/h 1/100 mm 1/100 mm Max. Min.
G30 - G31 28 -30 218 - 87 42 3000 950
1 RAPID
G20 20 - 286 128 Reg. 3000 950
G30 - G31 28 -30 127 - 67 31 1750 600
2 SEMI-RAPID
G20 20 - 167 103 Reg. 1750 600
G30 - G31 28 -30 73 - 50 27 1000 450
3 AUXILIARY
G20 20 - 95 78 Reg. 1000 450
G30 - G31 28 -30 291 - 45(int)-69(ext) 60 4000 2100
4 DOUBLE RING
G20 20 - 381 68(int)-101(ext) Reg. 4000 2100

Short title or reference to the measurement and calculation methods used to establish compliance
with the above requirements.

The performance of each individual burner is calculated according to standard EN 30-2-1 (2015)

The total efficiency of the hob is calculated according to the EU Regulation 66/2014 Par. 2.2

The efficiency is calculated only for the burners with a nominal capacity exceeding 1,16 KW ( EN 30-2-1 -
2015)

Information which is relevant to the customer to minimize the energy consumption during usage:
Energy Saving Tips: use pots having flat base, Use pots with proper size, use pots with lid, minimize the
amount of liquid or fat, when liquid starts boiling reduce the setting.
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INSTRUCTIONS FOR THE USER

It is necessary that all the operations regarding the installation, adjustment and
adaptation to the type of gas available are carried out by qualified personnel, in
conformity with the regulations in force.

The specific instructions are described in the booklet section intended for the

installer.

USING THE BURNERS

The symbols silk-screen printed on the side of the
knob indicate the correspondence between the
knob and the burner.

Automatic start-up with valves

Turn the corresponding knob anticlockwise up
to the maximum position (large flame, fig. 1) and
press the knob.

Once the burner has been started up, keep the
knob pressed for about 6 seconds.

Using the burners

In order to obtain the maximum yield without waste
of gas, it is important that the diameter of the pot is
suitable for the burner potential (see the following
table), so as to avoid that the flame goes out of the
pot bottom (fig. 2).

Use the maximum capacity to quickly make the
liquids reach the boiling temperature, and the
reduced capacity to heat food or maintain boiling.
All of the operating positions must be chosen
between the maximum and the minimum ones,
never between the minimum position and the
closing point.

Use the maximum capacity to quickly make the
liquids reach the boiling temperature, and the
reduced capacity to heat food or maintain boiling.
All of the operating positions must be chosen
between the maximum and the minimum ones,
never between the minimum position and the
closing point.

The gas supply can be interrupted by turning the
knob clockwise up to the closing position.

If there is no power supply, it is possible to light the
burners with matches, setting the knob to the start-
up point (large flame, fig. 1).

BURNERS POWER W @ of pots
Auxiliary 1000 10-14 cm
Semi-rapid 1750 16-18 cm
Rapid 3000 20-22cm
Double crown 4000 20-22cm

Notice

- When the equipment is not working, always check
that the knobs are in the closing position (see
fig.1).

- If the flame should blow out accidentally, the
safety valve will automatically stop the gas supply,
after a few seconds. To restore operation, set the
knob to the lighting point (large flame, fig. 1) and
press.
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- While cooking with fat or oil, pay the utmost
attention as these substances can catch fire when
overheated.

- Do not use sprays near the appliance in operation.

- Do not place unstable or deformed pots on the
burner, so as to prevent them from overturning or
overflowing.

- Make sure that pot handles are placed properly.

- When the burner is started up, check that the
flameis regular and, before taking pots away,
always lowerthe flame or put it out.

CLEANING

Before any operation, disconnect the appliance
from the electric grid.

Don’t use a steam cleaner for the cleaning the
hob.

It is advisable to clean the appliance when it is
cold.

Glass Platform and Enamelled parts

The glass platform and all the enamelled parts
must be washed with a sponge and soapy water or
with a light detergent.

Do not use abrasive or corrosive products.

Do not leave substances, such as lemon or tomato
juice, salt water, vinegar, coffee and milk on the
enamelled surfaces for a long time.

Burners, Lips and racks

These parts can be removed to make cleaning
easier.

The burners must be washed with a sponge and
soapy water or with a light detergent, wiped well
and placed in their housing perfectly. After cleaning
the burner, make sure that the lid is placed in the
housing, also the burner cap must be positioned
steadily and flat.

The 2 reference cuts must be entered on the 2
references made on the flame retardant (see the
arrows drawn in the burner and lid fig.11).

Make sure that the flame-dividing ducts are not
clogged.

Check that the feeler of the safety valve and the
start-up electrode are always perfectly cleaned, so
as to ensure an optimum operation.

Gas taps
The possible lubrication of the taps must be carried
out by specialized personnel, exclusively.

In case of hardening or malfunctions in the gas
taps, apply to the Customer Service.



INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

/N

IMPORTANT NOTICE:
THE OPERATIONS INDICATED BELOW MUST BE FOLLOWED BY QUALIFIED PERSONNEL
EXCLUSIVELY, IN CONFORMITY WITH THE REGULATIONS IN FORCE.
THE MANUFACTURING FIRM REFUSES ALL RESPONSIBILITY FOR DAMAGES TO PEOPLE,
ANIMALS OR THINGS, RESULTING FROM THE FAILURE TO COMPLY WITH SUCH PROVISIONS.

INSTALLATION

Installing the top

The appliance is designed to be embedded into
heat-resistant pieces of furniture.

The walls of the pieces of furniture must resist a
temperature of 75°C besides the room one.

The equipment must not be installed near
inflammable materials, such as curtains, cloths,etc.
Make an opening in the worktop of the dimensions
indicated in fig. 3 respecting a distance from the
edges of the appliance of at least 100mm from the
side walls and 50 mm from the rear wall.

MODEL L (mm) P (mm)
7038632 560 480
7039632 700 480
7040632 860 480

Any possible wall unit over the cook-top must be
placed at a distance of at least 760 mm from the
top.

It is advisable to isolate the appliance from the
piece of furniture below with a separator, leaving a
depression space of at least 10 mm (fig. 4).

If the hob is going to be installed on the top of an
oven, precautions must be taken to guarantee an
installation in accordance with current accident
prevention standards. Pay particular attention to
the position of the electric cable and gas pipe: they
must not touch any hot parts of the oven.
Moreover, if the hob is going to be installed on
the top of a built in oven without forced cooling
ventilation, proper air vents must be installed to
guarantee an adequate ventilation, with the lower
air entering with a cross section of at least 200cm?,
and the higher air exiting with a cross section of at
least 60 cm?.

1

Fastening the top

Every cook-top is equipped with a special washer.

A set of hooks is also supplied for mounting the

cook-top.

Depending on the type of mounting surface, the

suitable type of mounting hook is supplied.

For the installation proceed as follows:

- Remove the racks and burners from the top.

- Turn the appliance upside down and lay the
washer S along the edge of the glass (fig. 5).

- Introduce and place the cook-top in the hole made
in the piece of furniture, then block it with the V
screws of the fastening hooks G (fig.6).

Installation room

This appliance is not provided with a device for
exhausting the products of combustion.

Regarding room ventilation rules where appliance
is installed make reference to the legislation, in
conformity with the local regulations.

Gas connection

Make sure the appliance is prepared for the type
of gas available, see the label under the appliance.
Operate according to the instructions given in the
paragraph “gas transformations and regulations”
for possible adaptation to different gases.

The appliance must be connected to the gas
system using rigid metal pipes conforming to the
current standard or with continuous wall steel flex-
ible pipes complying with the current standard.
Some models come with two fittings:

one cylindrical A, one conical B (fig 7).

Choose the appropriate fitting according to the
country of installation.

The connection must not cause strain on the gas
train.

After installation, check the tightness of the
connections with a soapy solution.



INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

Electric connection

The connection to the electric grid must be carried
out by qualified personnel and in conformity with
the regulations in force.

The voltage of the electric system must correspond
to the value indicated in the label under the
appliance. Make sure that the electric system is
provided with an effective ground connction in
compliance with the regulations and provisions of
the law. Grounding is compulsory.

This device must be at a suitable opening distance
from the contacts in order to allow the entire
disconnection in case of overvoltage category I,
in accordance with installation rules.

GAS TRANSFORMATIONS AND
ADJUSTMENTS

Replacing the nozzles

If the equipment is adjusted for a type of gas that is

different from the one available, it is necessary to

replace the burner nozzles.

The choice of the nozzles to replace must be

made according to the table of the “technical

characteristics” as enclosed.

Act as follows:

- Remove the racks and burners.

- By means of a straight spanner L, unscrew
the nozzle U (fig.8) and substitute it with the
corresponding one.

- Tighten the nozzle strongly.

Double crown burner: (fig. 8/A)

- Unscrew the screws (V) and remove the cover
©C)

- Unscrew the injector with a English wrench (L)

- Fit the corresponding gas injectors (U) in
accordance with the marking of the injectors and
the gas characteristics table.

- Block the injectors vigorously.

- Fit the cover (C) and tighten the screws (V).

Adjusting the burners

The lowest flame point must always be properly

adjusted and the flame must remain on even if

there is an abrupt shift from the maximum to the

minimum position.

If this is not so, it is necessary to adjust the lowest

flame point as follows:

- start the burner up

- turn the tap up to the minimum position (small
flame)

- remove the knob from the tap rod

- introduce a flat-tip screwdriver in the hole F of
the tap (fig. 9) and turn the by-pass screw up to a
proper adjustment of the lowest flame point.

As regards G30 gas burners, the by-pass screw
must be tightened completely.

MAINTENANCE

Replacing the power supply cable

If the power supply cable should be replaced,
it is necessary to use a cable with a section of
3x0.75mm?, type HO5V2V2-F or HO5RR-F,
complying with the regulations in force.

The connection to the terminal board must be
effected as shown in fig. 10:

brown cable L (phase)
blue cable N (neutral)
green-yellow cable @ (ground)

The manufacturing firm refuses all responsibility for any possible imprecision in this booklet, due to misprints or
clerical errors. It reserves the right to make all the changes that it will consider necessary in its own products,
without effecting the essential characteristics of functionality and safety.
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FR AVERTISSEMENTS GENERAUX

Nous vous invitons a lire ce manuel d’instructions avant d’installer et d’utiliser
I'appareil. Il est trés important que ce manuel soit conservé avec I’appareil afin
de pouvoir étre consulté en cas de besoin. Si I'appareil est vendu ou donné a une
autre personne, il faut s’assurer que ce manuel est donné en méme temps, de
facon a ce que le nouvel utilisateur soit informé sur son fonctionnement et prenne
connaissance des avertissements correspondants.

Cet appareil appartient a classe 3

IMPORTANT:

- Linstallation doit étre effectuée par du personnel compétent et qualifi€ conformément aux normes en
vigueur.

- Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé ar des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’'une personne responsable de leur
sécurité, d’'une surveillance ou d’instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

- Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

- Surveiller les enfants pendant le fonctionnement de I'appareil et veiller a ce qu’ils ne restent pas a
proximité et qu'ils ne touchent pas les surfaces qui n’ont pas encore complétement refroid.

- Avant d’alimenter I'appareil, contréler qu'il est correctement réglé pour le type de gaz a disposition (voir
paragraphe “Installation”).

- Avant I'entretien et le nettoyage, débrancher électriquement I'appareil et le laisser refroidir.

- S’assurer qu’il y a une circulation d’air autour de I'appareil au gaz. Une faible ventilation entraine une
carence d’oxygene.

- Si 'appareil est utilisé de maniére intense ou prolongée, il peut étre nécessaire de prévoir une aération
supplémentaire, en ouvrant par exemple une fenétre ou en augmentant la puissance de I'aspiration
mécanique si celle-ci existe.

- Les produits de la combustion doivent étre évacués a I'extérieur avec une hotte aspirante ou un ventilateur
électrique (voir paragraphe “Installation”).

- Pour les éventuelles interventions ou modifications, s’adresser a un Centre d’Assistance Technique agréé
et exiger des pieces de rechange originales.

L’étiquette produit, avec le numéro de série, est placée sous la table de cuisson.

Déclaration de conformité:

Nous déclarons que nos produits sont conformes aux actuelles directives,
ordonnances et reglements européens, ainsi que les exigences énoncées dans les
normes de référence.

MISE EN GARDE !!!!

- N’UTILISEZ PAS de diffuseurs, grille-pain, plaques de
cuisson en fonte ou grils en acier inoxydable sur les
brlleurs a gaz..

- UTILISEZ UNIQUEMENT des batteries de cuisine comme A
décrit dans paragraphe “UTILISATION DES BRULEURS". .

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages aux choses ou aux personnes
dads a une installation incorrecte ou a une utilisation inadéquate, erronée ou non raisonnable de
I’appareil.
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7038632 7039632

2 4 1 1 Brdleur rapide de 3000 W

2 Brileur semi-rapide de 1750 W
3 Braleur auxiliaire de 1000 W
4 Braleur Double couronne de 4000 W
8 Bouton commande brlleur

TABLE DE CARATERISTIQUES TECHNIQUES

PRESSION N DIAMETER DEBIT
BRULEUR DE DEBIT D '“? J':cﬁ';: R1 Byeass CALORIFIQUES
GAZ SERVICE ROBINET )
N° DESIGNATION mbar g/h L/h 1/100 mm 1/100 mm Max. Min.
G30 - G31 28-30 218 . 87 42 3000 | 950
1 RAPIDE
G20 20 . 286 128 Reg. 3000 | 950
G30 - G31 28-30 127 . 67 31 1750 | 600
2 | sEmI-RAPIDE
G20 20 - 167 103 Reg. 1750 | 600
G30 - G31 28-30 73 . 50 27 1000 | 450
3 | AUXILIAIRE
G20 20 - 95 78 Reg. 1000 | 450
, DOUBLE G30 - G31 28-30 291 - | 45(int)-69(ext) 60 4000 | 2100
COURONNE G20 20 - 381 | 68(int)-101(ext) Reg. 4000 | 2100

Titre abrégé ou références aux méthodes de mesure et de calcul utilisées pour établir la confor-
mité avec les exigences ci-dessus

La performance de chaque brileur individuel est calculé selon la norme EN 30-2-1 (2015)

Le rendement global de la table de cuisson est calculé selon le Réglement UE 66/2014 Par. 2.2
L'efficacité est calculée uniquement pour les brlleurs avec une capacité nominale est supérieure 1,16
KW (EN 30-2-1 (2015)

Information qui est pertinente pour le client afin de minimiser la consommation d'énergie lors de
I'utilisation

L'économie d'énergie: utilisation des pots ayant fond plat, Utilisez des ustensiles avec la taille, de I'utilisa-
tion des pots avec couvercle, de minimiser la quantité de graisse liquide ou, lorsque le liquide commence
ébullition réduire le réglage.
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INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATEUR

A\

Toutes les opérations relatives a I'installation, au réglage et a I’adaptation au type
de gaz disponible doivent étre effectuées par du personnel qualifié, conformément
aux normes en vigueur. Les instructions spécifiques sont reportées dans la partie
du manuel réservée a I'installateur.

UTILISATION DES BRULEURS
Le symbole appliqué par sérigraphie a coété du
bouton indique a quel brlleur celui-ci correspond.

Allumage automatique avec soupape de
sécurité

Tourner dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre le bouton correspondant jusqu’a la position
de maximum (grande flamme, fig. 1) et appuyer
sur le bouton.

Une fois I'allumage obtenu, maintenir le bouton
appuyé pendant environ 10 secondes.

Utilisation des brileurs

Pour obtenir un rendement optimal sans gaspillage
de gaz, il est important que le diameétre de la
casserole soit adapté au potentiel du braleur (voir
tableau ciaprés), de fagon a éviter que la flamme
sorte du fond de la casserole (fig. 2).

Utiliser le débit maximal pour amener rapidement
a ébullition les liquides et le débit réduit pour
réechauffer les aliments ou pour maintenir
I'ébullition.

Toutes les positions de fonctionnement doivent
étre choisies entre celles de maximum et de
minimum et jamais entre celle de maximum et le
point de fermeture.

Pour interrompre I'alimentation en gaz, tourner le
bouton dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la position de fermeture.

En cas d’absence d’énergie électrique, il est
possible d’allumer les brileurs avec des allumettes
en positionnant le bouton sur le point d’allumage
(grande flamme, fig. 1).

Brileurs Puissance (W) @ Casseroles
Auxiliaire 1000 10-14 cm
Semi-rapide 1750 16-18 cm
Rapide 3000 20-22cm
Double couronne 4000 20-22cm

Avertissements

- Contréler toujours que les boutons sont sur la
position “fermé” (voir fig. 1) quand I'appareil ne
fonctionne pas.

- Si la flamme s’éteint accidentellement, apres
quelques secondes, la soupape de sécurité
interrompt automatiquement I'arrivée du gaz.
Pour rétablir le fonctionnement, reporter le
bouton au point d’allumage (grande flamme,
fig.1) et appuyer sur le bouton.

- Pendant la cuisson avec des graisses et des
huiles, faire particulierement attention car
celles-ci, si elles sont surchauffées, peuvent
s’enflammer.

- Ne pas utiliser de vaporisateurs pres de I'appareil
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en fonction.

-1l ne faut pas poser sur les brlleurs des
casseroles instables ou déformées afin
d’éviter des accidents de renversement ou de
débordement.

- S'assurer que les poignées des casseroles soient
positionnées correctement.

- Quand on allume le braleur, contréler que la
flamme est réguliére; abaisser toujours la flamme
ou I'éteindre avant d’enlever la casserole.

NETTOYAGE

Avant toute opération de nettoyage,
débrancher I'appareil du réseau d’alimentation
électrique.

N’utilisez jamais d’appareils a vapeur ou a
haute pression pour nettoyer le four (exigences
relatives a la sécurité électrique).

Il est conseillé d’opérer quand I'appareil est froid.

Plan en verre et Parties émaillées

La plate-forme en verre et toutes les parties
émaillées doivent étre lavées avec une éponge et
de I'eau savonneuse ou avec un détergent léger.
Ne pas utiliser de produits abrasifs ou corrosifs.
Eviter que les substances comme le jus de citron,
la tomate, I'eau salée, le vinaigre, le café et le
lait restent pendant longtemps sur les surfaces
émaillées.

Brileurs, Couvercles et Grilles

Ces parties peuvent étre enlevées pour faciliter le
nettoyage.

Les braleurs doivent étre nettoyés avec une
éponge et de l'eau savonneuse ou avec
un détergent léger, bien essuyés et remis
parfaitement dans leur siége.

Aprés avoir nettoyé le brdleur, assurez-vous que
le couvercle est placé dans le boitier. Le couvercle
du brdleur doit également étre positionné de
maniére stable et a plat.

Les 2 coupes de référence doivent étre inscrites
sur les 2 références faites sur le retardateur de
flamme (voir les fleches dessinées dans le brlleur
et le couvercle fig.11).

Controler que les canaux de répartition des
flammes ne sont pas bouchés.

Vérifier que la sonde de la soupape de sécurité et
I’électrode d’allumage sont toujours bien propres
afin de garantir un fonctionnement optimal.

Robinets de gaz
L’éventuel graissage des robinets doit étre effectué
exclusivement par du personnel spécialisé.

Si les robinets de gaz deviennent difficiles a
tourner ou ont un fonctionnement anormal,
appeler le Service d’Assistance.



INSTRUCTIONS POUR LINSTALLATEUR

AVERTISSEMENT IMPORTANT
LES OPERATIONS REPORTEES CI-APRES DOIVENT ETRE EXECUTEES DANS LE RESPECT DES
NORMES EN VIGUEUR, EXCLUSIVEMENT PAR DU PERSONNEL QUALIFIE. LE FABRICANT DECLINE
TOUTE RESPONSABILITE POUR LES DOMMAGES AUX PERSONNES, ANIMAUX ET CHOSES DERIVANT
DU NON-RESPECT DE CES DISPOSITIONS.

INSTALLATION

Montage de la table de cuisson

L'appareil est fabriqué pour étre encastré dans des
meubles résistant a la chaleur.

Les parois des meubles doivent résister a une
température de 75°C en plus de la température
ambiante, conformément aux normes européennes.
L'appareil est de type “Y”, c’est-a-dire qu’il peut étre
installé avec une seule paroi latérale, a droite ou a
gauche de la table de cuisson.

Eviter d’installer I'appareil a proximité de matériaux
inflammables comme des rideaux, des torchons, etc..
Pratiquer une ouverture, dans le plateau du meuble,
des dimensions indiquées en fig. 3, en respectant une
distance des bords de I'appareil d’au moins 100 mm
des parois latérales et de 50 mm de la paroi arriére.

MODELE L (mm) P (mm)
7038632 560 480
7039632 700 480
7040632 860 480

En cas de présence d’'une armoire murale au-dessus
de la table de cuisson, il faut prévoir une distance
minimale de 760 mm entre celle-ci et le plan de
travail. Il est conseillé d'isoler I'appareil du meuble se
trouvant audessous avec un séparateur en laissant un
espace de dépression d’au moins 10 mm (fig. 4). En
cas d’encastrement sur une base avec four, il faudra
s’assurer que linstallation réponde aux normes de
sécurité Il faudra en particulier veiller a ce que le cable
électrique et le tuyau d’alimentation soient placés de
fagon a ce qu’ils n’entrent pas en contact avec les
parties chaudes de I'enveloppe du four. De plus, en
cas d’installation au-dessus d’un four encastré sans
ventilation de refroidissement, il faudra prévoir, pour
obtenir une aération adéquate, des prises d’air avec
entrée par le bas d’au moins 200 m? et sortie dans la
partie supérieure d’au moins 6 cm?.
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Fixation de la table de cuisson

Chaque table de cuisson est accompagnée d'un joint

spécial. De plus, une série de crochets a utiliser pour

la fixation de la table est également fournie. Le type

de crochet de fixation est fourni en fonction du type de

fond. Pour linstallation, procéder de la fagon suivante:

- Enlever les grilles et les brlleurs de la table de
cuisson.

- Retournez I'appareil et posez le joint S le long du
bord de la vitre (fig. 5).

- Insérer et positionner la table de cuisson dans
'ouverture pratiquée dans le meuble et la bloquer
avec les vis V des crochets de fixation G (fig. 6).

Piéce d’installation

Cet appareil n'est pas équipé d’un dispositif
d’évacuation des produits de la combustion ; il est
donc nécessaire d’évacuer les fumées vers I'extérieur
en utilisant une hotte ou un ventilateur électrique
qui soit mis en marche a chaque fois que I'on utilise
I'appareil.

La piéce ou est installé I'appareil doit avoir un afflux
d’air naturel pour la combustion réguliére du gaz
et pour la ventilation de la piéce : le volume d’air
nécessaire ne doit pas étre inférieur a 20 m®. L'afflux
d’air doit s’effectuer par une ouverture permanente
pratiquée sur les murs de la piéce et communicante
avec l'extérieur.

La ventilation peut également provenir d’'une piéce
contigué, dans ce cas respecter les normes en vigueur
a ce sujet.

Les ouvertures doivent avoir une section minimale de
200 cm?,

Branchement gaz

S’assurer que I'appareil est adéquat pour le type de
gaz disponible; pour cela se référer a I'étiquette placée
sous 'appareil ou a celle reportée sur la derniére page
de ce manuel.

Opérer conformément aux instructions reportées au
paragraphe “transformations gaz et réglages” pour
I'éventuelle adaptation a des gaz différents.

L'appareil doit étre raccordé a linstallation du gaz en
utilisant des tubes métalliques rigides ou avec des
tuyaux flexibles en acier a paroi continue conformes
aux normes en vigueur.

Certains modéles sont équipés de systémes
cylindriques A et coniques B pour le raccordement



INSTRUCTIONS POUR LINSTALLATEUR

au gaz (fig.7). Sélectionnez le type adéquat pour un
raccordement optimal.

Le raccordement ne doit pas provoquer de
sollicitations a la rampe de gaz.

Une fois I’installation terminée, contréler
I’étanchéité des raccordements avec une solution
savonneuse.

Branchement électrique

Le branchement au réseau électrique doit étre exécuté
par du personnel qualifi€ conformément aux normes
en vigueur.

La tension de I'installation électrique doit correspondre
a celle indiquée sur I'étiquette située sous I'appareil.
Vérifier que l'installation est équipée d’'un branchement
a la terre efficace conformément aux normes et aux
dispositions de loi. La mise a la terre est obligatoire.
Si l'appareil est sans fiche, appliquer au cable
d’alimentation une fiche normalisée.

Cet appareil doit étre place a une distance raisonnable
afin de pouvoir étre débranché en cas de survoltage
(catégorie Ill), en accord avec les regles d’installation.

TRANSFORMATIONS GAZ ET REGLAGES

Remplacement des buses

Si I'appareil est prévu pour un type de gaz différent

de celui disponible, il faut remplacer les buses des

brdleurs.

Le choix des buses a remplacer doit étre fait selon le

tableau “caractéristiques techniques” annexé.

Procéder ensuite de la maniére suivante:

- Enlever les grilles et les brdleurs.

- Avec une clé droite L, dévisser la buse U (fig. 8) et la
remplacer par la buse adéquate.

- Bloquer énergiquement la buse.

Braleur a double couronne: (fig. 8/A)

- Dévisser les vis (V) et retirer le couvercle (C);

- Dévissez I'injecteur avec une clé anglaise (L)

- Monter les injecteurs de gaz correspondants (U)
conformément au marquage des injecteurs et au
tableau des caractéristiques du gaz.

- Bloquer les injecteurs vigoureusement.

- Monter le couvercle (C) et serrer les vis (V).

Réglage des brileurs

Le réglage du minimum doit toujours étre correct et la

flamme doit toujours rester allumée méme en cas de

passage rapide de la position de maximum a celle de

minimum.

Si ce n'est pas le cas, il faut régler le minimum de

la maniére suivante:

- Allumer le brdleur;

- Tourner le robinet jusqu’a la position de minimum
(petite flamme);

- Enlever le bouton de la tige du robinet;

- Introduire un tournevis a pointe plate dans le trou F
du robinet (fig.9) et tourner la vis by-pass jusqu’au
réglage correct du minimum.

Pour les braleurs fonctionnant au gaz G30, la vis
by-pass doit étre complétement vissée.

ENTRETIEN

Remplacement cable d’alimentation

En cas de remplacement du céble d’alimentation, il
faut utiliser un cable conforme aux normes du type
HO5V2V2-F ou HO5RR-F de section 3 x 0,75 mm?2.

Le branchement au bornier doit étre effectué comme
indiqué en fig. 10 :

cable L marron (phase)
cable N bleu (neutre)
céable @ vert-jaune (terre)

Le fabricant décline toute responsabilité pour les éventuelles inexactitudes, imputables a des erreurs
d’impression ou de transcription, contenues dans ce manuel. Il se réserve le droit d’apporter a ses produits toutes
les modifications qu'il estimera opportunes, sans nuire aux caractéristiques essentielles de fonctionnement et de

sécurité.



{ DE ALLGEMEINE HINWEISE

Wir bitten Sie, die vorliegenden Anleitungen vor dem Einbau und Gebrauch des
Gerits zu lesen.
Es ist sehr wichtig, dass das Handbuch auch in Zukunft verfiigbar ist; deshalb solite
es in der Ndhe des Geréats aufbewahrt werden. Bei Weiterverkauf oder Drittabtretung
des Gerits sind die Anleitungen mitzuliefern, damit sich der neue Gebraucher iiber
den Betrieb und die entsprechenden Hinweise informieren kann. Das vorliegende
Gerat gehort zur Klasse 3 und wurde fiir einen nicht berufsmaBigen Hausgebrauch
durch Privatpersonen entwickelt.

ACHTUNG

- Die Installation muss von qualifiziertem Fachpersonal nach den geltenden Vorschriften vorgenommen
werden.

- Dieses Gerat ist nicht bestimmt fir die Benutzung durch Personen (einschliel3lich Kinder) mit
eingeschrankten psychischen oder motorischen Fahigkeiten, oder mit fehlender Erfahrung und fehlendem
Wissen, auler dass sie bezliglich der Benutzung des Gerats der Aufsicht und Anleitung einer Person
unterliegen, die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist.

- Kinder missen tberwacht werden, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit dem Geréat spielen.

- Wahrend der gesamten Betriebszeit des Gerats mussen Kinder davon ferngehalten werden; die
Oberflachen dirfen erst berthrt werden, wenn sie zur Ganze abgekuhlt sind.

- Vor der Speisung des Geréts ist die Ubereinstimmung mit der verfiigbaren Gasart der Zuleitungen zu
kontrollieren (Siehe Abschnitt “Einbau®).

- Vor allen Wartungs- und Einigungseingriffen muss das Gerat ausgesteckt und abgekuhlt werden.

- Stellen Sie eine ausreichende Luftzirkulation rund um das Gasgerat sicher. Bei unzureichender Entliftung
kann es zu einem Sauerstoffmangel kommen.

- Bei intensivem oder lang anhaltendem Gebrauch des Geréats kann eine zusatzliche Entllftung erforderlich
werden, die beispielsweise durch Offnen eines Fensters oder Erhéhen der Leistung der eventuell
vorhandenen mechanischen Entliiftungsanlage erzielt werden kann.

- Die Verbrennungsprodukte mussen durch eine Abzugshaube oder einen Elektrobelifter ins Freie
abgeleitet werden (siehe Abschnitt “Einbau®).

- Alle Eingriffe und Anderungen dirfen ausschlieRlich von einer ermachtigten Kundendienststelle
durchgefiihrt werden. Verlangen Sie nur Original-Ersatzteile!

Das Produktschild mit der Seriennummer befindet sich unter der Kochflache.

Konformitatserklarung :

Wir erklaren, dass unsere Produkte entsprechen den aktuellen europaischen
c € Richtlinien, Verordnungen und Vorschriften sowie die in den Bezugsnormen

festgelegten Anforderungen.

ACHTUNG !!!!

- NICHT BENUTZEN: Diffusoren, Toaster, gusseiserne Girillplatten
oder Edelstahlgrills auf Gasbrennern.

- Verwenden Sie nur Kochgeschirr wie in beschrieben A
Absatz “VERWENDUNG VON BRENNEN”"

Der Hersteller weist jegliche Haftung fiir eventuelle Schdden an Personen und Sachen von sich,
die auf den nicht korrekten Einbau oder uneigenen oder unverniinftigen Gebrauch des Gerits
zuriickgehen.
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7038632 7039632

1 Schnellbrenner 3000 W
2 Mittlerer Brenner 1750 W
3 Hilfsbrenner 1000 W
4 Doppelkrone 4000 W

8 Bedienungskndpfe der Brenner

TECHNISCHE CHARAKTERISTISCHE TABELLEN

DURCHEM )
BRENNER BE;%'EES LeistunGg | P g:RCDHUEI'gINS . SER WARMELEISTUNG
UMLEITVENTIL
GAS
N° BESCHREIBUNG mbar gh L/h 1/100 mm 1/100 mm Max. Min.
G30 - G31 28-30 218 - 87 42 3000 | 950
1 | SCHNELLBRENNER
G20 20 - 286 128 Reg. 3000 | 950
, MITTLERER G30 - G31 28-30 127 - 67 31 1750 | 600
BRENNER G20 20 - 167 103 Reg. 1750 | 600
G30 - G31 28-30 73 - 50 27 1000 | 450
3 | HILFSBRENNER
G20 20 - 95 78 Reg. 1000 | 450
G30 - G31 28-30 291 - 45(int)-69(ext) 60 4000 | 2100
4 | DOPPELKRONE
G20 20 - 381 | 68(int)-101(ext) Reg. 4000 | 2100

Kurztitel bzw. Verweis auf die Mess- und Berechnungsverfahren verwendet werden, um die
Einhaltung der diesen Anforderungen geniigt

Die Leistung jedes einzelnen Brenners ist nach der Norm EN 30-2-1 (2015)

Der Gesamtwirkungsgrad des Kochfeldes wird entsprechend der EU-Verordnung 66/2014 Par berechnet.
2.2 | Der Wirkungsgrad wird nur fur die Brenner mit einer Nennleistung von mehr als 1,16 KW berechnet
(EN 30-2-1 (2015))

Informationen, die fiir den Kunden von Bedeutung ist, den Energieverbrauch wahrend der
Nutzung zu minimieren

Energiespartipps : Verwendung Toépfe mit flachem Boden, Verwenden Sie nur Tépfe mit der richtigen
GrolRe, Nutzung Topfe mit Deckel, minimieren die Menge der Flussigkeit oder Fett, wenn die Flussigkeit
zu kochen beginnt reduzieren Sie die Einstellung.
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ANLEITUNGEN FUR DEN GEBRAUCHER

Installationspersonal vorbehalten ist.

Alle Einbau-, Einstell- und Umstellvorgange auf die verfligbare Gasart miissen von
Fachpersonal nach den geltenden Vorschriften vorgenommen werden.
Die spezifischen Anleitungen sind im Abschnitt dieses Handbuches enthalten, welcher dem

Gebrauch der Brenner

Die mit Siebdruck seitlich an den
Bedienungskndpfen angebrachten Symbole zeigen
die Ubereinstimmung zwischen Brenner und Knopf
an.

Automatische Ziindung mit Sicherheitsventil
Gewlnschten Bedienungsknopf entgegen dem
Uhrzeigersinn auf die gro3e Flamme drehen (Abb.
1) und Knopf driicken. Nach erfolgter Ziindung
muss der Bedienungsknopf noch 10 Sekunden
lang gedrickt bleiben.

Gebrauch der Brenner

Um maximale Leistungen ohne
Energieverschwendung zu erzielen, muss der
Pfannendurchmesser der Leistung des Brenners
angepasst sein (siehe nachstehende Tabelle).
Die Flamme sollte moéglichst nicht Uber den
Pfannenrand hinaus reichen (Abb. 2).

Die groRe Flamme wird zum Erhitzen von
Flussigkeiten verwendet, die kleine zum
Aufwarmen oder Warmhalten von Speisen.

Alle Betriebspositionen sind zwischen der groRen
und kleinen Flamme zu wahlen und auf keinen
Fall zwischen der groRen Flamme und dem
Ausschaltpunkt. Die Gaszufuhr wird durch Drehen
des Bedienungsknopfes im Uhrzeigersinn auf die
Nullanzeige unterbrochen.

Bei Stromausfall kénnen die Brenner mit
Streichhdlzern geziindet werden, indem man den
Bedienungsknopf auf die groRe Flamme (Abb. 1)
dreht und driickt.

Brenner Leistung @ Kochtopf
inW
Hilfsbrenner 1000 10-14 cm
Mittlerer Brenner 1750 16-18 cm
Schnellbrenner 3000 20-22 cm
Doppelkrone 4000 20-22cm
Hinweise
- Stellen Sie immer sicher, dass die

Bedienungsknopfe auf Null stehen (siehe Abb.
1), wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.

- Beim zufélligen Erléschen der Flamme wird die
Gaszufuhr nach einigen Sekunden durch das
Sicherheitsventil automatisch unterbrochen.
Um den Betrieb wieder herzustellen, wird der
Bedienungsknopf wieder auf die grof’e Flamme
(Abb. 1) gedreht und gedriickt. i

- Beim Kochen mit Fetten und Olen Vorsicht
walten lassen, weil sich diese entziinden
koénnten.

- Keine Sprays in der Nahe des betriebenen
Gerats verwenden.

- Keine verformten oder unstabilen Pfannen auf
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die Brenner stellen, die kippen oder Uberlaufen
kdnnten.

- Versichern Sie sich, dass die Handgriffe der
Pfannen korrekt positioniert sind.

- Beim Ziinden eines Brenners ist zu prufen, dass
die Flamme regelmaRig brennt; Flamme immer
zurtickbzw. abschalten, wenn man die Pfannen
abnimmt.

REINIGUNG

Vor jedem Eingriff ist die elektrische
Versorgung des Geréts auszuschalten.

Keine Dampfreiniger zur Reinigung des Geréts
verwenden.

Es empfiehlt sich, erst mit dem Eingriff zu
beginnen, wenn das Gerat abgekuhlt ist.

Glasplattform und Emaillierte Teile

Die Glasplatte und alle lackierten Teile missen
mit einem Schwamm und Seifenwasser oder
mit einem leichten Reinigungsmittel gewaschen
werden.

Verwenden Sie keine schleifenden oder korrosiven
Produkte. Verhindern Sie, dass Substanzen wie
Zitronensaft, Tomaten, Salzwasser, Essig, Kaffee
oder Milch lange auf den emaillierten Flachen
bleiben.

Brenner, Deckel und Topfroste

Diese Teile konnen zur Reinigung problemlos
abgenommen werden.

Die Brenner sind mit einem Schwamm
und Seifenwasser bzw. mit einem leichten
Reinigungsmittel zu reinigen, gut zu trocknen und
wieder perfekt in ihren Sitzen einzurasten.

Stellen Sie nach dem Reinigen des Brenners
sicher, dass der Deckel in das Gehause eingesetzt
ist. Auch die Brennerabdeckung muss gleichmaRig
und flach stehen.

Die 2 Referenzschnitte missen an den 2
Referenzen des Flammschutzmittels eingegeben
werden (siehe Pfeile im Brenner und Deckel
Abb.11).

Kontrollieren Sie, dass die Flammenkranze
nicht verstopft sind. Kontrollieren Sie auch,
dass die Sonde des Sicherheitsventils und die
Einschaltelektrode immer sauber sind, um einen
optimalen Betrieb zu gewahrleisten.

Gashdhne
Die Schmierung der Gashahne darf ausschlief3lich
von Fachpersonal vorgenommen werden.

Bei Verhédrtungen oder Betriebsstérungen
der Gashdhne wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.



ANLEITUNGEN FUR DEN INSTALLATEUR

/N

WICHTIGER HINWEIS!

ALLE NACHSTEHENDEN VORGANGE DURFEN NACH DEN GELTENDEN VORSCHRIFTEN
AUSSCHLIESSLICH VON FACHPERSONAL VORGENOMMEN WERDEN. DIE HERSTELLERFIRMA
WEIST JEGLICHE VERANTWORTUNG FUR SCHADEN AN PERSONEN, TIEREN ODER SACHEN
BEI NICHTBEACHTUNG DIESER ANWEISUNGEN VON SICH.

EINBAU

Montage der Kochmulde

Das Geréat ist fir den Einbau in hitzebestandige
Untermdbel bestimmt. Die Mobelwande missen
einer Temperatur von mindestens 90° standhalten.
Das Gerat entspricht dem Typ “Y* und kann
also nur mit einer Seite - rechts oder links -der
Kochmulde installiert werden. Vermeiden Sie den
Einbau des Gerats in der Nahe von brennbaren
Materialien, wie Vorhangen, Kiichentlichern, usw.
Machen Sie eine Offnung in der Arbeitsplatte mit
den in Abb. 3 angegebenen Abmessungen, wobei
ein Abstand von mindestens 100 mm von den
Seitenwanden und 50 mm von der Rickwand
einzuhalten ist.

MODELL L (mm) P (mm)
7038632 560 480
7039632 700 480
7040632 860 480

Das eventuelle Vorhandensein eines
Hangeschrankes uber der Kochflache setzt
einen Mindestabstand von 760 mm voraus.
Das Gerat muss vom darunter liegenden Mdbel
durch eine Trennung isoliert werden, bei welcher
ein Depressionsraum von mindestens 10 mm
vorzusehen ist (Abb. 4).

Beim Einbau in ein Unterm6bel mit Backofen
ist darauf zu achten, dass die entsprechenden
Vorsichtsmassnahmen getroffen werden, damit
die Installation den im jeweiligen Land geltenden
Unfall verhutenden Bestimmungen entspricht. Es
ist ferner darauf zu achten, dass das Stromkabel
und das Versorgungsrohr so positioniert sind, dass
sie nicht mit den heiRen Teilen der Ummantelung
des Backofens in Bertihrung kommen. Im Falle der
Installation tber einem Einbauofen ohne verstéarkte
Kuhlventilation mussen zur entsprechenden
Beliiftung Offnungen vorgesehen werden, die
mit einem Zustrom von unten von mindestens
200 cm? und einem Auslass vom oberen Teil von
mindestens 60 cm? sicherstellen.
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Festmachen der Kochmulde

Alle Kochmulden sind mit einer Spezialdichtung

ausgestattet.

Mitgeliefert werden zudem eine Reihe von

Haken fur die Befestigung der Kochmulde. Je

nach Typ des Unterbaus, wird ein bestimmter

Feststellhakentyp geliefert (Haken A oder Haken

B). Zur Installation wie folgt vorgehen:

- Topfroste und Brenner abnehmen.

- Drehen Sie das Gerat um und legen Sie die
Dichtung S an die Kante des Glases (Abb. 5).

- Kochmulde in den Ausschnitt im Modbel
einsetzen, korrekt positionieren und mit den
Schrauben V der Feststellhaken G blockieren
(Abb. 6).

Einbaulokal

Dieses Gerat verflgt lGber keine Auslassvorrichtung
der Verbrennungsprodukte. Daher miissen die
entstehenden Abgase durch eine Abzugshaube
oder einen Elektroentlifter ins Freie abgeleitet
werden, die immer dann in Betrieb genommen
werden, wenn man das Gerat verwendet.

Das Installationslokal muss uber einen naturlichen
Luftzufluss zur regelmafRigen Gasverbrennung und
Entliftung des Lokals verfligen. Das erforderliche
Luftvolumen darf nicht unter 20 m?® liegen. Der
Luftzufluss muss durch permanente Offnungen
in den Wanden des Lokals gewahrleistet werden,
die ins Freie fiihren. Die Entllftung kann auch von
einem Nebenlokal kommen. In diesem Fall sind
die geltenden Vorschriften zu berlicksichtigen. Die
Offnungen miissen einen Mindestschnitt von 200
cm? aufweisen.

Gasanschluss

Versichern Sie sich, dass das Gerat fir die
verfligbare Gasart vorbereitet ist — siehe Schild
unter dem Gerat. Die eventuelle Anpassung an
andere Gasarten ist gemafl den Anleitungen des
Absatzes ,Gasumstellung und Einstellungen®
vorzunehmen.

Das Gerat ist durch steife Metallrohre oder flexible
Stahlrohre mit durchgehenden Wanden geman



ANLEITUNGEN FUR DEN INSTALLATEUR

den geltenden Vorschriften an die Gasanlage
anzuschlieRen.

Bei einigen Modellen werden zwei
Rohrverbindungen mitgeliefert: eine zylindrische
A und eine konische B (Abb. 7). Wahlen
Sie die geeignete Rohrverbindung je nach
Installationsland. Die Verbindung darf zu keinen
Gasrampenbeanspruchungen fiihren.

Nach erfolgtem Anschluss ist die Dichtheit der
Anschliisse mit einer Seifenlésung zu priifen.

Elektrischer Anschluss

Der Stromanschluss ist von Fachpersonal nach
den geltenden Vorschriften vorzunehmen. Die
Spannung der Stromanlage muss mit der Angabe
auf dem Schild unter dem Gerat uUbereinstimmen.
Sicherstellen, dass die Stromanlage gemaR den
gesetzlichen Vorschriften und Verordnungen mit
einer effizienten Erdungsanlage ausgestattet ist.
Die Erdung ist bindend vorgeschrieben.

Wenn das Gerat ohne Stecker geliefert wird, ist ein
Standardstecker am Speisekabel anzubringen.
Zum Direktanschluss an das Stromnetz ist es
erforderlich, dass ein Schalter vorgesehen
ist, der die véllige Trennung von Stromnetz
sicherstellt, mit einer Kantaktéffnungsweite die der
Uberspannungskategorie 1l entspricht und den
ortlichen Installationsvorschriften entsprechend
angebracht wird.

GASUMSTELLUNGEN UND EINSTELLUNGEN

Austausch der Diisen

Wenn das Gerat fir eine andere als der

verfugbaren Gasart vorbereitet ist, missen

die Dusen der Brenner ersetzt werden. Die

Wahl der auszutauschenden Dusen ist aus der

nachstehenden Tabelle der “Technischen Daten®

ersichtlich. Vorgehensweise:

- Topfroste und Brenner abnehmen.

- Mit einem geraden Schllssel L die Dise U
aufdrehen (Abb. 8) und durch die entsprechende
Dise ersetzen.

- Duse fest zudrehen.

Doppelkronenbrenner: (Abb. 8/A)

- Die Schrauben (V) I6sen und den Deckel (C)
abnehmen;

- Schrauben Sie den Injektor mit einem englischen
Schraubenschlissel ab (L)

- Montieren Sie die entsprechenden Gasinjektoren
(U) entsprechend der Kennzeichnung der
Injektoren und der Gaskennlinie.

- Blockieren Sie die Injektoren kraftig.

- Den Deckel (C) anbringen und die Schrauben (V)
anziehen.

Einstellung der Brenner

Die Einstellung der kleinen Flamme muss immer

korrekt vorgenommen werden. Das bedeutet,

dass die Flamme auch bei einer schnellen

Bewegung von der grofien auf die kleine Flamme

eingeschaltet bleiben muss.

Sollte dies nicht der Fall sein, muss die kleine

Flamme wie folgt eingestellt werden:

- Brenner einschalten.

- Den Hahn auf die kleine Flamme drehen.

- Bedienungsknopf vom Stab des Hahnes
abziehen.

- Schlitzschraubenzieher in die Offnung F des
Hahnes einfihren (Abb. 9) und das Umleitventil
solange drehen, bis eine korrekte Einstellung der
kleinen Flamme erzielt ist.

Fiir die Brenner mit Gas G30-Betrieb muss die

Umleitschraube ganz zugeschraubt werden.

WARTUNG

Austausch des Speisekabels
Bei Austausch des Speisekabels muss ein
Normkabel des Typs HO5V2V2-F oder HO5RR-F
mit einem Schnitt von 3 x 0,75 mm? verwendet
werden. Der Anschluss an das Klemmenbrett wird
gemal Abb. 10 vorgenommen:

Braunes Kabel L (Phase)
Blaues Kabel N (Nullleiter)
Gelb-griines @ Kabel (Erde)

Die Herstellerfirma tibernimmt keine Haftung fir allféllige, in diesen Anleitungen enthaltene Ungenauigkeiten, die auf
Druck- oder Ubertragungsfehler zuriickgehen. Sie behélt sich das Recht vor, an den eigenen Produkten in jedem
Moment alle erforderlichen Anderungen vorzunehmen, vorausgesetzt dass dadurch die grundlegenden Betriebs- und
Sicherheitsmerkmale des Produkts nicht beeintrdchtigt werden.



CES ADVERTENCIAS GENERALES

Le invitamos a leer este manual de instrucciones antes de instalar y utilizar el
aparato. Es muy importante que este manual esté siempre junto al aparato para
cualquier consulta futura. En caso de que se venda o ceda el aparato a otra
persona, es necesario asegurarse de que junto a él se entregue también el manual
para que el nuevo usuario pueda entrar en conocimiento de su funcionamiento y
de las advertencias correspondientes.

Este aparato es de clase 3 y esta concebido para un empleo de tipo no profesional
por parte de particulares en sus viviendas.

ADVERTENCIA:

- La instalacion tiene que ser realizada por personal competente y cualificado segun las normas vigentes.

- Este aparato no puede ser utilizado por personas (incluidos los nifios) con reducidas capacidades
psiquicas o motoras, o que carezcan de experiencia y conocimiento, a menos que sean supervisados o
instruidos para utilizar el aparato por parte de una persona responsable de su seguridad.

- Los nifos deben ser vigilados para evitar que jueguen con el aparato.

- Vigile a los nifios durante todo el funcionamiento del aparato, teniendo cuidado de que no se acerquen
ni toquen las superficies que no se hayan enfriado completamente.

- Antes de alimentar el aparato, controle que esté regulado correctamente para el tipo de gas a
disposicion (vea el parrafo “instalacion”).

- Antes del mantenimiento o de la limpieza, desconecte eléctricamente el aparato y déjelo enfriar.

- Asegurese de que alrededor del aparato a gas circule el aire. Una ventilacion escasa produce una
carencia de oxigeno.

- En caso de utilizacion intensa o por largo tiempo del aparato, puede necesitarse una aireacién
suplementaria, como por ejemplo la apertura de una ventana o el aumento de la potencia de aspiracion
mecanica, si existe.

- Los productos de la combustion se tienen que descargar al exterior mediante una campana aspirante o
un electroventilador (vea el parrafo “instalacion”).

- Para cualquier intervencion o modificacion, dirijase a un Centro de Asistencia Técnica autorizado y exija
piezas de recambio originales.

La etiqueta del producto, con el nimero de serie, esta pegada debajo de la encimera.

Declaracion de conformidad:
‘ € Declaramos que nuestros productos cumplen con las actuales directivas europeas,

érdenes y reglamentos, y los requisitos establecidos en las normas de referencia.

ADVERTENCIA !!!!

- NO UTILIZAR difusores, tostadoras, planchas de
hierro fundido o parrillas de carne de acero inoxidable

en los quemadores de gas. l
- UTILICE SOLAMENTE los utensilios de cocina como

se describe en parrafo “USO DE QUEMADORES”.

El fabricante rechaza cualquier responsabilidad ante los posibles dafios ocasionados a cosas o
personas por la instalacion incorrecta o el uso inapropiado, incorrecto o irrazonable del aparato.
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7038632 7039632

2 4 1 1 - Quemador Rapido de 3000 W
2 - Quemador Semirrapido de 1750 W
3 - Quemador Auxiliar de 1000 W
4 - Quemador Doble corona de 4000 W

8 - Botén de mando del quemador

TABLA DE CARACTERISTICAS TECNICAS

PRESION | porencia | piameTRo | PAMETRO | pirencia
QUEMADORES DE TERMICA BOQUILLA BY-PASS | rermica (w)
GAS TABAJO GRIFO
N° | DENOMINACION mbar g/h L/h 1/100 mm 1/100 mm Max. Min.
. G30 - G31 28 -30 218 | - 87 42 3000 | 950
1 RAPIDO
G20 20 - | 286 128 Reg. 3000 | 950
] G30 - G31 28 -30 127 | - 67 31 1750 | 600
2 | SEMIRRAPIDO
G20 20 - | 167 103 Reg. 1750 | e00
G30 - G31 28 -30 73 - 50 27 1000 | 450
3 AUXILIAR
G20 20 - 95 78 Reg. 1000 | 450
DOBLE G30 - G31 28 -30 291 - 45(int)-69(ext) 60 4000 | 2100
4
CORONA G20 20 - | 381 | e8(int)-101(ext) Reg. 4000 | 2100

Titulo abreviado o referencia a los métodos de medicién y calculo utilizados para determinar el
cumplimiento de los requisitos anteriores

El rendimiento de cada quemador se calcula de acuerdo con la norma EN 30-2-1 (2015)

La eficiencia total de la placa de coccion se calcula de acuerdo con el Reglamento de la UE 66/2014 Par.
2.2/ El rendimiento se calcula sélo para los quemadores con una capacidad nominal superior a 1,16 KW
(EN 30-2-1/2015)

La informacion que es relevante para el cliente para minimizar el consumo de energia durante el
uso

Consejos para ahorrar energia: ollas de uso que tienen base plana, Use ollas con el tamafio adecuado,
el uso de ollas con tapa, minimizar la cantidad de grasa liquida o, cuando se inicia liquidos hierven a
reducir el ajuste.
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INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO

Es necesario que todas las operaciones relativas a la instalacién, la
regulacion y la adaptaciéon al tipo de gas disponible sean ejecutadas
por personal cualificado, segin las normas en vigor. Las instrucciones
especificas se describen en la parte del manual reservada al instalador.

USO DE LOS QUEMADORES

La simbologia serigrafiada al lado de los mandos
indica la correspondencia entre el mando y el
quemador.

Encendido automatico con valvulas

Gire en sentido antihorario el mando
correspondiente hasta la posicion de maximo
(Ilama grande, fig. 1) y apriete el mando.

Una vez realizado el encendido, mantenga el
mando apretado durante unos 10 segundos.

Uso de los quemadores

Para lograr el maximo rendimiento sin derroche de
gas, es importante que el diametro de la olla sea
adecuado a la potencia del quemador (vea la tabla
siguiente) para evitar que la llama salga del fondo
de la olla (fig. 2).

Utilice la potencia maxima para llevar rapidamente
a ebullicién los liquidos y la potencia reducida
para calentar los alimentos o para mantener la
ebullicion.

Todas las posiciones de funcionamiento deben
escogerse entre el maximo y el minimo, nunca
entre la posicion de méaximo y el punto de
apagado.

Para interrumpir la alimentacién del gas, gire el
mando en sentido horario hasta la posicion de
cierre.

En ausencia de energia eléctrica, es posible
encender los quemadores con los fésforos,
situando el mando en el punto de encendido (llama
grande, fig.1).

Quemadores | Potencias (W) @ Ollas

Auxiliar 1000 10-14cm
Semirrapido 1750 16 -18 cm
Répido 3000 20-22cm
Doble Corona 4000 20-22cm

Advertencias

- Controle que los mandos estén siempre en
la posicion de cierre (vea la fig. 1) cuando el
aparato no esté en funcionamiento.

-En caso de que la Illama se apague
accidentalmente, la valvula de seguridad
después de pocos segundos interrumpira
automaticamente el suministro del gas. Para
volver a encender el aparato ponga el mando
en el punto de encendido (llama grande fig. 1) y
apriete.

- Durante la coccién con grasas o aceites tenga
el maximo cuidado ya que estas sustancias,
sobrecalentandose, podrian inflamarse.
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- No utilice aerosoles cerca del aparato en
funcionamiento.

- No ponga encima del quemador ollas inestables o
deformadas para evitar vuelcos o rebosamientos.

- Asegurese de que las asas de las ollas estén
situadas correctamente.

- Cuando encienda el quemador, controle que
la llama sea regular; baje siempre la llama o
apaguela antes de quitar la olla.

LIMPIEZA

Antes de cada operacién desconecte el aparato
de la red de alimentacion eléctrica.

No utilizar maquinas de limpieza a vapor para
realizar la limpieza del aparato.

Se aconseja realizar la limpieza con el aparato
frio.

Vidrio arriba y Partes esmaltadas

La plataforma de vidrio y todas las partes
esmaltadas deben lavarse con una esponja y agua
jabonosa o con un detergente liviano.

No use productos abrasivos o corrosivos.

Evite que sustancias como el zumo de limon, el
tomate, el agua salina, el vinagre, el café y la
leche queden por largo tiempo en las superficies
esmaltadas.

Quemadores, tapas y Parrillas

Estos componentes se pueden quitar para facilitar
la limpieza.

Los quemadores se deben lavar con una esponja
y agua y jabén o con un detergente blando vy,
una vez bien secados, se volveran a poner en
su posicién original. Controle que los canales
repartidores de llama no estén atascados.
Después de limpiar el quemador, asegurese de
que la tapa esté colocada en la carcasa, también
la tapa del quemador debe estar colocada
firmemente y plana.

Los 2 cortes de referencia deben ingresarse en
las 2 referencias hechas en el retardante de llama
(vea las flechas dibujadas en el quemador y la
tapa fig.11).

Verifique que la sonda de la valvula de seguridad
y el electrodo de encendido estén siempre bien
limpios para garantizar un funcionamiento éptimo.

Grifos del gas
La eventual lubricacion de los grifos tiene que

ser realizada exclusivamente por personal
especializado.

En caso de endurecimiento o de
funcionamiento anémalo de los grifos del gas,
dirijase al Servicio de Asistencia.



INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR

/N

ADVERTENCIA IMPORTANTE:

LAS OPERACIONES INDICADAS A CONTINUACION TIENEN QUE SER REALIZADAS
EXCLUSIVAMENTE POR PERSONAL CUALIFICADO DE CONFORMIDAD CON LAS NORMAS
VIGENTES.

LA CASA CONSTRUCTORA RECHAZA CUALQUIER RESPONSABILIDAD ANTE LOS DANOS
OCASIONADOS A PERSONAS, ANIMALES O COSAS POR LA INOBSERVANCIA DE DICHAS
DISPOSICIONES.

INSTALACION

Montaje de la encimera

El aparato esta realizado para ser empotrado en
muebles resistentes al calor.

Las paredes de los muebles tienen que resistir una
temperatura de al menos 90°C.

El aparato es de tipo “Y”, o sea se puede instalar
con una sola pared lateral a la derecha o izquierda
de la encimera.

Evite la instalacion del aparato cerca de materiales
inflamables como cortinas, trapos, etc.

Practique una abertura de las dimensiones
indicadas en la fig. 3 en la superficie del mueble,
respetando una distancia desde los bordes del
aparato de al menos 100 mm desde las paredes
laterales y 50 mm desde la pared posterior.

MODELO L (mm) P (mm)
7038632 560 480
7039632 700 480
7040632 860 480

La eventual presencia de un elemento colgante
encima de la encimera tiene que prever una
distancia minima de 760 mm desde el top.

Se aconseja aislar el aparato del mueble de abajo
con un separador dejando un espacio de depresion
de al menos 10 mm (fig. 4).

En caso de introducciéon en una base con horno,
es necesario tomar las debidas precauciones para
asegurar una instalacion conforme a las normas
vigentes de prevencion de accidentes. Preste
especial atencion a que el cable eléctrico y el tubo
de alimentacion estén situados de tal modo que no
puedan entrar en contacto con las partes todavia
calientes de la envoltura del horno. Ademas, en
caso de instalacion sobre un horno sin ventilacién
forzada de refrigeracion, se deberan prever tomas
de aire apropiadas para permitir una aireacion
adecuada, con una superficie de entrada inferior
de al menos 200 cm? y una superficie de salida
superior de al menos 60 cm?.

26

Fijacion de la encimera

Cada encimera se entrega con una junta especial.

Ademas, se entrega un juego de ganchos que

se deben utilizar para la fijacion de la encimera.

Segun el tipo de fondo, se entrega el tipo de

gancho de fijacion adecuado.

Para la instalacién actue del modo siguiente:

- Quite las parrillas y los quemadores de la
encimera.

- De la vuelta al aparato y extienda la junta S a lo
largo del borde del vidrio (fig. 5).

- Inserte y sitle la encimera en la abertura
practicada en el mueble y bloquéela con los
tornillos V de los ganchos de fijacion G (fig. 6).

Local de instalacion

Este aparato no estd dotado de un dispositivo de
descarga de los productos de combustion y por lo
tanto es necesario descargar los humos al exterior
utilizando una campana o un electroventilador que
se accione cada vez que se utiliza el aparato.

El local donde se instala el aparato debe tener un
flujo natural de aire para la combustion regular del
gas y para la ventilacion del local; el volumen de
aire necesario no debe ser inferior a 20 m®.

El flujo de aire debe tener lugar a través de
aberturas permanentes practicadas en las
paredes del local comunicantes con el exterior.
La ventilacion puede proceder también de un local
contiguo; en este caso aténgase a lo establecido
en las normas vigentes.

Las aberturas deben tener una seccién minima de
200 cm?.

Conexion del gas

Compruebe que el aparato sea regulado para el
tipo de gas disponible; vea la etiqueta situada
debajo del aparato. Actie segun las instrucciones
que encontrara en el parrafo “cambio de gas y
regulaciones” para su eventual adaptacién a gases
diferentes.

El aparato tendra que conectarse a la instalacion
del gas utilizando tubos metalicos rigidos
conformes a la norma vigente o tubos flexibles de
acero con pared continua conformes a la norma
vigente.

Algunos modelos estan dotados de dos empalmes:
uno cilindrico A y uno cénico B (fig. 7). Elija el
empalme apropiado segun el pais de instalacion.
La conexion no debe provocar esfuerzos a la



INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR

rampa del gas.

Una vez finalizada la instalacion, controle
la hermeticidad de las conexiones con una
solucion jabonosa.

Conexion eléctrica

La conexion a la red eléctrica debe ser realizada
por personal cualificado y segun las normas
vigentes.

La tensiéon de la instalacion eléctrica debe
corresponder a la que se indica en la etiqueta
debajo del aparato.

Verifique que la instalacion eléctrica esté dotada
de una conexioén a tierra segun las normas vy las
disposiciones de la ley. La toma de tierra es
obligatoria. Si el aparato no esta provisto de una
clavija, instale una clavija normalizada en el cable
de alimentacion.

Para conectar el aparato a la red es necesario
disponer de un dispositivo que asegure la
desconexién de la red, con una distancia
de abertura de los contactos que permita la
desconexién completa en condiciones de categoria
de sobretension III en conformidad con las reglas
de la instalacion.

CAMBIO DEL GAS Y REGULACIONES

Cambio de las boquillas

Si el aparato esta regulado para un tipo de gas

distinto al tipo disponible, es necesario sustituir las

boquillas de los quemadores.

La eleccion de las boquillas a sustituir se tiene que

hacer segun la tabla de “caracteristicas técnicas”

representada a continuacion.

Luego actue del modo siguiente:

- Quite las parrillas y los quemadores.

- Con una llave de tubo L destornille la boquilla U
(fig. 8) y sustituyala con la correspondiente.

- Bloguee con fuerza la nueva boquilla.

Quemador de Corona Doble: (figura 8/A)

- Desenroscar los tornillos (V) y quitar la tapa (C);

- Desatornillar el inyector con una llave Inglesa (L)

- Montar los inyectores de gas correspondientes
(U) de acuerdo con la marca de los inyectores y
la tabla de caracteristicas del gas.

- Bloguee los inyectores enérgicamente.

- Coloque la tapa (C) y apriete los tornillos (V).

Regulacién de los quemadores

La regulacion del minimo debe ser siempre

correcta y la llama debe permanecer encendida

incluso cuando se pase bruscamente de la

posicién de maximo a la de minimo.

Si esto no ocurre es necesario regular el minimo

como sigue:

- Encienda el quemador;

- Gire el grifo hasta la posiciéon de minimo (llama
pequeia);

- Quite el mando del eje del grifo;

- Introduzca un destornillador plano en el agujero
F del grifo (fig. 9) y gire el tornillo by-pass hasta
obtener una regulacion correcta del minimo.

En los quemadores que funcionan a gas G30, el
tornillo debe estar atornillado completamente.

MANTENIMIENTO

Sustitucion del cable de alimentacién

En caso de sustitucion del cable de alimentacion
se tendra que utilizar un cable conforme a las
normas del tipo HO5V2V2-F o HO5RR-F de
seccion 3x0,75 mm?2.

La conexién a la regleta se tiene que realizar
segun se indica en la fig. 10:

cable L marrén (fase)
cable N azul (neutro)
cable ® verde-amarillo (tierra)

La casa constructora rechaza cualquier responsabilidad ante las posibles inexactitudes imputables a
errores de imprenta o de transcripcion contenidas en este manual de instrucciones. Ademas, se reserva
el derecho de modificar su propio producto en la medida que considere oportuna, sin perjudicar las
caracteristicas esenciales de funcionamiento y seguridad.



(CZ VSEOBECNA OPATRENI

Vyzyvame Vas, abyste si pozorné prostudovali tento manual jesté pred instalovanim
a pouzitim spotiebice. Je velmi dlilezité, aby byl tento manual uschovan v blizkosti
spotiebice pro pripad, Zze bude v budoucnu potiebné do néj nahlédnout. Pokud se
spotiebi¢ proda nebo bude prevezen jiné osobé, je potfebné ovérit, zda je spolu s
nim odevzdany i manual, aby se mohl novy uzivatel obeznamit s jeho funkcemi a s
pfisluSnymi bezpe€nostnimi opatirenimi.
Tento spotrebi¢ je zafazen do tfidy 3 a nebyl vyroben za ucelem profesionalniho
pouzivani, ale pro pouziti soukromymi osobami v interiérech bytu.

UPOZORNEN:I:

- Instalaci plynového spotfebi¢e miize provést pouze kompetentni a kvalifikovany personal, v souladu s
platnymi zakonnymi nafizenimi.

- Toto zafizeni neni uréené pro pouzivani osobami (v€.déti), které maji omezeni psychické, smyslové,
mentalni a nebo z nedostatku zkuSenosti a védomosti. Jediné v pfipadé, Ze jsou pod dohledem, nebo
pfi pouzivani spotiebi¢e vedené osobou za né zodpovédné.

- Je nutny dozor u déti, aby si se spotfebi¢em nemohly hrat. NAPSALA BYCH — Je nutny dozor u déti,
spotfebi¢ neni uréen pro hrani.

- V prabéhu celé doby provozu zafizeni je nutné dbat na to, aby se déti nezdrzovaly v blizkosti spotfebice
a aby se nedotykaly povrchové plochy, pokud zcela nevychladla.

- Pfed zapojenim plynového spotfebiCe je nutné zkontrolovat, zda je spravné nastaveny na ten typ plynu,
ktery je k dispozici (vid odst. “instalace”)

- Pfed zahajenim udrzby nebo €isténim, je nutné spotfebi¢ odpojit od elektrické sité a nechat jej
vychladnout.

- Ovéfte, zda je v blizkosti plynového spotfebi¢e dostateéné proudéni vzduchu. Nedostate¢né vétrani je
pric¢inou nedostatku kysliku.

- V pfipadé intenzivniho nebo dlouhodobého pouZivani spotfebiCe bude potfebné i dodate¢né vétrani,
napf. otevieni okna nebo zvySeni vykonu mechanického odsavani, pokud je toto k dispozici.

- Produkty spalovani musi byt odvadény ven prostfednictvim odsavaciho nastavce nebo elektrického
ventilatoru (vid. odst. “instalace”).

- V pfipadé opravy nebo upravy plynového spotfebiCe je nutné obratit se na autorizované stfedisko
technickych servisnich sluzeb a pozadat o dodani originalnich nahradnich dilu.

Etiketa vyrobku se sériovym cislem je pfilepena pod varnou deskou.

Prohlaseni o shodé:
c € Prohlasujeme, Ze naSe vyrobky jsou v souladu s platnymi evropskymi smérnicemi,
fadu a predpist a pozadavku uvedenych v referenénich standardd.

UPOZORNENI !!!!

- NEPOUZIVEJTE: difuzor, opékac topinek, litinova mrizka
nebo grily z nerezové oceli na plynovych hoféacich.

- POUZIVAT POUZE hrnce, jak je popsano v ‘4
odstavec “POUZITI HORAKU”.

Vyrobce odmita nést jakoukoli odpovédnost za Skody na osobach nebo vécech, zptisobené nespravnou
instalaci nebo nevhodnym, chybnym nebo nerozumnym pouZivanim spotrebice.
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7038632 7039632

2 4 1 1 Rychly (turbo) hofak na 3000 W
2 Polorychly hofak na 1750 W
3 Pomocny hofak na 1000 W
4 Dvojity korunovy hofak na 4000 W
8 regulacni ovladaci kole¢ko hofaku

TABULKA — TECHNICKE PARAMETRY

HORAKY PROVOZ. TEI?ELNY PRUMER gsiﬂgg TEI?ELNY
PLYN TLAK VYKON TRYSKY VENTILU VYKON
¢. | POMENOVANI mbar g/h L/h 1/100 mm 1100 mm | Max. Min.
G30 - G31 28 -30 218 - 87 42 3000 950
1 | RYCHLY (turbo)
G20 20 - 286 128 Reg. 3000 950
. G30 - G31 28 -30 127 - 67 31 1750 600
2 | POLORYCHLY
G20 20 - 167 103 Reg. 1750 600
G30 - G31 28 -30 73 - 50 27 1000 450
3 | POMOCNY
G20 20 - 95 78 Reg. 1000 450
DVOUKRUHOVA G30 - G31 28 -30 291 - 45(int)-69(ext) 60 4000 2100
4 KORUNA
G20 20 - 381 | 68(int)-101(ext) Reg. 4000 2100

Zkraceny nazev nebo odkaz na méreni a vypocti metod pouzivanych ke zjisténi souladu s vyse
uvedenymi pozadavky.

Vykon kazdého hofaku se vypocte podle normy EN 30-2-1 (2015)

Celkova ucinnost varné desky se vypocitava podle nafizeni EU 66/2014 Par. 2.2

Uginnost se podita pouze u hofaki s jmenovitou kapacitou vétsi nez 1,16 kW (EN 30-2-1 (2015))

Informace, které je dilezité pro zakaznika, aby se minimalizovala spotieba energie pfi pouziti
Energy Saving Tipy: PouZivejte nadoby s plochou zakladnu, pouzivat hrnce s spravnou velikosti, pouzijte
hrnce s vikem, minimalizovat mnozstvi kapaliny nebo tuku, kdyZ zaéne kapalina s teplotou varu snizte
nastaveni.
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POKYNY PRO UZIVATELE

Je tfeba, aby vSechny Cinnosti spojené s instalaci, nastavenim a prizplisobenim spotiebice
na typ plynu, ktery je k dispozici, vykonaval kvalifikovany personal podle platnych

zakonnych nafizeni.

Specifické pokyny jsou popsany v ¢asti manualu uréené pro servisni techniky provadéjici

odbornou instalaci.

POUZITI HORAKU

Semigrafickd symbolika vedle ovladacich
regulagnich koleCek udava souvislost mezi
regulaénim koleCkem a hofakem.

Automatické zapnuti s pouzitim ventilu
PFislusné regulacni ovladaci koleCko otolte proti
sméru chodu hodinovych rucicek, az do maximaini
polohy (velky plamen — Obr.1) a potom kole¢ko
stisknéte. Po zapaleni plamene koleCko jesté
pridrzte stisknuté po dobu cca 10 sekund.

Pouziti horaku

Pro dosazeni maximalniho vyuziti plynového
spotfebiCe bez zbyteCného plytvani plynem,
je dulezité, aby pramér hrnce byl pfiméreny
vykonnosti hofaku (viz nasledujici tabulka), tak,
aby se zabranilo tomu, ze plamen bude vychazet
mimo dno hrnce (Obr.2). Pouziti maximalniho
vykonu na rychlé pfivedeni kapalin k varu a
snizeného vykonu na ohfivani jidel nebo udrZzovani
varu. VSechny funkéni polohy se musi zvolit
mezi maximalni a minimalni polohou, nikdy ne
mezi maximalni polohou a bodem uzavieni. Pro
pferudeni pfivodu plynu je tfeba pretocit regulacni
ovladaci kole¢ko po sméru hodinovych ruci¢ek do
polohy uzavfeni.

V pripadé vypnuti pfivodu elektrické energie
je mozné hofaky zapalit pomoci zapalek s
nastavenim regulaéniho ovladaciho kole¢ka do
polohy zapaleni (velky plamen - Obr.1).

Horaky Vykony (W) @ Hrnce
Pomocny 1000 10-14 cm
Polorychly 1750 16 - 18 cm
Rychly (turbo) 3000 20-22cm
Dvoukruhova 4000 20-22cm
koruna

Upozornéni:

- Vzdy zkontrolujte, zda jsou regulacni ovladaci
kole¢ka v uzavfené poloze (vid Obr.1), pokud
spotrebic¢ neni zapnuty.

-V pfipadé nahodného zhasnuti plamene
bezpecnostni ventil po nékolika sekundach
automaticky prerusi pfivod plynu. Pfi opétovném
zapnuti spotfebice je tfeba regulaéni ovladaci
kolecko nastavit do bodu zapaleni (velky plamen
- Obr.1) a stlacit.

-V pribéhu vafeni s tuky nebo oleji budte
maximalné obezfetni, protoze tyto se pfi zvySené
teploté ohfevu mohou zapalit.
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-V blizkosti zapnutého plynového spotiebice
nepouzivejte sprej.

- Na hofak se nesmi klast nestabilni nebo
deformované hrnce, aby nedoSlo k jejich
prevraceni nebo spadnuti.

- Ovéfte, zda jsou drzadla hrnclG spravneé
umisténa.

- Kdyz se hofak zapne, je nutno zkontrolovat, zda
je plamen pravidelny a pfed odloZzenim hrnce je
vzdy potfebné snizit plamen nebo jej vypnout.

CISTENI

Pred jakoukoli ¢innosti spojenou s ¢isténim

plynového spotiebic¢e je nutné jej odpojit od

elektrické napajeci sité.

Na cisténi spotrebiCe nepouzivejte zarizeni

pracujici na principu ¢isténi parou

Doporucuje se pracovat pouze s vychladnutym

spotfebi¢em.

Ploché Sklo a Smaltované ¢asti

Sklenéna plosina a vSechny smaltované ¢asti musi
byt omyty houbou a mydlovou vodou nebo lehkym
Cisticim prostfedkem.

Nepouzivejte abrazivni nebo korozivni Gistici
produkty. Zabrarite, aby latky jako je citrénova
Stava, rajce, slana voda, ocet, kava a mléko zustaly
delSi dobu na smaltovaném povrchu.

Horaky, Vika a Mrizky

Tyto dily je mozno vyjmout, aby se ulehlilo a
zjednodusilo jejich vycisténi. Hofaky se mohou
umyvat s houbou a mydlovou vodou, nebo
neagresivnim Cisticim prostfedkem, potom se musi
dikladné vysusit a pfesné vlozit do jejich sedel.

Po cisténi hofaku se ujistéte, Zze viko je umisténo
ve skfini, a také musi byt uzavér horaku pevné a
rovnomérné umistén. 2 referenéni fezy se musi
zadat na 2 odkazy na zpomalovac hofeni (viz Sipky
v horaku a viku Obr.11). Zkontrolujte, zda kanalky
na rozdéleni plamene nejsou ucpany. Ovéfte,
zda sonda bezpec¢nostniho ventilu a zapalovaci
elektroda jsou vzdy Cisté, aby byla zabezpe€ena
jejich optimalni funkénost.

Plynové ventily

Pfipadné promazani naolejovani plynovych
ventild mGze vykonavat vyhradné specializovany
personal.

V prfipadé zaseknuti nebo poruch ve funkénosti
plynovych ventili je nutné poZadat o pomoc
servisni stredisko.



POKYNY PRO SERVISNIHO TECHNIKA
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DULEZITE UPOZORNENI:
NASLEDUJICi UVEDENE CINNOSTI MUZE S DODRZENIM PLATNYCH ZAKONNYCH NARIZENi
PROVADET VYHRADNE KVALIFIKOVANY PERSONAL.
VYROBCE ODMITA NEST JAKOUKOLI ODPOVEDNOST ZA SKODY VZNIKLE NA OSOBACH,
ZVIRATECH NEBO VECECH, ZPUSOBENE NERESPEKTOVANIM TECHTO NARIZENI.

INSTALACE

Montaz varné desky

Spotfebi¢ byl vyrobeny tak, aby mohl byt
zabudovany do kuchyrnského nabytku odolného
vudi teplu.

Stény kuchynského nabytku musi byt odolné
vuéi teploté o 75°C vys$si, nez je teplota okolniho
prostfedi, v souladu s evropskymi zakonnymi
nafizenimi.

Spotiebi¢ je typu “Y”, mlze byt instalovan jen s
jednou bo¢ni pravou nebo levou sténou varné
desky.

Neinstalujte spotfebi¢ v blizkosti hoflavych
materialu, jako jsou zaclony, utérky, a pod.

Na kuchyrniské nabytkové desce udélejte otvor
s rozmery, které jsou uvedeny na Obr.3, pficemz
vzdalenost od okraju zafizeni je minimalné 100
mm od bocnich stén a 50 mm od zadni stény.

MODEL L (mm) P (mm)
7038632 560 480
7039632 700 480
7040632 860 480

V pfipadé pfitomnosti visuté stfiSky nad varnou
deskou musite pocitat s minimalni vzdalenosti 760
mm.

Doporucuje sa izolovat spotfebi¢ od kuchyriského
nabytku, ktery je pod nim, prostfednictvim
separatoru a ponechat depresni prostor minimalné
10 mm (Obr.4).

V pfipadé nasunuti varné desky nad stojan
trouby je tfeba postupovat podle pfislusnych
bezpecénostnich opatfeni, aby byla zabezpecena
instalace spotfebic¢e v souladu s bezpe¢nostnimi
zakonnymi nafizenimi. Mimofadnou pozornost je
tfeba vénovat tomu, aby elektricky kabel a pfivodni
napajeci trubka byly umistény tak, aby se nedostali
do kontaktu s teplymi ¢astmi obalového plasté
trouby. Mimo to, v pfipadé instalace varné desky
nad troubu bez zesilnéného ochlazovani, je nutné
pro umoznéni dostateéného vétrani zabezpecit
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pfivedeni vhodné vzduchové pfipojky se vstupni
plochou mensi o minimalné 200 cm? a vystupnou
plochou vétsi o minimalné 60 cm?.

Uchyceni varné desky

Kazda varna deska je vybavena specialnim

tésnénim.

Kromé toho je dodana série hackul, které se

pouzivaji na upevnéni varné desky. Podle typu

spodni Casti jsou dodany pfislusné typy upinacich

hackl. Postup pfi instalaci je nasledujici:

- Z varné desky vyberte mfizky a hofaky.

- Otocte spotrebi¢ a polozZte tésnéni S podél okraje
skla (Obr.5).

- Vsunte a upravte varnou desku v otvoru
nabytkové skfiriky a zablokuijte ji pomoci Sroubku
V a zajistovacich hacku G (Obr.6).

Mistnost na instalovani

Tento spotfebi¢ neni vybaven zafizenim na
odvadéni produktd spalovani, proto je nutné
odvadét vypary a zplodiny ven pomoci nastavce
nebo elektrického ventilatoru, které se zapnou
vzdy, kdyZz se zacne spotfebi¢ pouzivat. Mistnost,
ve které bude spotfebi¢ instalovan, musi mit
pfirozeny pfivod vzduchu potfebného pro
pravidelné spalovani plynu a vétrani mistnosti;
objem potfebného vzduchu nesmi byt niz$i nez
20 me.

PFivod vzduchu musi byt zajistén pomoci stalych
otvord vytvorenych ve sténach mistnosti spojené s
exteriérem. Vétrani mize byt zajisténo i z vedlejsi
mistnosti; v takovém pfipadé postupujte podle
predpist platnych zakonnych nafizeni.

Otvory musi mit minimalni prafez 200 cm?.

Pripojeni plynu

Ovéite, zda je spotiebi¢ uzplsobeny pro typ plynu,
ktery je k dispozici, viz etiketu pod spotfebi¢em.
Pokud je nutné ho uzpusobit pro pouziti jinych
plynl, postupujte podle pokynt uvedenych
v odstavci “transformace plynu a nastaveni”.
Spotrebi¢ musi byt pfipojen na plynové rozvodné
potrubi pomoci pevnych kovovych trubek, v
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souladu s platnymi zdkonnymi nafizenimi, nebo
pomoci ohybnych ocelovych hadic, v souladu s
platnymi pfedpisy.

Nékteré modely jsou vybaveny dvéma pfipojkami:
jednou valcovitou A, a jednou kuzelovou B (Obr.7).
Zvolte vhodnou pFipojku v souladu s pfedpisy
statu, ve kterém bude spotiebic¢ instalovan.
Pfipojeni nesmi zplUsobovat zatiZeni plynového
rozvodu.

Po ukonceni instalace spotiebic¢e je nutné
zkontrolovat tésnéni spojii pomoci mydlového
roztoku.

Elektrické pfipojeni

Pfipojeni na elektrickou rozvodnou sit musi
provést vyhradné kvalifikovany personal v souladu
s platnymi zakonnymi nafizenimi.

Napéti elektrického spotfebi¢e musi odpovidat
elektrickému napéti, které je uvedeno na etiketé
pod spotiebi¢em.

Zkontrolujte, zda je elektrické zafizeni vybaveno
ucinnym uzemnovacim prvkem, podle zakonnych
predpist a ustanoveni. Uzemnéni spotrebice je
povinné.

Pokud zafizeni neni vybavené kabelem a
pfisluSnou vidlicovou zastrékou, nebo jinym
zafizenim umoznujicim odpojeni z elektrického
vedeni, vyZzaduje se zabezpecit umisténi lehko
dosazitelného vicepdélového spinace s rozpétim
mezi kontakty, aby bylo mozné Upiné odpojeni ze
sité v pfipadé zatiZzeni, v souladé s pravidly pro
instalaci.

TRANSFORMACE PLYNU A
NASTAVENI

Vyména trysek

Pokud je spotfebi¢ nastaveny pro jiny typ plynu,

nez je plyn, ktery je k dispozici, bude potieba

vymeénit trysky horaku.

Vybér trysek na vyménu se musi provést podle

dale uvedenych tabulek “technickych parametrd”.

Postup vymény je nasledujici:

- Sejméte mfizky a horaky.

- Pomoci klice L uvolnéte trysku U (Obr.8) a
vymeérnite ji za odpovidajici trysku.

- Potom trysku pevné zajistéte.

Dvoukotoucovy horak: (obr. 8/A)

- Odsroubujte Srouby (V) a odstrarite kryt (C);

- Odsroubuijte injektor anglickym kli¢em (L)

- Namontujte pfislusné plynové injektory (U) podle
znaceni vstfikovacu a tabulky vlastnosti plynu.

- Injektory silné zablokujte.

- Nasadte kryt (C) a utahnéte Srouby (V).

Nastaveni horaku

Nastaveni minimalniho plamene musi byt vzdy

presné a plamen musi zUstat zapaleny i pfi drsném

prfechodu z maximalni pozice do minimalni pozice.

Pokud tomu tak neni, je tfeba nastavit minimalni

plamen podle nasledujiciho postupu:

- Zapnéte horak;

- Tocte ventilem az do polohy minimalniho plamene
(maly plamen);

- Stahnéte regulaéni ovladaci kolec¢ko z tyce
ventilu;

- Nasurite kfizovy Sroubovak do otvoru F ventilu
(Obr.9) a toéte Sroubem by-pass az po spravné
nastaveni minimalni polohy plamenu.

U horaku, které pracuji s plynem G30 musi byt

Sroub by-pass dotahnuty upliné.

UDRZBA

Vyména napajeciho elektrického kabelu

V pfipade vymény napajeciho elektrického
kabelu, je nutné pouzit normalizovany kabel typ
HO5V2V2-F nebo HO5RR-F s prafezem 3x0,75
mm?2.

Pfipojeni na svorkovnici se provede podle
zobrazeni na obr.10:

kabel L hnédy (faze)
kabel N modry (nulovani)
kabel zeleno-zluty (uzemnéni)

Vyrobce odmita nést jakoukoli zodpovédnost v pripadé moznych nepresnosti, ke kterym doslo chybami
v tisku nebo pfepisu v tomto manualu. Vyrobce si vyhrazuje pravo na zavedeni jakychkoli Uprav na
vlastnich produktech, pokud to povaZuje za vhodné, bez poskozeni dilezitych funkénich a bezpecnostnich

vlastnosti.



@» ALGEMENE WAARSCHUWINGEN

Wij raden u aan deze gebruikershandleiding te lezen vooraleer het toestel te
installeren en te gebruiken. Het is zeer belangrijk deze handleiding in de buurt van
het toestel te bewaren om ze indien nodig te kunnen raadplegen. Als het toestel aan
iemand anders verkocht of gegeven wordt, moet men ervoor zorgen de handleiding
tegelijkertijd mee te geven, zodat de nieuwe gebruiker ingelicht wordt over de
werking van het toestel en de bijhorende waarschuwingen leert kennen. Dit toestel
behoort tot klasse 3.

BELANGRIJKE:

- De installatie moet uitgevoerd worden door deskundig en geschoold personeel overeenkomstig de van
kracht zijnde normen.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor het gebruik (inclusief kinderen) door minder valide personen (psychisch
of motorisch) of door personen die geen ervaring hebben of kennis hebben van het product. Een
verantwoordelijke persoon moet toezicht houden over het gebruik van het apparaat en verantwoordelijk
zijn voor hun veiligheid.

- Er moet toezicht zijn op de kinderen en verhinderen dat zij met het product zouden kunnen gaan spelen.

- Tijdens de werking van het toestel de kinderen in het oog houden en ervoor zorgen dat zij niet in de
nabijheid blijven en dat zij de oppervlakken die nog niet volledig afgekoeld zijn, niet aanraken.

- Vooraleer het toestel aan te sluiten, controleren of het juist ingesteld is voor het type gas ter beschikking
(zie paragraaf “Installatie”).

- V6or onderhoud en reiniging, de elektriciteit van het toestel uitschakelen en het laten afkoelen.

- Ervoor zorgen dat er luchtcirculatie rond het gastoestel is. Lage ventilatie veroorzaakt een tekort aan
zuurstof.

- Indien het toestel intens of lange tijd gebruikt wordt, kan het noodzakelijk zijn een bijkomende
verluchting te voorzien, bij voorbeeld door een venster te openen of door het vermogen van de
mechanische afzuiging — indien aanwezig — te verhogen.

- De producten van de verbranding moeten naar buiten geévacueerd worden met een dampkap of een
elektrische ventilator (zie paragraaf “Installatie”).

- Voor de eventuele interventies of wijzigingen zich wenden tot een erkend Centrum voor Technische
Bijstand en originele wisselstukken eisen.

Het etiket van het product, met het serienummer, is onder het kookvlak geplakt.

Verklaring van overeenstemming:
c € Wij verklaren dat onze producten voldoen aan de huidige Europese richtlijnen,

orders en regelgeving en de in de referentie-normen eisen.

AANDACHT !!!!

- GEBRUIK GEEN diffusors, broodroosters, gietijzeren bakplaten
of roestvrijstalen vleesroosters op gasbranders..

- GEBRUIK ALLEEN kookgerei zoals beschreven in A

paragraaf “GEBRUIK VAN BRANDERS".

De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af in geval van schade aan zaken of personen die te
wijten is aan een onjuiste installatie of aan een onaangepast, verkeerd of onredelijk gebruik van
het toestel.
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7038632 7039632

2 4 1 1 Snelle brander van 3000 W
2 Halfsnelle brander van 1750 W
3 Hulpbrander van 1000 W
4 Dubbele kroonbrander van 4000 W
8 Bedieningsknop brander

TECHNINCAL KENMERKENDE LIJST

DIAMETER
DRUK BIJ DIAMETER WARMTEVER-
BRANDERS WERKING VERBRUIK INJECTOR ?(YRP:ASNS MODEN (W)
GAS
N° NAAM mbar g/h L/h 1/100 mm 1/100 mm Max. Min.
G30 - G31 28-30 218 - 87 42 3000 950
1 SNEL
G20 20 . 286 128 Reg. 3000 950
G30 - G31 28-30 127 - 67 31 1750 600
2 | HALF-SNEL
G20 20 . 167 103 Reg. 1750 600
G30 - G31 28-30 73 - 50 27 1000 450
3 HULP
G20 20 . 95 78 Reg. 1000 450
, | oussee | ce0-cat 28-30 291 - 45(int)-69(ext) 60 4000 | 2100
KROON G20 20 - 381 | 68(int)-101(ext) Reg. 4000 | 2100

Korte titel of verwijzing naar de meet- en berekeningsmethoden gebruikt om de naleving van de
bovenstaande eisen te stellen.

De prestaties van elke afzonderlijke brander wordt berekend volgens de norm EN 30-2-1 (2015)

Het totale rendement van de kookplaat wordt berekend volgens de EU-verordening 66/2014 Par. 2.2

Het rendement wordt berekend alleen voor de branders met een nominale capaciteit van meer dan 1,16
kW (EN 30-2-1/2015)

Informatie die relevant is voor de klant om het energieverbruik tijdens het gebruik te minimalise-
ren.

Tips voor energiebesparing: gebruik pannen met vlakke bodem, Gebruik potten met de juiste grootte, ge-

bruik potten met deksel, het minimaliseren van de hoeveelheid vloeistof of vet, wanneer vloeistof begint
te koken de instelling te verminderen.
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INSTRUCTIES VOOR DE GEBRUIKER

Alle handelingen in verband met de installatie, de instelling en de aanpassing aan
het beschikbare gastype moeten uitgevoerd worden door geschoold personeel,
overeenstemmend de van kracht zijnde normen.

De specifieke instructies bevinden zich in het deel van de handleiding dat voor de

installateur voorbehouden is.

GEBRUIK VAN DE BRANDERS

Het seriegrafisch aangebrachte symbool naast de
knop geeft aan bij welke brander de knop hoort.

Automatische ontsteking met veiligheidsventiel
De overeenstemmende knop in tegenwijzerszin
draaien tot de maximale positie (grote vlam, figuur
1) en de knop indrukken.

Eens de ontsteking verkregen, de knop ongeveer
10 seconden ingedrukt houden.

Gebruik van de branders

Om een optimaal rendement zonder verspilling van
gas te verkrijgen, is het belangrijk dat de diameter
van de kookpot aangepast is aan het potentieel
van de brander (zie tabel hierna), om te vermijden
dat de vlam breder wordt dan de onderkant van de
kookpot (figuur 2).

Het maximale vermogen gebruiken om vloeistoffen
snel te laten koken en een verminderd vermogen
om voedsel op te warmen of op kookpunt te
houden. Alle werkingsposities moeten gekozen
worden tussen het maximum en het minimum
en nooit tussen de maximumpositie en het
sluitingspunt.

Om de gastoevoer te onderbreken, de knop in
wijzerszin draaien tot aan de sluitingspositie.

In geval van afwezigheid van elektrische energie is
het mogelijk de branders aan te steken met lucifers
door de knop te plaatsen op het ontstekingspunt
(grote vlam, figuur 1).

BRANDERS VERMOGEN DIAMETER

(W) KOOKPOT
Hulp 1000 10-14 cm
Half-snel 1750 16-18 cm
Snel 3000 20-22cm
Dubbele kroon 4000 20-22cm

Waarschuwingen

- Altijd controleren of de knoppen in de positie
“gesloten” (zie afbeelding 1) staan wanneer het
toestel niet werkt.

- Voor de kookvlakken uitgerust met een
thermokoppel (veiligheidsventiel), als de
vlam per ongeluk uitgaat, onderbreekt het
veiligheidsventiel, na enkele seconden,
automatisch de gastoevoer van gas. Om de
werking te herstellen, de knop terugbrengen naar
het ontstekingspunt (grote vlam, afbeelding 1) en
indrukken.

- Tijdens het koken met vetten en olién, moet
men bijzonder aandachtig zijn want, indien zij
oververhit worden, kunnen zij in brand schieten.

- Geen verstuivers gebruiken in de buurt van het
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toestel in werking.

- Op de branders mag men geen onstabiele of
vervormde braadpannen zetten om ongelukken
wegens omstoten of overlopen te vermijden.

- Ervoor zorgen dat de handvatten van de
braadpannen juist geplaatst zijn.

- Wanneer men de brander aansteekt, controleren
of de vlam regelmatig is; vooraleer kookpotten
te verwijderen, de vlam altijd verminderen of
uitdoen.

REINIGING

V6o6r elke schoonmaakbeurt, de verbinding
van het toestel met het elektriciteitsnet
uitschakelen.

Maak het product nooit schoon met
reinigingmethodieken door middel van stoom.

Het is aangeraden te reinigen als het toestel koud
is.

Glazen kookplaat en Geémailleerde delen
Het glazen platform en alle geémailleerde delen
moeten worden gewassen met een spons en
zeepwater of met een licht reinigingsmiddel.
Gebruik geen schuur of bijtende middelen.
Voorkom dat stoffen zoals citroensap, tomaat,
zoutwater, azijn, koffie en melk lang in aanraking
komen met de geémailleerde oppervlakken.

Branders, Deksels en Roosters

Deze delen mogen verwijderd worden om de
reiniging te vergemakkelijken.

De branders moeten schoongemaakt worden
met een spons, water en zeep of met een lichte
detergent, daarna goed afgedroogd worden en
terug op de juiste plaats gezet worden.

Controleer na het reinigen van de brander of
het deksel in de behuizing is geplaatst, ook de
branderdop moet gelijkmatig en stabiel worden
geplaatst. De 2 referentieverminderingen
moeten worden ingevoerd op de 2 referenties
op de vlamvertrager (zie de pijlen in de brander
en het deksel figuur.11). Controleren of de
verspreidingskanalen voor de vlammen niet
verstopt zitten.

Controleren of de sonde van het veiligheidsventiel
en de ontstekingselektrode goed proper zijn om
een optimale werking te garanderen.

Gaskranen
Het eventuele smeren van de kranen moet
uitsluitend uitgevoerd worden door gespecialiseerd
personeel.

Als de gaskranen moeilijk beginnen te draaien
of een abnormale werking vertonen, contact
opnemen met de dienst na verkoop.



INSTRUCTIES VOOR INSTALLATEUR

/N

BELANGRIJKE WAARSCHUWING
DE HIERNA VERMELDE HANDELINGEN MOETEN UITGEVOERD WORDEN VOLGENS DE VAN
KRACHT ZIJNDE NORMEN, UITSLUITEND DOOR GESCHOOLD PERSONEEL. DE FABRIKANT
WIJST ALLE VERANTWOORDELIJKHEID AF VOOR SCHADE AAN MENSEN, DIEREN OF ZAKEN
DIE HET GEVOLG IS VAN DE NIET-NALEVING VAN DEZE BEPALINGEN

INSTALLATIE

Montage van het kookvlak.

Het toestel is vervaardigd om ingebouwd te worden in
meubels die warmtebestendig zijn.

De wanden van de meubels moeten bestand zijn
tegen een temperatuur van minstens 90°C.

Het toestel is van het type “Y”, dit wil zeggen dat het
geinstalleerd mag worden met één enkele laterale
wand, rechts of links van het kookvlak.

Vermijd de installatie van het toestel in de nabijheid
van ontvlambare materialen zoals gordijnen,
keukenhanddoeken, enz...

Een opening maken, in het blad van het meubel,
met de afmetingen aangeduid in figuur 3; daarbij
moet men een afstand houden van de randen van de
inrichting van ten minste 100 mm van de zijwanden en
50 mm van de achterwand.

MODEL L (mm) P (mm)
7038632 560 480
7039632 700 480
7040632 860 480

In geval van aanwezigheid van een muurkast boven
het kookvlak, moet men een minimale afstand van
760 mm tussen het meubel en het werkblad voorzien.

Het is aanbevolen het toestel te isoleren van het
meubel dat er zich onder bevindt, door middel van een
separator en een depressie-ruimte van minstens 10
mm (figuur 4).

Indien het toestel wordt aangebracht op een basis met
oven moeten de noodzakelijke voorzorgsmaatregelen
worden getroffen, om te garanderen dat de installatie
voldoet aan de veiligheidsvoorschriften. Besteed er
bijzondere aandacht aan dat de elektriciteitskabel
en de toevoerbuis zodanig zijn geplaatst dat deze
niet inaanraking komen met de hete delen van de
behuizing van de oven. In geval van installatie op een
oven zonder geforceerde koelventilatie moet voor
een goede ventilatie voor een geschikte luchttoevoer
worden gezorgd met een ingang die minstens 200 cm?
kleiner is en een uitgang die groter is dan minstens
60 cm2.
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Bevestiging van het kookvlak

leder kookvlak is voorzien van een speciale dichting.

Bovendien wordt een reeks haken geleverd, die

gebruikt moeten worden om de plaat te bevestigen.

Afhankelijk van het type bodem wordt het geschikte

type bevestigingshaak geleverd (haak A of haak B).

Handel als volgt voor de installatie:

- Verwijder de roosters en branders van het kookvlak.

- Draai het apparaat om en leg de pakking S langs de
rand van het glas (fig. 5).

- Breng het kookvlak in de opening aan die in
het meubel is gemaakt en zet hem vast met de
schroeven V van de bevestigingshaken G (fig. 6).

Plaats van installatie

Dit toestel is niet uitgerust met een evacuatiesysteem
voor de producten van de verbranding; het is dus
noodzakelijk de rook naar buiten te evacueren met
behulp van een dampkap of een elektrische ventilator
die geactiveerd wordt telkens men het toestel gebruikt.
De ruimte waarin het toestel geinstalleerd wordt,
moet een natuurlijke luchtaanvoer hebben voor de
regelmatige verbranding van gas en de ventilatie van
de ruimte: het nodige volume lucht mag niet kleiner
zijn dan 20 m?.

De luchttoevoer moet gebeuren door een permanente
opening, aangebracht in de muren van de kamer en
die voor een verbinding naar buiten zorgt.

De ventilatie kan ook afkomstig zijn van een
aangrenzende kamer. In dat geval de desbetreffende
geldende normen respecteren.

De openingen moeten een minimale doorsnede
hebben van 200 cm?.

Gasaansluiting

Zich ervan vergewissen dat het toestel geschikt is voor
het beschikbare type gas; om dat te weten kijk naar
het etiket onderaan op het toestel of naar het etiket op
de laatste pagina van deze handleiding.

Handel overeenkomstig de instructies vermeld in de
paragraaf “gastransformaties en instellingen” voor de
eventuele aanpassing aan verschillende gassen.

Het toestel moet aangesloten worden op de
gasinstallatie met behulp van harde metalen buizen
of van stalen flexibele leidingen met continue wand
conform de geldende normen.



INSTRUCTIES VOOR INSTALLATEUR

De gasingang-aansluiting van het toestel is
van schroefdraad voorzien: gas cilindervorming
mannelijk (figuur 7).

De aansluiting mag de gasinlaatbuis niet belasten.
Eens de installatie voltooid, controleer de
dichtheid van de verbindingen met een
zeepoplosing.

Elektrische aansluiting

De aansluiting op het elektrische net moet
uitgevoerd worden door geschoold personeel
overeenkomstig de geldende normen.

De spanning van de elektrische installatie moet
overeenstemmen met die vermeld op het etiket dat
zich onderaan op het toestel bevindt. Controleren
of de installatie uitgerust is met een doeltreffende
massa-aansluiting (“terre”) overeenkomstig de
normen en wettelijke bepalingen.

De massaaansluiting is verplicht.

Als het toestel geen stekker heeft, op de
voedingskabel een genormaliseerde stekker
aanbrengen.

Voor de elektrische aansluiting (in het geval
van overbelasting van cat. 11I) moet conform de
installatienormen gebruik worden gemaakt van een
schakelaar dat de aansluiting met het elektrische
net onderbreekt. Hierbij moet de afstand tussen
de contacten groot genoeg zijn om de totale
onderbreking met het net te garanderen.

GASTRANSFORMATIES EN INSTELLINGEN

Vervanging van de buisjes

Indien het toestel voorzien is voor een gastype dat

verschilt van het beschikbare, moet men de buisjes

van de branders vervangen.

De keuze van de te vervangen buisjes moet

gebeuren volgens de tabel met technische

kenmerken.

Daarna te werk gaan op de volgende manier:

- de roosters en de branders verwijderen;

- met een rechtse sleutel (L), het buisje (U) (figuur
8) losschroeven en vervangen door het gepaste

buisje;

- het buisje krachtig blokkeren.

Dubbele kroonbrander: (afb. 8/A)

- Draai de schroeven (V) los en verwijder de kap
(©);

- Schroef de injector los met een Engelse sleutel
(L)

- Monteer de bijbehorende gasinjectoren (U) in
overeenstemming met de markering van de
injectoren en de tabel met gaskarakteristieken.

- Blokkeer de verstuivers krachtig.

- Monteer het deksel (C) en draai de schroeven
(V) vast.

Instelling van de branders

De instelling van het minimum moet altijd juist zijn

en de vlam moet altijd aan blijven, zelfs in geval

van een snelle overgang van de maximumpositie
naar de minimumpositie.

Als dat niet het geval is, moet men het minimum op

de volgende manier regelen:

- de brander aansteken;

- de kraan draaien tot in de minimumpositie (kleine
vlam);

- de knop van de stang van de kraan verwijderen;

- een schroevendraaier met platte punt in gat (F)
van de kraan (figuur 9) steken en de bypass
schroef draaien tot de correcte instelling van het
minimum.

Voor de branders die werken met gas G30, moet

de bypass schroef volledig vastgeschroefd

worden.

ONDERHOUD

Vervanging voedingskabel

In geval van vervanging van de voedingskabel,
moet men een kabel gebruik conform de normen
van het type HO5V2V2-F of HO5RR-F met een
doorsnede 3 x 0,75 mm2.

De aansluiting op de klem moet gebeuren zoals
aangeduid op afbeelding 10.

Kabel L bruin (fase)
Kabel N blauw (neutraal)
Kabel @ groen-geel (massa)

De fabrikant is niet aansprakelijk voor eventuele onduidelijkheden in deze handleiding als gevolg van
drukfouten of administratieve fouten. De fabrikant behoudt zich het recht voor om wijzigingen die noodzakelijk
worden geacht aan te brengen in de eigen producten, zonder de essentiéle eigenschappen op het gebied van

functionaliteit en veiligheid aan te tasten.



(PL UWAGI OGOLNE

Zachecamy Panstwa do zapoznania sie z niniejszg instrukcjg obstugi przed
zainstalowaniem i uzytkowaniem plyty. Bardzo wazne jest aby instrukcja obstugi
zostata zachowana razem z urzadzeniem w przypadku jakichkolwiek watpliwosci
w przysziosci. Jesli urzadzenie miatoby by¢ przekazane lub sprzedane innemu
uzytkownikowi bardzo wazne jest aby instrukcja obstugi zostata zachowana razem
ze sprzetem. Utatwi to prawidlowe uzytkowanie oraz stosowanie sie do wszelkich
ostrzezen.

Urzadzenie to jest zaliczane do 3-ciej klasy i zostalo stworzone do uzytku
nieprofesjonalnego, przez osoby prywatne w mieszkaniach.

WAZNE:

- Montaz musi by¢ wykonany przez wykwalifikowany personel, znajgcy obowigzujace normy instalacyjne.

- To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (wigczajgc dzieci) niepetnosprawne
umystowo lub fizycznie, a takze przez osoby nieposiadajgce wiedzy i doswiadczenia, chyba Ze zostanie
im zapewniona odpowiednia opieka bgdz zostang poinstruowane jak uzywaé urzadzenia przez osobe
odpowiadajgca za ich bezpieczenstwo.

- Nalezy pilnowa¢ dzieci aby nie bawity sie urzgdzeniem.

- W momencie pracy urzadzenia caty czas nalezy pilnowaé¢ dzieci przed przebywaniem w poblizu oraz
dotykaniem powierzchni, ktére sg gorgce.

- Przed podtgczeniem sprzetu do gazu nalezy sprawdzi¢ czy zostat on odpowiednio wyregulowany w
oparciu o rodzaj wykorzystywanego gazu (zob. paragraf ,instalacja”)

- Przed przystapieniem do konserwacji lub czyszczenia nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i
poczekac na jego ochtodzenie.

- Nalezy pamieta¢ o odpowiedniej wentylacji pomieszczenia, w ktérym uzytkowane jest urzadzenie. Staba
wentylacja powoduje niski poziom tlenu.

- Dtuzsze i intensywne uzytkowanie wymaga dodatkowego wietrzenia np. otwarcia okna lub jesli istnieje
zwiekszenia mocy zasysania.

- Produkty spalania muszg by¢ wyciggane na zewnatrz poprzez okap zasysajacy lub wentylator
elektryczny (zob. paragraf ,instalacja”).

- W razie koniecznosci przeprowadzenia napraw lub modyfikacji nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego
Punktu Serwisu Technicznego wymagajgc zastosowania oryginalnych czesci zamiennych.

Czesci opakowania ( karton, woreczki plastikowe, styropian, gwozdzie,... ) nie nalezy pozostawia¢ w

zasiggu dzieci, poniewaz moga one spowodowac zagrozenie.

Etykieta produktu z numerem seryjnym jest przyklejona pod ptyta grzejna.

Deklaracja zgodnosci:

Deklarujemy, ze nasze produkty sg zgodne z obowigzujacymi dyrektywami
c € europejskimi, zamowien i wykonawczymi oraz wymogami okreslonymi w normach

referencyjnych.

UWAGA I!!! N
- NIE UZYWAC dyfuzoréw, tosteréw, rusztéw Zeliwnych
lub grille ze stali nierdzewnej na palnikach gazowych.

- NALEZY UZYWAC Naczynia kuchennego, jak opisano w A
akapit “WYKORZYSTANIE PALNIKOW”.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za ewentualne szkody dotyczace rzeczy lub oséb
wynikajace z nieprawidtowej instalacji lub niewtasciwej eksploatacji urzadzenia
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7038632

7039632

1 Palnik szybko gotujacy
2 Palnik $redni

3 Palnik pomocniczy
4 Palnik Podwdjng Korona

8 Pokretto sterowania palnika

3000 W

1750 W

1000 W
4000 W

TABELA Z CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

| SREDNICA «
fré WYDAJNOSC | SREDNICA WYDAJNOSCE
PALNIKI GAS CISNIENIE | ™ ¢ \Ep NA DYSZY P?)IY(-EQ%?A CIEPLNA (W))
N° NAZWA mbar g/h L/h 1/100 mm 1/100 mm Max. Min.
G30 - G31 28-30 218 87 42 3000 950
1 SZYBKI
G20 20 286 128 Reg. 3000 950
) G30 - G31 28-30 127 67 31 1750 600
2 | POLSZYBKI
G20 20 167 103 Reg. 1750 600
G30 - G31 28-30 73 50 27 1000 450
3 | PomMOCNICZY
G20 20 95 78 Reg. 1000 450
PODWOUNA | ©30-G31 28-30 291 45(int)-69(ext) 60 4000 | 2100
4
KORONA G20 20 381 | 68(int)-101(ext) Reg. 4000 | 2100

Krétka nazwa lub odniesienie do metod pomiarowych i obliczeniowych stosowanych do ustalenia
zgodnosci z powyzszymi wymaganiami
Woydajno$¢ kazdego palnika obliczana jest zgodnie z normg EN 30-2-1 (2015)

taczna wydajnos¢ ptyta jest obliczana zgodnie z rozporzgdzeniem UE 66/2014 Par. 2.2
Woydajno$¢ jest obliczana tylko dla palnikéw o mocy nominalnej ponad 1,16 KW (PL 30-2-1 (2015))

Informacje, ktére sa istotne z punktu widzenia klienta, aby zminimalizowa¢ zuzycie energii
podczas uzytkowania
Oszczedzanie energii Porady: Uzycie garnki o ptaska podstawe, nalezy skorzysta¢ z odpowiedniej

wielkosci garnkow, garnki z pokrywa uzytkowania, zminimalizowanie ilosci cieczy lub tluszczu, kiedy ptyn
zacznie wrzenia zmniejszy¢ ustawienie.
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INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA

Istotne jest aby wszystkie dzialania zwigzane z instalacja, regulacja, dostosowaniem
do odpowiedniego typu gazu byly wykonywane przez wykwalifikowany personel,
znajacy obowigzujace normy instalacyjne. Szczegoétowe instrukcje sg opisane w czesci

przeznaczonej dla instalatora.

UZYCIE PALNIKOW
Symbole nadrukowane obok pokretet wskazujg
zalezno$¢ pomiedzy palnikiem oraz pokrettem.

Zapalanie automatyczne z zaworem
Odpowiednie pokretto nalezy przekreci¢ w strone
przeciwng do wskazéwek zegara az do pozycji
najwiekszego ptomienia (duzy ptomien rys.1) i
wcisng¢ pokretto. Przytrzymaé przez ok 10
sekund aby urzadzenie utrzymywato ptomien
automatycznie.

Uzycie palnikow

Aby zmniejszy¢ zuzycie gazu oraz zwigkszyc¢
wydajnosé urzgdzenia nalezy pamietac¢ o
stosowaniu naczyn o $rednicy odpowiadajgcej
palnikowi (zob. tabela ponizej), w taki sposéb
aby ptomien pod naczyniem nie wychodzit
spod dna. (rys. 2). Dodatkowo zaleca sie
uzywanie najwiekszego natezenia ptomienia
aby szybko doprowadzi¢ do wrzenia ptyny oraz
zredukowanego w celu podgrzania potraw lub
utrzymania temperatury wrzenia. Wszystkie
stopnie natezenia ptomienia musza by¢ wybierane
miedzy pozycjami duzy ptomien a maty ptomien,
nigdy miedzy pozycjg duzy ptomien a punktem
wytgczenia.

W przypadku braku napiecia mozliwe jest
zapalenie palnikdw za pomocga zapatek, ustawiajac
pokretto w pozycji najwigkszego ptomienia (duzy
ptomien rys.1).

Palniki Moc (W) @ Naczyn
Maty 1000 10-14 cm
Sredni 1750 16 - 18 cm
Szybko gotujgcy 3000 20-22cm
Podwojng Korona 4000 20-22cm

Ostrzezenia

- Zawsze nalezy sprawdzac¢ czy pokretta sg w
pozycji wytgczonej (rys.1) podczas gdy nie
korzystamy z urzadzenia.

- W przypadku zgasniecia ptomienia zawor
bezpieczenstwa, po kilku sekundach,
automatycznie zablokuje doptyw gazu. Aby
przywréci¢ dziatanie palnika nalezy ustawi¢
pokretto w pozycji zapalania (duzy ptomien) i
nacisngg¢.

- Podczas gotowania z uzyciem ttuszczéw lub
olejéw nalezy uwazaé¢ gdyz te podczas
podgrzewania moga sie zapalic.

- Nie wolno uzywa¢ sprayéw w poblizu
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dziatajgcego urzadzenia.

- Na palnikach nie wolno ktas¢ naczyn
niestabilnych lub zdeformowanych poniewaz
moga spasc¢ i wyla¢ swojg zawartosc.

- Nalezy upewni¢ sie, ze uchwyty od naczyn sag
ustawione prawidtowo.

- Kiedy sie zapala palnik nalezy upewni¢ sig, ze
ptomien jest regularny, przed zdjeciem z ognia
naczyn trzeba zawsze zmniejszy¢ ogien lub
zgasi¢ go.

CZYSZCZENIE

Przed kazda interwencja nalezy wytaczyé
urzagdzenie z sieci elektrycznej.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
sprzetu na pare.

Zaleca sie aby podczas wykonywanych czynnosci
urzgdzenie byto wystudzone.

Ptyta Kuchenna w Szkle i Czg¢sci emaliowane
Szklang platforme i wszystkie emaliowane czesci
nalezy umy¢é gabkg i wodg z mydtem lub lekkim
detergentem.

Nie uzywac¢ materiatow, ktéore mogg zarysowacé
powierzchnie urzadzenia lub korozje. Nie nalezy
pozwalaé na diluzszy kontakt powierzchni
emaliowanych z takimi substancjami jak sok z cytryny,
pomidor, ocet, kawa i mleko.

Palniki, pokrywki i ruszty

Te czesci moga byc¢ zdjete aby utatwi¢ czyszczenie.
Palniki musza by¢ myte gabkg i wodg z mydtem,
dobrze osuszone i witozone z powrotem idealnie na
swoim miejscu.

Po wyczyszczeniu palnika upewnij sie, ze pokrywa
jest wiozona do obudowy i musi by¢ pewnie i ptasko
utozona. 2 nacigcia referencyjne w pokrywie nalezy
umiesci¢ na 2 odniesieniach wykonanych na palniku
(patrz strzatki w palniku iw pokrywie Rys. 11).
Pamieta¢ aby otwory wylotowe ptomieni nie byly
zatkane. Nalezy pamigta¢ aby sonda zaworu
bezpieczenstwa i elektroda zapalajgca byly zawsze
dobrze oczyszczone co zapewnia optymalne
funkcjonowanie urzadzenia.

Pokretta palnikow

Ewentualne  smarowanie  palnikébw musi  by¢
przeprowadzone jedynie przez wykwalifikowany
personel.

W przypadku unieruchomienia lub innych anomalii
w funkcjonowaniu pokretet nalezy zglosic¢ sie do
Autoryzowanego Serwisu



INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

A

Instalacja, przerébki, serwis, czyli wszystkie czynnosci opisane w ponizszym rozdziale muszg by¢
dokonywane tylko i wytacznie przez wykwalifikowanych instalatoréw posiadajacych odpowiednie
uprawnienia. Btedna instalacja moze doprowadzi¢ do szkéd i wypadkéw. W przypadku btednej
lub niewtasciwej instalacji ani producent ani dystrybutor nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci.
Podtaczenie kuchenki do instalacji gazowej oraz warunki wentylacji pomieszczen musza by¢ zgodne z
Rozporzadzeniem Ministra Infrastruktury z dnia 12.01.2002 (Dz. U. Nr75, poz. 690, 15.06.2002). Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w skutek btednej instalacji lub regulacji urzadzenia.

INSTALACJA

Montaz ptyty

Urzadzenie zostato wykonane w celu zabudowy w
meblach odpornych na ciepto.

Sciany mebli muszg wytrzymywaé wzrost temperatury
do 75°C oprécz temperatury otoczenia. Ptyty
maja stopien zabezpieczenia przed nadmiernym
przegrzaniem typu Y, wigc moze zostac zainstalowane
tylko na jednej $cianie bocznej (z prawej lub lewej
strony ptyty). Nalezy unika¢ instalacji urzadzenia w
poblizu materiatéw tatwopalnych jak zastony, firanki
lub Scierki, etc.

Nalezy wykona¢ otwdér w meblu o wymiarach takich
jak na rysunku 3 zachowaniem odlegtosci od krawedzi
urzadzenia co najmniej 100 mm od $cian bocznych i
50 mm od $ciany tylnej.

MODEL L (mm) P (mm)
7038632 560 480
7039632 700 480
7040632 860 480

Odlegto$¢ od ewentualnego daszku znajdujgcego sie
nad ptytg musi wynosi¢ minimum 760 mm.

Zaleca sie izolacje pomiedzy urzgdzeniem a meblem,
znajdujgcym sie pod spodem zostawiajgc przestrzen
podcisnieniowg minimum 10 mm. (rys.4)

W przypadku zamontowania pod spodem piekarnika
konieczne jest zabezpieczenie instalacji zgodnie z
obowigzujgcymi normami bezpieczenstwa.

Nalezy zwréci¢ szczegolna uwage zeby kabel
elektryczny i rura doprowadzajgca nie zostaty
umieszczone w taki sposéb aby nie miaty stycznosci
z gorgcymi czes$ciami obudowy piekarnika. Ponadto,
w przypadku instalacji nad piekarnikiem bez wentylacji
chtodzgcej w celu umozliwienia odpowiedniego obiegu
powietrza powinny by¢ przewidziane odpowiednie
otwory wentylacyjne wchodzace o przekroju
co najmniej 200 cm? i wychodzace o przekroju co
najmniej 60 cm?.

Whbudowanie urzadzenia
Kazda plyta kuchenna jest wyposazona w specjalng
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uszczelke. Dodatkowo do urzgdzenia dotgczone

sg zaczepy stuzgce do zamontowania ptyty. W

zaleznosci od typu dna, dotgczone sg odpowiednie

zaczepy. W celu montazu nalezy postepowaé w

sposob nastepujacy:

- Zdjgc¢ z plyty palniki oraz ruszty.

- Odwré¢ urzadzenie i utéz uszczelke S wzdiuz
krawedzi szyby (rys.5).

- Do otworu mebla nalezy witozy¢ ptyte,
wyposrodkowac jg oraz przymocowaé za pomoca
$rub V zaczepdw G (zob. rys. 6).

MIEJSCE INSTALACJI

UWAGA!

Podczas uzytkowania ptyty kuchennej gazowej
wydzielane jest ciepto oraz wilgo¢. Pomieszczenie,
w ktérym zainstalowane zostato urzgdzenie powinno
posiada¢ odpowiednig (zgodng z wymogami Prawa
Budowlanego) wentylacje nawiewno — wywiewng np.
grawitacyjng

UWAGA!

W przypadku zastosowania wentylacji mechanicznej
pomieszczenie musi spetnia¢ wszystkie wymagania
dla tego typu wentylacji uregulowane przepisami
Prawa Budowlanego.

Przy intensywnym i dtugim wykorzystywaniu
urzgdzenia, powinno sie réwniez korzystaé¢ z
dodatkowych metod wentylacji.

Naturalny doptyw powietrza do pomieszczenia musi
nastepowaé¢ drogg bezposrednig przez otwarte
okna lub drzwi wychodzgce na zewnatrz lub
poprzez osobne lub zbiorowe rozgatezione kanaty
wentylacyjne. Otwory wentylacyjne muszg posiadac
przekroj uzytkowy o co najmniej 100 cm? i muszg
by¢ zabezpieczone przed przypadkowym zatkaniem
(ochrona w postaci kratek lub siatek metalowych). Dla
urzadzen nie posiadajgcych zaworéw bezpieczenstwa
na ptycie roboczej, przekroje otworéw wentylacyjnych
muszg by¢ podwojone do minimum 200 cm?.
Doplyw powietrza moze nastgpowac, rowniez drogg
niebezposrednig, tzn. z pomieszczen znajdujgcych sie
obok tego, w ktérym zainstalowane jest urzadzenie,
pod warunkiem, ze pomieszczenia te posiadajg
bezposrednig wentylacje, nie sg narazone na pozary i
nie sg pokojem sypialnym. Przeptyw powietrza miedzy



INSTRUKCJE DLA INSTALATORA

pobliskim pomieszczeniem a pomieszczeniem, gdzie
znajduje sie sprzet musi nastepowaé swobodnie
przez state otwory (uzyskane ewentualnie poprzez
odpowiednie zwiekszenie szczeliny pomiedzy
drzwiami a podtogg). Pomieszczenie, w ktérym
zainstalowany jest sprzet musi posiada¢ system
odprowadzania na zewnatrz wyziewéw spalania
w postaci okapu lub elektrowentylatora, ktory
funkcjonuje przy wigczeniu sprzetu, musi spetnia¢
wszystkie wymagania dla tego typu wentylacji
uregulowanie przepisami Prawa Budowlanego.

Podtaczenie gazu

Nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest przystosowane
do wykorzystywanego typu gazu (zob. etykiete na
spodzie urzadzenia).

Nalezy odnie$¢ sie do wskazéwek zawartych
w paragrafie ,Zmiana i regulacja gazu” w celu
ewentualnego przystosowania do innych rodzajow
gazu.

Urzadzenie musi by¢ podigczone do instalacji gazowej
za pomocg sztywnego, metalowego przewodu
rurowego lub rur stalowych przy $cianie zgodnie z
obowigzujgcymi normami.

Niektére modele posiadajg dodatkowo ztgczki: jedng
cylindryczng A, drugg stozkowag B (rys.7). Nalezy
wybraé odpowiednig ztaczke w zaleznosci od kraju, w
ktérym urzadzenie jest instalowane.

Podtgczenie nie moze powodowaé zadnych przecigzen
w aparaturze.

Na zakonczenie instalacji nalezy sprawdzi¢
uszczelnienie wszystkich polaczen za pomoca
roztworu mydlanego.

Podtaczenie elektryczne

Podigczenie do sieci elektrycznej musi zostaé
wykonane przez wykwalifikowany personel oraz w
zgodzie z wymaganiami norm instalacyjnych. Napiecie
elektryczne w urzadzeniu musi odpowiadaé tym
wskazanym na etykiecie na spodzie urzadzenia.
Nalezy sprawdzi¢ czy urzadzenie elektryczne jest
zaopatrzone w skuteczne uziemienie wedtug norm oraz
przepisow prawnych. Uziemienie jest obowigzkowe.
Jedli urzadzenie nie jest wyposazone we wtyczke
nalezy przytaczy¢é do kabla zasilajacego wtyczke
standardowa.

Urzadzenie mozna podigczy¢ jedynie do instalacji
spetniajgcej warunki Il kategorii, zgodnie z normami
ochrony przeciwprzepieciowej budynkow.

PRZYSTOSOWANIE URZADZENIA DO ROZNYCH
RODZAJOW GAZU

Wymiana dysz
Jezeli urzadzenie jest przystosowane do innego
rodzaju gazu niz ten, ktéry bedzie uzywany,

niezbedna jest wymiana dysz palnikow.

Nalezy dokona¢ wyboru odpowiednich dysz

postugujac sie zatgczong tabelg “charakterystyka

techniczna”.

W tym celu nalezy:

- Zdjg¢ kratki palnikowe i palniki

- Kluczem w ksztatcie litery L odkreci¢ dysze U (rys.8)
i wymieni¢ jg na odpowiednig.

- Energicznie zablokowa¢ dysze.

Palnik z podwdjna korona: (rys. 8/A)

- Odkrec¢ sruby (V) i zdejmij pokrywe (C);

- Odkre¢ wtryskiwacz kluczem angielskim (L)

- Zamontuj odpowiednie wtryskiwacze gazowe (U)
zgodnie z oznaczeniem wiryskiwaczy i tabelg
charakterystyk gazu.

- Zablokuj energicznie wtryskiwacze.

- Zatozy¢ pokrywe (C) i dokreci¢ sruby (V).

Regulacja palnikéw

Regulacji pozycji ,minimum” musi wykonana poprawnie

a ptomien musi pozosta¢ zapalony takze podczas

szybkiego przejscia z pozycji najwigkszego ptomienia

do minimalnego.

Jesli to nie nastepuje konieczne jest wyregulowanie

najmniejszego natezenia ptomienia w nastepujacy

sposob:

- Zapali¢ palnik

- Przekreci¢ pokretto do pozycji najmniejszego
ptomienia

- Zdja¢ pokretto z trzonu kurka

- Wiozy¢ Srubokret w do otworu F lub z boku
trzonu zaworu (rys.9) i przekreci¢ $rube by-pass
az do poprawnego wyregulowania natezenia
najmniejszego ptomienia

KONSERWACJA

Wymiana kabla zasilajagcego

W przypadku wymiany kabla zasilajgcego powinno
sie uzywac kabla typu HO5V2V2-F lub HO5RR-F o
przekroju 3 x 0,75 mm?.

Podtgczenie do skrzynki zaciskowej
wykonane tak jak na rys. 10:

musi zostaé

kabel L brgzowy
kabel N niebieski

kabel ® zielonozstty

(faza)
(neutralny)
(uziemiajgcy)

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za szkody wynikajgce z nie$cisto$ci oraz btedéw powstatych w druku

zawartych w tej instrukcji obstugi.

Zastrzega sobie réwniez prawo do wprowadzania modyfikacji produktu bez zmian
podstawowych cech dotyczgcych dziatania i bezpieczenstwa.



(PT ADVERTENCIA GERAL

Antes de instalar e utilizar o aparelho convidamo-lo a ler este manual de
instrugées. E muito importante conservar o manual junto do aparelho para
qualquer futura consulta. Se este equipamento for vendido ou cedido a terceiros,
certifique-se que o novo utilizador recebe o livro de instrugdes também, para que
este possa aprender a funcionar com o aparelho.

Este manual destina-se a mesas de encastrar da 3 classe.

IMPORTANTE:

- Alinstalagéo deve ser executada por pessoal competente e credenciado segundo a regulamentagéo em
vigor.

- Este aparelho ndo se destina a utilizagdo por pessoas (incluindo as criangas) com capacidades
psiquicas ou motoras reduzidas, ou que ndo tenham experiéncia e conhecimento, a ndo ser que
sejam supervisionadas ou instruidas para a utilizagédo do aparelho por uma pessoa responsavel pela
seguranga delas.

- As criangas devem ser mantidas sob vigilancia para impedir que brinquem com o aparelho.

- Vigiar as criangas durante todo o tempo de funcionamento do aparelho, cuidando para que ndo estejam
na sua vizinhanga e que nao toquem na superficie antes da mesma estar totalmente arrefecida.

- Antes de alimentar o aparelho, verificar se 0 mesmo esta correctamente regulado para a familia de gas
disponivel (ver paragrafo “instalacao”).

- Antes de qualquer manutencéo ou limpeza retirar a ficha do aparelho da tomada eléctrica e deixa-lo
arrefecer.

- Assegurar-se de que existe uma boa circulagéo de ar em torno do aparelho a gas. Uma ma ventilagéo
produz caréncia de oxigénio.

- No caso de uma utilizagéo intensa e prolongada do aparelho pode ser necessario um arejamento
suplementar, por exemplo, abrindo uma janela ou aumentando a poténcia de aspiragdo mecanica, se
existir.

- Os produtos da combustdo devem ser evacuados para o exterior através de um “pano de chaminé” ou
de um ventilador, se tal for permitido (ver paragrafo “instalagao”).

- Para eventuais intervengdes ou modificagdes dirigir-se a um Centro de Assisténcia Técnica autorizado
e exigir pegas de substituicdo originais.

A etiqueta do produto, com o numero de série, esta colada sobre a mesa de encastrar a gas.

Declaragéao de conformidade:
‘ € Declaramos que nossos produtos cumprem com o0s actuais directivas europeias,

ordens e regulamentos e os requisitos estabelecidos nas normas de referéncia.

ADVERTENCIA 11!

- NAO USE difusores, torradeiras, frigideiras de ferro fundido
ou grelhados de carne de ago inoxidavel em
queimadores a gas.

- APENAS USE panelas como descrito em A

paragrafo “USO DE QUEIMADORES’.

O fabricante declina toda a responsabilidade no caso de eventuais danos em pessoas e bens,
provocados por uma instalagdo incorrecta ou por um uso impréprio, errado ou irracional do
aparelho.

43



7038632 7039632

2 4 1 1 Queimador répido de 3000 W
2 Queimador semi-rapido de 1750 W
3 Queimador Auxiliar de 1000 W
4 Queimador Coroa Dupla de 4000 W

8 Manipulo de comando do queimador

QUADRO DE CARACTERISTICAS TECNICAS

. ~ DIAMETRO DIAMETRO -

gAEs INJECTOR | TORNEIRA (W)
N° TIPO mbar g/h | Lh 1/100 mm 1/100 mm | Max. | Min.
) G30 - G31 28-30 218 | - 87 42 3000 | 950

1 RAPIDO
G20 20 - | 286 128 Reg. 3000 | 950
] G30-G31 28-30 127 | - 67 31 1750 | 600
2 | SEMI-RAPIDO
G20 20 - | 167 103 Reg. 1750 | 600
G30-G31 28-30 73 | - 50 27 1000 | 450
3 | AuxiLiar
G20 20 - |95 78 Reg. 1000 | 450
DUPLO G30 - G31 28-30 201 | - | 45(int)-69(ext) 60 4000 | 2100
4

QUEIMADOR G20 20 381 | 68(int)-101(ext) Reg. 4000 | 2100

Titulo curto ou referéncia aos métodos de medigao e de calculo utilizados para comprovar o cum-
primento dos requisitos acima

O desempenho de cada queimador é calculada de acordo com a norma EN 30-2-1 (2015)

A eficiéncia total da placa é calculado de acordo com o regulamento da UE 66/2014 Par. 2.2

A eficiéncia é calculado apenas para os queimadores com uma capacidade nominal superior a 1,16 KW
(EN 30-2-1 (2015))

Informacgéao que é relevante para o cliente para minimizar o consumo de energia durante o uso
Energy Saving Tips: potes adianta ter base plana, Utilize panelas com tamanho adequado, utilize potes
com tampa, minimizar a quantidade de gordura liquida ou, quando comega liquido em ebulicao reduza a
definicao.
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ISTRUGOES PARA O UTENTE

E necessario que todas as operagdes relacionadas com a instalagéo, regulagio e
adaptacao a familia de gas disponivel sejam executadas por pessoal qualificado
e credenciado segundo os regulamentos em vigor. as instrugdes especificas sao
descritas na parte do manual destinada ao instalador

UTILIZAGAO DOS QUEIMADORES

A simbologia serigrafada ao lado do manipulo indica a
correspondéncia entre este e o queimador.

Acendimento automatico com valvulas

Rodar o manipulo correspondente no sentido anti-
horario até a posigdo de maximo (chama grande
fig.1) e pressionar o manipulo. Uma vez aceso o
queimador, manter o manipulo pressionado por cerca
de 10 segundos.

Utilizacdo do queimador

Para obter o maximo de rendimento sem desperdicio
de gas, é importante que o didmetro do recipiente
seja adequado a poténcia do queimador (ver quadro
seguinte), de modo a evitar que a chama exceda o
fundo do recipiente (ver fig.2)

Usar a poténcia maxima para levar os liquidos
rapidamente a ebulicdo e a reduzida para aquecer a
comida ou para manter a ebuligéo.

Toda a posigdo de funcionamento deve ser
seleccionada entre a posicdo de maximo e a posigao
de minimo e ndo entre a posigcdo de maximo e o ponto
de fecho.

Para interromper a alimentacdo de gas, rodar o
manipulo no sentido horario até a posigao de fecho.
Na falta de energia eléctrica é possivel acender os
queimadores com fésforos, posicionando o manipulo
no ponto de acendimento (chama grande fig. 1).

Queimador Poténcia (W) | @ Recipiente
Auxiliar 1000 10-14 cm
Semi-rapido 1750 16 - 18 cm
Répido 3000 20-22cm
Duplo queimador 4000 20-22cm

Adverténcia

- Verificar sempre se o manipulo esta na posicédo de
“fechado” (ver fig. 1) quando o aparelho ndo esta
em funcionamento.

Em caso de desligamento acidental da chama,
passados alguns segundos, a valvula automatica
interrompera automaticamente o fornecimento do
gas. Para restabelecer o funcionamento colocar o
manipulo no ponto de acendimento (chama grande
fig. 1) e pressionar.

Durante a cocgdo com gordura ou 6leo redobrar
a atencdo sobre os mesmos pois, quando
sobreaquecidos, podem inflamar-se.

Nao utilizar “spray” nas proximidades do aparelho
quando este esta em funcionamento.

Nao devem ser colocadas, sobre o queimador,
recipientes instaveis ou deformadas para evitar
acidentes tais como entornar ou transbordar.
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- Assegurar-se de que a asa do recipiente esta
posicionada correctamente.

- Quando se acender o queimador, verificar se a
chama estéa regulada e baixa-la ou apaga-la sempre
antes de retirar o recipiente.

LIMPEZA

Antes de qualquer operacéao, desligar o aparelho
da rede de alimentacgao eléctrica.

Nao utilizar maquinas de lavar a vapor para limpar
o aparelho.

Aconselha-se a actuar sempre com o aparelho frio.

Parte Superior de Vidro e Partes esmaltadas

A parte superior de Vidro e as partes esmaltadas
devem ser lavadas com um pano humido em
saponaria ou detergente nao abrasivo.

N&o use nunca produtos abrasivos ou corrosivos
nesta limpeza.

MPORTANTE

Nao deixe nunca derramado na superficie da placa
por muito tempo liquidos como sumo de limao ou
tomate, agua salgada, vinagre, café ou leite, pois
podem danificar a superficie da mesma e néo sera
considerada garantia neste caso.

Queimadores, tampas e grelhas

Estas pegas podem ser retiradas para facilitar a
limpeza.

Os queimadores devem ser lavados com uma
esponja e um produto saponario ou com detergente
leve, bem enxutos e colocados nos seus alojamentos.
Depois de limpar o queimador, certifique-se de que a
tampa esteja inserida na carcaca e esteja posicionado
firmemente e plano. Os 2 cortes de referéncia na
capa devem ser inseridos nas 2 referéncias feitas no
queimador (veja as setas desenhadas no queimador e
na tampa Fig. 11).

Verificar se os canais dos espalhadores ndo estédo
obstruidos. Verificar se o termopar do dispositivo
de seguranca e a vela de acendimento estao
sempre bem limpos para garantir um funcionamento
optimizado. Antes de introduzir as grelhas na
magquina, retirar as borrachas anti-choque, e depois
tornar a montar as mesmas.

Torneiras de gas
A eventual lubrificagdo das torneiras deve ser executa-
da exclusivamente por pessoal especializado.

No caso de endurecimento anormal do
funcionamento das torneiras de gds contactar o
Servigo de Assisténcia.
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JAN

ADVERTENCIA IMPORTANTE AS OPERAGOES A SEGUIR INDICADAS DEVEM SER EFECTUADAS
NO RESPEITO PELOS REGULAMENTOS EM VIGOR E EXCLUSIVAMENTE POR PESSOAL
QUALIFICADO E CREDENCIADO.

O FABRICANTE DECLINA TODA A RESPONSABILIDADE POR DANOS CAUSADOS A PESSOAS,
ANIMAIS OU BENS, DERIVADOS DA NAO OBSERVANCIA DE TAIS DISPOSIGOES

INSTALAGAO

Montagem da mesa de encastrar

O aparelho é construido para ser encastrado num
mével resistente ao calor.

As paredes dos modveis devem ser resistentes a
uma temperatura de 75°C acima da temperatura
ambiente, segundo a norma europeia.

O aparelho é de tipo “Y”, isto €, pode ser instalado
com uma so6 parede lateral a direita ou a esquerda
da mesa de trabalho. Evitar a instalagdo do
aparelho na proximidade de materiais inflamaveis,
como cortinados, esfregdes, etc.

Fazer uma abertura no plano do mével com as
dimensoes indicadas na figura 3 respeitando uma
distancia das bordas do dispositivo de pelo menos
100 mm das paredes laterais e 50 mm da parede
traseira.

MODELO L (mm) P (mm)
7038632 560 480
7039632 700 480
7040632 860 480

Montagem da mesa de encastrar

A eventual presenga de uma suspensao sobre a
mesa de trabalho, deve prover-se uma distancia
minima do topo de 760 mm.

Aconselha-se a isolar o aparelho do moével que o
suporta com um separador deixando um espago
de depresséo com, pelo menos, 10 mm. (fig. 4).
No caso de encaixe numa base com forno sera
necessario tomar as devidas precaucgdes para
assegurar uma instalagdo em conformidade com
as normas de prevencéo de acidentes em vigor.
Dever-se-a prestar particular atengdo a que o
cabo eléctrico e o tubo de alimentacédo estejam
colocados de maneira a ndo entrar em contacto
com as partes quentes do invélucro do forno.
Além disso, no caso de instalagado por cima de um
forno sem ventilagéo forgada de refrigeracéo, para
consentir um adequado arejamento deverao ser
previstas tomadas de ar com superficie de entrada
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inferior de pelo menos 200 cm? e superficie de
saida superior de pelo menos 60 cm?.

Ligacao do aparelho

Todas as mesas de encastrar sdo providas de uma

guarnigao adesiva.

Demais, também ¢é fornecida uma série de

ganchos a utilizar para a fixagdo da mesa.

Dependendo do tipo de fundo, é fornecido o tipo

de gancho de fixagao indicado.

Para a instalagédo agir da seguinte maneira:

- Retirar as grelhas e queimadores da mesa.

- Vire o aparelho e coloque a junta S ao longo da
borda do vidro (fig.5).

- Inserir e posicionar a mesa de encastrar a gas
na abertura efectuada no movel e bloquea-la
com os parafusos V os ganchos de fixagdo G

(fig. 6).

Local de instalagao

Este aparelho nao possui dispositivo de
evacuacgao dos produtos da combustao.

E necessario, por isso, evacuar estes produtos
para o exterior utilizando uma conduta de
evacuagdo ou um ventilador que entre em
funcionamento todas as vezes que se utiliza
o aparelho. O local onde se instala o aparelho
deve ter um fluxo natural de ar para regular a
combustao do gas e para ventilagdo do local.

O volume de ar necessario ndao deve ser inferior
a 20 m3. O fluxo de ar deve entrar pela abertura
permanente feita na parede do local comunicando
com o exterior.

A ventilagado do local deve respeitar os requisitos
da norma em vigor.

A abertura deve ter uma secgcdo minima de
200cm?.

Ligagao do gas

Assegurar-se de que o aparelho esta preparado
para a familia de gas disponivel, verificando a
placa de caracteristicas existente no aparelho.
Efectuar as operagbes de acordo com as
instrugdes descritas no paragrafo “transformacoes
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de gas e regulacdes” para a eventual adaptacao
aos diferentes gases.

O aparelho deve ser ligado a rede de gas
utilizando tubo metalico rigido ou tubo flexivel de
aco inox de acordo com as normas aplicaveis.
Alguns modelos vém com dois acessorios:

um cilindrico A, um cénico B (fig. 7).

Escolha o acessério apropriado de acordo com o
pais de instalagao.

A ligacéo deve ser executada de acordo com o
indicado na norma em vigor.

A ligacdo nao deve provocar solicitacdes na rampa
de gas.

Terminada a instalagao, verificar as eventuais
fugas com um produto saponario.

Ligacao eléctrica

A ligacéo a rede eléctrica deve ser executada por
pessoal qualificado e credenciado de acordo com
os regulamentos em vigor.

Atensao da instalagéo eléctrica deve corresponder
a indicada na placa de caracteristicas existente no
aparelho.

Verificar se a instalagdo eléctrica possui um eficaz
circuito de terra de acordo com os regulamentos
em vigor.

A medicao da terra é obrigatoria.

Se o aparelho estiver desprovido de ficha, montar
no cabo de alimentagédo uma ficha normalizada.
Para a ligagéo directa a rede, € necessario instalar
um dispositivo que garanta a desconexao eléctrica,
com uma abertura dos contactos que permita a
desconexao completa nas condi¢cdes da categoria
de sobretensao Ill, em conformidade com as
regras de instalacao.

TRANSFORMAGOES DE GAS E REGULAGOES

Substituigdo dos injectores

Se o aparelho estiver preparado para uma familia
de gas diferente daquela que esta disponivel
€ necessario substituir os injectores dos
queimadores.

A selecgcao dos injectores para substituir deve
ser feita de acordo com o indicado no quadro
“caracteristicas técnicas” citado a seguir.

Proceder do seguinte modo:

- Retirar a grelha e o queimador.

- Com uma chave recta L desapertar o injector U

(ver fig. 8) e substitui-lo pelo correspondente.

- Apertar energicamente o injector.

Queimador de coroa dupla: (fig. 8/A)

- Desapertar os parafusos (V) e retirar a tampa
(C);

- Desaperte o injector com uma chave inglesa (L)

- Monte os injectores de gas correspondentes (U)
de acordo com a marcacao dos injectores e a
tabela de caracteristicas do gés.

- Blogueie os injetores vigorosamente.

- Coloque a tampa (C) e aperte os parafusos (V).

Regulagao do queimador

A regulacdo do minimo deve ser sempre

correcta e a chama deve permanecer acesa com

passagens bruscas do maximo ao minimo. S isto
se nao verificar, € necessario regular o minimo do
seguinte modo:

- Acender o queimador.

- Rodar o manipulo até a posigcdo de minimo
(chama pequena).

- Retirar o manipulo da torneira ou do dispositivo
de seguranca.

- Introduzir uma chave de fendas no furo F da
torneira (ver fig.9) e rodar o parafuso “by-pass”
até uma regulacéo correcta do minimo.

Para queimadores que funcionam com gas

G30 o parafuso “by-pass” deve ser apertado

completamente.

MANUTENGAO

Substitui¢cdo do cabo de alimentagao

No caso de substituicdo do cabo de alimentagéo,
deve utilizar-se um cabo do tipo HO5V2V2-F ou
HO5RR-F com a secgdo de 3x0,75 mm?2. A ligagdo
a placa de bornes deve ser feita como se ilustra na
figura 10:

cabo L castanho (fase)
cabo N azul (neutro)
cabo verde-amarelo (terra)

O Fabricante ndo se responsabiliza por possiveis inexactidbées, imputaveis a erros de impressdo ou de
transcricdo, contidas neste manual. O Fabricante reserva-se o direito de efectuar nos préprios produtos
as modificagbes que julgar necessarias ou uteis, no interesse do utente, sem que estas prejudiquem as
caracteristicas essenciais de funcionamento e de seguranca.



@ OBLUME PEKOMEHOALUU MO NCMNONb30OBAHUIO

Mepen TeM Kak ycTaHaBnMuMBaTb NpPMGOP U HayaTb UM MOJNIb30BaTbCs, MPOCUM
Bac BHuMaTenbHO NMpo4uTaTb MHCTPYKLUUIO MO MUCMOSib30BaHU. OuyeHb BaXHO,
4YTOObl MHCTPYKLUA XpaHUNacb BMecTe ¢ NpuGopoM, YTOObl K HEW MOXHO Obino
obpawatbca B byayuiemM B criyyae BO3HMKHOBEHUs Kakux-nmb6o BonpocoB. B cnyyae
npoAaxu unu nepepayv npubopa gpyromy nuuy npoBepbTe, YTOObLI eMy Takxe
Oblna nepegaHa M MHCTpPyKuusi. Takum o6pa3oM HOBLIN Nofib3oBaTeNlb CMOXET
03HaKOMUTbLCH C NpaBUIlaMy MOJNIb3OBAaHUA U C MHCTPYKLUMEN NOo 6e30nacHOCTMU.
[aHHbIN NpMGOpP OTHOCUTCA K 3-My KINaccy U AONKEeH UCNONb30BaTbCs TOJNbKO
B Uensx, ANs KOTOPbIX OH NpeAHa3HavyeH, TO eCTb AN NMPUIroTOBIIEHUsI NULLU B
[OOMALLHUX YCITOBUSAX.

BAXHO:

- YcTaHoBKka U obcnyxvBaHue LOMKHbI OCYLLECTBNSTHCSA TOMNbKO KBANMMMULMPOBaHHLIMU crieuuanmMcTamm,
3HaOLLMMKN AENCTBYIOLLME HOPMbl YCTAHOBKM 3MEKTPUYECKUX MPUOOPOB.

OT1oT npubop He npegHasHayeH ANs SKChnyaTauuu nvuamu (BkIvasl AeTeil) ¢ orpaHuyYeHHbIMU
U3NYECKUMM 1 YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM , UMM 6e3 COOTBETCTBYIOLLErO OMblTa W 3HaHWRA, B
KpalHeM cryyae TOMnbKO MOA MPUCMOTPOM NWLA, OTBETCTBEHHOrO 3a MX 6e30macHOCTb.

CneauTte, 4TOObl OETU HE wrpanucb ¢ Npubopom.

He paspeluainTe feTsimM nonb3oBaTbCs NPUGOPOM MNu Urpate NOGIM30CTH OT Hero.

CnepuTe 3a AeTbMU B TeYeHWe BCEro BPeMeHW MPUroTOBMEHWUS MWLM, YTOObl OHM HEe MpuKacanucb K
ropsi4vM NOBEPXHOCTSAM U HE HAaXoAUIUCH NOBNM30CTM OT BKIIOYEHHOTO Npubopa.

Mepen TeM kak MOAKMIOYUTL K NPUBOPY NMTaHUe yA0CTOBEPLTECH, YTO OH NMPaBUIbHO OTPEryNIMPOBaH No
COOTBETCTBYHOLLEMY TuNy ra3a (CM. pa3aen «yCTaHOBKay).

Mepen Tem Kak BbIMOMHATL Kakyto-nmbo onepauuio No o4MCTKe unv obcnyxvMBaHuto npubopa, crnepyert
OTKIMIOYNTb €ro OT ANEKTPOCETU U NOAOXKAATb, MOKA OH OCTbIHET.

Monb3oBaHWe ras3oBbIM NpubopoM TpebyeT perynsapHoro Bo3gyxoobmeHa. MNnoxas BeHTUNALMS BefeT K
HeoCTaTKy KMCMOpoAa.

- AnuTenbHoe nonb3oBaHWe ra3oBbiM NPUOOPOM MOXET NoTpeboBaTb AOMNONHUTENBHOMO NPOBETPVBAHUS.
[ns atoro, HanpvmMep, cnepyeT OTKPbITb OKHO WNU YBEMUYUTL MOLLHOCTb BbITSKKM (CM. pasgen
«yCTaHOBKa»).

MpoAyKTbl rOpeHns AOMKHbl yAansaTbCAa U3 NOMeELLeHUs NPU NOMOLLM KYXOHHOWM BbITSXKKU UMK
3MNEeKTPUYECKOro BEHTUNSITopa (CM. pasgern «ycTaHOBKa»).

B cnyyae HeobxoAuMMOCTM peMOHTa UNW PerynupoBku crieayeT obpawiatbes B Gnvkanumi
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP, KOTOPbIA AOMKEH UCMONb30BaTh OPUrMHasbHbIE 3anacHble YacTu.

MapkupoBo4Has Tabrmyka ¢ 3aBOACKMM HOMEPOM NpUKpensieHa Ha AHuwe npubopa.

[eknapauus cooTBETCTBUSA:
‘ € Mbl 3asBnsiem, 4YTO Halla NpPOAYKLUMS COOTBETCTBYET AENCTBYIOLLMM €BPOMEencKum

OUPpeKTUBaM, NpUKasoB 1 Npasusl, a Takxke Tpe6OBaHVIl7I, YKa3aHHbIX B 3TajloHaMun.

BHUMAHUE !'!!

- HE UCMONb3YNTE ancdy3opsl, TOCTEPLI, YyryHHbIE rpUab!
UMK peLUeTKN U3 HepXXaBetoLLie CTany Ha ra3oBblX ropernkax.

- TONbKO UCMNOJBb3YUTE kyxoHHY'0 Mocyay, Kak On1caHo B
nyHKT «ICMONBb3OBAHWE MOPENKWU».

MpounsBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTMU 3a ymepG, BO3HUKLIMW BcriegcTBue HenpaBManoﬁ
YCTaHOBKU anGOpa, HapyuweHus npasBun akcnnyaTtauum nnm ncnosfib3oBaHnsa He No Ha3Ha4eHUIo.
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7038632 7039632

2 4 1 1 BbicTpas koHdopKa 3000 Bt
2 lMony6bicTpas KoHdopka 1750 Bt
3 BcnomoratenbHas koHdopka 1000 Bt
4 [1BoViHas koHdpopka 4000 Bt

8 Pyyka ynpasneHusi KOHOpKM

OPOOO
8
TABITMUA TEXHUYECKUX XAPAKTEPUCTUK
AunameTtp
Kodhopky Pa6ouee Pacxon raza AvameTtp Gaiinaca MpoussoauTensLHoOCTb
AaBneHue hopCyHKM no Tenny (BT)
las BeHTUNA
1/100
Ne HazBaHue mb6ap /v nlyac 1/100 mm mm Makc. MuH.
G30 - G31 28 -30 218 - 87 42 3000 950
1 BbicTpas
G20 20 - 286 128 Reg. 3000 950
G30 - G31 28 -30 127 - 67 31 1750 600
2 Mony6bicTpas
G20 20 - 167 103 Reg. 1750 600
G30 - G31 28 -30 73 - 50 27 1000 450
3 BcnomoratensHas
G20 20 - 95 78 Reg. 1000 450
G30 - G31 28 -30 291 - 45(int)-69(ext) 60 3500 2100
4 LOBoWHas
G20 20 - 381 68(int)-101(ext) Reg. 3500 2100

KpaTkoe Ha3BaHMe UIK CCbINIKM Ha U3MEPEHUsS U METOAOB pacyeTa, UCNOoNb3yeMbIX Ans
yCTaHOBIEeHUs COOTBETCTBUS BbilleyKa3aHHbIM Tpe6oBaHMAM

[Mpon3BoanTENBHOCTD KaX40ro OTAENbHOro ropernky paccunTbIBaeTCH B COOTBETCTBMM CO CTaHAapTOM
EN 30-2-1 (2015)

O6Lwwan aheKTUBHOCTb NIIUTON paccyMTbIBAETCs B COOTBETCTBUM ¢ PernameHTom EC 66/2014 nap. 2,2
O DEKTNBHOCTb PACCUMTLIBAETCS TOMBKO ANt FOPeriok ¢ HOMUHANbHOW MOLLHOCTbIO, MPEBbILLALLE
1,16 kBT (EN 30-2-1 (2015))

UHdopmaums, koTopasi MMeeT OTHOLLEHME K KNMeHTaM CBeCTHU K MUHUMYMY n0Tpe6neHMe dHepruum
BO BpeMs Ucnosib3oBaHus

CoBeTbl N0 SHepFOCGQDG)KeHVIIOI V|CI'|OJ'Ib3yl7ITe KacTprnu, nmerowme niiockoe oCHoBaHue, VICI'IOJ'Ib3yl7ITe
FOPLLKV C NPaBUbHOIO pasMmepa, U ropLUKN C KPbILLKOW, YMEHbLUUTL KOJIM4ECTBO XUOKOCTU UK XNpa,
Korga XXnuakue 3akmnut yMeHbLUUTb HaCTpOVIKy.
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MHCTPYKUWUK ONA N

JIb3OBATEJA

Bce paGOTbI no yctaHoOBKe, perysimpoBkKe U nepeHanagke Ans cooTBeTCTByHLWlero
TUNa ra3a AO/1XKHbl BbINONMHATLCA KBaﬂMq)VILWIpOBaHHbIM nepcoHasiom B COOTBETCTBMU
Cc ﬂeﬁcTBy}OLl.WlMVI HOpMamMu. CneuunanbHble WHCTPYKUUU npuBegeHbl B pasagerne,
npegHasHa4eHHOM A5A yCTaHOBLUMKaA.

NONb30BAHUE TA30BbIMXA KOH®OPKAMU
CumBonbl, nsobpaxeHHble pSAOM C pyvykamu,
o60o3Ha4yalT MX COOTBETCTBME ONpeAeneHHbIM
KOHbopKam.

ABTOMaTM4YECKUIN PO3XKUTI C ra3-KOHTPONEM
[ToBepHYTb py4Ky KOH(MOPKM NpOTMB Hacosow
CTPENKM [0 NOMNOXEHNS «MakCUMyM» (BbICOKOE Mnrams
puc.1) n Haxatb Ha Hee. [locne Toro kak nnams
3aropuTcs, HaXumaTtb pyyky npumepHo 10 cekyHA.
PekomeHaauum no nonb30BaHWIO Fa3oBbIMU
KOHpopKamun

YT106bI AOBUTLCS MakcumanbHON aPdeKTUBHOCTU
NPUroTOBMNEHUS N 3KOHOMUU rasa, pekoMeHayeTcs
ANA Kaxaow KOHMOPKM MCMonb3oBaTb KacTpronu
COOTBETCTBYIOLLErNO AnaMeTpa (CM. HuxecneayoLLyto
Tabnuuy). Nnams He AOMKHO BbIGMBATLCA M3-NOA AHA
KacTptonu (puc. 2).

Mcnonb3yiiTe MakcuManbHyl0 MOLYHOCTb MiamMeHu,
4YTOObI OBLICTPO BCKUMATUTL XXMOKOCTb U MOHWKEHHYHO
MOWHOCTb ANSA nojorpesa nuwu wnu Ans
NPOAOCIKUTENBHOIO KUNSYEHNS.

MonoxeHns pyyku cnepyeT BbibupaTb Mexay
«MaKCUMyMOM» U «MUHUMYMOM». Henb3sa Bblibupatb
MeXay «MakCHMyMOM» U «BbIKITIOHEHOY.

Y106kl NpepBaTh NOCTYNMEHNE rasa, NoBEPHUTE PYUKY
MO YaCoBOW CTPErKe [0 NMONOXKEHNSA «BbIKIMIOYEHOY.

B cnyyae OTKNIOYEHUS 3NEKTPOIHEPTUM MOXHO
3axuratb KOHOPKM MpY MOMOLLM CNWYeEK, YCTaHOBUB
PYYKy B MOMOXEHWe ANS po3xura nrnameHun (BbICOKoe
nnams puc. 1).

Kokdhopku IVIOI.(“BH:;C.I-b KaCTngOnVI
BcrnomoratenbHas 1000 10-14 cm
Mony6bicTpas 1750 16 -18 cm
BeicTpas 3000 20-22cm
[BoliHas 4000 20-22cm

BHumaHwme!

- Bcerga npoBepsinTe, 4TOObl py4ykM KOH(OPOK
HaxoaWmnuCb B MOSIOXEHUN «BbIKMHOYEHO» (puc. 1),
Koraa npubop He NCnonb3yeTcs.

Ecnu nnams cnyyaiHo noracHeT, ras3-KoOHTponb
aBToMaTM4yeckum npepseT nogayvy rasa. Ans
NOBTOPHOTrO pO3XWUra YCTAaHOBUTE pPYYKy B
nonoXxeHve ANs po3xura nnameHun (Bblcokoe nnams
puc. 1) n HaXMnTe Ha Hee.

Mpy NpUroToBNEeHUU C MCNONb3OBaHMEM XUPOB
N pacTuTenbHoro macna 6yabTe npefenbHo
BHUMAaTENbHbI, TaK Kak npu neperpese OHW MOryT
BOCMNaMEHATLCS.

He ncnonb3yiite asposonu B6nu3m pabotatoLen
BapO4HOW NMOBEPXHOCTU.
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- Y106bl M3bexaTb ONpoKuAbIBaHUS UNN BblTEKAHUS
KMOKOCTU, HE CTaBbTE Ha BapOYHYK MOBEPXHOCTb
HeyCTOMYMBbIE KacTplonu unv AedopMUpoBaHHbIe
KacTptonu.

MpoBepbTe, 4TOObLI PyyKK KacTptonb Obinv NOBEPHYT
Taknum ob6pasom, 4Tobbl ob6ecneunTs 6e30NacHOCTb.
[Mocne po3xura KOHOPKN yAOCTOBEPbLTECH, YTO
nnams posHoe. Meped TeM Kak CHATb KacTptonto
crefyet yMeHbWUTb MOLWHOCTb NraMeHu unu
BbIKMIOYUTE KOHGOPKY.

OUYMCTKA

Meped mem kak npucmynamb Kk pabomam no
yxody u mexHu4eckomy o6cryxueaHuro, criedyem
omkJso4ums npu6op om a3nekmpuyveckol cemu.
He ucnonb3zoeamb 0na 4Yucmku npu6bopa
napoeble cpedcmea.

Mopoxaute, noka Nnpubop OCTbIHET.

CTekNsAHHble BepXHWUe U 3ManupoBaHHbIe AeTanu
CteknsiHHas nnatdopma 1M BCe dManupoBaHHble
netanu JOMKHbl ObiTb BbIMbITbI T'YGKOW UM MbINIbHOWM
BOAOW UMW METKUM MOIOLLMM CPEeACTBOM.

He ucnonb3yinte abpasvBHble WU KOPPO3UNHbIE
cpeactBa. He pgonyckainTte, 4tobbl Takme BellecTBa
Kak NMMOHHbIA COK, MOMUAOPbLI, CoMeHas Boaa,
yKCyC, Kode M MONOKO MOoAONry ocTaBanucb Ha
3ManupoBaHHON NOBEPXHOCTU.

KoHhopkH, KpbILWKK U peLueTku

YTo6bl 6bINO Nnerye MbiTb pelweTkn U KPbILWKK
paccekaTenemn, UX MOXHO CHATb. Kpbiwku
paccekaTenen MOXHO MbITb ry6KOW, CMOYEHHON B
MbIfIbHOW BOAE WM B pacTBOPE MSTKOrO MOMLLErO
cpeacTsa. lNocne MOVKM UX criegyeT Hacyxo BbiTepeTb
1 aKKypaTHO YCTaHOBWUTb Ha MECTO.

Mocne ouncTkn ropenkn ybepuTech, YTO KpblllKa
BCTaBMeHa B KOPMYC ¥ AOSMKHA GbITb MAOTHO U NAOTHO
BCTaBMeHa. 2 OMOpPHbIX paspe3a Ha KpbILUKE AOMKHbI
OblTb BCTaBneHbl Ha 2 cnpaBku, caenaHHble Ha
ropernke (cm. CTpenku, HapMcoBaHHbIE B roperke n Ha
Kpbiluke Puc.11).

MpoBepbTe, YTOGLI OTBEPCTUSA paccekaTenen He
ObInn 3akynopeHbl. [oCTOSIHHO NpoBepsiATe YMCTOTY
30HAa knanaHa 6e3onacHOCTM (ra3-KoOHTPOIS) U CBeYM
anekTpopoaxura. ATo obecneunT ux onTumanbHoe
dYHKLMOHMPOBaHNE. PelleTkn MOXHO MbITb B
NoCy4OMOEYHON MaLLVHeE.

lasoBble KpaHbl

Jlobas cmaska KpaHOB JOMKHa ObITb

BbIMOJTHSAEMbIX UCKITYUTENBHO CNeLManv3npoBaHHbIM
nepcoHarnom.

B cny4yae 3ameepOesaHusi unu HeucrnpasHocmu
2a30ebIx KpaHoe o6pamumecs 8 ciyx6y
noddepxKu.



MHCTPYKLUUN ANA YCTAHOBLUUKA

A\

BAXHOE NPEOYNPEXOEHUE:
OnucbiBaeMbie HUXe onepauun AOMKHbI MPOU3BOAUTLCA KBanuuUUMpoBaHHLIM NepPcoHariom B
COOTBETCTBUM C AEUCTBYIOWMMN HOPMaMU U MpaBUamMmn.
MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a ywwep6, BO3HUKILMI BCieACTBUE HenpaBUsibHOM
yCTaHOBKM Npubopa, HapyLueHUs NPUBeAeHHbI Npasun.

YCTAHOBKA

MoHTax Bapo4HOW NOBEPXHOCTU

Mpnbop npegHasHayeH AnNs BCTpauBaHUs B
mebenb, yCTONYNBYIO K BO3AENCTBUIO BbICOKUX
Temneparyp.

CTeHkn mMebenun [OMXHbI BblAepXUBaTb
TemnepaTtypy He mMeHee 75°C nnioc Temneparypa
oKpyXallwen cpenbl B COOTBETCTBUM C
€BPONenckMMn Hopmamu.

MpuGop oTHocKTCSA K TNy «Y», TO €CTb MOXET
yCTaHaBnMBaTbCsl, TONMbKO €CNW CrpaBa Unu crnesa
OT HEero HaxoAUTCH TONbKO ofHa GokoBas CTeHa.
Cnepyet usberatb yctaHoBku npubopa B6nu3n
BOCMNaMeHsaLWnMXcs mMaTepuanos Bpoae
3aHaBECOK U T. .

Cpoenante oTBepcTue B CTOMEWHUUE C
pasmepamu, ykasaHHbIMW Ha pUCyHKke 3, Ha
paccTosiHumn OT KpaeB npubopa He MeHee 100 MM
OT BGOKOBbIX CTEHOK U Ha paccTosiHun 50 mm oT
3afHew CTeHKN.

Mopenb WupuHa (Mm) | Fny6uHa (Mm)
7038632 560 480
7039632 700 480
7040632 860 480

Ecnun Hap Bapo4HOW NOBEPXHOCTbLIO NPeayCMOTPEeH
MOHTaX BbITSXXKM, OHa J0IMKHA HaxoauTbCs OT Hee
Ha paccTositHUKM He MeHee 760 MMm.
PekomeHpyeTcsa un3onupoBaTb BapouYHYIO
noBepxHOCTb OT Mebenu, B KOTOpPYK OH
BCTpauBaeTcsl, pa3fgenuTenbHON nNaHenbio,
OCTaBMB Mexay Hel u npubopom paccTosiHue He
meHee 10 mm (puc. 4).

Ecnun BapoyHasi NOBEpXHOCTb yCTaHaBnmMBaeTcs
BMEeCTe C OYyXOBKOW, cnefyeT MPUHATb Mepbl
NpeAoCTOPOXHOCTU U obecneyuntb cobnoaeHne
npaBun 6esonacHoctn. Ocoboe BHMMaHUe
crnepyeTt yaenuTb TOMY, YTOObl LUHYP MUTaHUSA U
rasoBasi Tpyba He conpukacanucb C rops4yMMmu
netansmu kopnyca gyxosku. Kpome Toro, npwu
yCTaHOBKE BapOYHOW MOBEPXHOCTU Hap, AyXOBKOMN
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6e3 NpUHYanUTENbHON OXNaXaarLlen BEHTUNALMK
criegyet npeaycmMoTpeTb BHU3Y OTBEPCTUA ONS
npuToKa BO3ayXa C ceveHueM He meHee 200 cm?,
a BBepXYy BbIXOAHble OTBEPCTUA C CeYeHUeM He
MeHee 60 cm?.

KpenneHue Bapo4YHOM NOBEPXHOCTU

B komnnekTe Kk BapoO4YHOW MNOBEPXHOCTMU

npunaraeTcs crneuunansHasa npoknagka n Habop

KPOHLUTENHOB AN KpenneHus.

B 3aBucumocTM OT KOHCTPYKUMW AHULWLA

nocTaBnseTcd COOTBETCTBYKLWMUA TunN

KpOHWTeWHa. [na ycTaHOBKW BapoO4YHOW

NMOBEPXHOCTU BbINOMIHUTE CreayloLme onepaumn:

- CHUMWTE peLLeTKM U KPbILLKV paccekaTenew.

- NosepHuTe npnbop BBEPX AHOM W MPONOXUTE
npoknaaky S no kpato crekna (puc. 5).

- BcTtaBbTe Bapo4Hyl0 MOBEPXHOCTb B OTBEpPCTME
ANa BCTpauBaHWa W 3akpenute BUHTamu V,
BCTaBMEHHbIMW B KPOHLWITENHbI KpenneHus G
(puc. 6).

MomelueHne AnNs yCTaHOBKM

3T1oT npnbop He coeauHeH ¢ obopyaoBaHMeM Ans
yOaneHus npoaykToB ropeHusi. B nomeweHun,
rae ycTaHaBnMBaeTCs BapovHasi MOBEPXHOCTb,
AonxHa ObITb nMpeaycmMoTpeHa cucTtema
yaaneHns NpoaoyKTOB CropaHusi. 9T0 MOXET ObiTb
nnbo BbITSXKKA, MO0 BEHTUNATOP HA OKHE UNuU
BEHTUNALMOHHOM OTBEPCTUM, BKIOYaOLMecs npu
ncnonb3oBaHumn npubopa.

B nomelweHuun, roe yctaHaBnuBaeTcsa npubop,
[OMmKeH OblTb NMpeaycMOTpPeH €CTECTBEHHbIN
NpUTOK BO3Adyxa ANs HOPMarbHOrO ropeHus rasa
n onsa BeHtunauun. O6bem Bo3ayxa OOMKEH
cocTaensATb He MeHe 20 M°.

EcTecTBeHHbI NpUTOK BO3AyXa [AOJIKEH
NPOUCXOAUTb HaNpsMyl Yepe3 BEHTUNSALMOHHbIE
oTBepcTUs B CcTeHe, nNubo mocpenacTBOM
BO3AyxoBofa. Pa3peluaetcs Takke npumeHeHune
HEeNpsIMON BEHTUNALMM NOCPEACTBOM BbITSXKKA
BO34yXa U3 MOMELLEHUIN, NpuUnerarwwmx K KyxHe,
npu ycrnoBun cobniofeHnst 4ENCTBYIOLLIMX HOPM.
MuWHMManbHOe ceyYyeHMe BEHTUMSALUOHHOTO



OTBEPCTUS AOIMKHO cocTaBnaTb 200 cm?.

NOACOEOVHEHUE K TA30BOM CETU

Mepen Tem kak MpUCTYNUTb K NOACOEAUHEHUIO
npubopa, cnegyeT NpoBEPUTb COOTBETCTBUE
OaHHbIX, YKa3aHHbIX Ha MapKUPOBOYHOW
Tabnvyke C HUXHEN CTOPOHbI U Ha ynakoBke,
XapakTepucTMkam ra3oBov ceTu. [nsi npoBegeHus
OaHHOM onepauuu AonyLleHHbIn Kk paboTam
YyCTaHOBLIMK [OMKEH crnefoBaTb yKasaHusiMm,
npuBeneHHbIM B pasgene «[llepeHanagka nog
pasnuyHble TUMbI rasay.

[MopgkntoveHne rasa AOMKHO NMPOU3BOAUTHLCS NpwU
MOMOLLIM >KECTKOW MeTannmyeckon Tpyobl unu npwm
noMoLLM rMBKON cTanbHOWM TpyObl C Hepa3pesHoW
CTEHOW, XapaKTepUCTUKN KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT
[OEeNCTBYLLMM HOpMaM.

B komnnekTe K HEKOTOPbIM MOAENSIM MOCTaBMNSHOTCS
[Ba nepexoaHuKa: OAUH LUVHOPUYECKUA U OAMUH
pacTpybHbIii (puc. 7). B 3aBucMMOCTU OT HOpM,
NMPUHATBIX B CTpaHe, rae ycTaHaBnueaetcs npubop,
cneayeT BbIOpaTh COOTBETCTBYIOLLMI NEPEXOAHUK.
Mpwn nogcoeanHeHUN K ra3oBoii CeTU He crieayet
OKa3sblBaTb BO3JENCTBME Ha ra3oBblil KOHTYP.
Mocne 3aBeplueHus nopgcoeauHeHUst cnepyet
NPOBEPUTbL FEPMETUYHOCTb MPY NMOMOLLM MbIfTbHOTO
pacTtBopa. Henb3s ncnonb3oBatb AN 3TUX Lenewn
OTKpbITOE Mrnamsi.

ANEKTPUYECKOE NOOKIMKOYEHUE
AnekTpuyeckoe NoaKnio4YeHNe AOMKHO NPON3BOAUTBLCSA
KBanM@puuMpoBaHHbLIMK chneynanucTamum B
COOTBETCTBUM C AEUCTBYIOLLMMY HOPMaMMU.
HanpsikxeHne B ceTW OOJNKHO COOTBETCTBOBATb
HanpsiXXeHutlo, yka3aHHOMY B MapKMPOBOYHOW
Tabnuuke Ha gHWLe npubopa.

MpoBepbTe, YTOOLI 3NEKTPOO6OPYAOBAHME NOMELLEHUS
6blNI0 HaJeXHO 3a3eMSIeHO B COOTBETCTBUM C
nevcTeyownmmn Hopmamu. Mpubop AomkeH 6bITh
06s13aTenbLHO 3a3eMrieH.

Ecnu npubop He oOcCHalleH BUMKOW, K LHYpY
nuTaHust cnegyeT NOACOeAMHUTb COOTBETCTBYIOLLYHO
[ENCTBYOLLMM HOPMaM BUITKY.

Ona npsamoro noaknveHusa K ceTu creayet
npeaycMOTpeTb YCTAaHOBKY YCTPOWCTBA, KOTOPOe
obecneynt OTKIIOYEHME OT CeTu, C Takum
OTKPbITUEM KOHTAKTOB, rapaHTUpPYHLUM NonHoe
OTKSIlOYEHME B YycnoBuax nepeHarpysku 111
KaTeropmMm COrfacHo HOpPMaTMBOB MO YCTaHOBKE
NMEPEHANAQKA NOA PA3HbIE TUMbI FA3A
3ameHa popcyHOK

Ecnu wnsrotoButenem npubop HanaxeH Ans
MCNonb3oBaHWUA OAHOrO TUMa rasa, a Ucnonb3yeTcs

Opyrow, cnegyet 3aMmeHnTb (hOPCYHKN KOH(OPOK.
dopcyHkn crnegyeT BbibpaTb B COOTBETCTBUM C
NpUBEOEHHON B MHCTPYKUMKN Tabnumuein TeXHUYEeCKUX
XapaKTepuUCTUK.

[ns 3ameHbl opcyHOK creAyeT BbIMOMHUTH

cnepytoLve onepauum:

- CHSITb peLUeTKM 1 KpbILLIKV paccekaTenen.

- Mpy nomowwm Topuesoro kn4a Ha L oTBepHyTb
dopcyHky U (puc. 8) u 3ameHnTb (POpPCyHKOM,
COOTBETCTBYIOLLIE TUMY MCMOSb3yeMOro rasa.

- Kpenko npukpyTutb pOpCyHKy.

[lBoiHas ronoska ropenku: (puc.8 / A)

- OTBUHTUTE BUHTHI (V) 1 cHUmuTe Kpbiwky (C);

- OTBMHTUTE UHXXEKTOP aHIMUIACKUM KIto4oMm (L)

- YcTaHOBUTE COOTBETCTBYIOLLMNE ra30Bble NHXEKTOPbI
(U) B cooTBETCTBUM C MApKNPOBKOW (HOPCYHOK 1
Tabnuuen xapakTepucTuk ra3os.

- OHeprn4Ho 6nokunpymnTe PopCyHKN.

- YcraHoBuTe KpbIwky (C) 1 3aTsHuTe BUHTDI (V).

PerynupoBka koHOpPOkK

MuHuMyM pornxeH GbITb Bcerga npaBUNbHO

OTperynMpoBaH, a nnamMs He [OJDKHO racHyTb Jaxe

npy PE3KOM MepeKIIUYEHUN U3 NOSNOKEHNUS MaKCUMyM

B MOSNOXEHNE MUHUMYM.

Ecnn aToro He npowucxoauT, HeobGxoAumo

OTpPerynupoBaTtb MUHUMYM, BbINOMHWUB creayoLlime

onepaumu:

- 3axeyb KOH(OPKY;

- YCTAaHOBUTb pYy4YKy B nonoxeHne «MuUHUMYyM»
(mManeHbkoe nnams);

- CHSITb PYYKY BEHTUNS;

- BCTaBUTb LWINULEBYK OTBepTKY B oTBepcTue F
BeHTUNs (puc. 9) 1 noBepHyTb BUHT Gannaca Ao
NpaBUbHOTO MOMOXEHUSI MUHUMYMa.

Ecnu ncnonb3yetca ra3 G30, BMHT Gannaca

AOMKeH 6bITb 3aKpy4eH NOMHOCTLIO.

TEKYLWWEE OBCNY>XUBAHUE

3aMeHa WHypa NnuTaHus

B cnyyae Heo6GXOAMMOCTM 3aMeHbl
WHypa nuTaHus cneayeT WCNonb3oBaTb
COOTBETCTBYHOLNIA AEACTBYIOWMUM HOPMaM LUHYP
Tuna HO5V2V2-F unn HO5RR-F CEYEHMEM 3 X
0,75 mm2.

MoacoeauHeHne k knemMMHoW kopoGke cneayet
Npou3BOAUTb, Kak nokasaHo Ha puc. 10:

MpoBoa L kopuyHeBkbIit (dpa3a)
MpoBoa N cuHwmi (Homb)
MpoBop xenTo-3eneHbIn (3emns)

M3zomosumerb He Hecem omeemcmeeHHOCMU 3a 803MOXHbIe OWUBKU U HemoyHocmu, OOMyujeHHbIe Mpu neyamu
daHHoU uHCmpyKyuu. PucyHKu, npusedeHHble 8 UHCMPYKUUU, HOCSIM OpPUEeHMUPOBOYHbIU xapakmep. Mzeomosumerb
ocmaensem 3a coboli npago 8HOCUMb 8 POoU380OUMbIe UM U30erusi U3MEeHeHUsl, KOmopbkle OH coymem Heobxo0uMbIMU
unu rosie3HbIMU, 8 MOM Yucrne 8 uHmepecax nompebumersns, 6e3 U3IMEHEHUs] OCHOBHbIX (PYHKUUOHAabHbIX

Xapakmepucmuk U xapakmepucmuk 6e30macHocmu.
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IT - Dopo aver pulito il bruciatore, assicurarsi che il
coperchio sia inserito nell'alloggiamento e deve essere
posizionato in modo.

- | 2 tagli di riferimento nel coperchio, devono essere
inseriti sui 2 riferimenti fatti sul bruciatore (vedere le
frecce disegnate nel bruciatore e nel coperchio).

GB - After cleaning the burner, make sure that the lid is
placed in the housing and must be positioned steadily
and flat.

- The 2 reference cuts must be entered on the 2
references made on the flame retardant (see the
arrows drawn in the burner and lid).

FR - Aprés avoir nettoyé le brilleur, assurez-vous que
le couvercle est placé dans le boitier et qu'il doit étre
positionné régulierement et a plat.
- Les 2 coupes de référence doivent étre inscrites sur
les 2 références faites sur le retardateur de flamme
(voir les fleches dessinées dans le brileur et le
couvercle).

DE - Stellen Sie nach dem Reinigen des Brenners sicher, dass der Deckel im Geh&use platziert ist und gleichmagig und
flach positioniert werden muss.
- Die 2 Referenzschnitte missen an den 2 Referenzen des Flammschutzmittels eingegeben werden (siehe Pfeile im
Brenner und Deckel).

ES - Después de limpiar el quemador, asegurese de que la tapa esté colocada en la carcasa y debe estar colocada
firmemente y plana.
- Los 2 cortes de referencia deben ingresarse en las 2 referencias hechas en el retardante de llama (vea las flechas
dibujadas en el quemador y la tapa).
CZ - Po cisténi horaku se ujistéte, Ze viko je umisténo v krytu a musi byt pevné a rovhomérné umisténo.
- 2 referenéni fezy musi byt zadany na 2 odkazy na zpomalova¢ hofeni (viz Sipky nakreslené v hoféaku a viku).
NL - Controleer na het reinigen van de brander of het deksel in de behuizing is geplaatst en stabiel en plat moet worden
geplaatst.
- De 2 referentieverminderingen moeten worden ingevoerd op de 2 referenties op de viamvertrager (zie de pijlen in
de brander en het deksel).
PL - Po wyczyszczeniu palnika upewnij sie, ze pokrywa jest umieszczona w obudowie i musi by¢ ustawiona stabilnie i
ptasko.
- 2 punkty odniesienia musza zosta¢ wprowadzone na 2 odniesieniach wykonanych na uniepalnieniu (patrz strzatki
narysowane w palniku i pokrywie).
PT - Depois de limpar o queimador, certifique-se de que a tampa esta colocada na caixa e deve ser posicionada de forma
firme e plana.
- Os 2 cortes de referéncia devem ser colocados nas 2 referéncias feitas no retardador de chama (veja as setas
desenhadas no queimador e na tampa).

RUS - Mocne ouncTku ropenku y6eamtech, U4To Kpbillka YCTaHOBMNEHA B KOPMYCe U AO0IMKHA pacnonaratbCst HENOABWXHO
1 NMNOTHO.
- 2 3TanoHHbIX paspe3sa AOMKHbI 6biTb BBEAEHBI MO 2 pekoMeHAaUMsM, CAeNaHHbIM Ha OrHes3alLUTHOM MaTepuarne
(cm. CTpenku, HapncoBaHHbIE B FOPENKe U KPbILLKE).
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ENERGY EFFICIENCY Tables according to regulation (EU) no.66 / 2014

Identificazione del modello / Model identification / Identification

du modele

7034642

Tipo di piano cottura / Type of hob / Type de plaque de cuisson

PIANO COTTURA INCASSO /
BUILT IN HOBS /
PLAQUE DE CUISSON INTEGREE

Numero di zone di cottura e/o aree / Number of cooking zones

and/or areas / Nombre de zones de cuisson et/ou zones

4

Tipologia di riscaldamento / Heating technology / Technologie de

chauffage

GAS

Posizione Bruciatore /
Position Burner /
Position du brdleur

Tipo di Bruciatore /
Type burner /
Type de braleur

Efficienza energetica per bruciatore /
Energy efficiency for gas burner /
Efficacité énergétique pour le brileur.

Anteriore sinistro / Left front / Tr|p|aC<_)rona | Triple Ring EE gas bumer 58,5 %
Avant gauche | Triple Couronne
Posteriore sinistro / Left rear / | Semi-Rapido / Semi-Rapid o
Arriére gauche | Semi-Rapide EE gas bumer 59.9 %
Anteriore destro / Right front / Ausiliario / Auxiliary / - o
Avant droit Auxiliaire EE gas burer o
Posteriore destro / Right rear / | Semi-Rapido / Semi-Rapid o
Arriére droit | Semi-Rapide EE gas burmer 59,9 %

Energy efficiency for the gas hob EE gas hob 59,4 %
Identificazione del modello / Model identification / Identification

7035642

du modele

Tipo di piano cottura / Type of hob / Type de plaque de cuisson

PIANO COTTURA INCASSO /
BUILT IN HOBS /
PLAQUE DE CUISSON INTEGREE

Numero di zone di cottura e/o aree / Number of cooking zones

and/or areas / Nombre de zones de cuisson et/ou zones

5

Tipologia di riscaldamento / Heating technology / Technologie de

chauffage

GAS

Posizione Bruciatore /
Position Burner /
Position du braleur

Tipo di Bruciatore /
Type burner /
Type de braleur

Efficienza energetica per bruciatore /
Energy efficiency for gas burner /
Efficacité énergétique pour le braleur.

Anteriore sinistro / Left front / Ausiliario / Auxiliary / EE qash - o
Devant gauche Auxiliaire gas burner °
Posteriore sinistro / Left Rear . . . o
/ Arriére gauche Rapido / Rapid / Rapide EE gas burner 59,9 %
Centrale / Central / Centre Tr|p|aC¢_)rona [ Triple Ring EE gas burner 58,5 %
| Triple Couronne
Posteriore destro / Right Rear | Semi-Rapido / Semi-Rapid o
/ Arriere droit | Semi-Rapide EE gas bumer 59,9 %
Anteriore destro / Right front/ | Semi-Rapido / Semi-Rapid o
Avant droit / Semi-Rapide EE gas bumer 59.9 &
Energy efficiency for the gas hob EE gas hob 59,6 %
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ENERGY EFFICIENCY Tables according to regulation (EU) no.66 / 2014

Identificazione del modello / Model identification / Identification

du modele

7037642

Tipo di piano cottura / Type of hob / Type de plaque de cuisson

BUILT IN HOBS /

PIANO COTTURA INCASSO /

PLAQUE DE CUISSON INTEGREE

Numero di zone di cottura e/o aree / Number of cooking zones

and/or areas / Nombre de zones de cuisson et/ou zones

5

Tipologia di riscaldamento / Heating technology / Technologie de

chauffage

GAS

Posizione Bruciatore /
Position Burner /
Position du brdleur

Tipo di Bruciatore /
Type burner /
Type de braleur

Efficienza energetica per bruciatore /

Energy efficiency for gas burner /

Efficacité énergétique pour le braleur.

Anteriore sinistro / Left front/ | Semi-Rapido / Semi-Rapid EE qash - o

Devant gauche | Semi-Rapide gas burner °

Posteriore sinistro / Left Rear | Semi-Rapido / Semi-Rapid o

/ Arriere gauche | Semi-Rapide EE gas bumer 59.9 %

Centrale / Central / Centre Tr|p|aC¢_)rona / Triple Ring EE gas burner 58,5 %

| Triple Couronne

Posteriore destro / Right Rear . . .

| Arriere droit Rapido / Rapid / Rapide EE gas burner 59,9 %

Anteriore destro / Right front / Ausiliario / Auxiliary /

Avant droit Auxiliaire EE gas burner 59,9 %
Energy efficiency for the gas hob EE gas hob 59,6 %
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Direttiva 2012/19/UE (RAEE).

Questa nota informativa & rivolta esclusivamente ai possessori di apparecchi che
presentano il simbolo di Fig. A nell’etichetta adesiva riportante i dati tecnici applicata
sul prodotto stesso (etichetta matricolare): Questo simbolo indica che il prodotto e
classificato secondo le norme vigenti, come apparecchiatura elettrica od elettronica
ed e Conforme alla Direttiva 2012/19/UE (RAEE) quindi, alla fine della propria vita
utile, dovra obbligatoriamente essere trattato separatamente dai rifiuti domestici,

_ consegnandolo gratuitamente in un centro di raccolta differenziata per apparecchiature
; elettriche ed elettroniche oppure riconsegnandolo al rivenditore al momento dell'acquisto
Fig.A di una nuova apparecchiatura equivalente.

L'utente e responsabile del conferimento dell'apparecchio a fine vita alle apposite
strutture di raccolta, pena le sanzioni previste dalla vigente legislazione sui rifiuti.
L'adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio dismesso al
riciclaggio, al trattamento ed allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce
ad evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e sulla salute e favorisce il riciclo dei
materiali di cui e composto il prodotto.

Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al
servizio locale di smaltimento rifiuti, o al negozio in cui e stato effettuato I'acquisto.

| produttori e gli importatori ottemperano alla loro responsabilita per ii riciclaggio,
il trattamento e lo smaltimento ambientalmente compatibile sia direttamente sia
partecipando ad un sistema collettivo .

Directive 2012/19 / EU (WEEE).

This informative note is addressed exclusively to owners of devices that present the symbol of Fig. A in the
adhesive label showing the technical data applied on the product itself (matricular label): This symbol indicates
that the product is classified according to current regulations, as electrical or electronic equipment and e Complies
with Directive 2012/19 / EU (WEEE) therefore, at the end of its own useful life, must be treated separately from
household waste, delivering it for free at a separate collection point for equipment electrical and electronic products
or returning it to the dealer when buying a new equivalent device. The user is responsible for placing the appliance
at the end of its life at the appropriate collection facilities, under penalty of the penalties provided for by the current
waste legislation.

Appropriate separate waste collection for the subsequent start-up of the disposed appliance to recycling, treatment
and environmentally compatible disposal helps to avoid possible negative effects on the environment and on
health and favors the recycling of the materials of which the product is composed.

For more detailed information regarding the collection systems available, contact the local waste disposal service,
or the store where the purchase was made.

Manufacturers and importers comply with their responsibility for environmentally compatible recycling, treatment
and disposal either directly or by participating in a collective scheme.

Directive 2012/19 / UE (DEEE)

Cette note informative s'adresse exclusivement aux propriétaires d'appareils présenter le symbole de la figure A sur
I'étiquette adhésive montrant les données techniques appliquées sur le produit lui-méme (étiquette matricielle): Ce
symbole indique que le produit est classées selon la réglementation en vigueur, comme équipement électrique ou
électronique et e Se conforme donc a la directive 2012/19 / UE (DEEE), a la fin de sa propre vie utile, doivent étre
traités séparément des déchets ménagers, le livrer gratuitement a un point de collecte séparé pour I'équipement
produits électriques et électroniques ou de le retourner au concessionnaire lors de I'achat d'un nouvel appareil
équivalent.

L'utilisateur est responsable de I'attribution de I'équipement a la fin de la vie aux installations de collecte désignés,
les sanctions prévues par la législation actuelle sur les déchets.

Collecte appropriée pour I'envoi ultérieur de I'appareil pour le recyclage, le traitement et I'élimination écologiquement
compatible permet d'éviter les effets négatifs possibles sur I'environnement et la santé humaine et favorise le
recyclage des matériaux qui composent le produit.

Pour plus d'informations sur les systémes de collecte disponibles, contactez le service d'élimination des déchets
local ou le magasin ou I'achat a été effectué.

Les fabricants et les importateurs se chargent de leur recyclage, de leur traitement et de leur élimination
respectueux de I'environnement, soit directement, soit en participant a un systéme collectif.
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Richtlinie 2012/19 / EU (WEEE).

Dieser informative Hinweis richtet sich ausschlieRlich an Besitzer von Geraten, die Auf
dem Klebeetikett das Symbol von Abb. A anzeigen, auf dem die technischen Daten
angegeben sind auf dem Produkt selbst (Matrikelname): Dieses Symbol zeigt an,
dass das Produkt ist klassifiziert nach den geltenden Vorschriften, als elektrische oder
elektronische Gerate und e Erfilllt damit die Richtlinie 2012/19 / EU (WEEE) am Ende
seiner selbst Nutzungsdauer, muss getrennt von Hausmill behandelt werden, Lieferung

_ kostenlos an einer separaten Sammelstelle fiir Gerate Elektro- und Elektronikgeréate oder
- beim Kauf eines neuen gleichwertigen Gerats an den Handler zuriicksenden.
Fig.A Der Benutzer ist verantwortlich fir das Gerat am Ende der Lebensdauer zu einer

Sammelstelle Zuweisung vorgesehenen Sanktionen durch aktuelle Abfallgesetzgebung.
Die angemessene, getrennte Sammlung fiir den nachfolgenden Versand des Gerates
zur Verwertung, Behandlung und umweltgerechte Entsorgung hilft, mdgliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden und
beglinstigt das Recycling der Materialien, die das Produkt bilden.

Wenden Sie sich fiir weitere Informationen zu den verfligbaren Sammelsystemen an den
ortlichen Entsorgungsdienst oder an das Geschaft, in dem der Kauf getatigt wurde.
Hersteller und Importeure kommen ihrer Verantwortung fiir eine umweltgerechte
Verwertung, Behandlung und Entsorgung entweder direkt oder durch Teilnahme an
einem kollektiven System nach.

Directiva 2012/19 / UE (RAEE)

Esta nota informativa esta dirigida exclusivamente a propietarios de dispositivos que presente el simbolo de
la figura A en la etiqueta adhesiva que muestra los datos técnicos aplicados en el producto mismo (etiqueta
matricular): este simbolo indica que el producto esta clasificados segun la normativa vigente, como equipos
eléctricos o electrénicos y e Cumple con la Directiva 2012/19 / UE (RAEE), por lo tanto, al final de su propia
vida Util, debe tratarse por separado de los residuos domésticos, entregandolo gratis en un punto de recoleccion
separado para el equipo productos eléctricos y electronicos o devolverlo al distribuidor al comprar un nuevo
dispositivo equivalente.

El usuario es responsable de colocar el aparato al final de su vida util en las instalaciones de recogida adecuadas,
bajo pena de las sanciones establecidas en la legislacion vigente sobre residuos.

la recogida selectiva apropiada para la posterior expedicion del aparato para el reciclaje, tratamiento y eliminacion
ambientalmente compatible contribuye a evitar posibles efectos negativos sobre el medio ambiente y la salud,
favoreciendo el reciclaje de los materiales que componen el producto.

Para obtener informacién mas detallada sobre los sistemas de recoleccién disponibles, comuniquese con el
servicio local de eliminacién de desechos o la tienda donde se realizé la compra.

Los fabricantes e importadores cumplen con su responsabilidad de reciclar, tratar y eliminar de forma compatible
con el medio ambiente, ya sea directamente o participando en un plan colectivo.

Smérnice 2012/19 / EU (WEEE)

Tato informaéni poznamka je ur¢ena vyhradné maijitelim zafizeni, ktera uvedte symbol na obr. A na Stitku s
nalepkou s uvedenim pouzitych technickych udaji na samotném vyrobku (Stitek na Stitku): Tento symbol oznacuje,
Ze vyrobek je klasifikované podle platnych predpist jako elektricka nebo elektronicka zafizeni

a e Je v souladu se smérnici 2012/19 / EU (WEEE) a na konci své vlastni doba Zivotnosti musi byt zachazeno
oddélené od domaciho odpadu, které je dodava zdarma na oddéleném sbérném misté pro zafizeni elektrickych a
elektronickych vyrobku nebo je vratit prodejci pfi zakoupeni nového ekvivalentniho zafizeni.

UZivatel je odpovédny za uvedeni spotiebi¢e na konci jeho Zivotnosti do pfislusnych sbérnych zafizeni, a to
sankcionovanim sankci stanovenych sou¢asnymi pravnimi predpisy o odpadech.

Vhodné oddéleny sbér pro nasledné odeslani zafizeni pro recyklaci, zpracovani a ekologicky Setrné nakladani
pomaha, aby se zabranilo pfipadnym negativnim dopadim na Zivotni prostfedi a lidské zdravi a podporuje
recyklaci materialu, které tvofi produkt.

Podrobnéjsi informace o dostupnych systémech sbéru informaci ziskate u mistniho Ufadu pro nakladani s odpady
nebo v obchodé, kde byl uskute¢nén nakup.

Vyrobci a dovozci dodrzuji svou odpovédnost za ekologicky Setrnou recyklaci, zpracovani a likvidaci bud’ pfimo,
nebo prostfednictvim Géasti v kolektivnim systému
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Richtlijn 2012/19 / EU (AEEA).

Deze informatieve notitie is uitsluitend gericht aan eigenaars van apparaten die
presenteer het symbool van figuur A op het etiket met de toegepaste technische
gegevens op het product zelf (matriculair label): dit symbool geeft aan dat het
product het is geclassificeerd volgens de huidige regelgeving, als elektrische of
elektronische apparatuur en e Voldoet daarom aan Richtlijn 2012/19 / EU (AEEA),
_ aan het einde van zijn eentje levensduur, moeten gescheiden van huishoudelijk
Fig.A afval worden behandeld, gratis afleveren op een apart verzamelpunt voor
’ apparatuur elektrische en elektronische producten of retourneren aan de dealer bij
aankoop van een nieuw, gelijkwaardig apparaat.
De gebruiker is verantwoordelijk voor het toewijzen van de apparatuur aan het
einde van het leven bestemde verzamelplaatsen, de sancties die door de huidige
wetgeving afval.
Passende gescheiden inzameling voor de daaropvolgende verzending van het
apparaat voor de recycling, behandeling en milieuvriendelijke afvalverwerking
draagt bij aan mogelijke negatieve effecten op het milieu en de volksgezondheid te
voorkomen en bevordert het recycleren van de materialen die deel uitmaken van
het product.
Neem voor meer informatie over de beschikbare inzamelsystemen contact op met
de plaatselijke afvalverwerkingsdienst of de winkel waar de aankoop is gedaan.
De producenten en importeurs voldoen aan hun verantwoordelijkheid voor ii
recycling, behandeling en milieuvriendelijke verwerking, hetzij rechtstreeks, hetzij
door deel te nemen in een collectief systeem.

Dyrektywa 2012/19 / UE (WEEE)

Niniejsza nota informacyjna jest skierowana wytgcznie do wtascicieli urzgdzen, ktére przedstawia¢ symbol
z rys. A na etykiecie samoprzylepnej przedstawiajgcej zastosowane dane techniczne na samym produkcie
(etykiecie): Ten symbol oznacza, ze produkt jest sklasyfikowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami,
jako sprzet elektryczny lub elektroniczny oraz e Zgodne z dyrektywg 2012/19 / WE (WEEE), zatem na
koncu okres uzytkowania, nalezy traktowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych, dostarczenie go za darmo
w oddzielnym punkcie zbidrki sprzetu produkty elektryczne i elektroniczne lub zwracane do sprzedawcy
przy zakupie nowego rownowaznego urzgdzenia.

Uzytkownik jest odpowiedzialny za umieszczenie urzadzenia pod koniec jego uzytkowania w odpowiednich
punktach zbiérki, pod grozbg kar przewidzianych w obowigzujacych przepisach dotyczgcych odpaddéw.
Odpowiednie oddzielne gromadzenie odpadéw w celu pdzniejszego uruchomienia unieszkodliwionego
urzadzenia do recyklingu, przetwarzania i przyjaznego dla srodowiska unieszkodliwienia pomaga unikng¢
potencjalnego negatywnego wptywu na srodowisko i zdrowie oraz sprzyja recyklingowi materiatéw, z
ktorych sktada sie produkt.

Aby uzyskac¢ bardziej szczegotowe informacje na temat dostepnych systemoéw zbiorki, skontaktuj sie z
lokalng firmg zajmujgca sie usuwaniem odpadow lub ze sklepem, w ktérym dokonano zakupu.
Producenci i importerzy sg odpowiedzialni za ich recykling, przetwarzanie i unieszkodliwianie bezposrednio
lub poprzez uczestnictwo w systemie zbiorowym. .
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Diretiva 2012/19 / UE (WEEE).

Esta nota informativa é enderegada exclusivamente aos proprietarios de
dispositivos que apresentar o simbolo da Fig. A na etiqueta adesiva mostrando
os dados técnicos aplicados no proprio produto (etiqueta matricular): Este
simbolo indica que o produto é classificados de acordo com os regulamentos
atuais, como equipamentos elétricos ou eletrénicos e e Em conformidade com a
Diretiva 2012/19 / UE (WEEE), portanto, no final do seu préprio vida util, devem
_ ser tratados separadamente do lixo doméstico, entrega-lo gratuitamente em um
Fig.A ponto de coleta separado para equipamentos produtos elétricos e eletrénicos ou
devolvé-lo ao revendedor ao comprar um novo dispositivo equivalente.
O utilizador é responsavel pela colocagdo do aparelho no final da sua vida util
nas instalagdes de recolha adequadas, sob pena das penalidades previstas pela
legislagao atual em matéria de residuos.
A coleta seletiva apropriada para o subseqiente inicio do descarte do equipamento
para reciclagem, tratamento e descarte ambientalmente compativel ajuda a
evitar possiveis efeitos negativos sobre o meio ambiente e a saude e favorece a
reciclagem dos materiais dos quais o produto € composto.
Para obter informagdes mais detalhadas sobre os sistemas de coleta disponiveis,
entre em contato com o servigo de coleta de lixo local ou com a loja onde a compra
foi feita.
Os fabricantes e importadores cumprem sua responsabilidade pela reciclagem,
tratamento e descarte ambientalmente compativeis, seja diretamente ou
participando de um esquema coletivo.

OupekTtuBa 2012/19 / EC (WEEE).

370 MHdOPMaLMOHHOE NpUMEYaHWe afpecoBaHO WCKIYUTENBHO BrafenbuaM YCTPOWCTB, KOTopble
NPeAcTaBUTb CUMBOM Ha Ur. A Ha KNEWKoN ISTUKETKe, MoKasbiBaloLel NpUMeHsieMble TeXHUYeckue
[aHHble Ha caMoM NpoaykTe (MapKMpoBKa): 9TOT CUMBOI yKasblBaET, YTO NPOAYKT krnaccuduumpytotes B
COOTBETCTBUM C AEWCTBYIOLLMMY HOPMaMWU, B KQYECTBE SMEKTPUYECKOTO MW 3NIEKTPOHHOTo 06opyaoBaHUs
n e CooteetctByeT [upektnse 2012/19 / EC (WEEE), noatomy, B KOHLie CBOEI NOMNe3HbIi CPOK Cryxbbl,
[OMKeH paccMaTpuBaThCsl OTAEMNBHO OT ObITOBBIX OTXOA0B, 6eCnnaTHO 4OCTaBUTb €ro B OTAENbHbI MyHKT
cbopa 06opynoBaHUS AMEKTPUHECKON W 3MEKTPOHHON NPOAYKLUMM MIM BO3BPALLEHUU ero Aunepy npu
MOKyMKe HOBOrO 3KBMBANEHTHOIO YCTPOMCTBA.

Monb3oBaTenb HeCET OTBETCTBEHHOCTbL 3a TO, YTO YCTPOWCTBO GbINO YCTAHOBMEHO B KOHLIE CpoKa Cry6bl
B COOTBETCTBYIOLLMX MyHKTax cbopa, nop CTpaxoMm Haka3aHws, NpedyCMOTPEHHbIM AeWCTBYOLWMM
3aKoHoAaTENbLCTBOM 06 OTXOAaX.

CoOTBETCTBYIOLLWI OTAENbHBIN COOp OTXOLOB ANs MOCHeayloLero 3anycka yTunu3mpyemoro ycTponctaa
ANs yTunusauum, obpaboTkM U 3KONOrMYeck COBMECTMMOrO yaaneHust nomoraeT n3bexaTb BO3MOXHbBIX
HeraTMBHbIX MOCNEACTBUIA [ANsi OKpyXawolen cpefbl WM 340pPOBbS U CMOCOGCTBYET PeLMpKYnsLmmn
maTtepuarnos, U3 KOTOPbIX COCTOUT MPOAYKT.

[ns nonyyeHnsi 6onee nogpo6HON MHOPMALIMK O AOCTYMHbIX cucTeMax cbopa nHdopmaumm obpatutech
B MECTHY!0 Cnyx06y Mo yaaneHuo 0TX040B UMK B MarasuH, rae 6bina npovsseaeHa nokynka.
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