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Istruzioni d'uso

Istruzioni di collegamento

Targhetta

Protezione dal pericolo
d’incendio

Il piano cottura induzione ad incasso € destinato alluso domestico. Per
I'imballaggio dei nostri prodotti usiamo materiali che rispettano I'ambiente, sono
riciclabili ed idonei ad essere deposti o distrutti.

Per questo motivo abbiamo segnalato adeguatamente i materiali per I'imballo.
Quando I'apparecchio non sara piu utilizzato e sara d'imgombro, si raccomanda
di consegnarlo ad una ditta per il recupero d’apparecchi »fuori uso« in modo che
I'ambiente non venga inquinato.

Le istruzioni d’'uso sono destinate al consumatore. Descrivono I'apparecchio e il
suo utilizzo.

Il collegamento deve essere eseguito secondo il capitolo Collegamento alla rete
elettrica e le norme in vigore. Il lavoro pud essere eseguito solo da personale
specializzato.

La targhetta con i dati di base € posizionata nella parte inferiore
dell'apparecchio.

L'apparecchio pud essere incassato da una parte vicino ad un mobile piu alto di
esso e dall’altra parte vicino ad un mobile di altezza uguale all'apparecchio.

Il produttore si impegna per continui miglioramenti. Per questa ragione, il testo e
le illustrazioni in questo manuale possono essere cambiate senza preavviso.

Avvertenze importanti
Installazione piano cottura
Collegamento alla rete elettrica
Caratteristiche tecniche

Piano cottura induzione
Gestione piano cottura
Segnalazione errori 14
Pulizia e manutenzione piano cottura 16
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AVVERTENZE

IMPORTANTI

« L’incasso e il collegamento elettrico dell'apparecchio alla rete pud essere
eseguito solo da personale specializzato.

« Alcune parti dell'apparecchio si scaldano durante il funzionamento.

Fate attenzione ai bambini, non lasciateli nelle vicinanze dell’'apparecchio e
avvertiteli del pericolo d'ustioni.

« Il grasso surriscaldato si puo facilmente incendiare. Usate massima cautela
durante la preparazione degli alimenti che necessitano utilizzo di lardo o d’olio
(p-e. patatine fritte).

* Le zone cottura non devono funzionare a vuoto, senza le pentole.

» Non usare I'apparecchio per riscaldare I'ambiente.

« Il piano induzione non deve essere usato come piano di lavoro. Gli oggetti
appuntiti possono graffiare la superficie.

« Non posare sul piano a induzione oggetti come coltelli, forchette, cucchiai o
coperchi perché si possono surriscaldare.

« La preparazione di cibo nei contenitori di plastica e di alluminio & vietata. Sul
piano cottura in vetroceramica caldo non si devono mettere oggetti in plastica e
di alluminio.

« Attenzione al cavo elettrico di qualche altro apparecchio che non venga in
contatto con le zone cottura calde.

* Non conservare sotto I'apparecchio oggetti sensibili a sbalzi di temperatura
(p-e.detersivi, spray etc).

« Non usare il piano cottura induzione rotto o screpolato. Se notate qualche
difetto interrompete immediatamente I'alimentazione elettrica.

« In caso di disturbi staccare il cavo di alimentazione elettrica e chiamare |l
Servizio Assistenza.

« L’apparecchio non deve essere pulito con apparecchi a vapore o ad alta
pressione.

* Questo elettrodomestico non & idoneo per I'utilizzo da parte di persone, inclusi
i bambini, con capacita fisiche, sensoriali o capacita mentali ridotte, o con
mancanza di esperienza e conoscenza, senza che vengano date sorveglianza o
istruzioni riguardo l'utilizzo dell’elettrodomestico da parte di una persona
responsabile per la loro sicurezza.

« | bambini devono essere sorvegliati per assicurare che non giochino con
I'elettrodomestico.

« Attenzione a non far cadere sulla superficie in vetroceramica oggetti oppure
stoviglie. Anche oggetti leggeri(p.es.una saliera) possono far crepare o
danneggiare la lastra di vetroceramica.

« Se l'apparecchio viene incassato sopra un forno dotato di sistema pirolitico,
non dovrebbe essere messo in funzione mentre il procedimento pirolitico € in
corso poiché puo far scattare la protezione di surriscaldamento del piano di
cottura.

» Non allacciare il piano di cottura alla rete elettrica con prolunghe o prese
multiple,perché non garantiscono la necessaria sicurezza(ad es.rischio di
surriscaldamento).

« Il piano di cottura non puo essere attivato da timer esterni o sistemi di controllo
remoti.

« Dopo l'uso del piano, scollegare il piano dall'interfaccia utilizzatore. Non
fidatevi del rilevatore di pentola.

« Collegare l'apparecchio ad una connessione permanente.

Il simbolo sul prodotto o sulla confezione indica ¢ he il prodotto non deve
essere considerato come un normale rifiuto domestic 0, ma deve essere
portato nel punto di raccolta appropriato per il ri ciclaggio di
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Provvedendo a smaltire questo prodotto in modo appr opriato, si
contribuisce a evitare potenziali conseguenze negat  ive per 'ambiente e
per la salute, che potrebbero derivare da uno smalt  imento inadeguato del
prodotto. Per informazioni piu dettagliate sul rici claggio di questo
prodotto, contattare I'ufficio comunale, il servizi o locale di smaltimento
rifiuti o il negozio in cui & stato acquistato il p rodotto.



SEZIONE PER L’'INSTALLATORE (esequibile solo da personale qualificato)

INSTALLAZIONE PIANO COTTURA
Avvertenze importanti

* L’incasso dell’apparecchio e il collegamento alla rete elettrica pud essere eseguito solamente da personale qualificato.

« Il rivestimento delle pareti dell’'apparecchio da incasso deve essere trattato con le colle resistenti a 100°C (se non
resiste a temperature cosi alte potrebbe cambiare forma e colore).

* L'apparecchio puo essere incassato sul piano di lavoro dove la profondita del mobile sia 2600mm.

« Dopo il montaggio, I'apparecchio da incasso deve avere libero accesso ai due elementi fissati, partendo dalla parte
inferiore.

« Tutti i mobili appesi della cucina devono essere posizionati su altezze che non disturbino i processi di lavoro.

* La distanza tra il piano cottura e la cappa deve rispettare le indicazioni per il montaggio della cappa. La distanza
minima & di 700mm.

« Sul piano di lavoro si possono mettere le cornici di legno massiccio purche si rispetti la distanza minima (vedi il
disegno).

« La distanza minima tra pannello con il piano cottura e la parete posteriore &€ segnalata sul disegno.

Misure del taglio pannello
cottura a induzione a
incasso

590mm
520mm
560mm
490mm
53mm
5mm
50mm
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= |l piano cottura puo essere incassato solo nel piano lavoro di spessore fra 25 e
40mm.
= L’elemento inferiore della cucina non deve avere il cassetto. Deve essere dotato di
sbarra orizzontale che deve essere distante 20mm dalla superficie di lavoro
_l _lg inferiore. Lo spazio tra la sbarra e il piano cottura deve rimanere vuoto.
e s = Nella parte posteriore del mobile ci deve essere il taglio di altezza minima di
50mm, su tutta la larghezza del mobile.
my e = L’incasso del forno sotto il pannello cottura € possibile con i forni con ventilatore
raffreddante.
Prima di installare il forno bisogna eliminare nell’area di apertura la parete posteriore
del mobile.

Altrettanto deve esserci I'apertura minima di 5mm nella parte anteriore.



Posizionamento
della quarnizione in
poliuretano espanso

2-3 mm

Procedimento
dell'incasso

Prima dell'incasso dell'apparecchio nel piano di lavoro, si deve incollare sulla
parte inferiore del piano cottura la guarnizione in poliuretano espanso, che € in
dotazione con I'apparecchio.

L’incasso senza la guarnizione € vietato!

La guarnizione deve essere inserita nel modo seguen  te:

= Togliere dalla guarnizione la pellicola protettiva,

= Incollare la guarnizione sulla parte inferiore del vetro e cioé 2-3mm dal bordo.

= La guarnizione deve essere incollata su tutto il bordo e non si deve sovraporre
negli angoli.

= Durante il posizionamento della guarnizione bisogna evitare qualsiasi contatto
fra il vetro e qualche oggetto affilato.

Il piano di lavoro deve essere completamente diritto.
Proteggere le superfici tagliate.
Collegare il piano cottura alla rete di alimentazione (guardare le istruzioni per il
collegamento).
Posizionare il piano cottura sull’apertura precedentemente tagliata.
= Spingere con forza contro il piano di lavoro.
A
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COLLEGAMENTO ALLA RETE ELETTRICA

Adattamento di base dei

sensori alllambiente

Calibrazione iniziale
dell’unita di comando

= |l collegamento elettrico pud essere eseguito solo da personale qualificato. La
protezione del collegamento elettrico deve rispettare le norme in vigore.

| connettori di collegamento sono a portata quando aprite il coperchio dei
conduttori.

= Prima del collegamento bisogna verificare che la tensione scritta sulla targhetta
corrisponda alla tensione della rete elettrica.

La targhetta del piano in vetroceramica si trova nella parte inferiore
dell'apparecchio.

L’'apparecchio funziona se €& collegato alla corrente alternata 220-240V ~.

Nel collegamento diretto alla rete € interposto tra I'apparecchiatura e la rete stessa
un interruttore omnipolare con apertura minima tra i contatti di 3mm, dimensionato
al carico e rispondente alle norme in vigore. Sono consigliabili interruttori LS o
valvole limitatrici.

Il collegamento deve essere scelto secondo la possibilita di installazione della
corrente elettrica e delle valvole limitatrici.

= Per la sicurezza contro incendio, gli apparecchi di questo tipo possono essere
incassati fra un mobile piu alto di esso e dall’altra parte contro il mobile della
stessa altezza dell’apparecchio.

Parti di collegamento elettrico, e parti isolate, devono essere protette dalla
possibilita di essere toccate.

Dopo ogni collegamento alla rete elettrica si esegue automaticamente I'adattamento
di base che assicura la funzione ottimale dei sensori. Tutti i display si accendono per
alcuni secondi. Durante I'adattamento dei sensori non ci devono essere alcuni
oggetti. Se non é cosi, I'adattamento si interrompe finché non togliete gli oggetti.
Durante questo tempo non potete usare il pannello cottura.

L'unita di comando ha una calibrazione iniziale dei sensori per adattare la
sensibilita degli stessi alle condizioni ambientali e dell’'utente.

Ogni volta che il piano viene collegato alla rete o c’e€ una mancanza di potenza
che genera un ripristino dell’'unita di comando, la prima volta che il sensore di
blocco viene premuto la sensibilita dei sensori viene riadattata. Il primo tocco del
sensore di blocco deve essere fatto in certe condizioni:

*Non usare guanti.

=Usare un dito pulito.

=Toccare il vetro (tocco leggero).



ATTENZIONE!

Prima di ogni intervento staccare I'apparecchio dalla rete elettrica. L’apparecchio
deve essere collegato, secondo la tensione di rete, seguendo lo schema. I
conduttore di protezione (PE) deve essere collegato al fermaglio di messa a terra .
Il cavo di collegamento deve passare attraverso la staffa che lo protegge da
movimenti accidentali.

Schema di collegamento Dopo il collegamento accendere tutte le zone cottura per almeno 3 minuti per
verificare il loro funzionamento.

Per il collegamento si devono usare cavi armonizzati come HO5V2V2-F (90°C), o
/'\ con caratteristiche pari o migliori.
@
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Gestione della potenza Nel caso in cui il piano cottura sia gia in funzione da tempo, per cambiare il limite
di potenza, prima di procedere con la programmazione , staccare la spina,
quindi reinserire la spina dopo un paio di minuti.

La potenza predisposta €& di 2800 W, ma € possibile impostarla a 3500 W,
6000W o 7200W.

Gestione della potenza Impostazione del limite di potenza del piano di cot tura
Per impostare il limite di potenza del piano di cottura, attuare la seguente
procedura:

= Il nuovo limite va impostato entro i primi 30 secondi dal collegamento
dell’elettrodomestico alla rete elettrica

= | comandi a sfioramento non devono essere bloccati e tutte le zone di cottura
devono essere spente

= Premere contemporaneamente i tasti (A+,A-,D+,D-)

= Una volta fatto questo, viene emesso un segnale acustico e sul display del
timer comparira “Po”, il numero indicante I'attuale limite di potenza del piano di
cottura viene visualizzato nei display delle zone cottura 1 e 4.
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Per selezionare il nuovo limite di potenza:

*Premendo il tasto (+ o -) di una qualunque zona di cottura, si
aumentera/diminuira il limite di potenza. | valori selezionabili sono: 2800W,
3500w, 6000W, 7200W.
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Per terminare la procedura di registrazione del nuo
= Premere contemporaneamente i tasti (A+,A-,D-,D+).

*Eseguita questa operazione, il nuovo limite di potenza del piano di cottura viene
registrato e il sistema reimpostato.

vo limite di potenza:
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Per uscire dalla procedura di impostazione senza sa  Ivare le modifiche:
*Non eseguire alcuna azione per 60 secondi; in questo modo le modifiche non
vengono salvate e il sistema viene ripristinato.

CARATTERISTICHE TECNICHE

7372241 - 7372141

Larghezza

Collegamento elettrico
Tensione nominale

Tipo interruttori

Zone di cottura ( g9, mm/W )
Davanti a sinistra

Dietro a sinistra

Dietro a destra

Davanti a destra

Potenza totale (W)

P= Potenza massima

590 mm

220-240 V~ or 380-415 V 3N~, 50/60 Hz
220-240 V~, 50/60 Hz

Sensori elettronici

210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
2800

SEZIONE PER L'UTILIZZATORE

Principio funzionamento

piano cottura

Pentole adatte per piano

cottura ad induzione

La superficie é piatta, senza bordi, dove potrebbe accumularsi la sporcizia.

« Il pannello di cottura & dotato di zone cottura a induzione altamente funzionanti.
Il calore si forma direttamente nel fondo della pentola, dove serve di piu, senza
inutili perdite attraverso la superficie in vetroceramica. Cosi il consumo
energetico & molto minore rispetto alle zone cottura standard che funzionano sul
principio di riscaldamento.

« La superficie in vetroceramica non si scalda direttamente, ma solamente con |l
calore che ritorna dalla pentola direttamente riscaldata. Questo calore € indicato
(dopo lo spegnimento) come »il calore residuo«. Il riscaldamento nella zona
cottura a induzione é assicurato dalla bobina a induzione, inserita sotto la
superficie in vetroceramica. La bobina stabilizza il campo magnetico; per quello
si trovano sul fondo delle pentole (che possono essere magnetizzate) i vortici
della corrente, che le scaldano.

IMPORTANTE!

Se sul piano cottura caldo si rovescia lo zucchero o il cibo particolarmente
zuccherato bisogna pulirlo subito con un raschietto, anche se & ancora caldo.
Cosi evitate possibili danneggiamenti della superficie in vetroceramica. Non
pulire la superficie in vetroceramica ancora calda con i prodotti chimici perche
guest'ultima si pud danneggiare.

« La zona cottura a induzione funziona perfettamente se usate le pentole adatte.
« Le pentole durante la cottura devono stare in mezzo alla zona cottura.

« Le pentole adatte, che assicurano induzione, sono stoviglie di acciaio, smaltate
d’'acciaio o di ghisa. Le pentole d’acciaio con il fondo di rame o alluminio o le
stoviglie di vetro non sono adatte.

« Se usate la pentola a pressione la dovete controllare finché non raggiunge la
pressione giusta. All'inizio la zona cottura funziona alla massima potenza, dopo,
secondo le indicazioni del produttore della pentola, con il sensore adatto
abbassate la potenza di cottura.

« Fare attenzione nel momento dell'acquisto delle pen  tole alla nota »rende
possibile induzione«.

Zone cottura @ Min. fondo pentola P Max. fondo pent  ola
@ 145 mm @90 mm @ 145 mm
@210 mm @ 130 mm @210 mm




CALAMITA Eﬂ
¥

Livelli cottura

CONSIGLI PER IL

RISPARMIO
ENERGETICO

Esperimento con calamita
Con una piccola calamita potete verificare se il fondo della pentola puo essere
magnetizzato. Usate le pentole dove la calamita rimane sul fondo.

Riconoscimento pentole

Uno dei vantaggi dei piani cottura a induzione é riconoscimento pentole. Se sulla
Zona cottura non ci sono pentole o ci sono pentole con diametro piu piccolo della
zona stessa, non ci sono sprechi d’energia elettrica. Quando il piano cottura
viene acceso, l'indicatore accende il simbolo di cottura “U”. Se nel tempo di 10
minuti posizionate la pentola sulla zona cottura, la zona la percepisce e si
accende sul livello impostato.

Nel momento in cui togliete la pentola dalla zona cottura, la fornitura d’energia
s'interrompe. Se sulla zona cottura posizionate le pentole con il diametro piu
piccolo, pero la zona la percepisce, la stessa zona usera solo I'energia
necessaria per riscaldare la pentola del diametro piu piccolo.

Piano cottura si danneggia:

* se e acceso e lo lasciate vuoto o posizionate sopra una pentola vuota.

« Se usate le pentole non adatte (p.e. con il fondo non piatto o con il diametro
troppo piccolo).

» Non usate le pentole di argilla che lasciano graffi sulla superficie in
vetroceramica.

« Prima di posizionare la pentola sul piano cottura, quest’ultima deve essere
perfettamente asciutta per trasmettere il calore e per non danneggiare la
superficie del piano cottura.

« Per la cottura, frittura usate le pentole che si possono magnetizzare, cioé
d’'acciaio, smaltate d’acciaio o di ghisa. Solo in questo caso il piano cottura a
induzione funzionera.

La potenza delle zone cottura puo essere selezionata su nove livelli differenti.
Nella tabella sono descritti gli esempi delle singole impostazioni.

Livello  |Intenzione
0 Spegnimento, uso del calore residuo
1-2 Conservazione cibo caldo, cottura piccole quantita di cibo
3 Cottura lenta (proseguimento cottura dopo riscaldamento
forte)
4-5 Cottura lenta grandi quantita
6 Cottura per arrostire,rosolare il cibo
7-8 Cottura per arrostire il cibo
9 Inizio cottura, arrosto
A Riscaldamento veloce automatico
P Cottura particolarmente potente per quantita estremamente
grandi di cibo

Fate attenzione al momento d'acquisto delle pentole, perché il diametro indicato
della pentola corrisponde al diametro superiore o coperchio che & sempre
maggiore del fondo della pentola.

« Le pentole a pressione sono particolarmente indicate per il risparmio poiche
grazie alla pressione interna elevata, riescono a finire la cottura in tempo minore.
Per il tempo di cottura piu breve, anche le vitamine degli alimenti si conservano
meglio.

« Fate attenzione che nella pentola a pressione ci siano sempre abbastanza
liquidi perché altrimenti potrebbe verificarsi il surriscaldamento che
danneggierebbe sia la pentola che il piano cottura.

« Coprire sempre le pentole con adeguati coperchi.

« Usate le pentole adeguate per la quantita di cibo che cucinate. Se usate solo la
meta della pentola, sprecherete tanta energia elettrica.



PIANO COTTURA INDUZIONE

Elementi di gestione
piano cottura

Gestione piano cottura

Accensione piano cottura

Foster#=

1.Zona cottura a induzione anteriore sinistra
2.Zona cottura a induzione posteriore sinistra
3.Zona cottura a induzione posteriore destra
4.Zona cottura a induzione anteriore destra
5.Unita di comando del piano cottura

A. Tasti (+ e -) per aumentare/diminuire il livello di potenza della zona di cottura 1
B. Tasti (+ e -) per aumentare/diminuire il livello di potenza della zona di cottura 2
C. Tasti (+ e -) per aumentare/diminuire il livello di potenza della zona di cottura 3
D. Tasti (+ e -) per aumentare/diminuire il livello di potenza della zona di cottura 4
E. Tasti (+ e -) del timer per aumentare/diminuire I'impostazione del tempo (99min)
F. Tasto ON/OFF per I'accensione/spegnimento del piano di cottura

G. Blocco tasti (tasto con spia pilota per la funzione Key Lock)

« Al momento dell’accensione del piano cottura ad induzione si accendono tutti
gli indicatori (per un attimo). Il piano cottura & pronto per I'uso.

« Il piano cottura €& dotato di sensori elettronici che si accendono se toccate le
superfici indicate per almeno 1 secondo.

« Ogni accensione dei sensori &€ confermata con un segnale acustico.

» Non posizionate gli oggetti sulla superficie dei sensori (Dopo 10 secondi Si
spegne il piano).

« Fate in modo che la superficie dei sensori sia sempre pulita.

Quando il piano viene collegato alla rete, il blocco tasti & sempre inserito subito.
Per accendere il piano si deve, prima di tutto, rimuovere il blocco premendo il
tasto (G), successivamente premere il tasto ON/OFF (F), verra emesso un
segnale acustico con la conseguente accensione della barra dei comandi.

Se é attivo il blocco o c¢’é qualche segnalazione d’errore, non & possibile
accendere il piano.

Le zone di cottura rimangono spente (tutti i display seghano »0«) fino a che un
livello di potenza é selezionato. Se una selezione non € fatta entro 10 secondi, il
controllo si spegne automaticamente.
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Selezione del livello di
potenza di una zona di
cottura

Spegnhimento manuale
della zona di cottura

Spegnhimento generale

Sensore presenza pentola

Funzione Booster

Con il controllo acceso, la prima volta che si preme il tasto (+), la zona di cottura
si accende al livellol.

Il tasto (+) aumenta il livello di potenza fino a un massimo di 9, mentre il tasto (-)
riduce il livello fino a O (piastra spenta).

Con la zona di cottura a livello 0, premendo il tasto (-) si porta il livello di cottura
ao.

Se il tasto (+ 0 -) continua a essere premuto, I'azione si ripete due volte al
secondo.

Premendo i tasti (+ e -) allo stesso tempo si spegne la zona di cottura
corrispondente e il display mostra il livello di potenza 0. Possiamo anche
spegnere la zona di cottura premendo il tasto (-) fino a che il display non mostra
il livello 0.
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Lo spegnimento del piano puo essere effettuato in qualsiasi momento mediante
il tasto di accensione (F).

Quando si spegne il piano cottura si sente un segnale acustico e si spengono
tutti i display, a meno che, per via della presenza di calore residuo o di un
segnale di allarme, rimanga visualizzata la lettera ‘H’ sul display relativo ad una
determinata zona di cottura.
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Ogni zona di cottura € dotata di un proprio sistema di riconoscimento della
presenza della pentola.

Il sistema €& calibrato per riconoscere la presenza di una pentola che, nella scala
degli standard EN, ha il diametro immediatamente inferiore al diametro nominale
della zona. Se non viene riconosciuta la presenza della pentola o viene
riconosciuta una pentola non adatta, il livello di potenza lampeggia
alternativamente a “u” sul display relativo a quella zona. Dopo 60 secondi il
livello di potenza ritorna a 0.
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Se il livello di potenza sul display lampeggia, qua  lora una pentola sia
effettivamente presente sulla zona, significa gener  almente che la pentola
non e di dimensione o di tipo adatto. In quest'ulti mo caso bisognera
controllare che la pentola sia effettivamente idone  a alla cottura ad
induzione (marchi o libretto di istruzione della pe ntola).

Attivazione della funzione Booster

Questa funzione puo essere attivata se il touch control & acceso; eleva il livello
di potenza al massimo per 10 minuti e poi ritorna al livello 9.

Il display mostra la lettera ‘P’ quando la funzione é attivata.

Dopo aver impostato la zona di cottura al livello 9 basta premere nuovamente il
tasto (+) e il booster é attivato.

Disattivazione della funzione Booster

La funzione Booster si disattiva automaticamente dopo il tempo prestabilito di
10min o anche prima, secondo il desiderio dell’'utente.

La funzione Booster viene disattivata premendo il tasto (-), la potenza della zona
di cottura si riduce al livello 9.
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Blocco dei tasti

Indicatore calore residuo

Funzionamento del timer

Tenendo premuto il tasto (G) si attiva/disattiva la relativa funzione. Se il
rispettivo led & acceso, il pannello di controllo € bloccato.

La funzione di blocco tasti pud essere attivata quando sono attivati i livelli di
cottura o quando il piano di cottura € spento. Se il piano cottura & acceso,
questa funzione blocca tutti i tasti tranne il tasto ON/OFF (F) e quello di blocco
tasti (G).

Se il piano & spento, questa funzione blocca tutti i tasti, incluso quello di
ON/OFF (F).

Qualora si spegnesse il piano con il “blocco tasti” attivato, questo risultera
ancora attivo anche alla prossima accensione.

c 3 . 31 4
00 SO0 AP HCB 66
F b

Quando il piano viene collegato alla rete, la funzi  one “blocco tasti” risulta
attiva.

Disattivazione del blocco tasti

Quando il pannello di controllo & bloccato, la spia & accesa, tenendo premuto il

tasto (G) la funzione si spegne e il led si disattiva.

Il piano in vetroceramica € dotato dell'indicatore di calore residuo “H”. La zona
cottura non si scalda direttamente, ma attraverso il calore di ritorno trasmesso
dalla pentola. Dopo lo spegnimento della zona, il display mostra il simbolo “H”
illuminato e finche c’e il calore residuo lo potete usare per riscaldare le pietanze
o scongelare gli alimenti. Quando il simbolo “H” sparisce, la zona cottura
sempre calda. Attenzione, pericolo di ustioni!

Il valore del timer pud essere selezionato tra 1 e 99 minuti, e pud essere
modificato in ogni momento.

Attivazione del timer

Il piano di cottura deve essere acceso.

Se il timer & spento, & possibile attivarlo premendo uno dei due relativi tasti (E+
0 E-).

SE- SE- oo B SE-
0® O® O @@@@@ G ®

Attivazione del timer su una zona di cottura

Dopo aver selezionato il timer, viene visualizzata una “t” lampeggiante nei
display delle zone cottura, I’ utente, tramite i tasti (+ o -) della zona di cottura,
sceglie la zona su cui vuole attivare la funzione del timer, dopo di che imposta il
tempo usando i tasti (+ o -) del timer (E).

I
N s

2* 3 -00- 3 y
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Il timer pud operare su una sola zona di cottura al  la volta.

La zona di cottura su cui si vuole impostare il timer, deve essere selezionata
sempre prima che il tempo venga settato.

Se vengono premuti i tasti “+” o “-* del timer prima che sia stata selezionata la
zona, il timer si spegne.

Se la selezione della zona di cottura non avviene entro 10 secondi
dall'attivazione del timer, il timer si spegne.

Se, dopo aver selezionato la zona di cottura, I'impostazione del tempo non
avviene entro 5 secondi, il timer si spegne.

Allo scadere del tempo impostato sul timer, la zona di cottura ad esso associata
si spegne.

Indicazione della zona di cottura su cui e attivoi | timer

La zona di cottura su cui opera il timer € indicata sul touch control tramite un
LED vicino al display della zona di cottura selezionata.

Questa opzione ricorda all’'utente in ogni momento che su quella zona cottura
attiva la funzione del timer.
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Spegnhimento automatico

di sicurezza

Impostazione del tempo sul timer

Tenendo premuto il tasto (+) o (-) del timer (E), € possibile aumentare/diminuire
automaticamente il valore di tempo, consentendo di raggiungere l'impostazione
desiderata piu velocemente (mentre si imposta il timer, il led a lato del display della
zona cottura lampeggia).

La velocita di aumento/diminuzione dell'impostazione del tempo aumenta a partire
dal decimo scatto consecutivo dell'impostazione del timer.

Inizio del conto alla rovescia

Il conto alla rovescia inizia 5 secondi dopo l'ultima operazione sui tasti (+ e —) del
timer (E).

Viene emesso un segnale acustico, ed il display del timer e il led della zona su cui &
stato attivato il timer smettono di lampeggiare.

L'ultimo minuto verra visualizzato in secondi.

Disattivazione del Timer
Per disattivare il timer, selezionare il valore <00> usando il tasto (-) o spegnere il
timer premendo contemporaneamente i corrispondenti tasti (E+,E-).

Durata del segnale acustico

Quando il tempo impostato sul timer finisce, viene emesso un segnale acustico
della durata di 1 minuto, trascorso il quale il segnale si interrompe. Sul display
del timer continua a lampeggiare l'indicazione <00>. Il segnale acustico puo
essere disattivato dall'utente in ogni momento, anche durante il primo minuto,
premendo un tasto qualsiasi del touch control.

ATTENZIONE: il timer pud essere impostato anche su una zona cottura che si
trova al livello “0”, il led rimarra lampeggiante per tutto il tempo del conto alla
rovescia. In guesto caso il timer pud avere funzione di allarme.

Se il livello di potenza non viene modificato durante il tempo prestabilito, la zona
di cottura corrispondente si spegne automaticamente.

Il tempo massimo in cui una zona di cottura puo rimanere accesa dipende dal
livello di cottura selezionato.

Livello 1 213|456 7]181]9

Ore prima dello 10 |10 | 10 |10| 10|10 |10 | 10| 3
spegnimento di sicurezza

Il funzionamento ininterrotto ad ogni livello di potenza di qualunque zona cottura
e limitato nel tempo (vedi la tabella sopra). Quando si spegne la zona cottura per
il meccanismo di sicurezza, sul display si illumina il simbolo »0« 0 »H«, se c’'¢ il
calore residuo.

La zona cottura puo essere spenta con il sensore (A-) per I'impostazione del
livello cottura.

Esempio:

Impostate la zona cottura al livello di cottura 5 e lo lasciate funzionare per un
certo tempo. Se non cambiate il livello di cottura, il meccanismo di sicurezza
dopo 10 ore di funzionamento spegnera la cottura.

Apparecchio di sicurezza contro surriscaldamento

Il piano a induzione ¢ dotato di un apparecchio di sicurezza contro il
surriscaldamento, che protegge la parte elettronica dai danni.

L’apprecchio di sicurezza funziona su piu livelli.

Quando la temperatura della zona cottura raggiunge livelli molto alti, si attiva per
primo il ventilatore a due livelli. Se questo non dovrebbe bastare, si disattiva
I'impostazione potenza particolarmente forte; cosi facendo si abbassa il livello di
cottura di alcune zone cottura oppure subentra I'apparecchio di sicurezza contro
il surriscaldamento e lo spegne del tutto.

Quando la superficie si raffredda avete ancora a disposizione tutta la potenza
delle zone cottura.

E' quindi possibile sentire durante il funzionamento un ronzio continuo dovuto
all'accensione della ventola di raffreddamento. E' possibile che la ventola di
raffreddamento continui a funzionare anche dopo lo spegnimento
dell'apparecchio
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Visualizzazione dei livelli Livello di potenza 0:

di potenza

Gestione della potenza

Sul display della zona di cottura viene visualizzata l'indicazione fissa “0". Se |l
generatore a induzione indica la presenza di calore residuo, sul display vengono
visualizzati alternativamente “0” e “H". L’indicazione scompare solo quando non

c’e piu alcun pericolo (a 50 °C).

Il display mostra “0” fino a che la temperatura rimane sotto i 50 °C, mentre mostra
“H” qualora la temperatura superi i 50 °C.
Per risparmiare energia spegnere la zona di cottura in anticipo, al fine di

sfruttare il calore residuo.

Livelli di potenza da 1 a 9, e livello di potenza P

Se non viene rilevata la presenza di alcuna pentola o se viene rilevata la
presenza di una pentola in alluminio, sul display della piastra lampeggia il
livello di potenza. Dopo 60 secondi, se non viene rilevata la presenza di alcuna
pentola in materiale diverso dall’alluminio, il livello di potenza torna a 0.
Quando viene rilevata la presenza di una pentola in materiale diverso
dall'alluminio, sul display della zona di cottura viene visualizzata I'indicazione

fissa del livello di potenza.

Gestione della potenza
per piano di cottura
impostato su potenza

6000W, 7200W

La potenza predisposta & di 2800 W, ma € possibile impostarla a 3500W,

(Esequibile solo da un tecnico specializzato)

Se il piano di cottura € impostato su una potenza ridotta, ogni volta che l'utente
prova ad aumentare la potenza viene calcolato il livello di potenza totale. Se tale
valore totale supera il limite di potenza impostato per il piano di cottura, la

potenza non aumenta e viene emesso un segnale acustico di errore; sul display
della zona di cottura corrispondente lampeggia la lettera “r” e viene visualizzato

limitata (ECO)
il livello di potenza effettivo.
Zona cottura 1 2 3 4
@ (mm) 210 145 210 | 145
Livello Potenza (W)

0 0 0 0

100 75 100 75

200 150 200 | 150

300 300 300 | 300

500 400 500 | 400

700 500 700 | 500

900 600 900 | 600

1100 800 | 1100 | 800

1300 | 1000 | 1300 | 1000

1500 | 1200 | 1500 | 1200

VOO N[O |WINFO

2000 | 1600 | 2000 | 1600

Funzioni di sicurezza e segnalazione errori.

CODICE DESCRIZIONE ERRORE LIBRETTO ISTRUZIONI
ERRORE
r Vedere “Gestione della potenza per piano di cottura
impostato su potenza limitata (ECO)” pag.14
u 1) Vedere “Sensore presenza pentola” pag.11. Contattare il centro di assistenza tecnica
2) Disturbo di sovratensione. autorizzato — specificando il codice di errore
H Vedere “Indicazione calore residuo” pag.12
c Sovratemperatura del generatore a induzione Spegnere il piano cottura ed eventuale forno
sottostante fino a completo raffreddamento.
Riattivare il piano cottura per verificarne tutte le
funzionalita. Se il problema persiste, Contattare il
centro di assistenza tecnica autorizzato —
specificando il codice di errore
C Sovratemperatura dell’elemento riscaldante ad Spegnere il piano cottura ed eventuale forno
induzione sottostante fino a completo raffreddamento.
Riattivare il piano cottura per verificarne tutte le
funzionalita. Se il problema persiste, Contattare il
centro di assistenza tecnica autorizzato —
specificando il codice di errore
FA Pulsante ON/OFF : Contattare il centro di assistenza tecnica

anomalia dell'emettitore. Tutte le zone di cottura
vengono disattivate.

autorizzato — specificando il codice di errore
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FC Pulsante ON/OFF : Contattare il centro di assistenza tecnica
anomalia del ricevitore. Tutte le zone di cottura autorizzato — specificando il codice di errore
vengono disattivate.

FE Sensore NTC del Touch Control : Contattare il centro di assistenza tecnica
corto circuito del sensore NTC. Tutte le zone di autorizzato — specificando il codice di errore
cottura vengono disattivate.

Ft Sensore NTC del Touch Control : Contattare il centro di assistenza tecnica
apertura del sensore NTC. Tutte le zone di autorizzato — specificando il codice di errore
cottura vengono disattivate.

Fc Sensore NTC del Touch Control : Spegnere il piano cottura ed eventuale forno
sovratemperatura del sensore NTC. sottostante fino a completo raffreddamento.
Tutte le zone di cottura vengono disattivate. Riattivare il piano cottura per verificarne tutte

le funzionalita.

Se il problema persiste, contattare il centro di
assistenza tecnica autorizzato — specificando il
codice di errore

FH Eeprom (memoria) del Touch Control : Contattare il centro di assistenza tecnica
anomalia della Eeprom del touch control. Tutte le | autorizzato — specificando il codice di errore
zone di cottura vengono disattivate.

FJ Adc del Touch Control : Contattare il centro di assistenza tecnica
anomalia dell' Adc del touch control. autorizzato — specificando il codice di errore
Tutte le zone di cottura vengono disattivate.

FO Software del Touch Control : Contattare il centro di assistenza tecnica
anomalia nel software del touch control. Tutte le autorizzato — specificando il codice di errore
zone di cottura vengono disattivate.

FL Luminosita sul Touch Control : Rimuovere o sostituire le fonti luminose
Eccessiva luminosita esterna che impedisce la esterne al touch.
calibrazione dei sensori (pulsanti) del touch.Tutte | Se il problema persiste, Contattare il centro di
le zone di cottura vengono disattivate. assistenza tecnica autorizzato — specificando il

codice di errore

FU Divisore del Touch Control : Contattare il centro di assistenza tecnica
anomalia del divisore del touch control. Tutte le autorizzato — specificando il codice di errore
zone di cottura vengono disattivate.

F5 Comunicazione Touch control - Generatore: Contattare il centro di assistenza tecnica
anomalia nella comunicazione tra Touch control autorizzato — specificando il codice di errore
e Generatore. Tutte le zone di cottura vengono
disattivate e I'erroe € visualizzato in tutti i display.

F1 Sensore NTC dell’'Elemento Riscaldante Contattare il centro di assistenza tecnica
(Induttore) : autorizzato — specificando il codice di errore
corto circuito del sensore NTC. Viene disattivata
solo la zona di cottura con I'anomalia e l'errore e
visualizzato solo nel display corrispondente.

F2 Sensore NTC dell’'Elemento Riscaldante Contattare il centro di assistenza tecnica
(Induttore) : apertura del sensore NTC. Viene autorizzato — specificando il codice di errore
disattivata solo la zona di cottura con I'anomalia e
I'errore e visualizzato solo nel display
corrispondente.

F8 Sensore NTC dell'Elemento Riscaldante Contattare il centro di assistenza tecnica
(Induttore) : anomalia del sensore NTC. Viene autorizzato — specificando il codice di errore
disattivata solo la zona di cottura con l'anomalia e
I'errore e visualizzato solo nel display
corrispondente.

F7 Sensore NTC dell’'Elemento Riscaldante Contattare il centro di assistenza tecnica
(Induttore) : anomalia del sensore NTC. Viene autorizzato — specificando il codice di errore
disattivata solo la zona di cottura con I'anomalia e
I'errore e visualizzato solo nel display
corrispondente.

F9 Generatore : Contattare il centro di assistenza tecnica

Sovraccorrente nel generatore.Tutte le zone di
cottura vengono disattivate e I'errore
visualizzato in tutti i display.

autorizzato — specificando il codice di errore

Lampeggiamento
alternato del
livello di cottura
impostato
dall'utente e della
lettera “c”

Sovra-temperatura del generatore dovuto ad uso
intensivo o uso diverso da quello domestico

Se persiste, contattare il centro di assistenza
tecnica autorizzato —
specificando il codice di errore
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F3 Sensore NTC del Generatore : Contattare il centro di assistenza tecnica

corto circuito del sensore NTC. Tutte le zone di autorizzato — specificando il codice di errore
cottura vengono disattivate e I'errore
visualizzato in tutti i display.

F4 Sensore NTC del Generatore : Contattare il centro di assistenza tecnica

apertura del sensore NTC. Tutte le zone di autorizzato — specificando il codice di errore
cottura vengono disattivate e I'errore &
visualizzato in tutti i display.

F6 Alimentazione del Generatore : Contattare il centro di assistenza tecnica

manca tensione ad una parte del generatore autorizzato — specificando il codice di errore
(destra o sinistra). Tutte le zone di cottura
vengono disattivate e I'errore € visualizzato in
tutti i display (destri o sinistri).

PULIZIA E MANUTENZIONE PIANO COTTURA

Fig.4

La superficie in vetroceramica deve essere pulita dopo ogni utilizzo, poiché ogni
piccola macchia che rimane si brucera sulla superficie calda.

Per la manutenzione ordinaria usate detersivi speciali che formano una specie di
pellicola protettiva dallo sporco.

Prima di ogni utilizzo della superficie in vetroceramica bisogna togliere la polvere
dalla superficie e possibile sporcizia dal fondo delle pentole, che potrebbe
graffiare le zone cottura (Fig.1).

Attenzione : non usate le spugne d’acciaio o i detersivi abrasivi che possono
graffiare la superficie. Altrettanto si pud danneggiare usando spray aggressivi o
detersivi non adeguati (Fig.1 e Fig.2).

La segnaletica si pud consumare per 'uso dei detersivi aggressivi, spugne
d’'acciaio o i fondi delle pentole sporchi (Fig.2). La sporcizia piu piccola puo
essere eliminata con una spugna umida e poi la pentola asciugata per bene
(Fig.3).

Le macchie d’acqua si possono eliminare con la soluzione di aceto, con la quale
pero non potete passare sulla cornice (di alcuni modelli) perché puo perdere la
sua brillantezza. Non dovete usare detersivi e spray aggressivi per eliminare il
calcare (Fig.3).

La sporcizia piu ostinata si elimina con detersivi specifici per la pulizia delle
superfici in vetroceramica. Seguite i consigli del produttore del detersivo.
Attenzione a togliere completamente il detersivo dalla superficie poicheé qualche
residuo potrebbe danneggiare la superficie in vetroceramica (Fig.3).

La sporcizia piu ostinata o bruciata va tolta con il raschietto. Fate attenzione che
la maniglia in plastica del raschietto, non venga in contatto con il piano cottura
caldo (Fig.4).

Fate attenzione a non farvi male quando usate il raschietto! Lo zucchero o le
pietanze che contengono tanto zucchero possono danneggiare per sempre la
superficie in vetroceramica (Fig.5), per questo bisogna immediatamente
eliminare con il raschietto i residui di zucchero dalla superficie in vetroceramica
anche se e ancora calda (Fig.4).

Cambio di colore della superficie in vetroceramica non influisce sul
funzionamento o sulla stabilita della superficie. Quest'ultima & conseguenza di
utilizzo delle pentole in rame o in alluminio o i residui del cibo sul fondo della
pentola, che perd & molto difficile eliminare.

Avvertenza :Tutti gli errori sopra indicati sono di carattere estetico e non
influenzano direttamente sul funzionamento dell’apparecchio. Essi hon possono
essere eliminati in garanzia.
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Dear customer!

Instruction for use

Installation instruction

Rating plate

Fire hazard protection

The built-in induction cooktop is intended for household use only. Materials used
for packaging are nature friendly and may be recycled, deposited or destroyed
without any threats to the environment. In order to recognize these features, all
packing materials are marked with relevant symbols.

Once your appliance has become obsolete and you do not intend to use it any
longer, take adequate care not to litter the environment. Deposit your old
appliance with the authorized depot dealing with used household appliances.

Instructions for use have been prepared for the user, anddescribe the particulars
and handling of the appliance.

he appliance should be connected to the power supply in accordance with the
instructions from the chapter “Electrical connections” and in line with the
standing regulations and standards. The connections should be carried out by a
qualified personnel only.

The rating plate with basic information is located underneath the appliance.

Appliances are allowed to be mounted on one side next to a high kitchen
cabinet, the height of which may exceed that of the appliance. On the opposite
side however, only a kitchen cabinet of equal height as the appliance is allowed.

| The Manufacturer strives for continuous improvements. For this reason,
the text and illustrations in this book are subject to change without notice.

Important warnings 18
Mounting the built-in cooktop 19
Connection to the power supply 20
Tecnical information 21
Induction cooktop 23
Hob control 23
Safety functions and error display 28
Cleaning and maintenance of cooktop 30
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IMPORTANT WARNINGS

 The appliance may be built-in and connected to the power supply only by a
qualified technician.

« Particular areas of the cooktop surface (adjacent to the hotplates) are hot
during operation.

Prevent the children to hang around the appliance and warn them properly
against the danger of burns.

« Hot oil ignites readily, so be sure have the preparation of such food (fries)
under constant control.

» Hotplates may not be left in operation empty, without any dishes on top.

» Never use the appliance for heating the ambience.

» Never use the induction cooktop as a working surface. Sharp objects may
damage the cooktop surface.

« Never place any metal objects upon the induction hotplate, such as knives,
forks, spoons, pot lids, and the like, as they may get very hot.

« Preparation of food in aluminium or plastic cookware is not allowed. Never
place any plastic objects or aluminium foil upon the cooktop surface.

« In case any other appliances are plugged in the electric mains close to the
cooktop, prevent the contact of the plug cable with the hot cooking zones.

» Never keep any flammable or temperature sensitive objects, like cleaning
agents, sprays, detergents, etc., below the appliance.

» Never use cracked or broken induction cooktop. In case you notice any visible
cracks on the surface, cut the power supply immediately.

« In case of any malfunctions, disconnect the appliance from the power supply
and call service department.

« Do not use high-pressure steam cleaner or hot steam to clean the appliance.
 The appliance is manufactured in compliance with the relevant effective safety
standards.

e The appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance by a person responsible for they safety.

 Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

» The hob can not be activated by external timers or remote controls systems.

« Be careful not to drop objects or crockery on the ceramic glass's surface. Even
light objects (e.g. a salt shaker) can crack or damage the ceramic plate.

« If the appliance is built in over an oven with a pyrolytic system, it should not be
operated while the pyrolytic process is in progress because it can trigger the
overheating protection of the cooktop.

» Don't connect the hob to the power supply with an extension cable or multiple
sockets, because they don't assure a sufficient safety (e.g. overheating risk of
multiple sockets).

« After using the cooktop, disconnect it from the user’s interface. Do not trust the
pot detector.

« Connect the equipment to a permanent connection.

The symbol on the product or on its packaging indic ates that this product
may not be treated as household waste. Instead it s  hall be handed over to
the applicable

collection point for the recycling of electrical an d electronic equipment. By

ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
potential negative

consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product. For

more detailed information about recycling of this p roduct, please contact
your local city office, your household waste dispos al service or the shop
where you purchased the product.
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INSTRUCTIONS FOR INSTALLER (must be carried out by a gualified technician)

MOUNTING THE BUILT-IN COOKTOP
Caution!

» To avoid any possible hazard, the appliance may be installed by qualified personnel only.

 Panels and furniture lining of the kitchen cabinet receiving the hob must be treated with temperature resistant
adhesives 100°C (otherwise they might be discoloured or deformed because of inadequate temperature
resistance).

 The cooking hob is intended for building into the worktop above the kitchen element of 2600 mm depth.

After the installation of built-in hob make sure that there is free access to the two fixing elements in front.

« Suspended kitchen elements above the cooktop must be installed at such distance to provide enough room for
comfortable working process.

* The distance between the worktop and the hood must be at least such as indicated in the instructions for
installation of the kitchen hood, but in no case it may be less than 700 mm.

*» The use of hard wood decorative borders around the worktop behind the appliance is allowed, in case the
minimum distance remains as indicated on the installation illustrations.

» Minimum distance between the built-in cooktop and rear wall is indicated at the illustration for the installation of
the built-in cooktop.

Built-in induction hob
opening dimensions

590mm
520mm
560mm
490mm
53mm
5mm
50mm
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« Induction hob may be built into the 25 to 40 mm thick worktops.

* Bottom kitchen element must not have a drawer. It must be fitted with a
horizontal plate 20 mm away from the worktop bottom surface. Space between
the plate and the hob must be empty and no objects may be stored or kept
there.

== == « Rear side of the kitchen element must also have a 50 mm high opening along
the entire width of the element, and the front part must have an opening of no
== less than 5 mm.

« Incorporation of the oven under the induction hob is permissible for ovens
equipped with a cooling fan.

Prior inserting the oven, it is necessary to remove the rear kitchen element panel
in the area of the oven opening.

Equally, the front part of the element must have an opening of no less than 5
mm.
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Installing the foam
gasket

2-3 mm

Installation procedure

Before inserting the appliance into the opening in the kitchen worktop, the
supplied foam gasket must be attached to the lower side of the glass ceramic
(glass) cooking hob.

Do not install the appliance without the foam gaske  t!

The gasket should be attached to the appliance int  he following way:

= Remove the protective film from the gasket.

= Then, attach the gasket to the lower side of the glass, approximately 2-3
millimetres from the edge.

= The gasket must be attached along the entire length of the glass edge and
should not overlap at the corners.

= When installing the gasket, make sure that the glass does not come into
contact with any sharp objects.

« Worktop must be placed absolutely horizontal.

« Suitably protect the edges of the cut aperture.

« Connect the cooking hob to the mains power supply (see instructions for the
connection of the cooking hob to mains power supply).

« Insert the hob into the cut aperture.

« Press the hob firmly towards the worktop from above.

CONNECTION TO THE POWER SUPPLY

Basic adjustment of
sensors to the ambience

User interface initial
calibration

» Connections may be carried out by a qualified technician only. The earthing
protection must comply with the standing regulations.

» Connection terminals are revealed when the connection box cover is removed.
« Prior any attempted connection check that the voltage indicated on the rating
plate is in line with your home power supply.

« The rating plate is located underneath the appliance.

 The appliance is manufactured for use with the power supply voltage

220-240 V ~.

« The electric wiring should be equipped with a circuit breaker able to isolate the
appliance from the mains in all points, with the distance between terminals of at
least 3 mm in open position. This may be done by means of fuses, safety
switches, etc.

» The connection should be selected in accordance with the declared charge
capacity of the mains and the fuse power.

» Such appliances are allowed to be mounted on one side next to a high kitchen
cabinet, the height of which may exceed that of the appliance. On the opposite
side however, only a kitchen cabinet of equal height as the appliance is allowed.
« Upon the completion of installation, live wires and isolated cables must be
adequately protected against accidental touching.

Upon each connection to the power supply the sensors of the appliance are
automatically adjusted to the environment to ensure their proper function. All
displays turn on and are fully illuminated for a few seconds.

During the adjustment procedure the sensors must be free of any objects,
otherwise the adjustment procedure will be interrupted until such objects are
removed from the sensor surface. During this period the regulation of the
cooktop is impossible.

The hob control panel has implemented an initial keyboard calibration focused to
adapt the sensibility of the keys, to the final mechanical, environmental and user
conditions.

Any time the cooking hob is plugged in or there is a power failure that results in a
reset of the user interface, keyboard sensitivity will be readjusted the first time
the Key Lock is touched. This first touch of the Key Lock must be done in certain
conditions:

*Do not use gloves

=Use a clean finger.

=Touch the glass (smooth touching).
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ATTENTION !

Before attempting any repairs on the appliance, disconnect the power supply. In
accordance with the mains voltage the appliance should be connected in line
with the attached diagram.

The earthing wire (PE) must be connected to the terminal marked with the
earthing symbol .

The connection cable must lead through the relief safety device, protecting it
from accidental pulling out. Upon the completion of installation switch all the
hotplates on for about 3 minutes to check the proper functioning.

Installation diagram Connection must be carried out by means of harmonized cables as HO5V2V2-F
(90°C), or with equal or better features.
/!\ L, 1 L1 1
2 |L, 2
3 3
N—@© 4 [N—© 4
) oNfe )
220-240V~ | 380-415V 3N~
3x4.0 mm? 5x2.5 mm?
Power Management In cases where the cooktop is already in operation for some time, to change the

limit of power, before proceeding with the planning, unplug it, then reinsert the
plug after a couple of minutes.
The power drawn is 2800 W, but you can increase it at 3500 W, 6000 W or

7200W.
Power management for a The sequence to set a new Cooktop Power Limit is:
Limited Power Cooktop = During the first 30 seconds after plugging the appliance
(ECO) = The Touch has to be unlocked and all Heaters Off

= Push at the same time (A+,A-,D-,D+) keys

= Once this is done, a beep sounds and “Po” Characters will be in the timer
display and the “actual Cooktop Power Limit” will be in the display 1 and in the
display 4.

c Pa
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For selecting a new Power Limit:
= With any Heater (+ or -) key, the Power Limit is increased/decreased. The
selectable powers are: 2800 W, 3500 W, 6000 W or 7200W.

(o)
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The sequence to finish recording the new Cooktop Po  wer Limit is :
= Push at the same time (A+,A-,D-,D+) keys.
= Once this is done, new Cooktop Power Limit is recorded and there is a system
reset.

B 090 O ©0® o
fp oo0 & soo g

To finish without recording changes:
= If during 60 seconds there is no action, changes are not recorded and there is
a system reset
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TECNICAL INFORMATION
7372241 - 7372141

Width 590 mm

Electrical connection 220-240 V~ or 380-415 V 3N~, 50/60 Hz
Working voltage 220-240 V~, 50/60 Hz

Type of switch Electronic sensors

Cooking zones (g, mm/W )

Forward left 210, 1500 (P=2000)

Rear left 145, 1200 (P=1600)

Rear right 210, 1500 (P=2000)

Forward right 145, 1200 (P=1600)

Total power (W) 2800

P= extra powerful setting
INSTRUCTIONS FOR USER

Hotplate function Hob surface is completely flat and smooth, without edges to accumulate dirt.
principle » The hob is fitted with high power induction hotplates. Heat is generated directly

at the bottom of the dish, where it is most needed, without any losses through
the ceramic glass surface.

This way the required extent of energy is considerably smaller compared to
traditional heaters, which operate on radiation principle.

« Glass ceramic hotplate is not heated directly, but only by return heat
transmitted by the dish. This heat figures as “remaining heat” after the hotplate is
turned off. The induction hotplate generates heat from the induction coil,
installed underneath the ceramic glass surface. The coil creates magnetic field
at the bottom of the dish (which can me magnetized) which in turn originates
whirling fl ows of current which then heat the hotplate.

IMPORTANT!

In case sugar or other heavily sweetened substance is spilled on the hotplate,
wipe it immediately and remove the sugar residues with a scraper although the
cooking zone is still hot, otherwise the hotplate may be damaged.

Avoid cleaning the cooktop while the cooking zones are still hot, as you may
damage the hob.

Appropriate cookware for « Induction hotplate will function perfectly only if appropriate cookware is used.
induction hotplates « Dish should be in the middle of the hotplate during cooking.
» The appropriate cookware is the one which enables induction, for example
steel, enamel or steel alloy cookware. Pots made from steel alloy with copper or
aluminium bottom, or glass pots are inappropriate.
« If you use the pressure cooker (“economy pot”) keep it under close surveillance
until proper pressure is obtained. Hotplate should fi rst operate on maximum
power, then follow the manufacturer’s instructions and use the appropriate

. sensor to decrease the power.
« When buying cookware, check if it bears the label “ allows induction”.
. a Cooking zones Min. pan bottom @ Max. pan bottom @
@ 145 mm @90 mm @ 145 mm
s @ 210 mm @ 130 mm @210 mm

X
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Power requlation

ENERGY SAVING TIPS

Magnet test
Use small magnet to test if the dish bottom is magnetic. Only dishes where
magnet sticks to the bottom are suitable for induction cooking.

Dish recognition

One of great advantages of the induction hotplate is dish recognition. Even if
there are no dishes upon the hotplate, or the dish diameter is smaller than the
diameter of the relevant hotplate, there are no thermal energy losses. When the
hotplate is on, the power indicator displays letter “U”. If you place the dish over
that hotplate within the following 10 minutes, the hotplate recognizes the dish
and turns on to the preset power value.

At the moment you remove the dish from the hotplate, power is suspended. If
you place smaller dish upon the hotplate and it is recognized, the hotplate will
only use the amount of energy required to heat the dish according to its size.

Hotplate may be damaged if:

« it is turned on and left empty, or an empty dish is placed on it;

« you use clay dishes which leave scratches on the ceramic glass surface;

« you fail to wipe the dish bottom dry prior placing it on the ceramic glass
hotplate; heat induction is obstructed and the hotplate may be damaged;

« you fail to use the appropriate dishes that can be magnetized: steel dishes,
enamel or steel alloy dishes; induction hotplate will not function otherwise.

Heating power of the hotplates may be set at nine different levels.
The following chart indicates illustrative use of each power setting.

Power Purpose

Setting
0 Off, using remaining heat
1-2 Maintaining warm food, slow simmer of smaller quantities
3 Slow simmer (continuation of cooking after a powerful start-up)
4.5 Slow cooking (continuation) of larger quantities, roasting larger
chunks
6 Roasting, browning

7-8 Roasting

Start of cooking, roasting

Automatic initial setting

Especially powerful setting for extremely large quantities of food

o|>|©

« When buying cookware be careful in selecting size: pot diameter usually refers
to the top edge of the dish, which is often larger than the dish bottom.

« Steam-pressure pots (economic pots), which use pressure in tightly sealed
interior, are especially economic, and save both time and energy. Shorter
cooking time leaves more vitamins in food.

» Always leave enough water in steam-pressure pots, otherwise it may result in
overheating which may damage both the pot and the hotplate.

» Always cover the cookware with lids of appropriate size.

» Use such dish size to accommodate the quantity of food to be prepared. If you
use excessively large pot for small amount of food, you will consume
considerably more energy.
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INDUCTION COOKTOP

Hob control elements

Hob control

Activating the hob

Selecting a power level
for a certain heater

1.Induction hotplate front left
2.Induction hotplate rear left
3.Induction hotplate rear right
4.Induction hotplate front right
5.Hob control panel

A. Keys (+ e -) to increase/decrease power level of cooking zone 1
B. Keys (+ e -) to increase/decrease power level of cooking zone 2
C. Keys (+ e -) to increase/decrease power level of cooking zone 3
D. Keys (+ e -) to increase/decrease power level of cooking zone 4
E. Keys (+ e -) of timer to increase/decrease time setting (99min)
F. ON/OFF sensor to turn on/off cooktop

G. Key Lock (with LED)

« After turning the induction hob on all displays come on for a moment. The hob
is ready for operation.

» The hob is fitted with electronic sensors which are switched on if you touch the
relevant circle for at least one second.

» Each sensor activation is followed by a sound signal.

» Avoid placing any objects on sensor surface (The hob turns off after 10

seconds).

« Always keep the sensor surface clean.

When the cooktop is connected to the power supply, the key lock is always and
immediately on. To turn the cooktop on, first of all you must remove the lock by
pressing the key (G), then press the key ON/OFF (F), you will hear an acoustic
signal with the consequent turning on of the control bar.

It will not come on if the key lock function is activated indicated by a pilot light.
The heaters remain off (all the digits show »0«) until a power level is selected. If
the selection is not made in 10 seconds, and if the timers are off, the control
turns off automatically.

a o O a
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With the control on, the first time the sensor (+) is pressed, the heater switches
on at level 1.

The sensor (+) raises the cooking level to a maximum of 9, whereas the sensor
(-) reduces the cooking level to 0 (heater off).

With the heater at position 0, the sensor (-) raises the cooking level to 9.

If the sensor is held down, the action is repeated twice every second.
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Switching a heater off

manually

General off

Pan sensor

Booster function

Key lock

Pressing the heater keys (+ and -) at the same time switches off the
corresponding heater and the display shows the power level as 0. We can also
switch off the heater by pressing the key (-) until the display shows the power
level as 0.

[ 3 = Y
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The general off function can be performed regardless of the operating mode of the
cook top by pressing the on/off sensor (F).

When the cook top is turned off, a beep sounds and the displays turn off, as long
as an ‘H’ is not being shown on the corresponding display as a result of residual
heat or an alarm.

DO OO0 P ©O® 6
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Each burner is complete with its own sensor for detecting the presence of a pan.
The system is fine-adjusted to recognize the presence of a pan that, according
to the scale of the EN standards, is one size smaller than the nominal diameter
of the burner. If the hotplate fails to detect any pan or detects an aluminium pan,
power level flashes on its display. After 60 seconds power level backs to 0.

u =) 3 4
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If power level flashes on the display when a pan is actually on the hotplate,
this generally means that the size or shape of the pan concerned is
unsuitable. In this case, check whether the type of pan is suitable for
induction cooking (see the pan manufacturer’s trade mark or instructions).

Activating the Booster function

This function can be activated if the touch control is on. It takes the cooking level
to the maximum power for 10 minutes and then returns to level 9.

The display shows the function has been activated by the letter ‘P’.

After setting the cooking zone to level 9, just press the key (+) and the booster is
activated, the power display shows a 'P'.

P 3 3 Y
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Cancelling the Booster function

The Booster function can be cancelled automatically after the preset period of 10
minutes, or before this time if the user wishes.

When a burner is running at “P” (booster) level and:

= Booster is deactivated by pressing key (-), its power is reduced to level 9.

Holding the key lock sensor (G) down turns the key lock function on or off. If the
pilot light associated with the key lock sensor is on, the keypad is locked.

The locking function can be activated when the cooking levels are activated or
when the cook top is off. If the cook top is on, the key lock function locks all the
sensors except the general on/off sensor and the key lock. When the cook top is
off, the key lock function locks all the sensors and the general on/off (F).

If the cooktop is turned off while the "key lock" is active, this will be still active at
the next turning on.

c =) . d 4
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When the cooktop is connected to the power supply,
active.

the "key lock" is

Unlocking the keypad

If the keypad is locked, the pilot light associated with the key lock sensor is on,
holding down the key lock sensor (G) turns the key lock function off and the pilot
light goes off.
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Remaining heat indicator

Operating the timer

Glass ceramic hob also features remaining heat indicator “H". Hotplates are not
heated directly, but through return heat radiating from the dish. As long as the
symbol “H” is on after the hotplate was switched off, the remaining heat may be
used for warming up food or for melting. Even when the symbol “H” disappears,
the hotplate may still be hot. Be careful of burns!

The timer value can be selected between 1 and 99 minutes, and can be modified
at any time.

Initial default setting of the timer
The hob must turn on.
If the timer is off, it is activated b

pressing one of its two keys (E+ o E-).

\I/

E:
&

N N

CE- CE- oo CE-
O O®H O @@@@@

Heater on timer

The user can select the heater on which the timer function is to operate. The
timer can only operate on one heater each time.

The heater must always be selected (the display must be viewed “0") before the
time is set; otherwise, the timer will switch off.

If we take longer than 10 seconds to select the heater, the timer will switch off.
If, after selecting the heater, the time is not defined (T=00) in 5 sec., the timer
switches off.

When the timer value runs out, the heater associated with the timer switches off.
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Indication of the heater on timer

The touch control indicates the heater on which the timer is operating. This
indication consists of a LED next to the heater display.

This option reminds the user at all times that the heater is on timer.

Increasing the value of the timer

If the sensor (+) or (-) associated with the timer is held down, The value
increases/decreases automatically. This makes it possible to reach the desired
timer setting more quickly. From the tenth consecutive increase/decrease of the
timer setting, the speed at which the value changes increases.

Timer Countdown End

The countdown begins 5 seconds after the last operation on the keys (+ and -) of
the timer (E). You will hear an acoustic signal, and timer's display and the LED of
the zone where you have activated the timer stop flashing.

The last minute will be displayed in seconds.

Switching the timer off

To cancel the operation of the timer, select a timer value of <00> using the
sensor (-), or switch off the timer by pressing the corresponding sensors (E+ and
E-).

Duration of the alarm

When the time set on the timer has run out, a beep sounds for 1 minute. After 1
minute from when the timer alarm starts, the beep stops. The timer displays
continue to flash with the indication <00>. The alarm can be cancelled by the
user at any time, even during the first minute of the alarm, by pressing any
sensor on the touch control.

ATTENTION: The timer can also be set up for a cooki ng zone that is at the
level "0", LED will remain flashing all the time of the countdown. In this
case the timer can have alarm function.
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Automatic safety off

Displaying power levels

Power Management

Power management for a

Limited Power Cooktop

(ECO)

If the power level is not changed during a preset time, the corresponding heater
turns off automatically.
The maximum time a heater can stay on depends on the selected cooking level.

Level 112 314|567 819
Max. time on (hours) |10 (10| 10 {10 |10|10 (10|10 | 3

Uninterrupted operation at every power level of each cooking zone is limited in
time (see the table above). When the cooking zone turns off by the safety
mechanism, the display shows the symbol "0" or "H", if there is residual heat.
The cooking zone can be turned off by the sensor (A-) for setting the level
cooking.

Example:

Set the hotplate to power level 5 and let it operate for some time. If you don’t
change the level, the safety mechanism will switch the hotplate off after 10
hours.

Protection against overheating

Induction cooktop is also fitted with safety device against overheating which
protects electronic parts from damages. This device operates on several levels.
When cooking zone’s temperature increases excessively, the two-stage fan
switches first. If this is not enough, extra powerful heating is deactivated, and
finally the safety device either reduces the heating power of certain cooking
zones or turns them off completely. When the hotplate cools off, the full power of
hotplate is again available. So during the operation you can hear an steady hum
due to the turning on of the cooling fan. It is possible that the cooling fan
continues to operate even after the cooktop turning off.

Power level O:

A constant “0” is displayed on the heater display. If the induction generator
indicates residual heat, the display alternates between “0” and “H”. This
indication only disappears when there is no longer any danger (at 50 °C).
The display shows a “0” as long as the temperature remains below 50 °C,
whereas it shows an “H” whenever the temperature exceeds 50 °C.

To save energy, turn off the burner in advance, in order to exploit the residual
heat.

Power level 1...9, P:

If no pan is detected or if an aluminium pan is detected, the power level flashes
on the heater display. After 30 seconds, if a non-aluminium pan is not detected,
the power level returns to 0.

When a non-aluminium pan is detected, the power level is shown constant on
the heater display.

The power drawn is 2800 W, but you can increase it at 3500W, 6000W or
7200W
(This operation must be carried out by a qualified technician only).

For reduced power cooktops, each time the user tries to increase the power, the total
power level of the cooktop is calculated. If this total power level is greater than the
cooktop power limit, the power increase is not allowed. An error beep sounds and
the heater display shows the actual power level and an ‘r’ blinking.
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Induction 1 2 3
plate
@ (mm) 210 145 210
Level Power (W)
0 0 0 0
1 100 75 100
2 200 150 200
3 300 300 300
4 500 400 500
5 700 500 700
6 900 600 900
7 1100 800 | 1100
8 1300 | 1000 | 1300
9 1500 | 1200 | 1500
P 2000 | 1600 | 2000

10 B8 8

Safety functions and error display.

ERROR CODE ERROR DESCRIPTION INSTRUCTION MANUAL
r See “Power management for a limited
power cooking hob (ECO)” pag.28
u 1) See “Pan sensor” pag.24-25 Contact authorized center for technical
2) Overvoltage disturbance assistance - specifying the error code
H See “Displaying power levels” pag.27
c Induction generator overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down
completely. Turn on the hob to check all
functions. If the problem remains Contact
authorized center for technical assistance -
specify the error code
C Induction heater overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down
completely. Turn on the hob to check all
functions. If the problem remains Contact
authorized center for technical assistance -
specify the error code
FA Anomaly of infrared signal, of on/off key - | Contact authorized center for technical
all cooking zones are deactivated assistance - specifying the error code
FC Receiver infrared anomaly of button Contact authorized center for technical
on/off - all cooking zones are deactivated | assistance - specifying the error code
FE Touch control ntc sensor: short circuit on | Contact authorized center for technical
ntc sensor.- all cooking zones are assistance - specifying the error code
deactivated
FT Touch control ntc sensor: ntc sensor Contact authorized center for technical
opening - all cooking zones are assistance - specifying the error code
deactivated
Fc Touch control ntc sensor: ntc sensor Switch the hob off and in case also the
overheating - all cooking zones are underbuilt-in ofen since completely
deactivated cooling. Turn on the hob to check all
functions. If the problem remains contact
authorized center for technical
assistance - specifying the error code
FH Eprom (memory) of Touch control: Contact authorized center for technical
anomaly of touch control eprom. - All assistance - specifying the error code
cooking zones are deactivated
FJ Anomaly of adc, of on/off key - all Contact authorized center for technical
cooking zones are deactivated assistance - specifying the error code
FO Touch Control Sotware: anomaly on the Contact authorized center for technical
touch control software. - All cooking assistance - specifying the error code
zones are deactivated
FL Touch Control luminosity: excessive Remove or replace the external
external luminosity that hampers t/c luminosity source. If the problem remains
sensors (push buttons) calibration - All despite the calibration conditions have
cooking zones are deactivated been respected : contact authorized
center for technical assistance -
specifying the error code
FU Touch Control Divider: anomaly on the Contact authorized center for technical

t/c Divider.
deactivated

- All cooking zones are

assistance - specifying the error code
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F5

Anomaly in the communication between
touch and power board - - all cooking
zones are deactivated an error is
visualised on all displays

Contact authorized center for technical
assistance - specifying the error code

F1 Short circuit of temperature sensor of CONTACT AUTHORIZED CENTER
heating elements - the only cooking zone | FOR TECHNICAL ASSISTANCE -
with the anomaly is deactivated - and SPECIFYING THE ERROR CODE
error is visualised on the relating display

F2 Opening of ntc sensor- the only cooking CONTACT AUTHORIZED CENTER
zone with the anomaly is deactivated - FOR TECHNICAL ASSISTANCE -
and error is visualised on the relating SPECIFYING THE ERROR CODE
display

F8 Anomaly on the NTC sensor - the only CONTACT AUTHORIZED CENTER
cooking zone with the anomaly is FOR TECHNICAL ASSISTANCE -
deactivated - and error is visualised on SPECIFYING THE ERROR CODE
the relating display

F7 Anomaly on the NTC sensor - the only CONTACT AUTHORIZED CENTER
cooking zone with the anomaly is FOR TECHNICAL ASSISTANCE -
deactivated - and error is visualised on SPECIFYING THE ERROR CODE
the relating display

F9 Over-current generator - all cooking CONTACT AUTHORIZED CENTER

zones are deactivated an error is
visualised on all displays

FOR TECHNICAL ASSISTANCE -
SPECIFYING THE ERROR CODE

Alternate flashing of cooking
level set by user and of the
letter “C”

Over-temperature of generator due to
intensive use or another use different
from domestic use

IF HOLD OVER, CONTACT
AUTHORIZED CENTER FOR
TECHNICAL ASSISTANCE -
SPECIFYING THE ERROR CODE

F3 Short circuit of NTC sensor - all cooking CONTACT AUTHORIZED CENTER
zones are deactivated an error is FOR TECHNICAL ASSISTANCE -
visualised on all displays SPECIFYING THE ERROR CODE

F4 Opening of NTC - all cooking zones are | CONTACT AUTHORIZED CENTER
deactivated an error is visualised on all FOR TECHNICAL ASSISTANCE -
displays SPECIFYING THE ERROR CODE

F6 Tension missing on a generator part CONTACT AUTHORIZED CENTER

(right or left) - all cooking zones are
deactivated an error is visualised on all
displays

FOR TECHNICAL ASSISTANCE -
SPECIFYING THE ERROR CODE

29




CLEANING AND MAINTENANCE OF COOKTOP

Ceramic glass hob should be cleaned only when completely cooled down,
preferably after each use, otherwise even the slightest stains remaining after
cooking may burn into the hob surface with each following use.

For regular maintenance of ceramic-glass hob use special cleansing agents,
produced in such way to create protective film upon the surface.

Before each use, wipe the dust and other particles from the hob, they may
scratch the surface (Fig. 1).

Caution: use of steel wool, abrasive cleaning sponges, and abrasive detergents
can scratch the surface of the hob. The surface may also be damaged by the
use of aggressive sprays and inappropriate liquid chemicals (Fig.1 and 2).

Pattern marks can be erased by the use of aggressive cleansing agents or rough
and damaged cookware bottoms (Fig. 2).

Minor stains are removed with moist soft cloth; after that the surface should be
wiped dry (Fig. 3).

Water stains are removed with gentle vinegar solution, but you must not wipe the
frame with it (certain models only), since it may lose its glow. Never use any
aggressive sprays or limestone removers (Fig. 3).

Major stains are removed with special ceramic-glass cleansers.

Follow strictly the manufacturer’s instructions.

Be careful to remove any remains of cleansing agent from the hob surface,
otherwise they will be heated during the next use and can damage the hob (Fig.
3).

Stubborn and burnt stains are removed with special ceramic-glass scraper. Be
careful, however, not to touch the hotplate surface with the scraper handle (Fig.
4).

Handle the scraper with utmost care to avoid injuries!

Sugar and sugar containing food may permanently damage the ceramic-glass
hob surface (Fig. 5), so the remains of sugar and sugar containing food must be
scraped off from the hob surface immediately, when the hotplates are still hot

(Fig. 4).

Discoloring of ceramic-glass hob has no effect whatsoever on its operation and
stability. In most cases, it appears as the consequence of burnt in food remains,
or as a result of dragging pots and pans (especially aluminium or copper bottom
cookware) across the surface, and such discoloring is rather hard to remove.

Note: All described faults are mostly esthetical and do not affect directly the
operation of the appliance. Remedy of such faults is not covered by warranty.
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Cher client

Mode d'emploi

Instructions de
raccordement

Plaguette

Protection du danger

d'incendie

Le plan de cuisson a induction encastrable est destiné a l'usage domestique.
Pour I'emballage de nos produits, nous utilisons des matériaux qui respectent
I'environnement, ils sont recyclables et peuvent étre déposés ou détruits.

Pour ce motif, nous avons signalé précisément les matériaux d'emballage.
Lorsque l'appareil ne sera plus utilisé et constituera un encombrement, on
conseille de le livrer a une société de récupération d'appareils "hors service" afin
gue l'environnement ne soit pas pollué.

Les instructions d'utilisation sont destinées au consommateur. Elles décrivent
I'appareil et son utilisation.

Le raccordement doit étre effectué conformément au chapitre Raccordement au
réseau électrique et aux normes en vigueur. Le travail peut étre effectué
uniguement par un personnel spécialisé.

La plaquette avec les caractéristiques de base est située sur la partie inférieure
de l'appareil.

L'appareil peut étre encastré d'un c6té pres d'un meuble plus haut et de l'autre
c6té prés d'un meuble d'une hauteur égale a I'appareil.

Le producteur s'engage a effectuer des améliorations réguliéres. Pour cette
raison, le texte et les illustrations de ce manuel peuvent étre changés sans

préavis.
Avertissements importants 32
Installation plaque de cuisson 33
Raccordement au réseau électrique 34
Caractéristiques techniques 35
Plaque de cuisson a induction 37
Gestion de la plaque de cuisson 37
Signalisation d'erreurs 42
Nettoyage et entretien de la plaque de cuisson 44
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AVERTISSEMENTS * L'encastrable et le raccordement électrique de I'appareil au réseau peut étre
IMPORTANTS effectué uniquement par un personnel spécialisé.

« Certaines parties de I'appareil chauffent lors du fonctionnement.

Faites attention aux enfants, les éloigner de I'appareil et les avertir du danger de
bralures.

« La graisse surchauffée peut facilement prendre feu. Utilisez toutes les
précautions lors de la préparation des aliments qui nécessitent l'utilisation de
lard ou d'huile (par ex: frites).

* Les zones de cuisson ne doivent pas fonctionner sans les casseroles.

* Ne pas utiliser I'appareil pour réchauffer I'environnement.

« La plaque a induction ne doit pas étre utilisée comme plan de travail. Les
objets pointus peuvent railler les surfaces.

« Ne pas poser sur la plague a induction les objets comme les couteaux, les
fourchettes ou les couvercles car ils peuvent chauffer.

« La préparation des aliments dans des récipients en plastique ou en aluminium
est interdite. Sur la plague de cuisson en vitrocéramique chaude, il ne faut pas
mettre des objets en plastique ou en aluminium.

« Attention au cable électrique de tout autre appareil qui ne soit pas en contact
avec les zones de cuisson chaudes.

 Ne pas conserver sous I'appareil des objets sensibles a écarts de température
(par ex: des détergents, sprays, etc..).

* Ne pas utiliser la plaque de cuisson a induction cassée ou craquelée. Si vous
notez quelques défauts, coupez immédiatement I'alimentation électrique.

« En cas de perturbations, débrancher le céble d'alimentation électrique et
appeler le Service d'Assistance.

« L'appareil ne doit pas étre nettoyé avec des appareils a vapeur ou a haute
pression.

« L'appareil est produit selon les standards de sécurité en vigueur.

» The appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance by a person responsible for they safety.

 Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

» The hob can not be activated by external timers or remote controls systems.

« Attention a ne pas faire tomber sur la surface en vitrocéramique des objets ou
de la vaisselle. Méme les objets légers (par exemple une saliére) peuvent
fissurer ou endommager la plague en vitrocéramique.

« Si l'appareil est encastré au-dessus d'un four équipé d'un systéme pyrolytique,
il ne devrait pas étre mis en fonction lorsque la procédure pyrolytique est en
cours car il pourrait provoquer le déclenchement de la protection de surchauffe
de la plaque de cuisson.

* Ne pas raccorder la plaque de cuisson au réseau électrique avec des rallonges
ou des prises multiples car elles ne garantissent pas la sécurité nécessaire (par
ex: risque de surchauffe).

« After using the cooktop, disconnect it from the user’s interface. Do not trust the
pot detector.

« Connect the equipment to a permanent connection.

Le symbole sur le produit ou sur I'emballage indiqu e que le produit ne doit
pas étre considéré comme un déchet normal mais doit étre porté au point
de récolte approprié pour le recyclage des appareil s électriques et
électroniques.

En assurant I'élimination de ce produit de facon ap propriée, ca évitera des

[ ] éventuelles conséquences négatives pour I'environne ment et pour la
santé, qui pourraient découler d'une élimination in adaptée du produit.
Pour des informations plus détaillées sur le recycl age de ce produit,
contacter le bureau communal, le service local d'él imination des déchets

ou le magasin ou a été acquis le produit.
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INSTRUCTIONS FOR INSTALLER (must be carried out by a gualified technician)

ENCASTREMENT PLAQUE DE CUISSON
Avertissements importants

« L'encastrable de I'appareil et le raccordement au réseau électrique peut étre effectué uniquement par un personnel
qualifié.

* Le revétement des parois de I'appareil encastrable doit étre traité avec les colles résistantes a 100°C (s'il ne résiste
pas aux températures aussi élevées, il pourrait changer de forme et de couleur).

* L'appareil peut étre encastré sur le plan de travail ou la profondeur du meuble est de 2600mm.

« Aprés le montage, I'appareil encastrable doit avoir libre accés aux deux éléments fixés, en partant de la partie
inférieure.

* Tous les meubles suspendus de la cuisine doivent étre placés a des hauteurs qui ne dérangent pas les procédés de
travail.

« La distance entre la plaque de cuisson et la hotte aspirante doit respecter les indications de montage. La distance
minimum est de 700 mm.

* Sur le plan de travail peuvent étre mis des encadrements en bois massif a condition de respecter la distance minimum
(voir le dessin).

« La distance minimum entre le panneau avec la plaque de cuisson et la paroi arriére est signalée sur le dessin.

Mesures de coupe
panneau de cuisson a
induction encastrable

590 mm
520 mm
560 mm
490 mm
53 mm
5mm
50 mm

QIMmo|I0|w|>

/r‘\r/
1
[
1
I
1
|
1
[
1
]
1
1L ] I : [
* : min. 20 mm I ‘ I
e l]] Y € I
E 7] £ [T
® FOURS EQUIPES 8 L
D'UN VENTILATEUR DE ~ 40mm =
REFROIDISSEMENT [ ‘ I
min. 40 mm V,\ T I T
[ 1l g JE=
3| £ -
Q s ]
& \ 1 |
£ b
3 [
=
min.40mm [ ;| [ : I
'
A - - - T ‘ T
= Le plan de cuisson peut étre encastré uniquement sur le plan de travail d'une
épaisseur entre 25 et 40 mm.
= L’élément inférieur de la cuisine ne doit pas avoir le tiroir. Il doit étre équipé d'une
barre horizontale qui doit étre distante de 20 mm de la surface de travail inférieure.
_le 1 L'espace entre la barre et la plaque de cuisson doit rester vide.
g g = Sur la partie arriere du meuble, il doit y avoir la coupe d'une hauteur minimum de
50 mm sur toute la largeur du meuble.
=|= = L'encastrement du four sous le panneau de cuisson est possible avec des fours
avec un ventilateur réfrigérant.

Avant d'installer le four, il faut enlever dans la zone d'ouverture la paroi arriere du
meuble.
Il doit y avoir aussi une ouverture minimum de 5 mm sur la partie avant.
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Installing the foam

gasket
i
)
2-3 mm
Procédure

d'encastrement

Before inserting the appliance into the opening in the kitchen worktop, the
supplied foam gasket must be attached to the lower side of the glass ceramic
(glass) cooking hob.

Do not install the appliance without the foam gaske  t!

The gasket should be attached to the appliance in t

= Remove the protective film from the gasket.

= Then, attach the gasket to the lower side of the glass, approximately 2-3
millimetres from the edge.

= The gasket must be attached along the entire length of the glass edge and
should not overlap at the corners.

= When installing the gasket, make sure that the glass does not come into
contact with any sharp objects.

he following way:

= Le plan de travail doit étre complétement droit.

Protéger les surfaces coupées.

Raccorder la plaque de cuisson au réseau d'alimentation (regarder les instructions
de raccordement).

Positionner la plaque de cuisson sur I'ouverture coupée au préalable.

= Pousser fortement contre le plan de travail.

RACCORDEMENT AU RESEAU ELECTRIQUE

Adaptation de base des

capteurs de
['environnement

Calibrage initial de l'unité de

commande

= Le raccordement électrique peut étre effectué uniquement par un personnel qualifié.
La protection du raccordement électrique doit respecter les normes en vigueur.

= Les connecteurs de raccordement sont a la portée lorsque vous ouvrez le couvercle
des conducteurs.

= Avant le raccordement il faut vérifier que la tension écrite sur la plaquette

corresponde a la tension du réseau électrique.

La plaquette de la plaque en vitrocéramique se trouve sur la partie inférieure de

l'appareil.

L'appareil fonctionne s'il est raccordé au courant alterné 220-240V ~.

= Lors du raccordement direct au réseau, un interrupteur omnipolaire est interposé

entre |'appareil et le réseau avec une ouverture minimum entre les contacts de 3

mm, dimensionné au chargement et répondant aux normes en vigueur. Des

interrupteurs LS ou des soupapes de limitation sont conseillés.

Le raccordement doit étre choisi selon la possibilité d'installation du courant

électrique et des soupapes de limitation.

= Pour la sécurité contre l'incendie, les appareils de ce type peuvent étre encastrés

entre un meuble plus haut et de l'autre c6té contre le meuble de la méme hauteur

gue l'appareil.

Les parties de raccordement électrique, et les parties isolées doivent étre protégées

de la possibilité d'étre touchées.

Aprés chaque raccordement au réseau électrique, on effectue automatiquement
l'adaptation de base qui assure la fonction optimale des capteurs. Tous les écrans
s'allument pendant quelques secondes. Lors de I'adaptation des capteurs, il ne doit y
avoir aucun objet. Sinon, l'adaptation s'interrompt jusqu'a ce que vous enleviez les
objets. Pendant ce temps, vous ne pouvez pas utiliser le panneau de cuisson.

L'unité de commande a un calibrage initial des capteurs pour adapter leur
sensibilité aux conditions de I'environnement et de ['utilisateur.

Chaque fois que la plaque est connectée au réseau ou qu'il manque de la
puissance qui génére un rétablissement de I'unité de commande, la premiére
fois que le capteur de blocage est appuyé, la sensibilité des capteurs est
réadaptée. Le premier toucher du capteur de blocage doit étre fait dans
certaines conditions:

*Ne pas utiliser des gants.

=Utiliser un doigt propre.

=Toucher le verre (toucher Iéger).



ATTENTION!

Avant toute intervention, débrancher I'appareil du réseau électrique. L'appareil doit étre
raccordé selon la tension de réseau, en suivant le schéma. Le conducteur de
protection (PE) doit étre raccordé a la bride de mise a la terre.

Le cable de branchement doit passer a travers I'étrier qui le protége des mouvements
accidentels.

Schéma de raccordement Apres le raccordement, allumer toutes les zones de cuisson pendant au moins 3
minutes pour vérifier leur fonctionnement.
Pour le raccordement, il faut utiliser des cables harmonisés comme HO5V2V2 (90°C)

' ou avec des caractéristiques égales ou meilleures.
= L, 1 |L, 1
2 L2 2
3 3
N—® 4 IN—® 4
) @ | @
220-240V~ | 380-415V 3N~
3x4.0 mm? 5x2.5 mm?
Gestion de la puissance Si la plaque de cuisson est déja en fonction depuis longtemps, pour changer la

limite de puissance avant de procéder a la programmation, débrancher la prise
et la brancher de nouveau aprés 2 minutes.

La puissance prédisposée est de 2800 W mais il et possible de lI'augmenter a
3500 W, 6000 W ou 7200W.

Gestion de la puissance Configuration de la limite de puissance de la plaqgu e de cuisson

Pour configurer la limite de puissance de la plague de cuisson, effectuer la

procédure suivante:

= La nouvelle limite doit étre configurée dans les 30 premiéres secondes du
branchement de I'appareil électroménager au réseau électrique

= Les commandes a effleurement ne doivent pas étre bloguées et toutes les
zones de cuisson doivent étre éteintes

= Appuyer simultanément sur les touches (A+, A-, D+, D-)

= Une fois que ceci est effectué, un signal sonore est émis et sur I'écran du
minuteur apparaitra "Po", le numéro indiquant la limite actuelle de puissance
de la plague de cuisson est affiché sur les écrans des zones de cuisson 1 et 4.
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Pour sélectionner la nouvelle limite de puissance:

*En appuyant sur la touche (+ ou -) de n'importe quelle zone de cuisson, la limite
de puissance augmentera/diminuera. Les valeurs sélectionnables sont:
2800w, 3500W, 6000W, 7200W.
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Pour terminer la procédure d'enregistrement de lan  ouvelle limite de
puissance:

= Appuyer simultanément sur les touches (A+, A-, D-, D+).

=Lorsque cette opération est effectuée, la nouvelle limite de puissance de la

plaque de cuisson est enregistrée et le systeme est configuré de nouveau.
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Pour sortir de la procédure de configuration sans s
modifications:

=N'effectuer aucune action pendant 60 secondes; de cette fagon les
modifications ne sont pas sauvegardées et le systéme est réinitialisé.

auvegarder les

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

7372241 - 7372141

Largeur

Raccordement électrique
Tension nominale

Type d'interrupteurs

Zone de cuisson (g, mm/W)
A l'avant a gauche

A l'arriere a gauche

A l'arriere a droite

A l'avant a droite
Puissance totale (W)

P= Puissance maximum

INSTRUCTIONS FOR USER

Principe de
fonctionnement plaque

de cuisson

Casseroles adaptées
pour la plague de cuisson
a induction

< F

fifﬂ;

590 mm

220-240 V~ ou 380-415 V 3N~, 50/60 Hz
220-240 V~, 50/60 Hz

Capteurs électroniques

210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
2800

La surface est plate, sans bords, ou de la saleté pourrait s'accumuler.

« La plaque de cuisson est équipée de zones de cuisson a induction trés
puissantes. La chaleur se forme directement sur le fond de la casserole, ou elle
est le plus utile, sans pertes inutiles a travers la surface en vitrocéramique. Ainsi
la consommation énergétique est inférieure par rapport aux zones de cuisson
standards qui fonctionnent sur le principe de chauffage.

« La surface en vitrocéramique ne chauffe pas directement, mais uniquement
avec la chaleur qui retourne de la casserole directement réchauffée. Cette
chaleur est indiquée (apres l'extinction) comme "la chaleur résiduelle”. Le
chauffage dans la zone de cuisson a induction est assuré par la bobine a
induction, insérée sous la surface en vitrocéramique. La bobine stabilise le
champ magnétique; ainsi sont situés sur le fond des casseroles (qui peuvent
étre magnétisées) les tourbillons du courant, qui les réchauffent.

IMPORTANT!

Si sur la plaque de cuisson chaude se renverse du sucre ou des aliments
particulierement sucrés, il faut le nettoyer tout de suite avec un grattoir, méme si
elle est encore chaude. Vous évitez ainsi d'éventuels endommagements de la
surface en vitrocéramique. Ne pas nettoyer la surface en vitrocéramique encore
chaude avec des produits chimiques car elle pourrait étre endommagée.

« La zone de cuisson a induction fonctionne parfaitement si vous utilisez les
casseroles adaptées.

 Durant la cuisson, les casseroles doivent rester au milieu de la zone de
cuisson.

« Les casseroles adaptées qui assurent l'induction sont en acier, émaillées en
acier ou en fonte. Les casseroles en acier avec le fond en cuivre ou en
aluminium ou la vaisselle en verre ne sont pas adaptées.

« Si vous utilisez la casserole a pression, il faut la contréler jusqu'a ce quelle
atteigne la pression correcte. Au début, la zone de cuisson fonctionne a la
puissance maximum, ensuite, selon les indications du producteur de la
casserole, abaissez la puissance de cuisson avec le capteur adapté.

* Faire attention au moment de l'achat des casseroles a la note "rend
I'induction possible”.

Zone de cuisson @ Min. fond de la @ Max. fond de la
casserole casserole
@ 145 mm @90 mm @ 145 mm
@ 210 mm @ 130 mm @210 mm
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Niveaux de cuisson

CONSEILS POUR
L'ECONOMIE D'ENERGIE

Essai avec l'aimant
Avec un petit aimant, vous pouvez vérifier si le fond de la casserole peut étre
magnétisé. Utilisez les casseroles ou l'aimant reste sur le fond.

Reconnaissance des casseroles

Un des avantages des plaques de cuisson a induction est la reconnaissance des
casseroles. Si sur la zone de cuisson il n'y a pas de casseroles ou s'il y en a
avec un diametre plus petit de la zone, il n'y a pas de gaspillages d'énergie
électrique. Lorsque la plaque de cuisson est allumée, l'indicateur allume le
symbole de cuisson "U". Si dans les 10 minutes vous positionnez la casserole
sur la zone de cuisson, celle-ci la détecte et s'allume au niveau configuré.

Au moment ol vous enlevez la casserole de la zone de cuisson, la fourniture
d'énergie s'interrompt. Si sur la zone de cuisson vous positionnez les casseroles
avec un diamétre plus petit et que la zone la détecte, celle-ci utilisera
uniguement I'énergie nécessaire pour chauffer la casserole d'un diamétre plus
petit.

La plaque de cuisson est endommagée:

« si elle est allumée et si vous la laissez sans rien ou vous posez une casserole
vide.

« Si vous utilisez les casseroles non adaptées (par ex: avec le fond pas plat ou
avec le diamétre trop petit).

« N'utilisez pas les casseroles en argile qui rayent la surface en vitrocéramique.
« Avant de positionner la casserole sur la plaque de cuisson, elle doit étre
parfaitement séche pour transmettre la chaleur et pour ne pas endommager la
surface de la plaque de cuisson.

« Pour la cuisson et la friture, utilisez les casseroles qui peuvent se magnétiser,
c'est-a-dire en acier, émaillées en acier ou en fonte. Uniquement dans ce cas, la
plague de cuisson a induction fonctionnera.

La puissance des zones de cuisson peut étre sélectionnée sur neuf niveaux
différents.
Sur le tableau sont décrits les exemples de chaque configuration.

Niveau | Intention
0 Extinction, usage de la chaleur résiduelle
1-2 Conservation aliment chaud, cuisson petites quantités
d'aliment
3 Cuisson lente (poursuite cuisson aprés réchauffement fort)
4-5 Cuisson lente grandes quantités
6 Cuisson pour rdtir, faire revenir I'aliment
7-8 Cuisson pour rétir I'aliment
9 Début cuisson, roti
A Réchauffement rapide automatigue
P Cuisson particulierement puissante pour de grandes quantités
d'aliments

Faites attention au moment de l'achat des casseroles, afin que le diamétre
indiqué de la casserole corresponde au diametre supérieur ou au couvercle qui
est toujours supérieur au fond de la casserole.

« Les casseroles a pression sont particulierement indiquées pour I'économie car
grace a la pression interne élevée, elles permettent de finir la cuisson plus
rapidement. Avec un temps de cuisson plus bref, les vitamines des aliments se
conservent mieux.

« Faites attention qu'il y ait toujours assez de liquides dans la casserole a
pression sinon une surchauffe pourrait se produire et endommagerait aussi bien
la casserole que le plan de cuisson.

« Couvrir toujours les casseroles avec les couvercles adaptés.

« Utilisez les casseroles adaptées pour la quantité d'aliment que vous cuisinez.
Si vous utilisez uniquement la moitié de la casserole, vous gaspillerez beaucoup
d'énergie électrique.
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PLAQUE DE CUISSON A INDUCTION

Eléments de gestion
plaque de cuisson

Gestion de la plaque de

cuisson

Allumage plague de
cuisson

?

fE o B

1. Zone de cuisson a induction avant gauche
2. Zone de cuisson a induction arriere gauche
3. Zone de cuisson a induction arriere droite

4. Zone de cuisson a induction avant droite

5. Unité de commande de la plague de cuisson

3
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A. Touches (+ et -) pour augmenter/diminuer le niveau de puissance de la zone de cuisson 1
B. Touches (+ et -) pour augmenter/diminuer le niveau de puissance de la zone de cuisson 2
C. Touches (+ et -) pour augmenter/diminuer le niveau de puissance de la zone de cuisson 3
D. Touches (+ et -) pour augmenter/diminuer le niveau de puissance de la zone de cuisson 4
E. Touches (+ et -) du minuteur pour augmenter/diminuer la configuration du temps (99 min)
F. Touche ON/OFF pour l'allumage/extinction de la plaque de cuisson

G. Blocage des touches (touche avec voyant pilote pour la fonction Key Lock)

» Au moment de l'allumage de la plaque de cuisson a induction, tous les indicateurs
s'allument (pour pendant un moment) La plaque de cuisson est préte a l'usage.

« La plaque de cuisson est équipée de capteurs électroniques qui s'allument si vous
touchez les surfaces indiquées pendant au moins 1 seconde.

« Chaque allumage des capteurs est confirmé par un signal sonore.

* Ne positionnez pas les objets sur la surface des capteurs (Aprés 10 secondes la

plague s'éteint).

« Faites en sorte que la surface des capteurs soit toujours propre.

Lorsque la plaque est raccordée au réseau, le blocage des touches est toujours tout de
suite enclenché. Pour allumer la plaque il faut avant tout, enlever le blocage en appuyant
sur la touche (G), ensuite appuyer sur la touche ON/OFF (F), un signal sonore sera émis
avec l'allumage consécutif de la barre de commandes.

Si le blocage est activé ou s'il y a des signaux d'erreurs, il n'est pas possible d'allumer la
plaque.

Les zones de cuisson restent éteintes (tous les écrans signalent »0«) jusqu'a ce qu'un
niveau de puissance soit sélectionné. Si une sélection n'est pas faite dans un délai de
10 secondes, le contr6le s'éteint automatiquement.
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Sélection du niveau de
puissance d'une zone de

cuisson

Extinction manuelle de la

zone de cuisson

Arrét général

Capteur présence
casserole

Fonction Booster

Avec le contr6le allumé, la premiere fois que l'on appuie sur la touche (+), la
zone de cuisson s'allume au niveau 1.

La touche (+) augmente le niveau de puissance jusqu'a un maximum de 9, alors
que la touche (-) réduit le niveau jusqu'a 0 (plaque éteinte).

Avec la zone de cuisson au niveau 0, en appuyant sur la touche (-) le niveau de
cuisson est porté a 9.

Si la touche (+ ou -) continue a étre appuyée, l'action se répete deux fois a la
seconde.

En appuyant sur les touches (+ et -) en méme temps s'éteint la zone de cuisson
correspondante et I'écran montre le niveau de puissance 0. Nous pouvons
également éteindre la zone de cuisson en appuyant sur la touche (-) jusqu'a ce
que I'écran n'affiche pas le niveau 0.
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L'extinction de la plaque peut étre effectuée a tout moment au moyen de la
touche d'allumage (F).

Lorsque la plaque de cuisson s'éteint, un signal sonore est émis et tous les
écrans s'éteignent sauf si avec la présence de chaleur résiduelle ou avec un
signal d'alarme, la lettre ‘H’ reste affichée sur I'écran correspondant a une
certaine zone de cuisson.
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Chaque zone de cuisson est équipée d'un propre systéme de reconnaissance
de la présence de la casserole.

Le systeme est calibré pour reconnaitre la présence d'une casserole qui, sur
I'échelle des standards EN a le diameétre immédiatement inférieur au diamétre
nominal de la zone. Si la présence de la casserole n'est pas reconnue ou si une
casserole inadaptée est reconnue, le niveau de puissance clignote

alternativement avec "u" sur I'écran relatif a cette zone. Aprés 60 secondes le
niveau de puissance retourne a 0.
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Si le niveau de puissance sur I'écran clignote, si une casserole est
effectivement présente sur la zone, ceci signifie e  n général que la
casserole n'a pas la bonne dimension ou le type n'e st pas adapté. Dans ce
dernier cas, il faudra contr6ler que la casserole s  oit effectivement adaptée
a la cuisson a induction (marques ou notice d'instr uctions de la casserole).

Activation de la fonction Booster

Cette fonction peut étre activée si le touch control est allumé; elle éléve le
niveau de puissance au maximum pendant 10 minutes et ensuite retourne au
niveau 9.

L'écran affiche la lettre ‘P’ lorsque la fonction est activée.

Aprés avoir configuré la zone de cuisson au niveau 9, il suffit d'appuyer de
nouveau sur la touche (+) et le booster est activé.

P 3 3 Y
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Désactivation de la fonction Booster

La fonction Booster se désactive automatiquement apres le délai fixé de 10 min
ou avant, selon le désir de I'utilisateur.

La fonction Booster est désactivée en appuyant sur la touche (-), la puissance
de la zone de cuisson se réduit au niveau 9.
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Blocage des touches

Remaining heat indicator

Fonctionnement du
minuteur

En tenant appuyée la touche (G) s'active/se désactive la fonction
correspondante. Si le led correspondant est allumé, le panneau de contrble est
bloqué.

La fonction de blocage des touches peut étre activée lorsque les niveaux de
cuisson sont activés ou lorsque la plague de cuisson est éteinte. Si la plaque de
cuisson est allumée, cette fonction bloque toutes les touches sauf la touche
ON/OFF (F) et celui de blocage des touches (G).

Si la plaque est éteinte, cette fonction bloque toutes les touches, y compris celle
de ON/OFF (F).

Si la plaque de cuisson s'éteignait avec le "blocage des touches" activé, celui-ci
sera encore actif méme a l'allumage successif.
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Lorsque la plaque est raccordée au réseau, la fonct
touches" résulte activée.

Désactivation du blocage des touches

Lorsque le panneau de contréle est bloqué, le voyant est allumé, en tenant
appuyée la touche (G), la fonction s'éteint et le led est désactivé.

ion "blocage des

Glass ceramic hob also features remaining heat indicator “H”. Hotplates are not
heated directly, but through return heat radiating from the dish. As long as the
symbol “H” is on after the hotplate was switched off, the remaining heat may be
used for warming up food or for melting. Even when the symbol “H” disappears,
the hotplate may still be hot. Be careful of burns!

La valeur du minuteur peut étre sélectionnée entre 1 et 99 minutes, et peut étre
modifiée a tout moment.

Activation du minuteur

La plaque de cuisson doit étre allumée.

Si le minuteur est éteint, il est possible de Il'activer en appuyant sur l'une des
deux touches correspondantes (E+ ou E-).

SE- SE- oo B SE-
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Activation du minuteur sur une zone de cuisson

Aprés avoir sélectionné le minuteur, un "t" clignotant s'affiche sur les écrans de
la zone de cuisson, au moyen des touches (+ ou -) de la zone de cuisson,
I'utilisateur choisit la zone sur laquelle il veut activer la fonction du minuteur,
ensuite il configure le temps en utilisant les touches (+ ou -) du minuteur (E).
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Le minuteur peut opérer sur une seule zone de cuiss  on a la fois.

La zone de cuisson sur laquelle on souhaite configurer le minuteur doit étre
sélectionnée toujours avant que le temps soit paramétré.

Si les touches “+” ou “-* du minuteur sont appuyées avant que la zone ait été
sélectionnée, le minuteur s'éteint.

Si la sélection de la zone de cuisson ne s'effectue pas dans les 10 secondes a
partir de I'activation du minuteur, celui-ci s'éteint.

Si aprés avoir sélectionné la zone de cuisson la configuration du temps ne
s'effectue pas dans un délai de 5 secondes, le minuteur s'éteint.

A I'échéance du temps configuré sur le minuteur, la zone de cuisson qui lui est
associée s'éteint.

Indication de la zone de cuisson sur laquelle esta  ctivé le minuteur

La zone de cuisson sur laquelle opére le minuteur est indiquée sur le touch
control au moyen d'un LED a c6té de I'écran de la zone de cuisson sélectionnée.
Cette option rappelle a l'utilisateur a chaque moment que sur cette zone de
cuisson, la fonction du minuteur est activée.
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Extinction automatigue

de sécurité

Configuration du temps sur le minuteur

En tenant appuyée la touche (+) ou (-) du minuteur (E), il est possible
d'augmenter/diminuer automatiquement la valeur du temps, en permettant
d'atteindre la configuration souhaitée plus rapidement (pendant que le minuteur est
configuré, le led a coté de I'écran de la zone de cuisson clignote).

La vitesse d'augmentation/diminution de la configuration du temps augmente a partir
du dixieme déclic consécutif de la configuration du minuteur.

Début du compte a rebours

Le compte a rebours commence 5 secondes aprés la derniére opération sur les
touches (+ et -) du minuteur (E).

Un signal sonore est émis et I'écran du minuteur et le led de la zone sur lequel a été
activé le minuteur arrétent de clignoter.

La derniére minute sera affichée en secondes.

Désactivation du Minuteur

Pour désactiver le minuteur, sélectionner la valeur <00> en utilisant la touche (-)
ou éteindre le minuteur en appuyant simultanément sur les touches
correspondantes (E+, E-).

Durée du signal sonore
Lorsque le temps configuré sur le minuteur se termine, un signal sonore est émis
pendant 1 minute, passé ce délai il s'interrompt. Sur I'écran du minuteur l'indication
<00> continue a clignoter. Le signal sonore peut étre désactivé par I'utilisateur a tout
moment, méme pendant la premieére minute, en appuyant sur n'importe quelle
touche du touch control.

ATTENTION: le minuteur peut étre configuré également sur la zone de cuisson
qui se trouve au niveau "0", le led restera clignotant toute la durée du compte a
rebours. Dans ce cas, le minuteur peut avoir la fonction d'alarme.

Si le niveau de puissance n'est pas modifié pendant le temps fixé, la zone de
cuisson correspondante s'éteint automatiquement.

Le temps maximum pendant lequel une zone de cuisson peut rester allumée
dépend du niveau de cuisson sélectionné.

Niveau 1 /2|3 |4|5|6|7]|8]|09

Heures avant extinction | 1 11| 10 | 10| 10|10 | 10 | 10 | 3
de sécurité

N

Le fonctionnement ininterrompu a chaque niveau de puissance de n'importe
guelle zone de cuisson est limité dans le temps (voir le tableau ci-dessus).
Lorsque la zone de cuisson s'éteint par le mécanisme de sécurité, sur I'écran
s'éclaire le symbole »0« ou »H, s'il y a la chaleur résiduelle.

La zone de cuisson peut étre éteinte avec le capteur (A-) pour la configuration
du niveau de cuisson.

Exemple:

Configurez la zone de cuisson au niveau de cuisson 5 et laissez-le fonctionner
pendant un certain temps. Si vous ne changez pas le niveau de cuisson, le
mécanisme de sécurité apres 10 heures de fonctionnement éteindra la cuisson.

Appareil de sécurité contre surchauffe

La plaque a induction est équipée d'un appareil de sécurité contre la surchauffe,
qui protége la partie électronique des dommages.

L'appareil de sécurité fonctionne sur plusieurs niveaux.

Lorsque la température de la zone de cuisson atteint des niveaux trés élevés, le
ventilateur s'active en premier a deux niveaux. Si ceci ne suffisait pas, la
configuration de puissance particulierement forte est désactivée, ainsi le niveau
de cuisson de certaines zones s'abaisse ou bien se met en route I'appareil de
sécurité contre la surchauffe et I'éteint totalement.

Lorsque la surface se refroidie, vous avez encore a disposition toute la
puissance des zones de cuisson.

Il est donc possible d'entendre lors du fonctionnement un "bourdonnement"
continue di a l'allumage du ventilateur de refroidissement. Il est possible que le
ventilateur de refroidissement continu a fonctionner méme apreés l'extinction de
I'appareil.
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Visualisation des niveaux

de puissance

Gestion de la puissance

Gestion de la puissance
pour la plaque de cuisson
configurée sur la
puissance

Niveau de puissance O:

Sur l'écran de la zone de cuisson est affichée lindication fixe “0". Si le
générateur a induction indique la présence de chaleur résiduelle, sur I'écran sont
affichés alternativement “0” et “H”. L'indication disparait uniquement lorsqu'il n'y
a plus aucun danger (a 50 C).

L'écran affiche “0” jusqu'a ce que la température reste en-dessous des 50 C,
alors qu'il affiche “H” si la température dépasse les 50°C.

Pour économiser I'énergie, éteindre la zone de cuisson en avance, afin de
profiter de la chaleur résiduelle.

Niveaux de puissance de 1 a 9, et niveau de puissan ce P:

Si la présence d'aucune casserole n'est détectée ou si la présence d'une
casserole en aluminium est détectée, le niveau de puissance de la plaque
clignote sur I'écran. Aprés 60 secondes, si la présence d'aucune casserole en
matériel autre que l'aluminium n'est détectée, le niveau de puissance retourne
ao.

Lorsque la présence d'une casserole en matériel autre que I'aluminium est
détectée, l'indication fixe du niveau de puissance s'affiche sur I'écran de la
zone de cuisson.

La puissance prédisposée est de 2800 W mais il et possible de I'augmenter a
3500 W, 6000 W ou 7200W.
(This operation must be carried out by a gualified technician only).

Si la plaque de cuisson est configurée sur une puissance réduite, chaque fois
que l'utilisateur essaye d'augmenter la puissance, le niveau de puissance totale
est calculé. Si cette valeur totale dépasse la limite de puissance configurée pour
la plaque de cuisson, la puissance n‘augmente pas et un signal sonore d'erreur

limitée (ECO) est émis; sur I'épran de la zone de cujssgn correspondante clignote la lettre "r" et
le niveau de puissance effectif est affiché.
Zone de 1 2 3
cuisson
@ (mm) 210 145 210
Niveau Puissance (W)
0 0 0 0
1 100 75 100
2 200 150 200
3 300 300 300
4 500 400 500
5 700 500 700
6 900 600 900
7 1100 800 | 1100
8 1300 | 1000 | 1300
9 1500 | 1200 | 1500 28 88 8
P 2000 | 1600 | 2000
Fonctions de sécurité et signalisation d'erreurs.
CODE ERREUR DESCRIPTION ERREUR MANUEL D'INSTRUCTIONS
r See “Power management for a limited power cooking hob
(ECO)" pag.28
u 1) See “Pan sensor” pag.30 Contact authorized center for technical
2) Overvoltage disturbance assistance - specifying the error code
H See “Remaining heat indicator” pag.31
c Induction generator overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down
completely. Turn on the hob to check all
functions. If the problem remains Contact
authorized center for technical assistance
- specify the error code
C Induction heater overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down
completely. Turn on the hob to check all
functions. If the problem remains Contact
authorized center for technical assistance
- specify the error code
FA Bouton ON/OFF: Contacter le centre d'assistance
anomalie de I'émetteur. Toutes les zones de cuisson technique autorise — en specifiant le
sont désactivées. code d'erreur
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FC Bouton ON/OFF: Contacter le centre d'assistance
anomalie du récepteur. Toutes les zones de cuisson technique autorise — en specifiant le
sont désactivées. code d'erreur

FE Capteur NTC du Touch Control: Contacter le centre d'assistance
court-circuit du capteur NTC. Toutes les zones de technique autorise — en specifiant le
cuisson sont désactivées. code d'erreur

Ft Capteur NTC du Touch Control: Contacter le centre d'assistance
ouverture du capteur NTC. Toutes les zones de technique autorise — en specifiant le
cuisson sont désactivées. code d'erreur

Fc Capteur NTC du Touch Control: Eteindre la plaque de cuisson et le four
surchauffe du capteur NTC. éventuel en-dessous jusqu'a son
Toutes les zones de cuisson sont désactivées. complet refroidissement. Réactiver la

plaque de cuisson pour vérifier toutes
ses fonctions.

Si le probleme persiste, contacter le
centre d'assistance technique autorise
— en specifiant le code d'erreur

FH Eeprom (mémoire) du Touch Control: Contacter le centre d'assistance
anomalie de I'Eeprom du touch control. Toutes les technique autorise — en specifiant le
zones de cuisson sont désactivées. code d'erreur

FJ Adc du Touch Control; Contacter le centre d'assistance
anomalie de I'Adc du touch control. technique autorise — en specifiant le
Toutes les zones de cuisson sont désactivées. code d'erreur

FO Logiciel du Touch Control: Contacter le centre d'assistance
anomalie du logiciel du touch control. Toutes les technique autorise — en specifiant le
zones de cuisson sont désactivées. code d'erreur

FL Luminosité sur le Touch Control: Enlever ou remplacer les sources
Luminosité extérieure excessive qui empéche le lumineuses extérieures au touch.
calibrage des capteurs (boutons) du touch. Toutes les | Sile probléme persiste, contacter le
zones de cuisson sont désactivées. centre d'assistance technique autorise

— en specifiant le code d'erreur

FU Diviseur du Touch Control: Contacter le centre d'assistance
anomalie du diviseur du touch control. Toutes les technique autorise — en specifiant le
zones de cuisson sont désactivées. code d'erreur

F5 Communication Touch control - Générateur: Contacter le centre d'assistance
anomalie dans la communication entre Touch control technique autorise — en specifiant le
et Générateur. Toutes les zones de cuisson sont code d'erreur
désactivées et l'erreur est affichée sur tous les écrans.

F1 Capteur NTC de I'EIément Chauffant (Inducteur): Contacter le centre d'assistance
court-circuit du capteur NTC. Est désactivée technique autorise — en specifiant le
uniguement la zone de cuisson avec anomalie et code d'erreur
I'erreur est affichée uniquement sur I'écran
correspondant.

F2 Capteur NTC de I'EIément Chauffant (Inducteur): Contacter le centre d'assistance
ouverture du capteur NTC. Est désactivée uniqguement | technique autorise — en specifiant le
la zone de cuisson avec anomalie et I'erreur est code d'erreur
affichée uniquement sur I'écran correspondant.

F8 Capteur NTC de I'EIément Chauffant (Inducteur): Contacter le centre d'assistance
anomalie du capteur NTC. Est désactivée uniguement | technique autorise — en specifiant le
la zone de cuisson avec anomalie et I'erreur est code d'erreur
affichée uniquement sur I'écran correspondant.

F7 Capteur NTC de I'EIément Chauffant (Inducteur): Contacter le centre d'assistance
anomalie du capteur NTC. Est désactivée uniguement | technique autorise — en specifiant le
la zone de cuisson avec anomalie et I'erreur est code d'erreur
affichée uniquement sur I'écran correspondant.

F9 Générateur: Contacter le centre d'assistance

Surintensité dans le générateur. Toutes les zones de
cuisson sont désactivées et |'erreur est affichée sur
tous les écrans.

technique autorise — en specifiant le
code d'erreur

Clignotement
alterné du niveau
de cuisson
configuré par
['utilisateur et de la
lettre "c".

Surchauffe du générateur di a l'usage intensif ou a un
usage différent de celui domestique

Si persiste, contacter le centre
d'assistance technique autorise —
en specifiant le code d'erreur

F3

Capteur NTC du Générateur:

court-circuit du capteur NTC. Toutes les zones de
cuisson sont désactivées et |'erreur est affichée sur
tous les écrans.

Contacter le centre d'assistance
technique autorise — en specifiant le
code d'erreur
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F4 Capteur NTC du Générateur: Contacter le centre d'assistance

ouverture du capteur NTC. Toutes les zones de technique autorise — en specifiant le
cuisson sont désactivées et I'erreur est affichée sur code d'erreur
tous les écrans.
F6 Alimentation du Générateur: Contacter le centre d'assistance
il manque la tension sur une partie du générateur technique autorise — en specifiant le

(droite ou gauche). Toutes les zones de cuisson sont code d'erreur
désactivées et l'erreur est affichée sur tous les écrans
(droits ou gauches).

NETTOYAGE ET MAINTENANCE PLAQUE DE CUISSON

La surface en vitrocéramique doit étre propre aprés chaque utilisation car chaque
petite tache qui reste brilera sur la surface chaude.

Pour la maintenance ordinaire, utilisez des détergents spéciaux qui forment une
espéce de pellicule de protection contre la saleté.

Avant toute utilisation de la surface en vitrocéramique, il faut enlever la poussiére
de la surface et I'éventuelle saleté sur le fond des casseroles qui pourrait rayer
les zones de cuisson (Fig. 1).

Attention: n'utilisez pas des éponges en acier ou des détergents abrasifs qui
peuvent rayer les surfaces. Elles peuvent également étre endommagées en
utilisant des sprays agressifs ou des détergents inadaptés (Fig.1 et Fig.2).

La signalétique peut s'abimer avec l'utilisation de détergents agressifs,
d'éponges en acier ou des fonds de casseroles sales (Fig. 2). La petite saleté
peut étre éliminée avec une éponge humide et ensuite bien sécher la casserole

(Fig. 3).

Les taches d'eau peuvent étre éliminées avec la solution de vinaigre, cependant,
vous ne devez pas passer sur I'encadrement (pour certains modéles) car il peut
perdre de sa brillance. Vous ne devez pas utiliser des détergents et des sprays
agressifs pour éliminer le calcaire (Fig. 3).

La saleté plus difficile s'élimine avec des détergents spéciaux pour le nettoyage
des surfaces en vitrocéramique. Suivez les conseils du producteur du détergent.

Attention a enlever complétement le détergent de la surface car certains résidus
pourraient endommager la surface en vitrocéramique (Fig. 3).

La saleté plus difficile ou brdlée doit étre enlevée avec un grattoir. Faites
attention a ce que la poignée en plastique du grattoir ne soit pas en contact avec
la plaque de cuisson chaude (Fig. 4).

Faites attention a ne pas vous faire mal quand vous utilisez le grattoir! Le sucre
ou les plats qui contiennent beaucoup de sucre peuvent endommager pour
toujours la surface en vitrocéramique (Fig. 5), par conséquent, il faut
immédiatement éliminer avec le grattoir les résidus de sucre de la surface en
vitrocéramique méme si elle est encore chaude (Fig.4).

Le changement de couleur de la surface en vitrocéramique n'influence pas son
fonctionnement ou sa stabilité. Celui-ci est le résultat de I'utilisation de
casseroles en cuivre ou en aluminium ou des résidus d'aliment sur le fond de la
casserole, qui sont tres difficiles a éliminer.

Avertissement: Toutes les erreurs indiquées ci-dessus sont de caractere
esthétique et n'influencent pas directement le fonctionnement de I'appareil. Elles
ne peuvent pas étre éliminées avec la garantie.




Sehr geehrter Kunde,

Bedienungsanleitung

Anschluss

Typenschild

Schutz vor Brandgefahr

das Einbau-Induktionskochfeld ist fir den Hausgebrauch bestimmt. Fir die
Verpackung unserer Produkte verwenden wir umweltfreundliche Materialien, die
recycelbar sind und gelagert oder vernichtet werden kénnen.

Daher haben wir die Materialien der Verpackung geeignet gekennzeichnet. Wird
das Gerat nicht mehr verwendet und stellt ein Hindernis dar, sollte es an einer
fur die Verwertung von Geréaten ,aulier Betrieb" Uibergeben werden, sodass die
Umwelt nicht verschmutzt wird.

Die Bedienungsanleitung ist fir den Verbraucher bestimmt. Sie beschreibt das
Gerat und dessen Verwendung.

Der Anschluss an das Stromnetz muss gemafR dem Kapitel Anschluss an das
Stromnetz und den geltender Normen ausgefiihrt werden. Die Arbeit darf nur
von Fachpersonal ausgefiihrt werden.

Das Typenschild mit den Basisangaben befindet sich am unteren Teil des
Gerats.

Das Geréat kann einerseits in der Nahe eines hoheren Mdbelstlicks eingebaut
werden und andererseits in der Nahe eines Mdébelstlicks, das die gleiche Héhe
hat, wie das Gerat.

Der Hersteller setzt sich fur kontinuierliche Verbesserungen ein. Das kénnen der
Text und die Abbildungen dieses Handbuchs ohne Vorankindigung geéndert

werden.
Wichtige Hinweise 46
Installation des Kochfelds 47
Anschluss an das Stromnetz 48
Technische Eigenschaften 49
Induktionskochfeld 51
Bedienung des Kochfeldes 51
Fehleranzeige 56
Reinigung und Wartung des Kochfelds 58
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WICHTIGE HINWEISE

* Der Einbau und der elektrische Anschluss des Gerats an das Stromnetz dirfen
nur von Fachpersonal ausgefiihrt werden.

« Einige Teile des Gerats erhitzen sich wahrend des Betriebs.

Auf Kinder achten, sie nicht in die Nahe des Geréats lassen und auf die
Verbrennungsgefahr hinweisen.

* HeilRes Fett kann sich leicht entziinden. Bei der Zubereitung von
Lebensmitteln, fiir die Fett oder Ol benétigt wird (z. B. Pommes Frites) ist
besondere Vorsicht geboten.

« Die Kochzonen dirfen niemals leer, d. h. ohne Topfe verwendet werden.

» Das Gerét nicht zum Heizen verwenden.

« Das Induktionskochfeld darf niemals als Arbeitsflache verwendet werden.
Spitze Gegenstande kdnnen die Oberflache zerkratzen.

« Auf dem Induktionskochfeld keine Gegenstande wie Messer, Gabel, Loffel oder
Deckel ablegen, weil sie sich erhitzen kénnen.

« Die Zubereitung von Speisen in Kunststoff- und Aluminiumbehéltern ist
verboten. Auf das heil3e Kochfeld aus Glaskeramik dirfen keine Gegenstande
aus Plastik oder Aluminium gestellt werden.

» Darauf achten, dass das Stromkabel eines anderen Geréts die heil3en
Kochzonen nicht berthrt.

» Unter dem Gerét keine Gegenstande aufbewahren, die empfindlich gegeniiber
Temperaturschwankungen sind (z. B. Reinigungsmittel, Sprays, usw.).

» Das Kochfeld nicht verwenden, wenn es defekt ist oder Risse aufweist. Wird
ein Defekt festgestellt, die Stromversorgung umgehend unterbrechen.

« Bei Stérungen das Stromversorgungskabel abtrennen und den Kundendienst
rufen.

 Das Gerét darf nicht mit Dampf- bzw. Hochdruckgeraten gereinigt werden.

« Das Gerat wurde gemaf der geltenden Sicherheitsstandards hergestellt;

e The appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance by a person responsible for they safety.

 Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

» The hob can not be activated by external timers or remote controls systems.

« Darauf achten, auf die Oberflache aus Glaskeramik keine Gegenstande oder
Geschirr fallen zu lassen. Auch leichte Gegenstande (z. B. ein Salzstreuer)
kénnen zu Spriingen oder Beschadigungen der Platte aus Glaskeramik fuhren.

» Wird das Geréat tber einem Ofen mit geeigneterem pyrolytischen System
eingebaut, sollte es nicht eingeschaltet werden, wahrend das pyrolytische
Verfahren im Gang ist, weil der Uberhitzungsschutz des Kochfeldes ausgeltst
werden kodnnte.

» Das Kochfeld nicht mit Verlangerungen oder Mehrfachsteckern an das
Stromnetz anschlie3en, weil sie nicht die notwendige Sicherheit garantieren (z.
B. Uberhitzungsgefahr).

« After using the cooktop, disconnect it from the user’s interface. Do not trust the
pot detector.

« Connect the equipment to a permanent connection.

Das Gerat auf dem Produkt oder der Verpackung gibt an, dass das Gerat
als normaler Hausmiill zu betrachten ist, aber an ei  ner geeigneten
Sammelstelle fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten zu entsorgen ist.

Die korrekte Entsorgung dieses Produktes tragt dazu bei, potenzielle
negative Konsequenzen fir die Umwelt und die Gesund  heit zu vermeiden,

die durch eine ungeeignete Entsorgung des Produktes entstehen kénnten.
Fur weitere Informationen zum Recycling dieses Prod uktes das
kommunale Buro, den drtlichen Millentsorgungsdienst oder das Geschéft,

in dem das Produkt erworben wurde, kontaktieren.
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INSTRUCTIONS FOR INSTALLER (must be carried out by a gualified technician)

EINBAU-INDUKTIONSKOCHFELD
Wichtige Hinweise

* Der Einbau des Gerats und der elektrische Anschluss an das Stromnetz dirfen nur von Fachpersonal ausgefuhrt
werden.

* Die Verkleidung der Wande des Einbaugerats muss mit Klebstoffen behandelt werden, die bis zu 100 °C resistent sind
(ansonsten kénnte es zu Veranderungen der Form und der Farbe kommen).

 Das Gerat kann in die Arbeitsplatte eingebaut werden, wo die Tiefe des Mdbelstlicks = 600 mm betrégt.

» Nach der Montage mussen die zwei befestigten Elemente des Einbaugerats zuganglich sein, wobei vom unteren Teil
auszugehen ist.

« Alle hangenden Mdbelstlicke der Kiiche miissen auf einer Hohe positioniert werden, mit der sie die Arbeitsablaufe
nicht behindern.

* Der Abstand zwischen dem Kochfeld und der Haube muss den Angaben fir die Montage der Haube entsprechen. Der
Mindestabstand betragt 700 mm.

« Am Kochfeld kdnnen Rahmen aus Massivholz angebracht werden, wenn der Mindestabstand eingehalten wird (siehe
Zeichnung).

« Der Mindestabstand zwischen der Platte mit den Kochfeld und der hinteren Wand ist in der Zeichnung angegeben.

MaRe fur den Schnitt der
Platte des Einbau-
Induktionskochfeldes

590 mm
520 mm
560 mm
490 mm
53 mm
5mm
50 mm
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= Das Kochfeld kann nur in eine Arbeitsplatte eingebaut werden, die zwischen 25

und 40 mm dick ist.
= Das untere Element der Kiiche darf keine Schublade haben. Sein horizontaler
Balken 20 mm von der unteren Arbeitsflache entfernt sein. Der Raum zwischen
dem Balken und dem Kochfeld muss frei bleiben.
Im hinteren Teil des Mdbelstlicks muss sich der Schnitt mit einer minimalen Hohe
von 50 mm entlang der gesamten Breite des Mébelstiicks befinden.

NE = Der Einbau des Ofens unter dem Kochfeld ist bei Ofen mit Kiihigeblase méglich.

Vor der Installation des Ofens muss im Offnungsbereich die Riickwand des
Mobelstucks entfernt werden.
Ebenso muss eine minimale Offnung von 5 mm im oberen Teil vorhanden sein.
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Installing the foam
gasket

2-3 mm

Einbau

Before inserting the appliance into the opening in the kitchen worktop, the
supplied foam gasket must be attached to the lower side of the glass ceramic
(glass) cooking hob.

Do not install the appliance without the foam gaske  t!

The gasket should be attached to the appliance int  he following way:

= Remove the protective film from the gasket.

= Then, attach the gasket to the lower side of the glass, approximately 2-3
millimetres from the edge.

= The gasket must be attached along the entire length of the glass edge and
should not overlap at the corners.

= When installing the gasket, make sure that the glass does not come into
contact with any sharp objects.

Das Kochfeld muss vollstandig gerade sein.

Die geschnittenen Oberflachen schitzen.

Das Kochfeld an das Stromversorgungsnetz anschlieBen (siehe Anleitung fir den
Anschluss).

Das Kochfeld in der zuvor geschnittenen Offnung positionieren.

Kraftig gegen die Arbeitsplatte driicken.
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ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

Grundanpassung der

Sensoren an die
Umgebung

Anfangliche Kalibrierung

der Bedieneinheit

= Der Stromanschluss darf nur von qualifiziertem Personal ausgefihrt werden. Der
Schutz des Stromanschlusses muss den geltenden Normen entsprechen.

= Die Verbindungsstecker sind erreichbar, wenn der Deckel der Leiter getffnet wird.

= Vor dem Anschluss muss Uberprift werden, ob die Spannung auf dem
Typenschild der Spannung des Stromnetzes entspricht.

= Das Typenschild des Kochfeldes aus Glaskeramik befindet sich am unteren Teil
des Geréts.

= Das Gerat funktioniert, wenn es an eine Wechselstromversorgung mit 220-240 V ~
angeschlossen wird.

= Bei dem Gerét in Anschluss an das Stromnetz wird zwischen dem Gerat und dem
Stromnetz ein allpoliger Schalter mit einer minimalen Offnung von 3 mm zwischen
den Kontakten vorgesehen, der entsprechend der Last dimensioniert ist und den
geltenden Normen entspricht. Es werden LS-Schalter oder Begrenzungsventile
empfohlen.

= Der Anschluss muss gemaR der Moglichkeit der Installation des Stroms und der
Begrenzungsventile gewahlt werden.

= Zum Schutz vor einem Brand mussen Geréte dieser Art zwischen einem hoheren
Méobelstiick auf der einen Seite und einem Mdbelstiick mit derselben Hohe wie das
Gerét auf der anderen Seite eingebaut werden.

= Teile des elektrischen Anschlusses und isolierte Teile miissen geschitzt werden,
sodass sie nicht bertihrt werden kénnen.

nach jedem Anschluss an das Stromnetz wird automatisch die Grundanpassung
ausgefihrt, die den optimalen Betrieb der Sensoren gewahrleistet. Alle Displays
schalten sich fur einige Sekunden ein. Wahrend der Anpassung der Sensoren dirfen
keinerlei Gegenstande vorhanden sein. Andernfalls wird die Anpassung
unterbrochen, bis die Gegensténde entfernt werden. Wahrend dieser Zeit darf das
Kochfeld nicht verwendet werden.

Die Bedieneinheit bedarf einer anfanglichen Kalibrierung der Sensoren, um
deren Empfindlichkeit den Umgebungs- und Benutzerbedingungen anzupassen.
Jedes Mal, wenn das Kochfeld an des Stromnetz angeschlossen wird oder bei
einer fehlenden Stromversorgung, die eine Zurlicksetzung der Bedieneinheit
erzeugt, wird die Empfindlichkeit beim ersten Mal, wenn der Stoppsensor
gedruckt wird, neu angepasst. Die erste Berlihrung des Stoppsensors muss
unter gewissen Bedingungen erfolgen:

=Benutzen Sie keine Handschuhe.

=Der Finger muss sauber sein.

*Berthren Sie das Glas (leichte Bertihrung).
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ACHTUNG!

Vor jeder Arbeit am Gerat muss dieses vom Stromnetz getrennt werden. Das Geréat
muss gemalf der Netzspannung und der Zeichnung angeschlossen werden. Der
Schutzleiter (PE) muss an die Klemme der Erdung angeschlossen werden.

Das Anschlusskabel muss durch den Bigel gefiihrt werden, der dieses vor
unbeabsichtigten Bewegungen schiitzt.

Anschlussplan Nach dem Anschluss alle Kochzonen fir mindestens 3 Minuten einschalten, um
deren Funktionsfahigkeit zu tGberprifen.

Fir den Anschluss missen harmonisierte Kabel wie HO5V2V2-F (90 °C) oder mit
/!\

mindestens gleichwertigen Eigenschaften verwendet werden.

L, 1 |L—@® 1
2 L2 2
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220-240V~ | 380-415V 3N~
3x4.0 mm? 5x2.5 mm?
Steuerung der Leistung Ist das Kochfeld bereits seit einiger Zeit in Betrieb zum Andern der

Leistungsgrenze den Stecker abziehen und nach einigen Minuten wieder
anschlieen, bevor mit der Programmierung fortgefahren wird.

Die voreingestellte Leistung betragt 2800 W und kann auf 3500 W, 6000 W oder
7200 W erhoht werden.

Steuerung der Leistung Einstellung der Leistungsgrenze des Kochfeldes

Zum Einstellen Leistungsgrenze des Kochfeldes wie folgt vorgehen:

= Die neue Grenze wird innerhalb der ersten 30 Sekunden nach dem Anschluss
des Elektrogerats an das Stromnetz eingestellt

= Die Touch-Bedienelemente dirfen nicht blockiert sein und alle Kochzonen
missen ausgeschaltet sein

= Gleichzeitig die Tasten (A+,A-,D+,D-) driicken

= Danach ertdnt ein Tonsignal und auf dem Display des Timers erscheint ,,Po”
und die Nummer der momentan eingestellten Leistungsgrenze des Kochfeldes
wird auf den Displays der Kochzonen 1 und 4 angezeigt.

D 000 Ob eo® o
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Auswahl der neuen Leistungsgrenze:

=Durch Driicken der Taste (+ oder -) irgendeiner Kochzone wird die
Leistungsgrenze erhdht bzw. verringert. Das kdnnen die folgenden Werte
ausgewahlt werden: 2800 W, 3500 W, 6000 W, 7200 W.
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Abschluss der Einstellung der neuen Leistungsgrenze

= Gleichzeitig die Tasten (A+, A-, D-, D+) drticken.

=Danach wird die neue Leistungsgrenze des Kochfeldes eingestellt und das
System aktualisiert.

3 Pa
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Verlassen der Einstellung ohne Speicherung der Ande  rungen:
=Fur 60 Sekunden kein Bedienelemente betétigten. Dadurch werden die
Anderungen nicht gespeichert und das System wird zuriickgestellt.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

7372241 - 7372141

Breite

Elektrischer Anschluss
Nennspannung

Typ der Schalter
Kochzonen (g, mm/W)
Vorne links

Hinten links

Hinten rechts

Vorne rechts
Gesamtleistung (W)
P= Maximale Leistung

INSTRUCTIONS FOR USER

Funktionsprinzip des
Kochfelds

Fir das
Induktionskochfeld
geeignete Topfe

< F

R
AL X

590 mm

220-240 V~ oder 380-415 V 3N~, 50/60 Hz
220-240 V~, 50/60 Hz

Elektronische Sensoren

210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
2800

Die Oberflache ist flach und hat keine Rander, an denen sich der Schmutz
sammeln kdnnte.

» Das Kochfeld besitzt leistungsstarke Induktionskochzonen. Die Warme entsteht
direkt im Boden des Topfes, wo sie am meisten gebraucht wird, ohne dass es zu
unnétigen Verlusten an der Oberflache aus Glaskeramik kommt. Dadurch ist der
Energieverbrauch weitaus geringer, als bei Standardkochzonen, die auf dem
Heizprinzip basieren.

* Die Oberflache aus Glaskeramik wird nicht direkt erhitzt, sondern nur durch die
Warme, die vom direkt erhitzten Topf zuriickkommt. Diese Warme wird (nach
der Ausschaltung) als ,Restwarme" bezeichnet. Das Heizen in der
Induktionskochzone wird durch eine Induktionsspule gewahrleistet, die sich
unter der Oberflache aus Glaskeramik befindet. Die Spule stabilisiert das
Magnetfeld; daher befinden sich am Boden der Topfe (die magnetisiert werden
kénnen) die Stromwirbel, die diese erhitzen.

WICHTIG!

Gelangt Zucker oder eine besonders zuckerhaltige Speise auf das Kochfeld,
muss dieses umgehend mit einem Schaber gereinigt werden, auch wenn es
noch heif3 ist. Dadurch werden mdgliche Beschadigungen der Oberflache aus
Glaskeramik verhindert. Die noch hei3e Oberflache aus Glaskeramik nicht mit
chemischen Produkten reinigen, weil sie dadurch beschadigt werden kann.

« Die Induktionskochzone funktioniert einwandfrei, wenn die geeigneten Topfe
verwendet werden.

« Die Toépfe missen sich wahrend des Kochens in der Mitte der Kochzone
befinden.

« Die geeigneten Topfe, die die Induktion gewahrleisten, sind aus Stahl,
emailliertem Stahl oder Gusseisen. Tdpfe aus Stahl mit einem Boden aus Kupfer
oder Aluminium sowie Geschirr aus Glas sind nicht geeignet.

« Bei der Verwendung des Druckkochtopfs muss dieser kontrolliert werden, bis
der korrekte Druck erreicht wird. Zu Beginn arbeitet die Kochzone mit maximaler
Leistung. Danach gem&R den Angaben des Herstellers des Topfes mit dem
geeigneten Sensor die Kochleistung senken.

« Beim Kauf der Tépfe auf die Angabe ,fur Induktion g eeignet" achten.

Kochzonen Min. @ Boden des Max. @ Boden des
Topfes Topfes

@ 145 mm @90 mm @ 145 mm

@ 210 mm @ 130 mm @210 mm
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CALAMITA Eﬂ
¥

Kochstufen

TIPPS ZUM
ENERGIESPAREN

Experiment mit Magnet

Mit einem kleinen Magnet kénnen Sie Gberpriifen, ob der Boden des Topfes
magnetisiert werden kann. Verwenden Sie Topfe, bei denen der Magnet am
Boden haften bleibt.

Erkennung der Topfe

Einer der Vorteile der Induktionskochfelder ist die Erkennung der Tdpfe. Befindet
sich auf der Kochzone kein Topf oder Topfe mit einem Durchmesser, der
geringer ist als die Kochzone, wird kein Strom verschwendet. Wird das Kochfeld
eingeschaltet, schaltet sich an der Anzeige das Kochsymbol ,U" ein. Wird
innerhalb von 10 Minuten der Tropf auf der Kochzone positioniert, erfasst ihn die
Zone und schaltet sich mit der eingestellten Stufe ein.

Wird der Topf von der Kochzone genommen, wird die Stromversorgung
unterbrochen. Wird auf der Kochzone ein Topf mit einem kleineren Durchmesser
positioniert, aber die Zone nimmt diesen war, verwendet die Zone nur die
Energie, die fur das Erhitzen des Topfes mit einem kleineren Durchmesser
notwendig ist.

Das Kochfeld wird beschadigt:

e wenn es eingeschaltet ist und leer gelassen wird oder ein leerer Topf auf ihm
positioniert wird;

< wenn nicht geeignete Topfe verwendet werden (z. B. mit einem nicht flachen
Boden oder einem zu kleinen Durchmesser)

< wenn Tontépfe verwendet werden, die die Oberflache aus Glaskeramik
zerkratzen.

« Vor der Positionierung des Topfes auf dem Kochfeld muss dieses vollstandig
trocken sein, um die Hitze zu Ubertragen und die Oberflache des Kochfeldes
nicht zu beschéadigen.

» Fur das Garen und Frittieren Topfe verwenden, die magnetisiert werden
kénnen, d. h. aus Stahl, emailliertem Stahl oder Gusseisen bestehen. Nur dann
funktioniert das Induktionskochfeld.

Die Leistung der Kochzonen kann mit neun verschiedenen Stufen ausgewahlt
werden.
In der Tabelle werden Beispiele der einzelnen Einstellungen beschrieben.

Stufe Ziel
0 Ausschaltung, Verwendung der Restwéarme
1-2 Warmhaltung heiRer Speisen, Kochen geringer Mengen von
Speisen
3 Langsames Kochen (Fortsetzen des Kochens nach einer

starken Erhitzung)

Langsames Kochen groRer Mengen

Kochen zum Braten und Anbrdunen der Speise

Kochen zum Braten der Speise

Kochbeginn, Braten

Schnelles automatisches Erhitzen

Besonders leistungsstarkes Kochen fiir extrem groRe Mengen
an Speisen

o|>{o|30 3

*Seien Sie beim Kauf der Topfe vorsichtig, denn der angegebene Durchmesser
des Topfes entspricht dem oberen Durchmesser oder Deckel, der stets gréRer
ist, als der Boden des Topfes.

« Die Druckkochtdpfe sind besonders zum Energiesparen geeignet, weil sie es
dank des internen Drucks erméglichen, den Garvorgang in kiirzerer Zeit zu
beenden. Wegen der kiirzeren Garzeit werden auch die Vitamine der
Lebensmittel besser erhalten.

« Darauf achten, dass sich im Druckkochtopf stets genug Flissigkeit befindet,
weil ansonsten sowohl der Topf, als auch das Kochfeld aufgrund der
Uberhitzung beschadigt werden kénnten.

« Die Topfe stets mit passenden Deckeln abdecken.

» Topfe verwenden, die fur die Menge der gekochten Speise geeignet sind. Wird
nur die Halfte des Topfes verwendet, wird sehr viel Strom verschwendet.
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INDUKTIONSKOCHFELD

?

fE o B

1. Induktionskochzone vorne links
2. Induktionskochzone hinten links
3. Induktionskochzone hinten rechts
4, Induktionskochzone vorne rechts
5. Bedieneinheit des Kochfeldes

Bedienelemente des
Kochfelds

A. Tasten (+ und -) zu Erhéhen bzw. Verringern der Leistungsstufe der Kochzone 1
B. Tasten (+ und -) zu Erhdhen bzw. Verringern der Leistungsstufe der Kochzone 2
C. Tasten (+ und -) zu Erhéhen bzw. Verringern der Leistungsstufe der Kochzone 3
D. Tasten (+ und -) zu Erhdhen bzw. Verringern der Leistungsstufe der Kochzone 4
E. Tasten (+ und -) des Timers zu Erhéhen bzw. Verringern der Zeiteinstellung (99
min)

F. Taste ON/OFF fur die Einschaltung bzw. Ausschaltung des Kochfeldes

G. Tastensperre (Taste mit Betriebsanzeige fiir die Key Lock-Funktion)

Bedienung des « Bei der Einschaltung des Induktionskochfeldes schalten sich alle Anzeigen (fur
Kochfeldes einen Moment) ein. Das Kochfeld ist betriebsbereit.
- « Das Kochfeld besitzt elektronische Sensoren, die sich einschalten, wenn die
angegebenen Oberflachen fir mindestens 1 Sekunde berihrt werden.
« Jede Einschaltung der Sensoren wird mit einem Tonsignal bestatigt.
+ Keine Gegenstande auf der Oberflache der Sensoren positionieren. (Nach 10
Sekunden schaltet sich das Kochfeld aus.)
* Die Oberflache der Sensoren muss stets sauber sein.

Einschaltung des Wenn das Kochfeld an das Stromnetz angeschaltet wird, ist die Tastensperre

Kochfeldes sofort eingeschaltet. Um das Kochfeld einzuschalten muss zuerst die
Tastensperre durch Driicken der Taste (G) entfernt werden. AnschlieRend die
Taste ON/OFF (F) drucken. Es ertdnt ein akustisches Signal und die

Bedienelemente werden eingeschaltet.

Ist die Tastensperre aktiviert oder es liegt eine Fehlermeldung vor kann das

Kochfeld nicht eingeschaltet werden.

Die Kochzonen bleiben ausgeschaltet (alle Displays zeigen ,0" an), bis eine

Leistungsstufe ausgewahlt wird. Findet die Auswahl ist innerhalb von 10

Sekunden statt, schaltet sich die Steuerung automatisch aus.

o O o O
0 O QP © 00 O
F
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Auswahl der
Leistungsstufe einer
Kochzone

Manuelle Ausschaltung
der Kochzone

Allgemeine Ausschaltung

Sensor Topf vorhanden

Booster-Funktion

Ist die Steuerung eingeschaltet schaltet sich die Kochzone beim ersten Driicken
der Taste (+) mit der Leistungsstufe 1 ein.

Die Taste (+) erhoht die Leistung maximal bis zur Stufe 9, wohingegen die Taste
(-) die Leistung bis auf 0 verringert (Kochzone ausgeschaltet).

Befindet sich die Kochzone auf Stufe O wird durch Driicken der Taste (-) die
Kochstufe 9 eingeschaltet.

Wird die Taste (+ oder -) weiterhin gedriickt, wiederholt sich dieser Vorgang
zweimal pro Sekunde.

Durch gleichzeitiges Driicken der Tasten (+ und -) wird die entsprechende
Kochzone ausgeschaltet und das Display zeigt die Leistungsstufe 0 an. Die
Kochzone kann auch durch Driicken der Taste (-) bis das Display die Stufe 0
anzeigt ausgeschaltet werden.

ﬁaﬁ @3@) QP © @E'@ @L’GD
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Die Ausschaltung des Kochfeldes kann jederzeit durch die Taste fur die
Einschaltung (F) ausgefihrt werden.

Wenn sich das Kochfeld ausschaltet ertdnt ein Tonsignal und alle Displays
schalten sich aus, als sei denn, es ist Restwarme vorhanden oder es liegt ein
Alarmsignal vor. Dann bleibt der Buchstabe ,H" auf dem entsprechenden
Display einer bestimmten Kochzone angezeigt.

DL OH 0 G WO O
F

Jede Kochzone besitzt ein eigenes System zu Erkennung des Vorhandenseins
des Topfes.

Das System ist so geeicht, dass es das Vorhandensein eines Topfes innerhalb
der EN- Standards erkennt, der einen Durchmesser hat, der unmittelbar geringer
ist als der nominale Durchmesser der Zone. Wird das Vorhandensein des
Topfes nicht erkannt oder ein nicht geeigneter Topf erfasst, blinkt die
Leistungsstufe abwechselnd zu ,,u" auf dem entsprechenden Display dieser
Zone. Nach 60 Sekunden kehrt die Leistung zur Stufe 0 zurlick.

u 3 | Y
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Blinkt die Leistungsstufe auf dem Display, wenn sic h ein Topf auf der Zone
befindet, hat der Topf im Allgemeinen nicht die gee  ignete Grol3e oder sein
Typ ist nicht geeignet. In diesem Fall muss Uberprii  ft werden, ob der Topf
tatsachlich fiir das Kochen mit Induktion geeignet i st (Zeichen oder
Bedienungsanleitung des Topfes).

Aktivierung der Booster-Funktion

Diese Funktion kann aktiviert werden, wenn die Touch Control-Steuerung
aktiviert ist; sie wird die Leistungsstufe fir maximal 10 Minuten und dann wird
wieder auf Stufe 9 geschaltet.

Das Display zeigt den Buchstaben ,P”, wenn die Funktion aktiviert ist.

Nach der Einstellung der Leistung auf Stufe 9 gentigt das erneute Driicken der
Taste (+) um die Booster-Funktion wieder zu aktivieren.

P 3 3 Y
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Deaktivierung der Booster-Funktion
Die Booster-Funktion wird automatisch nach der festgelegten Zeit von 10 min
deaktiviert oder auch friiher, wenn dies der Benutzer méchte.

Die Booster-Funktion wird durch Driicken der Taste (-) deaktiviert. Die Leistung
der Kochzone wird auf die Stufe 9 verringert.
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Tastensperre

Remaining heat indicator

Betrieb des Timers

Durch Gedriickthalten der Taste (G) wird die entsprechende Funktion aktiviert
bzw. deaktiviert. Ist die entsprechende LED eingeschaltet, ist das Bedienfeld
blockiert.

Die Funktion der Tastensperre kann aktiviert werden, wenn die Kochstufen
aktiviert sind oder das Kochfeld ausgeschaltet ist. Ist das Kochfeld eingeschaltet,
blockiert diese Funktion alle Tasten mit Ausnahme der Taste ON/OFF (F) und
die der Tastensperre (G).

Ist das Kochfeld ausgeschaltet, blockiert diese Funktion alle Tasten, auch die
Taste ON/OFF (F).

Sollte das Kochfeld bei aktivierter Tastensperre ausgeschaltet werden, so ist
diese auch bei der ndchsten Einschaltung aktiviert.

c 3 . 3 4
0® O® QP © OB O
i ;

Wenn das Kochfeld an das Stromnetz angeschaltet wir  d, ist die
Tastensperre aktiviert.

Deaktivierung der Tastensperre

Ist das Bedienfeld blockiert, ist die Kontrollleuchte eingeschaltet. Durch Driicken

der Taste (G) wird die Funktion ausgeschaltet und die LED erlischt.

Glass ceramic hob also features remaining heat indicator “H”. Hotplates are not
heated directly, but through return heat radiating from the dish. As long as the
symbol “H” is on after the hotplate was switched off, the remaining heat may be
used for warming up food or for melting. Even when the symbol “H” disappears,
the hotplate may still be hot. Be careful of burns!

Der Wert des Timers kann zwischen 1 und 99 Minuten gewahlt werden und kann
jederzeit geandert werden.

Aktivierung des Timers

Das Kochfeld muss eingeschaltet sein.
Ist der Timer ausgeschaltet, kann er durch Driicken einer der beiden
entsprechenden Tasten (E+ oder E-) aktiviert werden.

SE- SE- oo B SE-
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Aktivierung des Timers einer Kochzone
Nach der Auswahl des Timers wird ein blinkendes ,t" auf den Displays der
Kochzonen angezeigt. Der Benutzer wahlt mit den Tasten (+ oder -) der
Kochzone die Zone, fir die der Timer aktiviert werden soll. Danach wird die Zeit
mit den Tasten (+ oder -) des Timers (E) eingestellt.
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Der Timer kann stets bei nur einer Kochzone verwend et werden.

Die Kochzone, firr die der Timer eingestellt werden soll, muss stets ausgewahit
werden, bevor die Zeit eingestellt wird.

Werden die Tasten ,+" oder ,-" des Timers gedriickt, bevor die Zone ausgewahlt
wird, wird der Timer ausgeschaltet.

Findet die Auswahl der Kochzone nicht innerhalb von 10 Sekunden ab der
Aktivierung des Timers statt, wird der Timer ausgeschaltet.

Wir nach der Auswahl der Kochzone die Zeit nicht innerhalb von 5 Sekunden
eingestellt, wird der Timer ausgeschaltet.

Ist die am Timer eingestellte Zeit abgelaufen, wird die entsprechende Kochzone
ausgeschaltet.



Automatische
Sicherheitsausschaltung

Anzeige der Kochzone, fur die der Timer aktivierti st

Die Kochzone, fur die der Timer aktiviert ist, wird auf dem Touch Control-Feld
durch eine LED in der Nahe des Displays der ausgewahlten Kochzone
angezeigt.

Diese Option erinnert den Benutzer stets daran, dass der Timer flr diese
Kochzone aktiviert ist.

Einstellung der Zeit am Timer

Durch Gedrickthalten der Taste (+) oder (-) des Timers (E) kann der Wert der Zeit
automatisch erhoht bzw. verringert werden, wodurch die gewiinschte Einstellung
schneller erreicht wird. (Wé&hrend der Einstellung des Timers blinkt die LED neben
dem Display der Kochzone.)

Die Geschwindigkeit der Erhohung bzw. Verringerung der Zeiteinstellung erhéht sich
ab der zehnten Ausl6sung in Folge der Timer-Einstellung.

Beginn des Countdowns

Der Countdown beginnt 5 Sekunden nach der letzten Betatigung der Tasten (+ und —
) des Timers (E).

Es ertont ein Tonsignal und das Display des Timers und die LED der Zone, fir die
der Timer aktiviert ist, horen auf zu blinken.

Die letzte Minute wird in Sekunden angezeigt.

Deaktivierung des Timers

Zur Deaktivierung des Timers mit der Taste (-) den Wert<00> auswahlen oder
den Timer durch gleichzeitiges Driicken der entsprechenden Tasten (E+, E-)
ausschalten.

Dauer des Tonsignals

Wenn die am Timer eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertént fur 1 Minute ein
Tonsignal. Auf dem Display des Timers blinkt weiterhin die Anzeige <00>. Das
Tonsignal kann jederzeit vom Benutzer durch das Dricken irgendeiner Taste des
Touch Control-Feldes deaktiviert werden, auch wahrend der ersten Minute.

ACHTUNG: Timer kann auch fiir eine Kochzone, fiir die die Stufe ,0"
ausgewabhlt ist, eingestellt werden. Die LED blinkt fur die gesamte Zeit des
Countdowns. In diesem Fall kann der Timer als Alarm dienen.

Wird die Leistungsstufe nicht wahrend der festgelegten Zeit verandert, schaltet
sich die entsprechende Kochzone automatisch aus.

Die maximale Zeit, fur die die Kochzone eingeschaltet bleiben kann, héngt von
der ausgewahlten Kochstufe ab.

Stufe 1 21 34|56 7]181]9

Stunden vor der
Sicherheitsausschaltung 10 1101 10 11010 | 10 10|10 | 3

Der ununterbrochene Betrieb jeder Leistungsstufe samtlicher Kochzonen ist
zeitlich begrenzt (siehe Tabelle oben). Wird die Kochzone aufgrund des
Sicherheitsmechanismus ausgeschaltet, leuchtet auf dem Display das Symbol
.0" oder ,H", falls Restwarme vorhanden ist.

Die Kochzone kann mit dem Sensor (A-) fir die Einstellung der Kochstufe
ausgeschaltet werden.

Beispiel:

Die Kochzone auf Stufe 5 stellen und fir einige Zeit in Betrieb lassen. Fehlt die
Leistungsstufe nicht geandert, schaltet der Sicherheitsmechanismus nach 10
Betriebsstunden das Kochfeld aus.

Sicherheitsgerat um Schutz gegen Uberhitzung

Das Induktionskochfeld besitzt ein Sicherheitsgerat zum Schutz gegen
Uberhitzung, die den elektronischen Teil vor Beschadigungen schiitzt.

Das Sicherheitsgerat funktioniert mit mehreren Stufen.

Wenn die Temperatur der Kochzone sehr hoch ist, wird zuerst das zweistufige
Geblase aktiviert. Sollte dies nicht ausreichen, wird die besonders starke
Leistungseinstellung deaktiviert. Dadurch wird die Kochstufe einiger Kochstufen
verringert oder das Sicherheitsgerat zum Schutz gegen Uberhitzung wird
ausgel6st und schaltet das Gerat vollstandig aus.

Kuhlt die Oberflache ab, steht Ihn noch die gesamte Leistung der Kochzonen zur
Verflgung.

Es ist daher wéahrend des Betriebs ein kontinuierliches Brummen aufgrund der
Einschaltung des Kihlgeblases zu héren. Es ist mdglich, dass das Kihlgeblase
auch nach der Ausschaltung des Gerats in Betrieb bleibt.
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Anzeige der
Leistungsstufen

Steuerung der Leistung

Steuerung der Leistung

fir Kochfeld
bei begrenzter
Leistung (ECO)

Leistungsstufe 0:

Auf dem Display der Kochzone wird leuchtet ,0". Der Induktionsgenerator zeigt
an, dass Restwarme vorhanden ist und das Display zeigt abwechselnd ,0” und
.H" an. Die Anzeige verschwindet, wenn keine Gefahr mehr besteht (bei 50 °C).
Das Display zeigt ,0” an, bis die Temperatur unter 50 °C bleibt und ,H", falls die
Temperatur 50 °C Uberschreitet.

Zum Energiesparen die Kochzone vorzeitig ausschalten, um die Restwarme zu
nutzen.

Leistungsstufen von 1 bis 9 und Leistungsstufe P:

Wird das Vorhandensein des Topfes nicht erkannt oder es wird ein Topf aus
Aluminium erfasst, blinkt auf dem Display der Kochzone die Leistungsstufe.
Nach 60 Sekunden kehrt die Leistung zur Stufe 0 zurtick, wenn kein Topf oder
immer noch ein Topf aus Aluminium erkannt wird.

Wird ein Topf, der nicht aus Aluminium besteht, erfasst, wird auf dem Display
der Kochzone dauerhaft die Leistungsstufe angezeigt.

Die voreingestellte Leistung betréagt 2800 W und kann auf 3500 W, 6000 W oder
7200 W erhoht werden.

(This operation must be carried out by a qualified technician only).

Ist das Kochfeld auf eine begrenzte Leistung eingestellt, wird jedes Mal, wenn
der Benutzer versucht, die Leistung zu erhdéhen, die Gesamtleistungsstufe
berechnet. Uberschreitet dieser Gesamtwert die fiir das Kochfeld eingestellte
Leistungsgrenze, wird die Leistung nicht erhéht und es ertént ein Tonsignal zur
Signalisierung des Fehlers. Auf dem Display der entsprechenden Kochzone
blinkt der Buchstabe ,r" und es wird die tatsachliche Leistungsstufe angezeigt.

Kochzone 1 2 3
@ (mm) 210 145 210
Stufe Leistung (W)

0 0 0 0
1 100 75 100
2 200 150 200
3 300 300 300
4 500 400 500
5 700 500 700
6 900 600 900
7 1100 800 | 1100
8 1300 | 1000 | 1300
9 1500 | 1200 | 1500
P 2000 | 1600 | 2000

Sicherheitsfunktionen und Fehleranzeige.

FEHLERCODE BESCHREIBUNG DES FEHLERS GEBRAUCHSANWEISUNG
r See “Power management for a limited power cooking hob
(ECQO)" pag.28
u 1) See “Pan sensor” pag.30 Contact authorized center for technical
2) Overvoltage disturbance assistance - specifying the error code
H See “Remaining heat indicator” pag.31
c Induction generator overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down
completely. Turn on the hob to check all
functions. If the problem remains Contact
authorized center for technical assistance -
specify the error code
C Induction heater overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down
completely. Turn on the hob to check all
functions. If the problem remains Contact
authorized center for technical assistance -
specify the error code
FA Taste ON/OFF: DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
Storung des Senders. Alle Kochzonen werden KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
deaktiviert. UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN
FC Taste ON/OFF: DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
Storung des Empfangers. Alle Kochzonen werden KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
deaktiviert. UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN
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FE NTC-Sensor des Touch Control-Feldes: DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
Kurzschluss des NTC-Sensors. Alle Kochzonen KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
werden deaktiviert. UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN

Ft NTC-Sensor des Touch Control-Feldes: DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
Offnung des NTC-Sensors. Alle Kochzonen werden KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
deaktiviert. UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN

Fc NTC-Sensor des Touch Control-Feldes: Das Kochfeld und den eventuell darunter
Uberhitzung des NTC-Sensors. vorhandenen Ofen ausschalten und die
Alle Kochzonen werden deaktiviert. vollstandige Abkuhlung abwarten. Das

Kochfeld wieder einschalten, um alle
Funktionen zu Gberprufen.

Bleibt das Problem weiter bestehen,
DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN

FH EEPROM (Speicher) des Touch Control-Feldes: DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
Stérung des EEPROMSs des Touch Control-Feldes. KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
Alle Kochzonen werden deaktiviert. UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN

FJ ADC des Touch Control-Feldes: DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
Stérung des ADCs des Touch Control-Feldes. KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
Alle Kochzonen werden deaktiviert. UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN

FO Software des Touch Control-Feldes: DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
Storung der Software des Touch Control-Feldes. Alle KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
Kochzonen werden deaktiviert. UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN

FL Helligkeit auf dem Touch Control-Feld: Die externen Leuchtquellen entfernen
UbermaRige externe Helligkeit verhindert die Eichung oder ersetzen.
der Sensoren (Tasten) des Touch Control-Feldes. Alle | Bleibt das Problem weiter bestehen,
Kochzonen werden deaktiviert. DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN

KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN

FU Teiler des Touch Control-Feldes: DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
Storung des Teilers des Touch Control-Feldes. Alle KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
Kochzonen werden deaktiviert. UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN

F5 Kommunikation zwischen Touch Control-Feld und DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
Generator: Stérung | KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
bei der Kommunikation zwischen Touch Control-Feld UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN
und Generator. Alle Kochzonen werden deaktiviert und
der Fehler wird auf allen Displays angezeigt.

F1 NTC-Sensor des Heizelementes (Induktor): DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
Kurzschluss des NTC-Sensors. Es wird nur die KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
Kochzone mit der Stérung deaktiviert und der Fehler UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN
wird auf dem entsprechenden Display angezeigt.

F2 NTC-Sensor des Heizelementes (Induktor): Offnung DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
des NTC-Sensors. Es wird nur die Kochzone mit der KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
Storung deaktiviert und der Fehler wird auf dem UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN
entsprechenden Display angezeigt.

F8 NTC-Sensor des Heizelementes (Induktor): Stérung DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
des NTC-Sensors. Es wird nur die Kochzone mit der KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
Storung deaktiviert und der Fehler wird auf dem UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN
entsprechenden Display angezeigt.

F7 NTC-Sensor des Heizelementes (Induktor): Stérung DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
des NTC-Sensors. Es wird nur die Kochzone mit der KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
Storung deaktiviert und der Fehler wird auf dem UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN
entsprechenden Display angezeigt.

F9 Generator : DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN

Uberstrom des Generators. Alle Kochzonen werden
deaktiviert und der Fehler wird auf allen Displays
angezeigt.

KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN

Abwechselndes
Blinken der vom
Benutzer
eingestellten
Leistungsstufe
und dem
Buchstaben ,c".

Uberhitzung des Generators aufgrund einer intensiven
Verwendung oder eine Verwendung, die nicht dem
Hausgebrauch entspricht

BLEIBT DAS PROBLEM WEITER
BESTEHEN, DEN AUTORISIERTEN
TECHNISCHEN KUNDENDIENST
KONTAKTIEREN

UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN

F3

NTC-Sensor des Generators:

Kurzschluss des NTC-Sensors. Alle Kochzonen
werden deaktiviert und der Fehler wird auf allen
Displays angezeigt.

DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN
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F4 NTC-Sensor des Generators: DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN

Offnung des NTC-Sensors. Alle Kochzonen werden KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
deaktiviert und der Fehler wird auf allen Displays UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN
angezeigt.

F6 Versorgung des Generators: DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN
Es fehlt Spannung an einem Teil des Generators KUNDENDIENST KONTAKTIEREN

(rechts oder links). Alle Kochzonen werden deaktiviert | UND DEN FEHLERCODE ANGEBEN
und der Fehler wird auf allen Displays angezeigt
(rechts oder links).

REINIGUNG UND WARTUNG DES KOCHFELDS

Abb. 2

Die Oberflache aus Glaskeramik muss nach jeder Benutzung gereinigt werden,
weil jeder kleine Fleck, der zuriickbleibt, auf der heil3en Oberflache brennt.

Fur die ordentliche Wartung spezielle Reinigungsmittel verwenden, die eine Art
Schutzhaut gegen den Schmutz bilden.

Vor jeder Verwendung der Oberflache aus Glaskeramik Der Staub auf der
Oberflache entfernt werden sowie eventuell am Boden des Topfes vorhandener
Schmutz, der die Kochzone zerkratzen kann (Abb. 1).

Achtung : Keine Schwamme aus Stahl oder abrasive Reinigungsmittel
verwenden, die die Oberflache zerkratzen kénnen. Diese kann auRerdem durch
aggressive Sprays oder nicht geeignete Reinigungsmittel beschadigt werden
(Abb. 1 und Abb. 2).

Sie Symbole kénnen durch die Verwendung aggressiver Reinigungsmittel,
Schwamme aus Stahl oder schmutzige Boden der Topfe abgenutzt werden (Abb.
2). Kleine Schutzflecken kénnen mit einem feuchten Schwamm entfernt werden
und der Topf muss gut ab getrocknet werden (Abb. 3).

Wasserflecken kénnen mit einer Essiglésung entfernt werden, die (bei einigen
Modellen) jedoch nicht auf den Rahmen gelangen darf, weil dieser dadurch an
Glanz verliert. Keine aggressiven Reinigungsmittel oder Sprays verwenden, um
den Kalk zu entfernen (Abb. 3).

Hartnackiger Schmutz wird mit speziellen Reinigungsmitteln fiir die Reinigung
von Oberflachen aus Glaskeramik entfernt. Die Angaben des Herstellers des
Reinigungsmittels beachten.

Darauf achten, das Reinigungsmittels vollstandig von der Oberflache zu
entfernen, weil Rickstande die Oberflache aus Glaskeramik beschadigen
kénnen (Abb. 3).

Hartnackiger oder eingebrannter Schmutz kann mit dem Schaber entfernt

I werden. Darauf achten, dass der Kunststoffgriff des Schabers das heiRe

Kochfeld nicht beriihrt (Abb. 4).

Bei der Versendung des Schabers darauf achten, sich nicht zu verletzen. Zucker
oder sehr zuckerhaltige Speisen kénnen die Oberflache aus Glaskeramik fur
immer beschadigten (Abb. 5). Daher missen Sie umgehend mit dem Schaber
von der Oberflache aus Glaskeramik entfernt werden, auch wenn diese noch
heil3 ist (Abb. 4).

Diese Anderung der Farbe der Oberflache aus Glaskeramik beeintrachtigt den
Betrieb oder die Stabilitat der Oberflache nicht. Diese ist auf die Verwendung von
Topfen aus Kupfer oder Aluminium oder Essensreste am Boden des Topfes
zuriickzufiihren und ist schwer zu beseitigen.

Hinweis : Alle oben angegebenen Fehler beeintrachtigen und die Asthetik und
haben keine direkte Auswirkung auf den Betrieb des Geréats. Sie kénnen nicht
unter Garantie beseitigt werden.
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Estimado Cliente:

Modo de uso:

Instrucciones para la

conexion

Etigueta

Proteccién contra el

peligro de incendio

La placa de coccion por induccién para encastrar se destina a uso doméstico.
Los embalajes de nuestros productos estan hechos con materiales que respetan
el ambiente, son reciclables y apropiados para ser eliminados o destruidos.

Por esta razén hemos identificado adecuadamente los materiales de embalaje.
Cuando el aparato ya no se utilice y se transforme en un estorbo, se recomienda
llevarlo a una empresa que se dedique a la recuperacion de aparatos »fuera de
uso« para que no se polucione el ambiente.

Las instrucciones de uso estan destinadas al consumidor. Describen el aparato y
como se utiliza.

La conexién debe ser ejecutada como se indica en el capitulo Conexiones a la
red eléctrica y las normas vigentes. El trabajo solo puede ser realizado por
personas especializadas.

La etiqueta con los datos de base se encuentra en la parte inferior del aparato.

El aparato se puede encastrar entre un mueble mas alto que él y un mueble de
su misma altura.

El fabricante se empefia en mejorar continuamente. Por esta razon el texto y
las ilustraciones contenidas en este manual pueden sufrir cambios sin aviso

previo.
Advertencias importantes 60
Instalacion de la placa de coccién 61
Conexion a la red eléctrica 62
Caracteristicas técnicas 63
Placa de coccion por induccion 65
Gestion de la placa de coccién 65
Aviso de errores 70
Limpieza y mantenimiento de la placa de coccion 72

59



ADVERTENCIAS

IMPORTANTES

- El encastre y la conexion eléctrica del aparato a la red solo pueden ser llevados
a cabo por personas especializadas.

- Algunas partes del aparato se calientan durante su funcionamiento.

No permita que los nifios se acerquen al aparato y adviértalos sobre el peligro de
guemaduras.

- La grasa sobrecalentada se puede incendiar facilmente. Sean extremadamente
cuidadosos durante la preparacion de alimentos que necesiten utilizar tocino o
aceite (por ej.: patatas fritas)

- Las zonas de coccion no deben funcionar vacias, es decir, sin las ollas.

- No use el aparato para calentar el ambiente.

- La placa de induccién no debe usarse como superficie de trabajo. Los objetos
puntiagudos pueden arafiar la superficie.

- No apoye sobre la placa de induccion objetos tales como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas porque pueden sobrecalentarse.

- Se prohibe preparar alimentos en recipientes de plastico y de aluminio. No se
deben poner objetos de plastico o de aluminio sobre la placa de coccién de
vitroceramica.

- Tenga precaucion de que ningln cable eléctrico de otro aparato entre en
contacto con la zona de coccion caliente.

- No conserve bajo el aparato objetos sensibles a cambios de temperatura (por
ej.: detergentes, aerosoles, etc.)

-No use la placa de coccién por induccion si esta rota o resquebrajada. Si nota
cualquier defecto, interrumpa inmediatamente el suministro de electricidad.

- En caso de problemas, desenchufe el cable de corriente y llame al Servicio de
Asistencia.

- El aparato no se puede limpiar con aparatos a vapor o a alta presion.

- El aparato se produce de acuerdo con los estandares de seguridad vigentes;

- The appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for they safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

- The hob can not be activated by external timers or remote controls systems.

- No deje caer sobre la superficie vitroceramica objetos o vajilla. Aun objetos
livianos (por ej.: un salero) pueden resquebrajar o damnificar la placa de
vitrocerdmica.

- Si el aparato se encastra sobre un horno con sistema pirolitico, no deberia
utilizarse mientras transcurre el proceso pirolitico ya que puede hacer saltar la
proteccion de sobrecalentamiento de la placa de coccion.

- No conecte la placa de coccion a la red eléctrica con alargues o enchufes
multiples porque no garantizan la seguridad necesaria (por €j.: riesgo de
sobrecalentamiento).

- After using the cooktop, disconnect it from the user’s interface. Do not trust the
pot detector.

- Connect the equipment to a permanent connection.

Este simbolo en el producto o en el embalaje indica gue el producto no se
debe considerar como un residuo doméstico comun, si no que se lo debe
llevar a un centro de recoleccién apropiado parare  ciclar aparatos
eléctricos y electrénicos.

Teniendo el cuidado de eliminar este producto de fo  rma apropiada se
contribuye para evitar consecuencias negativas pote nciales para el
ambiente y la salud, que podrian derivar de la elim  inacion inadecuada del
producto. Para obtener informaciones mas detalladas sobre el reciclaje de
este producto, contacte con la municipalidad, el se rvicio local de
eliminacién de residuos o el negocio donde ha adqui rido el producto.
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INSTRUCTIONS FOR INSTALLER (must be carried out by a gualified technician)

ENCASTRE PLACA DE COCCION
Advertencias importantes

- El encastre y la conexion del aparato a la red eléctrica solo pueden ser llevados a cabo por personas especializadas.

- En el revestimiento de las paredes del aparato de encastrar se deben utilizar colas resistentes a 1000 (si no resisten
a temperaturas de esta magnitud podrian cambiar la forma y el color).

- El aparato se puede encastrar en la superficie de trabajo si la profundidad del mueble es = 600mm.

- Después del montaje, el aparato de encastre debe llegar libremente a los dos elementos fijados, partiendo de la parte
inferior.

-Todos los muebles de colgar de la cocina se deben ubicar a alturas que no molesten a los procesos de trabajo.

-La distancia entre la placa de coccion y la campana debe respetar las indicaciones de montaje de la campana. La
distancia minima es de 700mm.

- Sobre la superficie de trabajo se pueden poner molduras de madera maciza siempre y cuando se respete la distancia
minima (vea el diagrama).

- La distancia minima entre el panel con la placa de coccion y la pared posterior se indica en el diagrama.

Dimensiones del corte
para placa de coccion
por induccién de

encastre

A 590mm.
B 520mm.
C 560mm.
D 490mm.
E 53mm.
F 5mm.

G 50mm.
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= La placa de coccion solo se puede encastrar en una superficie de trabajo cuyo
espesor esté entre 25 y 40mm.
= El modulo inferior de la cocina no debe tener cajon. Debe tener un barrote
horizontal que debe distar 20mm. de la superficie de trabajo inferior. El espacio
entre el barrote y la placa de coccion debe permanecer libre.
e —1= = En la parte posterior del mueble debe haber un corte de altura minima de 50mm. a
lo largo de todo el mueble.
NE = Debajo de la placa de coccion se pueden encastrar hornos con ventilador
enfriador.
Antes de instalar el horno es necesario eliminar la pared posterior del mueble en el

area de abertura.
Ademas debe haber una abertura minima de 5mm. en la parte anterior.
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Installing the foam
gasket

2-3 mm

Procedimiento de
encastre

Before inserting the appliance into the opening in the kitchen worktop, the
supplied foam gasket must be attached to the lower side of the glass ceramic
(glass) cooking hob.

Do not install the appliance without the foam gaske !

The gasket should be attached to the appliance int  he following way:

= Remove the protective film from the gasket.

= Then, attach the gasket to the lower side of the glass, approximately 2-3
millimetres from the edge.

= The gasket must be attached along the entire length of the glass edge and
should not overlap at the corners.

= When installing the gasket, make sure that the glass does not come into
contact with any sharp objects.

= La superficie de trabajo debe estar completamente horizontal.

= Proteja las superficies cortadas.

= Conecte la placa de coccion a la red de alimentacion (vea las instrucciones de
conexion).

= Ubique la placa de coccidn sobre la abertura que se practicé anteriormente.

= Presione con fuerza contra la superficie de trabajo.

9///?2 <—71_T

CONEXION A LA RED ELECTRICA

Adaptacion basica de los

sensores al ambiente

Calibracién inicial de la
unidad de mando

= La conexion eléctrica solo puede ser ejecutada por personas cualificadas. La
proteccion de la instalacion eléctrica debe respetar las normas en vigor.

= Los conectores para la conexion estan al alcance cuando se abre la tapa de los
conductores.

= Antes de efectuar la conexion hay que asegurarse que la tension indicada en la
etiqueta corresponda a la tensién de la red eléctrica.

= La etiqueta de la placa de coccién de vitroceramica se ubica en la parte inferior del
aparato.

= El aparato funciona si se lo conecta a corriente alterna 220-240V ~.

= En la conexién directa a la red se interpone entre el aparato y la propia red un
interruptor omnipolar con abertura minima de 3mm. entre los contactos,
dimensionado segun la carga, y de acuerdo con las normas vigentes. Se
recomiendan los interruptores LS o las valvulas limitadoras.

= La conexion debe escogerse de acuerdo con la posibilidad de instalacion de la
corriente eléctrica y de las valvulas limitadoras.

= Por seguridad contra incendio los aparatos de este tipo se pueden encastrar entre
un mueble més alto que él y un mueble de su misma altura.

= Las partes de la conexion eléctrica y las partes aisladas se deben proteger para
gue no haya la posibilidad de que puedan ser tocadas.

Después de cada conexion a la red eléctrica se ejecuta automaticamente la
adaptacion basica que asegura el 6ptimo funcionamiento de los sensores. Todos los
visores se encienden durante algunos segundos. Durante la adaptacion de los
sensores no debe haber ninglin objeto. Si asi fuera, la adaptacion se interrumpe
hasta que se retiren los objetos. Durante este tiempo no se puede utilizar la placa de
coccion.

La unidad de mando tiene una calibracién inicial de los sensores para adaptar la
sensibilidad de los mismos a las condiciones ambientales y del usuario.

Cada vez que la placa de coccién es desconectada de la red o hay una falta de
potencia que genera un restablecimiento de la unidad de mando, la primera vez
gue el sensor de bloqueo es presionado la sensibilidad de los sensores es
readaptada. El primer toque del sensor de bloqueo debe ser hecho en ciertas
condiciones:

*No use guantes.

*Use un dedo limpio.

*Toque el vidrio (toque leve).
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Esquema de conexion

Gestion de la potencia

Gestion de la potencia

00 090 Op

Qo0

06

{ATENCION!

Antes de cada intervencion, desconecte el aparato de la red eléctrica. El aparato
debe estar conectado segun la tension de la red, siguiendo el esquema. El conductor
de proteccién (PE) debe estar conectado al cierre de conexién a tierra.

El cable de conexion debe pasar a través de la brida que lo protege de movimientos
accidentales.

Después de haber efectuado la conexién encienda todas las zonas de coccion
durante al menos 3 minutos para controlar su funcionamiento.

En la conexion se deben usar cables armonizados como HO5V2V2-F (90(1), o con
caracteristicas similares o mejores.
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220-240V ~
3x4.0 mm?

380-415V 3N~
5x2.5 mm?

En caso que la placa de coccion ya esté funcionando desde algun tiempo, para
cambiar el limite de potencia antes de proceder con la programacion,
desenchufela y vuelva a enchufarla después de un par de minutos.

La potencia predispuesta es de 2800 W, pero se la puede aumentar a 3500 W,
6000 W 0 7200 W.

Configuracion del limite de potencia de la placa de coccion

Para configurar el limite de potencia de la placa de coccion, proceda de la

siguiente manera:

= El nuevo limite se configura dentro de los primeros 30 segundos de la
conexion del electrodoméstico a la red eléctrica.

= Los mandos tactiles no deben estar bloqueados y todas las zonas de coccidn
deben estar apagadas

= Presione al mismo tiempo las teclas (A+, A-, D+, D-)

= Después de hacer esto se emitira una sefal acUstica y en el visor del
temporizador aparecera "Po"; el numero que indica el limite de potencia actual

de la placa de coccién aparece en el visor de las zonas de cocciéon 1y 4.

D 000 Ob ec® o
g o0 & soo g

Para seleccionar el nuevo limite de potencia:

*Presionando la tecla (+ o -) de cualquiera de las zonas de coccidn, se
aumentara/disminuira el limite de potencia. Los valores que se pueden
seleccionar son: 2800 W, 3500 W, 6000 W, 7200 W.

3 Pa 5
@ﬁ O® 0 O @O0®

b Pao O
@@ O® 0 O @O0

1 Pa c
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Para terminar el procedimiento de registro del nuev
= Presione al mismo tiempo las teclas (A+, A-, D-, D+).

=Concluida esta operacion, el nuevo limite de potencia de la placa de coccién
queda registrado y el sistema se reconfigura.

o limite de potencia:
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Para salir del procedimiento de configuracién sin s alvar las
modificaciones:
*No ejecute ninguna accion durante 60 segundos; de este modo las

modificaciones no son salvadas y el sistema se restaura.
CARACTERISTICAS TECNICAS

7372241 - 7372141

590 mm.
Conexion eléctrica 220-240 V~ 0 380-415 V 3N~, 50/60 Hz
Tension nominal 220-240 V~, 50/60 Hz
Tipo interruptores Sensores electronicos
Zonas de coccion (9,
mm/W)
Anterior izquierda 210, 1500 (P=2000)
Posterior izquierda 145, 1200 (P=1600)
Posterior derecha 210, 1500 (P=2000)
Anterior derecha 145, 1200 (P=1600)
Potencia total (W) 2800
P=Potencia maxima
INSTRUCTIONS FOR USER
Principio de La superficie es plana, sin bordes donde podria acumularse suciedad.
funcionamiento de la - La placa de coccion tiene zonas de coccion por induccion de gran desempefio.
placa de coccion El calor se forma directamente debajo de la olla, donde es mas util, sin que haya

pérdidas indtiles a través de la superficie vitroceramica. De esta manera el
consumo energético es mucho menor que el de las zonas de coccién estandar
gue funcionan con el principio de calentamiento.

- La superficie de vitroceramica no se calienta directamente, sino solamente con
el calor que vuelve de la olla directamente calentada. Este calor se indica
(después de que se apaga) como »calor residual«. El calentamiento en la zona
de coccion por induccién esta garantizado por la bobina de induccién inserida
bajo la superficie de vitroceramica. La bobina estabiliza el campo magnético; por
ello se encuentran en el fondo de las ollas (que se pueden magnetizar) los
vortices de la corriente, que la calientan.

iIMPORTANTE!

Si sobre la placa de coccion se derrama azlcar o alimento particularmente
azucarado hay que limpiarlo inmediatamente con un raspador, aunque la placa
aun esté caliente. De esta manera se evitan posibles dafios a la superficie de
vitroceramica. No limpie la superficie de vitroceramica caliente con productos
guimicos porque se puede dafiar.

Ollas adecuadas para - La zona de coccién por induccién funciona perfectamente si se usan ollas
placa de coccidn por adecuadas. 5 )
induccién - Durante la coccion las ollas deben estar en el centro de la zona de coccion.

- Las ollas adecuadas, que aseguran la induccion, son las de acero, las de acero
esmaltado o las de hierro fundido. Las ollas de acero con el fondo de cobre o de
= 5 aluminio y la vajilla de vidrio no son adecuadas.
ﬁ - Si usa una olla a presion la debe controlar hasta que alcance la presion
adecuada. Al principio la zona de coccion funciona a la potencia maxima,
después, segun las indicaciones del fabricante de la olla, con el sensor

—_— adecuado disminuya la potencia de coccion.
* En el momento de comprar la olla preste atencion a la nota »crea posible

— induccion«.
. 1 Zonas de coccién @ Min. fondo olla @ Méx. fondo olla
@ 145 mm. @ 90 mm. @ 145 mm.
- @ 210 mm. @ 130 mm. @ 210 mm.
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CALAMITA Eﬂ
¥

Niveles de coccion

CONSEJOS PARA
AHORRAR ENERGIA

Experimento con iman
Con un pequefio iman puede verificar si el fondo de la olla se puede magnetizar.
Use aquellas ollas en las que el iman se adhiere al fondo.

Reconocimiento de las ollas

Una de las ventajas de las placas de coccion por induccion es que reconocen las
ollas. Si sobre la zona de coccion no hay ollas o las mismas tienen un didmetro
menor que el de la zona, no hay desperdicio de energia eléctrica. Cuando se
enciende la placa de coccidn, el indicador enciende el simbolo de coccién "U". Si
en un periodo de 10 minutos pone una olla sobre la zona de cocciodn, la zona la
detecta y se enciende al nivel configurado.

En el momento en que se quita la olla de la zona de coccion se interrumpe la
alimentacion de energia. Si en la zona de coccion pone ollas con didametro muy
pequefio, pero la zona la reconoce, la propia zona usara solo la energia
necesaria para calentar esta olla de diametro mas pequefio.

La superficie de coccion se dafa:

- si esta encendida y no se la usa, o si se pone una olla vacia.

-Si usa ollas no adecuadas (por €j.: que no tengan el fondo plano o que tengan
el diametro demasiado pequefio).

- No use ollas de arcilla ya que arafan la superficie de vitroceramica.

- Antes de poner la olla sobre la placa de coccién, esta Ultima debe estar
perfectamente seca para poder transmitir el calor y para que no se damnifique su
superficie.

-Para la coccion y fritura use ollas que se puedan magnetizar, o sea, las de
acero, acero esmaltado o hierro fundido. Solo en este caso funcionara la placa
de coccidn por induccion.

Existen nueve niveles de potencia de las zonas de coccion que se puede
seleccionar.
En la tabla se describen los ejemplos de cada una de las configuraciones.

Nivel Aplicacion
0 Apagado, usa el calor residual
1-2 Conserva los alimentos calientes, cocina pequefias
cantidades de alimentos
3 Coccion lenta (para continuar cocinando después de un
calentamiento fuerte)
4-5 Coccion lenta de grandes cantidades
6 Coccioén para asar, dorar el alimento
7-8 Coccidn para asar el alimento
9 Inicio coccidén, asado
A Calentamiento veloz automatico
P Coccidn especialmente potente para cantidades muy grandes
de alimento

-En el momento en que compre las ollas preste atencion porque el diametro que
se informa corresponde al diametro superior o0 a la tapa, que es siempre mayor
gue el fondo de la olla.

- Las ollas a presién se recomiendan especialmente para ahorrar energia porque
gracias a la elevada presioén interna logran finalizar la coccién en menos tiempo.
Ademas, los tiempos de coccién mas breves conservan mejor las vitaminas de
los alimentos.

- Cuide que en la olla a presién haya siempre bastante liquido porque de otra
manera se puede ocasionar un sobrecalentamiento que damnificaria tanto la olla
como la placa de coccién.

- Cierre las ollas siempre con tapas adecuadas.

- Use las ollas adecuadas para la cantidad de alimento que cocina. Si usa solo
la mitad de la olla desperdiciara mucha energia eléctrica.
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PLACA DE COCCION POR INDUCCION

Elementos para manejar

la placa de coccion.

Gestion de la placa de
coccion

Encendido de la placa de

coccion

?’

@ g8 8

1. Zona de coccidn por induccién anterior izquierda
2. Zona de coccién por induccién posterior izquierda
3. Zona de coccién por induccién posterior derecha
4. Zona de coccién por induccién anterior derecha
5. Unidad de mando de la placa de coccion

L’

c 3 g . 4
[ B

0

A. Teclas (+y -) para aumentar/disminuir nivel de potencia de la zona de coccién 1
B. Teclas (+y -) para aumentar/disminuir nivel de potencia de la zona de coccién 2
C. Teclas (+y -) para aumentar/disminuir nivel de potencia de la zona de coccion 3
D. Teclas (+ y -) para aumentar/disminuir nivel de potencia de la zona de coccién 4
E. Teclas (+y -) del temporizador para aumentar/disminuir la configuracion del
tiempo (99 min.)

F. Tecla ON/OFF para encender/apagar la placa de coccion

G. Bloqueo de teclas (tecla con piloto para la funcién Key Lock)

» En el momento que se enciende la placa de coccion por induccion se
encienden todos los indicadores (durante un instante). La placa de coccion esta
lista para ser usada.

* La placa de coccion tiene sensores electrénicos que se encienden si usted toca
las superficies indicadas durante al menos 1 segundo.

» Cada encendido de los sensores es advertido por medio de una sefal acustica.
» No ponga objetos sobre la superficie de los sensores (Después de 10
segundos se apagard la placa).

» Mantenga la superficie de los sensores siempre limpia.

Cuando se conecta la placa a la red, el bloqueo de teclas siempre se insiere
inmediatamente. Para encender la placa lo primero que hay que hacer es eliminar
el bloqueo presionando la tecla (G), sucesivamente presione la tecla ON/OFF.
Emitird una sefial acUstica con el consecuente encendido de la barra de mandos.
Si el bloqueo esta activo o si se indica cualquier error, no se puede encender la
placa.

Las zonas de coccion permanecen apagadas (todos los visores muestran »0«)
hasta que se selecciona un nivel de potencia. Si no se selecciona ningun nivel
en el lapso de 10 segundos, el control se apaga automaticamente.

o o O o
0 0O QP © 00 o
F

66



Seleccion del nivel de
potencia de una zona de

coccion

Apagado manual de la
zona de coccidn

Apagado general

Sensor de ollas

Funcion Booster

Con el control encendido, la primera vez que se presiona la tecla (+) la zona de
coccion se enciende en nivel 1.

La tecla (+) aumenta el nivel de potencia hasta un maximo de 9, mientras que la
tecla (-) reduce el nivel hasta 0 (placa apagada).

Con la zona de coccion en el nivel 0, presionando la tecla (-) se lleva el nivel de
coccion hasta 9.

Si la tecla (+ o -) se sigue presionando, la accion se repite dos veces por
segundo.

Presionando las teclas (+ y -) al mismo tiempo se apaga la zona de coccion
correspondiente y el visor muestra el nivel de potencia 0. Se puede inclusive apagar
la zona de coccién presionando la tecla (-) hasta que el visor muestre el nivel 0.

ﬁﬂﬁ ®3® D © @EI@ @LIGD
Y @

La placa se puede apagar en cualquier momento utilizando la tecla de encendido
(F).

Cuando se apaga la placa de coccién se escucha una sefial acustica y se
apagan todos los visores, a menos que debido al calor residual o a una sefial de
alarma, permanezca visible la letra ‘H’ en el visor correspondiente a una
determinada zona de coccion.

DL OBH 0O O VWO O
F

Cada zona de coccién tiene su propio sistema de deteccién de la presencia de la
olla.

El sistema esta calibrado para detectar la presencia de una olla que, en la escala
de los estadndares EN, tiene el diametro inmediatamente inferior al diametro
nominal de la zona. Si no se detecta la presencia de la olla o se detecta una olla
no adecuada, el nivel de potencia parpadea alternativamente y aparece una "u"
en el visor que corresponde a aquella zona. Después de 60 segundos el nivel de
potencia vuelve a 0.

U 3 3 Y
0 O® 0 O @O®
Si el nivel de potencia que aparece en el visor par  padea, aunque haya
efectivamente una olla en la zona, significa genera  Imente que la olla no tiene
las dimensiones correctas o no es del tipo adecuado . En este Ultimo caso
habra que controlar que la olla sea efectivamente a  decuada para la coccion
por induccién (vea inscripciones o manual de instru cciones de la olla).

Activacioén de la funcién Booster

Esta funcién se puede activar si el touch control (control tactil) esta encendido;
eleva el nivel de potencia al maximo durante 10 minutos y después vuelve al
nivel 9.

El visor muestra la letra ‘P’ cuando se activa la funcion.

Después de haber configurado la zona de coccion en el nivel 9 basta presionar
nuevamente la tecla (+) y se activa el booster.

P =) 3 Y
@@ O® 0 O ©@O0® O

Desactivacion de la funcion Booster

La funcion Booster se desactiva automaticamente después de un tiempo
preestablecido de 10 min., e inclusive antes, segln lo desee el usuario.

La funcién Booster se desactiva presionando la tecla (-), la potencia de la zona
de coccion se reduce al nivel 9.
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Blogueo de las teclas

Remaining heat indicator

Funcionamiento del
temporizador

Manteniendo presionada la tecla (G) se activa/desactiva la funcién
correspondiente. Si el respectivo led esta encendido, el panel de control esta
bloqueado.

La funcion de bloqueo de teclas se puede activar cuando se activan los niveles
de coccién o cuando la placa de coccién estd apagada. Si la placa de coccién
esta encendida, esta funcion bloquea todas las teclas menos la tecla ON/OFF y
la tecla de bloqueo de teclas (G).

Si la placa esta apagada, esta funcion bloquea todas las teclas, inclusive la de
ON/OFF (F).

En caso que se apague la placa con el "bloqueo de teclas" activado, este estara
aun activo la proxima vez que se encienda la placa.

c 3 . d Y
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Cuando se conecta la placa a la red, la funcién de
activa.

Desactivacion del bloqueo de teclas

Cuando el panel de control estd blogueado el piloto esta encendido.
Manteniendo presionada la tecla (G) la funcién se desactiva y el led se apaga.

"bloqueo de teclas" esta

Glass ceramic hob also features remaining heat indicator “H”. Hotplates are not
heated directly, but through return heat radiating from the dish. As long as the
symbol “H” is on after the hotplate was switched off, the remaining heat may be
used for warming up food or for melting. Even when the symbol “H” disappears,
the hotplate may still be hot. Be careful of burns!

El valor del temporizador se puede seleccionar entre 1 y 99 minutos, y se puede
modificar en cualquier momento.

Activacién del temporizador

La placa de coccion debe estar encendida.

Si el temporizador esta apagado se lo puede activar presionando una de las dos
teclas correspondientes (E+ 0 E-)

\l/ \I/ \I/ \Il

-E: -E: oo -E: -E:
OO OB 0 Q) ©O0®

Activacion del temporizador en una de las zonas de coccioén.

Después de haber seleccionado el temporizador, se ve una "t" que parpadea en el
visor de la zona de coccion. El usuario, por medio de las teclas (+ o -) de la zona
de coccién, escoge la zona en la cual desea activar la funcién temporizador.
Después configura el tiempo usando las teclas (+ o -) del temporizador (E).

2* 3 -0g- 3 Y
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El temporizador puede operar en una sola zona de co  ccion por vez.

La zona de coccion en la que se quiere configurar el temporizador debe ser
seleccionada siempre antes de que se establezca el tiempo.

Si se presionan las teclas "+" 0 "-" del temporizador antes de que se seleccione
la zona, el temporizador se apaga.

Si la zona de coccion no se selecciona dentro de los 10 segundos posteriores a
la activacién del temporizador, éste se apaga.

Si después de haber seleccionado la zona de coccién no se configura el tiempo
dentro de 5 segundos, el temporizador se apaga.

Al agotarse el tiempo configurado en el temporizador, la zona de coccidn
asociada al mismo se apaga.

Indicacién de la zona de coccién en la que esta act  ivo el temporizador

La zona de coccidn en la cual opera el temporizador se indica en el touch control
(control tactil) por medio de un LED cercano al visor de la zona de coccién
seleccionada.

Esta opciodn le recuerda al usuario en todo momento que la funcién temporizador
esta activa en aquella zona de coccion.
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Apagado automatico de

seguridad

Configuracion del tiempo en el temporizador

Manteniendo presionada la tecla (+) o la tecla (-) del temporizador (E), se puede
aumentar/disminuir automaticamente el valor del tiempo, permitiendo alcanzar la
configuracion deseada mas rapidamente (mientras se configura el temporizador, el
led al lado del visor de la zona de coccién parpadea).

La velocidad de aumento/disminucion de la configuracion del tiempo aumenta a partir
del décimo aumento/disminucién consecutivo de la configuracion del temporizador.

Comienzo de la cuenta regresiva

La cuenta regresiva comienza 5 segundos después de la Ultima operacion sobre las
teclas (+y -) del temporizador (E).

Se emite una sefial acustica, y el visor del temporizador y el led de la zona en la que
éste se ha activado dejan de parpadear.

El dltimo minuto se vera en segundos.

Desactivacion del Temporizador

Para desactivar el temporizador, seleccione el valor <00> usando la tecla (-) o
apague el temporizador presionando al mismo tiempo las correspondientes
teclas (E+, E-).

Duracion de la sefial acustica

Cuando el tiempo configurado en el temporizador termina, se emite una sefial
acustica que dura 1 minuto, después del cual la sefial se interrumpe. En el visor del
temporizador seguird parpadeando la indicacién <00>. La sefial acustica puede ser
desactivada por el usuario en cualquier momento, inclusive durante el primer minuto,
presionando cualquier tecla del touch control (control tactil).

ATENCION: el temporizador se puede configurar inclusive en una zona de
coccion gue se encuentra en nivel "0"; el led parpadeara durante toda la cuenta
regresiva. En este caso el temporizador puede tener funcién de alarma.

Si el nivel de potencia no se modifica durante el tiempo preestablecido, la zona
de coccidn correspondiente se apaga automaticamente.

El tiempo maximo que la zona de coccion puede permanecer encendida
depende del nivel de coccion seleccionado.

Nivel 1 21 3 4|56 7]18])9

Horas anteriores al 10 [ 10| 10 | 10|10 | 10 | 10 | 10
apagado de seguridad

El funcionamiento ininterrumpido de cada una de las zonas de coccién en cada
nivel de potencia esta limitado en el tiempo (vea la tabla arriba). Cuando se
apaga la zona de coccion por medio del mecanismo de seguridad, en el visor se
ilumina el simbolo »0« o el »H«, si hay calor residual.

La zona de coccidn puede apagarse con el sensor (A-) de configuracion del nivel
de coccidn.

Ejemplo:

Configure la zona de coccién en nivel de coccion 5 y déjela funcionar durante un
cierto tiempo. Si no cambia el nivel de coccion, el mecanismo de seguridad
terminard la coccion después de 10 horas de funcionamiento.

Dispositivo de seguridad contra sobrecalentamiento

La placa de induccion tiene un dispositivo de seguridad contra
sobrecalentamiento que protege la parte electrénica contra dafios.

El dispositivo de seguridad funciona en varios niveles.

Cuando la temperatura de la zona de coccién alcanza niveles muy altos se
activa primero el ventilador en dos niveles. Si esto no fuera suficiente, se
desactiva la configuracién de potencia especialmente fuerte; de esta forma se
disminuye el nivel de coccion de algunas zonas de coccidn o vuelve a trabajar el
dispositivo de seguridad contra sobrecalentamiento y lo apaga completamente.
Cuando la superficie se enfria se dispone aun de toda la potencia de las zonas
de coccion.

Por este motivo durante el funcionamiento se puede escuchar un zumbido
continuo causado por el encendido del ventilador de enfriamiento. Puede que el
ventilador de enfriamiento contintie funcionando aun después de que se apague
el aparato.
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Niveles de potencia Nivel de potencia O:

En el visor de la zona de coccion aparece la indicacion fija "0". Si el generador
por induccion indica que hay calor residual, en el visor se ven alternadamente "0"
y "H". La indicacion desaparece solamente cuando no existe mas peligro (a 50

).

El visor muestra "0" hasta que la temperatura permanece debajo de los 50 [,
mientras que muestra "H" en caso que la temperatura supere los 50 [J.
Para ahorrar energia apague la zona de coccion anticipadamente para

aprovechar el calor residual.

Niveles de potencia de 1 a 9, y nivel de potencia P

Si no se detecta que hay alguna olla o si se detecta que hay una olla de
aluminio, en el visor de la placa parpadea el nivel de potencia. Después de 60
segundos, si no se detecta que hay una olla de material que no sea aluminio, el

nivel de potencia vuelve a 0.

Cuando se detecta que hay una olla de un material que no es aluminio, en el
visor de la zona de coccién aparece la indicacién fija del nivel de potencia.

Gestion de la potencia La potencia predispuesta es de 2800 W, pero se la puede aumentar a 3500 W,

6000 W o0 7200 W.

(This operation must be carried out by a qualified technician only).

Gestiodn de la potencia Si la placa de coccidn esta configurada para una potencia reducida, cada vez
para placa de coccion que el usuario trate de aumentar la potencia se calculara el nivel de potencia
configurada con total. Si tal valor total es superior al limite de potencia configurado para la placa
potencia de <_:occi(’)n, la potencia no gumentaré y se emitird una seﬁ’al acustica de error; en
limitada (ECO) el visor de la zona de coccién correspondiente parpadeara la letra "e" y se vera
el nivel de potencia efectivo.

Zonas de 1 2 3

coccion

@ (mm) 210 145 | 210

Nivel Potencia (W)

0 0 0
100 75 100
200 150 200
300 300 300
500 400 500
700 500 700
900 600 900

1100 800 | 1100
1300 | 1000 | 1300
1500 | 1200 | 1500
2000 | 1600 | 2000

VOO N[O |W|NFO
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Funcion de sequridad e indicacidon de errores.

CODIGO ERROR  DESCRIPCION ERROR QUE HACER
r See “Power management for a limited power
cooking hob (ECO)” pag.28
u 1) See “Pan sensor” pag.30 Contact authorized center for technical
2) Overvoltage disturbance assistance - specifying the error code
H See “Remaining heat indicator” pag.31
c Induction generator overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down completely.
Turn on the hob to check all functions. If the
problem remains Contact authorized center for
technical assistance - specify the error code
C Induction heater overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down completely.
Turn on the hob to check all functions. If the
problem remains Contact authorized center for
technical assistance - specify the error code
FA Tecla ON/OFF: CONTACTE CON EL CENTRO DE
anomalia del emisor Todas las zonas de coccion | ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
se desactivaran. ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
ERROR
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FC Tecla ON/OFF: CONTACTE CON EL CENTRO DE
anomalia del receptor. Todas las zonas de ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
coccion se desactivaran. ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL

ERROR

FE Sensor NTC del Touch Control (control tactil): CONTACTE CON EL CENTRO DE
cortocircuito del sensor NTC. Todas las zonas de | ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
coccion se desactivaran. ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL

ERROR

Ft Sensor NTC del Touch Control (control tactil): CONTACTE CON EL CENTRO DE
abertura del sensor NTC. Todas las zonas de ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
coccion se desactivaran. ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL

ERROR

Fc Sensor NTC del Touch Control (control tactil): Apague la placa de coccion y el horno
temperatura excesiva del sensor NTC. debajo de la misma, si lo hubiera, hasta que
Todas las zonas de coccién se desactivaran. se enfrie completamente. Reactive la placa

de coccion para verificar todas las funciones.
Si el problema continia, CONTACTE CON
EL CENTRO DE ASISTENCIA TECNICA
AUTORIZADO - ESPECIFICANDO EL
CODIGO DEL ERROR

FH Eeprom (memoria) del Touch Control (control CONTACTE CON EL CENTRO DE
tactil): ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
anomalia de la Eeprom del touch control (control | ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
tactil) Todas las zonas de coccion se ERROR
desactivaran.

FJ Adc del Touch Control (control tactil): CONTACTE CON EL CENTRO DE
anomalia del Adc del touch control (control tactil). | ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
Todas las zonas de coccion se desactivaran. ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL

ERROR

FO Software del Touch Control (control tactil): CONTACTE CON EL CENTRO DE
anomalia del software del touch control (control ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
tactil). Todas las zonas de coccion se ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
desactivaran. ERROR

FL Luminosidad sobre el Touch Control (control Quitar o sustituir las fuentes luminosas
tactil): externas al touch.

Luminosidad externa excesiva que impide Si el problema continda, CONTACTE CON

calibrar los sensores (teclas) del touch. Todas las | EL CENTRO DE ASISTENCIA TECNICA

zonas de coccion se desactivaran. AUTORIZADO - ESPECIFICANDO EL
CODIGO DEL ERROR

FU Divisor del Touch Control (control tactil): CONTACTE CON EL CENTRO DE
anomalia del divisor del touch control (control ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
tactil). Todas las zonas de coccion se ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
desactivaran. ERROR

F5 Comunicacién Touch Control - Generador: CONTACTE CON EL CENTRO DE
anomalia en la comunicacion entre Touch ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
Control y Generador. Todas las zonas de coccion | ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
se desactivaran y el error aparecera en todos los | ERROR
visores.

F1 Sensor NTC del Elemento Calentador (Inductor): | CONTACTE CON EL CENTRO DE
cortocircuito del sensor NTC. Se desactivara solo | ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
la zona de coccion que presenta la anomaliay el | ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
error aparecera solamente en el visor ERROR
correspondiente.

F2 Sensor NTC del Elemento Calentador (Inductor): | CONTACTE CON EL CENTRO DE
abertura del sensor NTC. Se desactivara solo la | ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
zona de coccién que presenta la anomalia y el ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
error aparecera solamente en el visor ERROR
correspondiente.

F8 Sensor NTC del Elemento Calentador (Inductor): | CONTACTE CON EL CENTRO DE
anomalia del sensor NTC. Se desactivara solo la | ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
zona de coccion que presenta la anomalia y el ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
error aparecera solamente en el visor ERROR
correspondiente.

F7 Sensor NTC del Elemento Calentador (Inductor): | CONTACTE CON EL CENTRO DE

anomalia del sensor NTC. Se desactivara solo la
zona de coccion que presenta la anomalia y el
error aparecera solamente en el visor
correspondiente.

ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
ERROR
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F9

Generador:

Sobrecarga de corriente en el generador. Todas
las zonas de coccion se desactivaran y el error
aparecera en todos los visores.

CONTACTE CON EL CENTRO DE
ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
ERROR

El nivel de coccién
configurado por el
usuario y la letra "c

Temperatura excesiva del generador debido al
uso intensivo o a uso diferente del doméstico

S| EL PROBLEMA CONTINUA, CONTACTE
CON EL CENTRO DE ASISTENCIA
TECNICA AUTORIZADO -

parpadean ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL

alternadamente. ERROR

F3 Sensor NTC del Generador: CONTACTE CON EL CENTRO DE
cortocircuito del sensor NTC. Todas las zonas de | ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
coccidn se desactivaran y el error aparecera en ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
todos los visores. ERROR

F4 Sensor NTC del Generador: CONTACTE CON EL CENTRO DE
abertura del sensor NTC. Todas las zonas de ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
coccidn se desactivaran y el error aparecera en ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
todos los visores. ERROR

F6 Alimentacion del Generador: CONTACTE CON EL CENTRO DE

le falta tensién a una parte del generador
(derecha o izquierda). Todas las zonas de
coccidn se desactivaran y el error aparecera en
todos los visores.

ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO -
ESPECIFICANDO EL CODIGO DEL
ERROR

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE LA PLACA DE COCCION

Fig. 4

superficie caliente.

coccion (Fig. 1).

la caliza (Fig. 3).

la placa de coccién (Fig. 4).

pueden ser eliminados en garantia.

Fig. 5

La superficie de vitroceramica se debe limpiar después de cada utilizacion ya
gue cualquier pequefio resto que permanezca sobre ella se quemara sobre la

Para el mantenimiento ordinario use los detergentes especiales que forman una
especie de pelicula protectora contra suciedades.

Antes de utilizar la superficie de vitroceramica hay que quitarle el polvo y la
eventual suciedad del fondo de las ollas, ya que podrian arafiar las zonas de

Atencion : no use esponjitas de acero o detergentes abrasivos que puedan
arafiar la superficie. También se puede damnificar usando aerosoles agresivos o
detergentes inadecuados (Fig. 1 y Fig. 2)

Las sefializaciones pueden desaparecer debido al uso de detergentes agresivos
y esponjitas de acero, o a la suciedad en los fondos de las ollas (Fig. 2). Las
suciedades mas pequefias se pueden eliminar con una esponijita hUmeda.
Después, la olla debe secarse bien (Fig. 3).

Las manchas de agua se pueden eliminar con solucién de vinagre, la que no se
puede pasar por las molduras (de algunos modelos) ya que las mismas
perderian el brillo. No debe usar detergentes y aerosoles agresivos para eliminar

La suciedad mas rebelde se elimina con detergentes especificos para limpiar
superficies de vitroceramica. Siga los consejos del fabricante del detergente.
Tenga cuidado de eliminar completamente el detergente de la superficie de
vitroceramica ya que cualquier residuo podria damnificarla.

La suciedad mas rebelde o quemada se elimina con un raspador. Tenga
precaucion para que el mango de plastico del raspador no entre en contacto con

Tenga cuidado de no lastimarse cuando use el raspador. El azlcar o los
alimentos que contengan azlcar pueden dafiar permanentemente la superficie
de vitroceramica (Fig. 5). Por este motivo los residuos de azlcar se deben
eliminar inmediatamente de la superficie de vitroceramica usando el raspador,
aunque la superficie esté aun caliente.

El cambio de color de la superficie de vitroceramica no influye sobre el
funcionamiento o la estabilidad de la misma. Esta Ultima es consecuencia del
uso de ollas de cobre o aluminio o residuos de alimentos en los fondos de las
ollas, pero es muy dificil de eliminar.

Advertencia : Todos los errores que se indicaron anteriormente son de caracter
estético y no afectan directamente el funcionamiento del aparato. Los mismos no
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Foster S.p.A.
via M.S. Ottone, 18/20 - 42041 Brescello (RE) - ltaly
www.fosterspa.cominfo@fosterspa.com

Servizio post-vendita: tel. 0522-684450, fax 0522-686019,
service@fosterspa.com

after-sales service: tel. +39 0522-684450, fax +39 0522-686019,
service@fosterspa.com

Service aprés-vente: tel. +39 0522-684450, fax +39 0522-686019,
service@fosterspa.com

After-Sales-Kundendienst: tel. +39 0522-684450, fax +39 0522-686019,
service@fosterspa.com

Servicio post-venta: tel. +39 0522-684450, fax +39 0522-686019,
service@fosterspa.com

Servizio ricambi: tel. 0522-684300, fax 0522-684300

spare parts service: tel. +39 0522-684300, fax +39 0522-684300

Service piéces de rechange: tel. +39 0522-684300, fax +39 0522-684300
Ersatzteil-Service: tel. +39 0522-684300, fax +39 0522-684300

Servicio repuestos: tel. +39 0522-684300, fax +39 0522-684300

LIB30428
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Geachte klant,

Gebruiksinstructies

Instructies voor
aansluiting

Label

Bescherming tegen

brandgevaar

De inbouw inductiekookplaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik. Voor de
verpakking van onze producten worden materialen gebruikt die het milieu
respecteren, ze zijn recycleerbaar en geschikt om gestort of vernietigd te
worden.

Om deze reden hebben de materialen voor de verpakking op geschikte wijze
gemarkeerd. Wanneer het toestel niet meer gebruikt en verwijderd wordt, is het
aanbevolen om het te versturen naar een bedrijf voor recyclage van toestellen
»buiten gebruik« zodat het milieu niet wordt vervuild.

De gebruiksinstructies zijn bestemd voor de gebruiker. Ze beschrijven het toestel
en zijn gebruik.

De aansluiting moet worden uitgevoerd volgens de beschrijving in het hoofdstuk
Aansluiting op het elektrische net, conform met de geldende normen. Deze
interventie mag enkel door gespecialiseerd personeel worden uitgevoerd.

Het label met de basisgegevens bevindt zich onderaan het toestel.

Het toestel kan ingebouwd worden enerzijds nabij een meubel dat hoger is en
anderzijds nabij een meubel met dezelfde hoogte als het toestel.

De fabrikant stelt zich tot doel om voortdurend verbeteringen aan te brengen. Om
deze redenen kunnen de tekst en de afbeeldingen in deze handleiding zonder
voorafgaande verwittiging gewijzigd worden.

Belangri jke waarschuwingen 4
Installatie kookplaat 5
Aansluiting op het elektrische net 6
Technische kenmerken 7
Inductiekookplaat 9
Bediening kookplaat 9
Signalering van fouten 14
Schoonmaak en onderhoud van de kookplaat 16



BELANGRIJKE
WAARSCHUWINGEN

« De inbouw en de elektrische aansluiting van het toestel op het net mag enkel
door gespecialiseerd personeel worden uitgevoerd.

« Sommige onderdelen van het toestel warmen op tijdens de werking.

Let op uw kinderen, laat ze niet in de buurt van het toestel komen en waarschuw
hen voor gevaar voor brandwonden.

» Oververhit vet kan gemakkelijk ontbranden. Wees uiterst voorzichtig tijdens de
bereiding van voedingswaren waarvoor spek of olie wordt gebruikt (vb. frietjes).
» De kookzones mogen niet in werking zijn zonder potten erop.

» Gebruik het toestel niet om de ruimte te verwarmen.

 De inductieplaat mag niet als werkblad worden gebruikt. Scherpe voorwerpen
kunnen krassen op het oppervlak maken.

« Leg geen voorwerpen op de inductieplaat, zoals messen, vorken, lepels of
deksels, omdat die zeer warm kunnen worden.

« Het is verboden om voedingswaren in recipiénten van plastic of aluminium
klaar te maken. Op de warme vitrokeramische kookplaat mogen geen
voorwerpen in plastic of aluminium worden gelegd.

« let op dat de elektrische kabel van een ander toestel niet in contact komt met
de warme kookzones.

» Bewaar geen producten die gevoelig zijn voor temperatuurschommelingen (vb.
schoonmaakproducten, sprays enz.) onder het toestel.

» Gebruik de inductiekookplaat niet als die gebroken of gebarsten is. Indien u
een defect vaststelt, dient u onmiddellijk de elektrische voeding te onderbreken.
« In geval van storingen moet u de elektrische voedingskabel loskoppelen en de
technische dienst contacteren.

« Het toestel mag niet met stoomapparaten of onder hoge druk worden
schoongemaakt.

« Het toestel werd geproduceerd volgens de geldende veiligheidsnormen;

e The appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance by a person responsible for they safety.

 Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

» The hob can not be activated by external timers or remote controls systems.

« Let op dat er geen voorwerpen of vaatwerk op het vitrokeramische opperviak
vallen. Ook licht voorwerpen (vb. een slakom) kan de vitrokeramische plaat doen
barsten of beschadigen.

« Indien het toestel boven een oven voorzien van een pyrolytisch systeem wordt
ingebouwd, mag die niet in werking worden gesteld terwijl het pyrolytische
proces bezig is, omdat dit de beveiliging tegen oververhitting van de kookplaat
kan laten doorslaan.

« Sluit de kookplaat niet op het elektrische net aan via verlengkabels of
verdeelstekkers, omdat die niet de nodige beveiliging garanderen (vb. gevaar
voor oververhitting).

« After using the cooktop, disconnect it from the user’s interface. Do not trust the
pot detector.

« Connect the equipment to a permanent connection.

Het symbool op het product of op de verpakking geef t aan dat het product
niet beschouwd mag worden als gewoon huishoudelijk afval, maar naar
een speciaal inzamelpunt moet worden gebracht voor recyclage van
elektrische en elektronische apparaten.

Door ervoor te zorgen dat dit product op correcte w ijze wordt verwijderd,
draagt u bij om mogelijke negatieve gevolgen voor h et milieu en voor de
gezondheid te vermijden, die kunnen voortvloeien ui t een onjuiste
verwijdering van het product. Raadpleeg de gemeente lijke dienst, de
plaatselijke dienst voor verwijdering van afvalstof fen of de winkel waar het
product werd aangekocht voor meer details over recy clage van dit
product.



INSTRUCTIONS FOR INSTALLER (must be carried out by a gualified technician)

INBOUW KOOKPLAAT
Belangrijke waarschuwingen

 De inbouw van het toestel en de aansluiting op het elektrische net mag enkel door gekwalificeerd personeel worden
uitgevoerd.

* De bekleding van de wanden van het inbouwtoestel moet behandeld worden met lijm die bestand is tot 100°C (indien
niet bestand tegen dergelijke hoge temperaturen kunnen vorm en kleur veranderen).

* Het toestel moet worden ingebouwd op een werkblad waar de diepte van het meubel 2600mm is.

» Na montage moet het inbouwtoestel onderaan vrije toegang hebben tot de twee vastgemaakte elementen.

* Alle keukenmeubelen aan de muur moeten op een hoogte worden geplaatst zodat ze de werkprocessen niet hinderen.

* De afstand tussen de kookplaat en de dampkap moet de aanwijzingen voor montage van de dampkap respecteren.
De minimale afstand is 700 mm.

» Op het werkblad mogen massieve houten lijsten worden aangebracht, mits de minimumafstand wordt gerespecteerd
(zie schets).

» De minimumafstand tussen het paneel met de kookplaat en de achterwand staat op de schets aangegeven.

Maten voor het zagen van

het
inbouwinductiekookpane
el
A 590mm
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D 490mm
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F 5mm
G 50mm
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= De kookplaat kan enkel worden ingebouwd in een werkblad met een dikte tussen

25en 40 mm
= Het onderste element van de keuken mag geen lade hebben. Het moet voorzien
zijn van een horizontale staaf die op 20 mm afstand van het onderste
werkoppervlak moet zitten. De ruimte tussen de balk en de kookplaat moet leeg
blijven.
= Op het achterste gedeelte van het meubel moet er een snede zijn op een minimale
NE hoogte van 50 mm over de hele breedte van het meubel.
= Er kunnen ovens met koelventilatoren onder het kookpaneel als inbouwoven
worden aangebracht.

Vooraleer de oven te installeren moet men de achterwand van het meubel
verwijderen in de zone voor opening.
Vooraan moet er eveneens een opening van minimum 5 mm zijn.



Installing the foam
gasket

2-3 mm

Procedure voor inbouw

Before inserting the appliance into the opening in the kitchen worktop, the
supplied foam gasket must be attached to the lower side of the glass ceramic
(glass) cooking hob.

Do not install the appliance without the foam gaske  t!

The gasket should be attached to the appliance int  he following way:

= Remove the protective film from the gasket.

= Then, attach the gasket to the lower side of the glass, approximately 2-3
millimetres from the edge.

= The gasket must be attached along the entire length of the glass edge and
should not overlap at the corners.

= When installing the gasket, make sure that the glass does not come into
contact with any sharp objects.

= De werktafel moet perfect recht zijn.

= Bescherm de uitgezaagde opperviakken.

= Sluit de kookplaat op het voedingsnet aan (bestudeer de instructies voor de
aansluiting).

= Plaats de kookplaat op de voordien uitgezaagde opening.

= Duw krachtig aan op het werkblad.

o —Jo—
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AANSLUITING OP HET ELEKTRISCHE NET

Basisaanpassing van de

sensoren aan de
omgeving

Initiéle kalibratie van de
besturingseenheid

= De elektrische aansluiting mag enkel door gekwalificeerd personeel worden
uitgevoerd. De beveiliging van de elektrische aansluiting moet de geldende
normen respecteren.

= De aansluitingsconnectoren zijn binnen handbereik wanneer u de afdekking van
de connectoren opent.

= V&0r de aansluiting moet men eerst controleren of de spanning die op het label
staat vermeld overeenkomt met de spanning van het elektrische net.

= Het label van de vitrokeramische plaat bevindt zich onderaan het toestel.

Het toestel werkt als het op wisselstroom 220-240V ~ is aangesloten.

Bij de rechtstreekse aansluiting op het net is een omnipolaire schakelaar met

minimale opening tussen de contacten van 3 mm tussengeplaatst, afgestemd op

de belasting en in overeenstemming met de geldende normen. Schakelaars LS of

reductiekleppen zijn aanbevolen.

= De aansluiting moet gekozen worden volgens de installatiemogelijkheid van de
elektrische stoom en van de reductiekleppen.

= Omwille van de brandveiligheid kunnen apparaten van dit type ingebouwd worden
tussen een hoger meubel en aan de andere kant tegen een meubel van dezelfde
hoogte als het toestel.

= Onderdelen van de elektrische aansluiting en geisoleerde onderdelen moeten
beschermd worden zodat ze niet kunnen worden aangeraakt.

Na iedere aansluiting op het elektrische net wordt automatisch een basisaanpassing
uitgevoerd, die de optimale werking van de sensoren verzekert. Alle displays gaan
enkele seconden lang oplichten. Tijdens de aanpassing van de sensoren mogen er
geen voorwerpen op de plaat aanwezig zijn. Als dit niet het geval is, wordt de
aanpassing onderbroken tot de voorwerpen worden weggenomen. In deze
tijdsspanne mag de kookplaat niet worden gebruikt.

De besturingseenheid heeft sensoren die bij de aanvang gekalibreerd moeten
worden om de gevoeligheid van de sensoren zelf af te stellen op de
omgevingscondities en de gebruiker.

Telkens wanneer het fornuis aangesloten wordt op het elektriciteitsnet of er een
stroomuitval is die aanleiding geeft tot de reset van de besturingseenheid, wordt
de gevoeligheid van de sensoren opnieuw geregeld door de eerste keer te
drukken op de blokkeersensor. De eerste druk op de blokkeersensor moet in de
volgende condities plaatsvinden:

= Draag geen handschoenen.

= Gebruik een schone vinger.

= Raak het glas aan (lichtjes).



OPGEPAST!

Véor elke interventie moet men het toestel van het elektrische net loskoppelen. Het
toestel moet conform met de netspanning aangesloten zijn volgens het schema. De
beveiligingsconductor (PE) moet aangesloten zijn op de sluiting van de aarding.

De aansluitingskabel moet door de beugel passeren doe de kabel beschermt tegen
toevallige bewegingen.

Aansluitingsschema Na de aansluiting moet men alle kookzones minstens 3 minuten aanzetten om hun
werking te controleren.
Voor de aansluiting moet men geharmoniseerde kabels gebruiken, zoals HO5V2V2-F
/'\ (90°C), of met gelijkaardige of betere kenmerken.
> L, 1 |L—@® 1
2 |L—® 2
3 3
N—® 4 IN—® 4
) o |@ @
220-240V~ | 380-415V 3N~
3x4.0 mm? 5x2.5 mm?

Beheer van het vermogen Wanneer de kookplaat al een tijdje in werking is, moet men om de
vermogenlimiet te veranderen eerst de stekker uittrekken en na een paar
minuten weer insteken vooraleer verder te gaan met de programmering.
Het beschikbare vermogen is 2800 W, maar men kan verhogen tot 3500 W,
6000 W of 7200W.

Beheer van het vermogen Instelling van de vermogenlimiet van de kookplaat

Om de vermogenlimiet van de kookplaat in te stellen, gaat men als volgt tewerk:

= De nieuwe limiet wordt ingesteld binnen de eerste 30 seconden na aansluiting
van het huishoudtoestel op het elektrische net.

= De touchcommando's mogen niet geblokkeerd zijn en alle kookzones moeten
uitgeschakeld zijn.

= Druk tegelijk op de toetsen (A+,A-,D+,D-).

= Daarna wordt een akoestisch signaal uitgezonden, en op het display van de
timer verschijnt “Po”, het getal dat overeenkomt met de huidige
vermogenlimiet van de kookplaat wordt op de displays weergegeven van de
kookzones 1 en 4.
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Om de nieuwe vermogenlimiet te selecteren:

= Door op de toets (+ of -) te drukken van een willekeurige kookzone wordt de
%0 ©00 ap 000 6O vermogenlimiet verhoogd/verminderd. De selecteerbare waarden zijn: 2800W,
3500w, 6000W, 7200W.
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Om de procedure voor registratie van de nieuwe verm  ogenlimiet te

beéindigen:

= Druk tegelijk op de toetsen (A+,A-,D-,D+).

= Daarna wordt de nieuwe vermogenlimiet van de kookplaat geregistreerd en
het systeem opnieuw ingesteld.
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Om de procedure voor instelling te verlaten zonder de wijzigingen op te

slaan:

= Voer gedurende 60 seconden geen enkele actie uit; op die manier worden de
wijzigingen niet opgeslagen en het systeem teruggezet.

TECHNISCHE KENMERKEN

7372241 - 7372141

Breedte 590 mm

Elektrische aansluiting 220-240 V~ of 380-415 V 3N~, 50/60 Hz
Nominale spanning 220-240 V~, 50/60 Hz

Type schakelaars Elektronische schakelaars

Kookzones (@, mm/W )

Vooraan links 210, 1500 (P=2000)

Achteraan links 145, 1200 (P=1600)

Achteraan rechts 210, 1500 (P=2000)

Vooraan rechts 145, 1200 (P=1600)

Totaal vermogen (W) 2800

P= Maximumvermogen
INSTRUCTIONS FOR USER

Werkingsprincipe Het oppervlak is plat, zonder randen waar er zich vuil kan ophopen.
kookplaat » Het kookpaneel is voorzien van zeer potentierijke kookzones met inductie. De

warmte wordt rechtstreeks zonder nutteloos verlies op de bodem van de kom
gevormd, waar die het meeste nodig is, via het vitrokeramische oppervlak. Zo is
het energieverbruik veel minder in vergelijking met standaard kookzones, die
werken via het principe van verwarming.

« Het vitrokeramische oppervlak wordt niet rechtstreeks opgewarmd, maar enkel
met de warmte die terugkeert van de kom die rechtstreeks verwarmd wordt.
Deze warmte wordt (na uitschakeling) aangegeven als »restwarmte«. De
opwarming in de inductiekookzone wordt verzekerd door de inductiespoel, die
onder het vitrokeramische oppervlak zit. De spoel maakt een magnetisch veld;
daarom bevinden zich op de bodem van de potten (die gemagnetiseerd kunnen
worden) stroomwindingen, die opgewarmd worden.

BELANGRIJK!

Indien men op de warme kookplaat suiker of bijzonder gesuikerde voeding
morst, moet men de plaat onmiddellijk met een schrapertje schoonmaken, ook
als de plaat nog warm is. Zo wordt mogelijke schade aan het vitrokeramische
oppervlak vermeden. Het vitrokeramische oppervlak niet met chemische
producten schoonmaken terwijl het nog warm is: risico voor beschadiging.

Potten geschikt voor « De inductiekookzone werkt perfect indien geschikte potten worden gebruikt.
inductiekookplaten « Tijdens de bereiding moeten de potten in het midden van de kookzone staan.
» Geschikte potten die inductie verzekeren, zijn vaatwerk in staal, geémailleerd
staal of in gietijzer. Stalen poten met een bodem in koper of aluminium, of

. 3 vaatwerk in glas zijn niet geschikt.
ﬁ « Indien snelkookpannen worden gebruikt, moet u goed controleren tot de juiste

druk is bereikt. In het begin werkt de kookzone op maximumvermogen, daarna
wordt volgens de aanwijzingen van de fabrikant van de kom het kookvermogen

—- via de speciale sensor verlaagd.
* Let op bij aankoop van de potten of »inductie mogel ijk« wordt vermeld.
Kookzones Min. @ bodem van de Max. @ bodem van de
kom kom
@ 145 mm @90 mm @ 145 mm
@210 mm @ 130 mm @ 210 mm
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Kookniveaus

TIPS VOOR
ENERGIEBESPARING

Proef met een magneet

Met een kleine magneet kunt u nagaan of de bodem van de kom
gemagnetiseerd kan worden. Gebruik kommen waar de magneet aan de bodem
vasthecht.

Herkenning van de kommen

Eén van de voordelen van inductiekookplaten os het herkennen van de
kommen. Indien er op de kookzone geen kommen staan of als de kommen een
kleine diameter dan de kookzone hebben, is er geen verspilling van elektrische
energie. Wanneer de kookzone wordt aangezet, zal de indicator het symbool “U”
laten oplichten. Indien er binnen 10 minuten een kom op de kookzone wordt
gezet, zal de zone dit waarnemen en gaat aan op het ingestelde niveau.
Wanneer de kom van de kookzone wordt weggenomen, wordt de
energievoorziening onderbroken. Indien op de kookzone kommen met een
kleine diameter worden gezet, zal de zone dit waarnemen: deze zone zal enkel
de energie verbruiken die nodig is om de kom met de kleinere diameter te
verwarmen.

De kookplaat wordt beschadigd:

« als de zone aan is en leeg wordt gelaten, of als er een lege kom op wordt
gezet.

* Als u kommen gebruikt die niet geschikt zijn (vb. met een bodem die niet viak is
of met een te kleine diameter).

» Gebruik geen potten in aardewerk, deze laten krassen na op het
vitrokeramische oppervlak.

« Vooraleer de kom op de kookplaat te zetten, moet de plaat perfect droog zijn
om de warmte door te geven en om het oppervlak van de kookplaat niet te
beschadigen.

« Voor het bereiden en het frituren moet men kommen gebruiken die
gemagnetiseerd kunnen worden, dit betekent van staal, geémailleerd staal of
gietijzer. Alleen in dit geval zal de inductiekookplaat werken.

Het vermogen van de kookzones kan op negen verschillende niveaus worden
geselecteerd.
In de tabel worden voorbeelden van de afzonderlijke instellingen beschreven.

Niveau | Bedoeling

Uitschakeling, gebruik van de restwarmte

Voeding warm houden, bereiding van kleine hoeveelheden
Trage bereiding (voortzetting bereiding na hevige opwarming)
Trage bereiding van grote hoeveelheden

Bereiding om te braden, aanbakken van voeding

Bereiding om voeding te braden

Begin bereiding, bakken

Automatisch snel opwarmen

Zeer krachtige bereiding voor uitzonderlijk grote hoeveelheden
voeding

'U>co°-\'0073wzo

eLet op bij aankoop van de kommen, omdat de aangegeven diameter van de
kom overeenkomt met de bovendiameter of het deksel en altijd groter is dan de
bodem van de kom.

 De snelkookpannen zijn bijzonder aangewezen voor energiebesparing, omdat
ze dankzij de hoge interne druk de kooktijd tot een minimum kunnen beperken.
Door de kortere kooktijd gaan er ook minder vitamines van de voeding verloren.
« Let op dat er in de snelkookpan altijd voldoende vloeistof is, omdat er anders
oververhitting kan optreden die zowel de kom als de kookplaat zou kunnen
beschadigen.

» Dek de kommen altijd af met geschikte deksels.

» Gebruik kommen die geschikt zijn voor hoeveelheid voeding die u bereidt.
Indien u enkel de helft van de kom gebruikt, wordt veel elektrische energie
verspild.



INDUCTIEKOOKPLAAT

Bedieningselementen
kookplaat

Bediening kookplaat

Inschakeling kookplaat

Foster#=

1. Inductiekookzone vooraan links

2. Inductiekookzone achteraan links

3. Inductiekookzone achteraan rechts

4. Inductiekookzone vooraan rechts

5. Eenheid voor bediening van de kookplaat

=] 2c 3

00 &b 9o 66

B F E b C D

A. Toetsen (+ en -) om het vermogenniveau van kookzone 1 te verhogen/te
verminderen

B. Toetsen (+ en -) om het vermogenniveau van kookzone 2 te verhogen/te
verminderen

C. Toetsen (+ en -) om het vermogenniveau van kookzone 3 te verhogen/te
verminderen

D. Toetsen (+ en -) om het vermogenniveau van kookzone 4 te verhogen/te
verminderen

E. Toetsen (+ en -) van de timer om de tijdinstelling (99min) te verhogen / te

verminderen

F. Toets ON/OFF om de kookplaat aan/uit te zetten

G. Toetsenblokkering (toets met controlelampje voor de functie Key Lock)

* Wanneer de inductiekookplaat wordt ingeschakeld, gaan alle indicatoren
(gedurende korte tijd) aan. De kookplaat is klaar voor gebruik.

» De kookplaat is voorzien van elektronische sensoren die aangaan wanneer de
aangeduide oppervlakken gedurende minstens 1 seconde worden aangeraakt.
« ledere inschakeling van sensoren wordt bevestigd door een akoestisch signaal.
* Plaats geen voorwerpen op het oppervlak van de sensoren (na 10 seconden
gaat de plaat uit).

« Zorg ervoor dat het oppervlak van de sensoren altijd proper is.

Wanneer de plaat op het net wordt aangesloten, wordt de toetsenblokkering
altijd onmiddellijk ingeschakeld. Om de plaat in te schakelen moet men eerst en
vooral met de toets (G) de blokkering opheffen, vervolgens moet men op de
toets ON/OFF (F) drukken, er weerklinkt een geluidssignaal en daarna wordt de
balk met commando's ingeschakeld.

Als de blokkering actief is of als er een foutsignalering is, kan men de plaat niet
inschakelen.

De kookzones blijven uit (alle displays geven »0« aan) tot een vermogenniveau
wordt geselecteerd. Als er binnen 10 seconden geen selectie gebeurt, gaat de
bediening automatisch uit.

O o [ o
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Selectie van het
vermogenniveau van een

kookzone

Manuele uitschakeling
van de kookzone

Algemene uitschakeling

Sensor kom aanweziq

Boosterfunctie

Als de bediening actief is, gaat de kookzone aan op niveau 1 zodra men op de
toets (+) drukt.

De toets (+) verhoogt het vermogenniveau tot een maximum van 9, terwijl de
toets (-) het niveau vermindert tot O (plaat uit).

Wanneer de kookzone op niveau 0 is, gaat men naar het kookniveau 9 met de
toets (-).

Als de toets (+ of -) ingedrukt blijft, wordt de actie twee keer per seconde
herhaald.

Door de toetsen (+ en -) tegelijk in te drukken, wordt de overeenkomstige
kookzone uitgeschakeld en toont het display het vermogenniveau 0. We kunnen
ook de kookzone uitschakelen door op de toets (-) te drukken tot op het display
niveau 0 verschijnt.

ﬁaﬁ @3@) QP © @E'@ @L’GD
Y Q)

De uitschakeling van de plaat kan op elk ogenblik worden uitgevoerd via de
toets voor inschakeling (F).

Wanneer men de kookplaat uitschakelt, hoort men een akoestisch signaal en
gaal alle displays uit, tenzij er restwarmte aanwezig is of als er een alarmsignaal
is: in die gevallen blijft de letter ‘H’ op het display van de betreffende kookzone
weergegeven.

0O OO0 G WO OO
F

ledere kookzone is voorzien van een eigen herkenningssysteem voor
aanwezigheid van een kom.

Het systeem is gekalibreerd om de aanwezigheid van een kom te herkennen die
binnen de schaal van de EN-normen een diameter heeft onmiddellijk kleiner dan
de nominale diameter van de zone. Indien geen kom aanwezig wordt herkend of
als een ongeschikte kom wordt herkend, knippert op het display met betrekking
tot die zone het vermogenniveau afwisselend naar “u”. Na 60 seconden keert
het vermogenniveau terug naar 0.

u 3 | Y
0® O QP @@
Indien het vermogenniveau op het display knippert w anneer een kom
effectief op de zone aanwezig is, betekent ditinh et algemeen dat de kom
geen geschikte afmetingen of niet van het geschikte type is. In dit laatste
geval moet men controleren of de kom effectief gesc  hikt is voor bereiding
via inductie (merk of instructieboekje van de kom).

Activering van de Boosterfunctie

Deze functie kan geactiveerd worden als de touch control aan staat; het brengt
het vermogenniveau op maximum gedurende 10 minuten en keert daarna terug
naar niveau 9.

Het display toont de letter ‘P’ wanneer de functie geactiveerd is.

Nadat de kookzone op niveau 9 is ingesteld, volstaat het om opnieuw op de
toets (+) te drukken om de booster te activeren.

Deactivering van de Boosterfunctie
De Boosterfunctie wordt automatisch gedeactiveerd na de vooraf ingestelde tijd
van 10 min of eerder, volgens voorkeur van de gebruiker.

De Boosterfunctie wordt gedeactiveerd met de toets (-), het vermogen van de
kookzone vermindert naar niveau 9.

11



Toetsenblokkering

Werking van de timer

Door de toets (G) ingedrukt te houden, wordt de betreffende functie
geactiveerd/gedeactiveerd. Als het betreffende led aan is, is het
bedieningspaneel geblokkeerd.

De functie om de toetsen te blokkeren kan geactiveerd worden wanneer de
kookniveaus geactiveerd zijn of wanneer de kookplaat uit staat. Als de kookplaat
aan staat, blokkeert deze functie alle toetsen via de toets ON/OFF (F) en via de
toetsenblokkering (G).

Als de kookplaat uit staat, blokkeert deze functie alle toetsen, met inbegrip van
ON/OFF (F).

Wanneer men de kookplaat uitzet met de “toetsenblokkering” geactiveerd, zal
die ook actief zijn bij de volgende inschakeling.

c 3 . 3 4
0® O® QP © OB O
i ;

Wanneer de kookplaat op het net wordt aangesloten, is de functie
“toetsenblokkering” actief.

Deactivering van de toetsenblokkering

Wanneer het bedieningspaneel geblokkeerd is, is het controlelampje aan, door
de toets (G) ingedrukt te houden gaat de functie uit en wordt het led
gedeactiveerd.

Men kan als waarde van de timer selecteren tussen 1 en 99 minuten, deze
waarde kan op ieder ogenblik gewijzigd worden.

Activering van de timer

De kookplaat moet aan staan.

Als de timer uit staat, kan men die activeren met één van de twee betreffende
toetsen (E+ of E-).

SE- SE- oo CE- SE-
O O® O %@@@@ QIC)

Activering van de timer op een kookzone
Na selectie van de timer wordt een “t” knipperend weergegeven op de displays
van de kookzones. Via de toetsen (+ of -) van de kookzone kan de gebruiker de
zone kiezen waarop hij de timerfunctie wil activeren, daarna wordt de tijd
ingesteld met de toetsen (+ of -) van de timer (E).

2* 3 0o- 3 Y
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De timer kan slechts op één kookzone tegelijk werke  n.

De kookzone waarop men de timer wil instellen, moet altijd eerst geselecteerd
zijn vooraleer de tijd wordt ingesteld.

Indien de toetsen “+” of “-“ van de timer worden ingedrukt vooraleer de zone is
geselecteerd, gaat de timer uit.

Indien de selectie van de kookzone niet binnen 10 seconden na activering van
de timer gebeurt, gaat de timer uit.

Indien de instelling van de tijd niet binnen 5 seconden na selectie van de
kookzone gebeurt, gaat de timer uit.

Bij het verstrijken van de ingestelde tijd op de timer, gaat de betreffende
kookzone uit.

Indicatie van de kookzone waarop de timer geactivee  rd is

De kookzone waarop de timer werkzaam is wordt op de touch control aangeduid
met een LED nabij het display van de geselecteerde kookzone.

Deze optie herinnert de gebruiker op elk ogenblik eraan dat op die kookzone de
timerfunctie actief is.
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Automatische
beveiligingsuitschakeling

Instelling van de tijd op de timer

Door de toets (+) of (-) van de timer (E) ingedrukt te houden, kan men de tijdwaarde
automatisch verhogen/verminderen, waardoor de gewenste instelling sneller kan
worden bereikt (terwijl men de timer instelt, knippert het led aan de zijkant van het
display van de kookzone).

De snelheid waarmee de instelling van de tijd verhoogt/vermindert, neemt toe vanaf
de volgende tiende sprong van de instelling van de timer.

Begin van het aftellen

Het aftellen begint 5 seconden na de laatste handeling op de toetsen (+ en —) van de
timer (E).

Er wordt een akoestisch signaal uitgezonden, en het display van de timer en het led
van de zone waarop de timer geactiveerd werd, houden op met knipperen.

De laatste minuut wordt in seconden weergegeven.

Deactivering van de timer

Om de timer te deactiveren moet men de waarde <00> selecteren met de toets
(-) of de timer uitschakelen door tegelijk de betreffende toetsen (E+,E-) in te
drukken.

Duur van het akoestische signaal

Wanneer de ingestelde tijd op de timer eindigt, wordt gedurende 1 minuut een
akoestische signaal uitgezonden, waarna het signaal onderbreekt. Op het display
van de timer blijft de aanduiding <00> knipperen. Het akoestische signaal kan op elk
ogenblik, zelfs tijdens de eerste minuut, door de gebruiker gedeactiveerd worden
door op een willekeurige toets op de touch control te drukken.

OPGEPAST: de timer kan ook ingesteld zijn op een kookzone die zich op
niveau “0” bevindt, het led blijft knipperen zolang er wordt afgeteld. In dit geval
kan de timer ook een alarmfunctie hebben.

Indien het vermogenniveau niet gewijzigd wordt tijdens de vooraf ingestelde tijd,
gaat de overeenkomstige kookzone automatisch uit.

De maximumtijd waarin de kookzone aan kan blijven hangt af van het
geselecteerde kookniveau.

Niveau 1 21 3456|7819

Uren v6or de . 10 10|10 |10 |10 |10 |10 |10 3
beveiligingsuitschakeling

De ononderbroken werking op elk vermogenniveau van een kookzone is in tijd
beperkt (zie bovenstaande tabel). Wanneer de kookzone door het
beveiligingsmechanisme uitgaat, gaat het symbool »0« op het display oplichten,
ofwel »H« als er nog restwarmte is.

De kookzone kan met de sensor (A-) voor instelling van het kookniveau worden
uitgeschakeld.

Voorbeeld:

Stel de kookzone in op kookniveau 5 in en laat de zone gedurende een zekere
tijd werken. Als u het kookniveau niet verandert, zal het beveiligingsmechanisme
na 10 werkingsuren de bereiding uitschakelen.

Beveiligingsapparaat tegen oververhitting

De inductieplaat is voorzien van een beveiligingsapparaat tegen oververhitting,
die het elektronische gedeelte tegen beschadiging beschermt.

Het beveiligingsapparaat werkt op meerdere niveaus.

Wanneer de temperatuur van de kookzone zeer hoge niveaus bereikt, wordt
eerst de ventilator op twee niveaus geactiveerd. Als dit niet volstaat, wordt de
instelling op bijzonder sterk vermogen gedeactiveerd; op die manier wordt het
kookniveau van sommige kookzones verlaagd, of treedt het
beveiligingsapparaat tegen oververhitting in werking en wordt helemaal
uitgeschakeld.

Wanneer het oppervlak afkoelt, hebt u nog alle vermogen van de kookzones ter
beschikking.

Het is dus mogelijk dat u tijdens de werking een continu geronk hoort, te wijten
aan de inschakeling van de koelventilator. Het is mogelijk dat de koelventilator
verderwerkt, ook na uitschakeling van het toestel.
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Weergave van de
vermogenniveaus

Vermogenniveau 0:

Op het display van de kookzone wordt de vaste aanduiding “0” weergegeven.
Als de inductiegenerator de aanwezigheid van restwarmte aangeeft, worden op
het display afwisselend “0” en “H” weergegeven. De aanduiding verdwijnt enkel
wanneer er geen gevaar meer is (bij 50 °C).

Het display toont “0” zolang de temperatuur onder 50 °C blijft, en toont “H”
wanneer de temperatuur 50 °C overschrijdt.

Om energie te besparen zet men de kookzone op voorhand uit, teneinde de
restwarmte te benutten.

Vermogenniveaus van 1 tot 9, en vermogenniveau P:

Indien er geen aanwezige kom wordt gedetecteerd op als wordt vastgesteld
dat er een kom in aluminium op de kookplaat staat, zal het vermogenniveau
knipperen. Als er na 60 seconden geen enkele kom in een ander materiaal dan
aluminium wordt gedetecteerd, keert het vermogenniveau terug naar 0.
Wanneer gedetecteerd wordt dat er een kom in ander materiaal dan aluminium

Beheer van het vermogen

aanwezig is, wordt op het display van de kookzone de vaste aanduiding van
het vermogenniveau weergegeven.

Beheer van het vermogen

voor kookplaat
ingesteld op beperkt

vermogen
(ECO)

6000 W of 7200W.

(This operation must be carried out by a qualified

Het beschikbare vermogen is 2800 W, maar men kan verhogen tot 3500 W,

technician only).

Indien de kookplaat is ingesteld op een beperkt vermogen, wordt het totale

vermogenniveau berekend telkens de gebruiker probeert om het vermogen te
verhogen. Als deze totale waarde de vermogenlimiet die voor de kookplaat is
ingesteld overschrijdt, wordt het vermogen niet verhoogd en wordt een
akoestisch foutsignaal uitgezonden; op het display van de betreffende kookzone
knippert de letter “r" en wordt het effectieve vermogenniveau weergegeven.

Kookzone 1 2 3
@ (mm) 210 145 210
Niveau Vermogen (W)
0 0 0 0
1 100 75 100
2 200 150 200
3 300 300 300
4 500 400 500
5 700 500 700
6 900 600 900
7 1100 800 | 1100
8 1300 | 1000 | 1300
9 1500 | 1200 | 1500
P 2000 | 1600 | 2000

Beveiligingsfuncties en signalering van fouten.

B0 88

FOUTCODE BESCHRIJVING VAN DE FOUT INSTRUCTIEBOEKJE
r See “Power management for a limited power
cooking hob (ECO)” pag.28
u 1) See “Pan sensor” pag.24-25 Contact authorized center for technical assistance
2) Overvoltage disturbance - specifying the error code
H See “Displaying power levels” pag.27
c Induction generator overtemperature Switch the hob off and the oven installed underneat
it until they cool down completely. Turn on the hob to
check all functions. If the problem remains Contact
authorized center for technical assistance - specify
the error code
C Induction heater overtemperature Switch the hob off and the oven installed underneat
it until they cool down completely. Turn on the hob to
check all functions. If the problem remains Contact
authorized center for technical assistance - specify
the error code
FA Knop ON/OFF : CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
storing van de zender. Alle kookzones VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
worden uitgeschakeld. FOUTCODE OP
FC Knop ON/OFF : CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
storing van de ontvanger. Alle kookzones VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
worden uitgeschakeld. FOUTCODE OP
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FE Sensor NTC van de Touch Control : CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
kortsluiting in de sensor NTC. Alle VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
kookzones worden uitgeschakeld. FOUTCODE OP

Ft Sensor NTC van de Touch Control : CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
openen van de sensor NTC. Alle VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
kookzones worden uitgeschakeld. FOUTCODE OP

Fc Sensor NTC van de Touch Control : De kookplaat uitschakelen en eventueel de oven
te hoge temperatuur van de sensor NTC. eronder tot alles volledig is afgekoeld. De
Alle kookzones worden uitgeschakeld. kookplaat opnieuw activeren om alle functies te

controleren.

Als het probleem blijft, CONTACTEER HET
ERKENDE CENTRUM VOOR TECHNISCHE
DIENST — GEEF DE FOUTCODE OP

FH Eeprom (geheugen) van de Touch Control | CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
: VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
storing van de Eeprom van de touch FOUTCODE OP
control. Alle kookzones worden
uitgeschakeld.

FJ Adc van de Touch Control : CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
storing van de Adc van de touch control. VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
Alle kookzones worden uitgeschakeld. FOUTCODE OP

FO Software van de Touch Control : CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
storing van de software van de touch VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
control. Alle kookzones worden FOUTCODE OP
uitgeschakeld.

FL Helderheid op de Touch Control : Verwijder of vervang de externe lichtbronnen op
Overmatige externe helderheid die de de touch.
kalibratie van de sensoren (drukknoppen) | Als het probleem blijft, CONTACTEER HET
van de touch verhindert. Alle kookzones ERKENDE CENTRUM VOOR TECHNISCHE
worden uitgeschakeld. DIENST — GEEF DE FOUTCODE OP

FU Verdeler van de Touch Control : CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
storing van de verdeler van de touch VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
control. Alle kookzones worden FOUTCODE OP
uitgeschakeld.

F5 Communicatie Touch control - Generator: CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
storing in de communicatie tussen Touch VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
control en Generator. Alle kookzones FOUTCODE OP
worden uitgeschakeld en de fout wordt op
alle displays weergegeven.

F1 Sensor NTC van het verwarmingselement | CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
(Inductor) : VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
kortsluiting in de sensor NTC. Enkel de FOUTCODE OP
kookzone met de storing wordt
uitgeschakeld, en de fout wordt enkel op
het betreffende display weergegeven.

F2 Sensor NTC van het verwarmingselement | CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
(Inductor) : openen van de sensor NTC. VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
Enkel de kookzone met de storing wordt FOUTCODE OP
uitgeschakeld, en de fout wordt enkel op
het betreffende display weergegeven.

F8 Sensor NTC van het verwarmingselement | CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
(Inductor) : storing van de sensor NTC. VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
Enkel de kookzone met de storing wordt FOUTCODE OP
uitgeschakeld, en de fout wordt enkel op
het betreffende display weergegeven.

F7 Sensor NTC van het verwarmingselement | CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
(Inductor) : storing van de sensor NTC. VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
Enkel de kookzone met de storing wordt FOUTCODE OP
uitgeschakeld, en de fout wordt enkel op
het betreffende display weergegeven.

F9 Generator : CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM

Overstroom in de generator. Alle
kookzones worden uitgeschakeld en de
fout wordt op alle displays weergegeven.

VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
FOUTCODE OP

Het kookniveau dat
door de gebruiker is
ingesteld en de letter
“c” wisselen elkaar
knipperend af.

Te hoge temperatuur van de generator, te
wijten aan intensief gebruik of door
gebruik voor andere doeleinden dan
huishoudelijk gebruik

INDIEN ET PROBLEEM BLIJFT, CONTACTEER
HET ERKENDE CENTRUM VOOR
TECHNISCHE DIENST —

GEEF DE FOUTCODE OP
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F3 Sensor NTC van de generator : CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
kortsluiting in de sensor NTC. Alle VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
kookzones worden uitgeschakeld en de FOUTCODE OP
fout wordt op alle displays weergegeven.

F4 Sensor NTC van de generator : CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
openen van de sensor NTC. Alle VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
kookzones worden uitgeschakeld en de FOUTCODE OP
fout wordt op alle displays weergegeven.

F6 Voeding van de generator : CONTACTEER HET ERKENDE CENTRUM
een deel van de generator (rechts of links) | VOOR TECHNISCHE DIENST — GEEF DE
krijgt geen spanning. Alle kookzones FOUTCODE OP
worden uitgeschakeld en de fout wordt op
alle displays (rechts of links)
weergegeven.

SCHOONMAAK EN ONDERHOUD VAN DE KOOKPLAAT

Het vitrokeramische opperviak moet na elk gebruik worden schoongemaakst,
omdat iedere achtergebleven viek in het warme oppervlak inbrandt.

Gebruik speciale schoonmaakmiddelen voor het gewone onderhoud, die een
soort beschermende laag tegen vuil vormen.

Vooraleer het vitrokeramische oppervlak te gebruiken, moet men het stof van
het opperviak wegnemen en mogelijk vuil van de onderkant van de kommen, die
krassen in de kookzones kunnen maken (Fig.1).

Opgepast: gebruik geen schuursponsjes of schurende detergenten die krassen
op het oppervlak kunnen maken. Agressieve sprays of ongeschikte
schoonmaakproducten kunnen eveneens schade veroorzaken (Fig.1 en Fig.2).

De signalisering kan versluiten door gebruik van agressieve
schoonmaakmiddelen, schuursponsjes of door de bodem van vuile kommen
(Fig.2). Kleiner vuil kan men met een vochtige spons wegnemen en daarna de
kom goed afdrogen (Fig.3).

Vlekken van water kan men met een azijnoplossing wegnemen, maar wrijf
hiermee niet over de lijsten (van sommige modellen) omdat die daardoor hun
glans kunnen verliezen. Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of spray
om kalk te verwijderen (Fig.3).

Hardnekkig vuil kan men met specifieke producten voor de schoonmaak van
vitrokeramische oppervilakken verwijderen. Volg de aanwijzingen van de
producent van het schoonmaakmiddel.

Let erop dat het schoonmaakmiddel volledig van het oppervlak wordt verwijderd,
omdat resten het vitrokeramische oppervlak kunnen beschadigen (Fig.3).
Hardnekkig of aangebrand vuil moet met het schrapertje worden verwijderd. Let
op dat de plastic handgreep van het schrapertje niet in contact komt met de
warme kookplaat (Fig.4).

Let op dat u zich niet verwondt wanneer u het schrapertje gebruikt! Suiker of
gerechten die veel suiker bevatten kunnen het vitrokeramische oppervlak
blijvend beschadigen (Fig.5), daarom moeten suikerresten onmiddellijk met het
schrapertje van het vitrokeramische oppervlak worden verwijderd, zelfs als het
oppervlak nog warm is (Fig.4).

Verandering van kleur van het vitrokeramische oppervlak heeft geen invloed op
de werking of op de stabiliteit van het oppervlak. Dit is het gevolg van gebruik
van kommen in koper of aluminium of van voedingsresten die aan de bodem van
de kom kleven, die echter moeilijk te verwijderen is.

Fig.2

N

.

Waarschuwing: alle bovenvermelde fouten zijn van esthetische aard en hebben
geen rechtstreekse invioed op de werking van het toestel. Ze kunnen niet in
garantie worden verwijderd.
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BapoyHas naHenb ¢ MAeHTUdUKALMOHHBIM HoMepom 11180001

BapouHas naHenb, n3rotoeneHHas Ha 18 Hegene 2011 roaa.
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YBaxaembiv KnueHr,

UHCTPpYKLUMK NO
akcnJjyartauum

WHCTpYKUUM NO
NoAK/HYEHUIO

WoeHTudunkaumoHHas

Tabnunuka

3awura ot
NoXXapoonacHOCTU

MHOoykuMoHHas BCTpavBaemasi BapoyHas naHenb npedHasHayeHa [Ons
CMOMb30BaHMS B AOMALLIHMX YCroBusX. [INns ynakoBK1 Hallen NpoayKuum Hamu
MCMOMb3YIOTCA 3KOSMOTMYECKM YUCTbIE MaTtepuansl, nepepabaTbiBaeMmble U
MPUroAHbIE K XPAHEHWIO UMW YTUIM3aLUMN.

B cBA3WM C OTMM, Ha ynakoBKE WMEKTCA COOTBETCTBYIOLME YCIIOBHbIE
o603HaveHus. Mo oKoHYaHUM cpoka CrnyxObl annaparta, pekoMeHayeMm caaTb
ero B crneuuanbHylo ¢upMy no cBopy BbilledlMx M3 CTOA MpuBOpoB, BO
n3GexaHne 3acCopeHst OKpyXatoLLe cpeapi.

MHCTpyKUuMM no akcnnyaTauuyM npegHasHadveHbl Ona nonb3osatensd. B Hux
onucbiBaeTCs annapaTtypa U eé Ucnosib30BaHue.

MogknioyeHne [JOMMKHO MPOM3BOAUTBCA COMflaCHO yKasaHHOMY B [naBe
"TogkrnoyeHne K ceTn anekTponuTaHms” nm B COOTBETCTBUMM C AENCTBYHOLLMMU
HOpMaTMBHbIMU TpeboBaHuaMU. [MogknioYeHne OOMKHO BbINONMHATLCA TOJLKO
KBannuumMpoBaHHbIM NEPCOHANOM.

MﬂeHTM(bI/IKaLI,I/IOHHaFl Tabnmyka ¢ OCHOBHbLIMWN OAHHLIMW HAXOAUTCSA HA HUKHEN
4YacTu annapara.

AnnapaTt MOXeT BCTpanBaTbCs TOJIbKO Mexay ABYMS MebenbHbIMU
3MemMeHTamMu, OOMH U3 KOTOPbLIX MOXKET ObITb Bbile, a APYroi AOIHKEH ObITb
06s13aTeNbHO Ha TOM XKe YPOBHE MO BbICOTE, YTO U MebenbHbIi 3reMeHT, Kyaa
BCTpavBaeTcs nnuTa.

M3rotoBuTENb 3aHNMAETCA NOCTOSAHHbIM ynyduweHnem cBoen npoaykuunn. B
CBA3N C 3TUM, TEKCT N UNncTpaunn B JaHHOM PYKOBOACTBE MOryT ObITb
n3MeHeHbl, 6e3 npeaBapuTenbHOro npeaynpexaneHuna.

BaxHble npeaynpexaneHus 19
YcTtaHOBKa NNUThbI 20
MoaknioyeHue K ceTu 3NeKTponuTaHus 21
TexHUYecKkue xapakTepuCTUKM 22
MHAYKUMOHHaAA BapoYHas naHesnb 25
YnpaBneHue nnuton 25
Yka3saHue Ha omnbKu 31
YucTka n yxoa 3a BapoO4YHOM NaHesnbo 33
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BAXHbIE
OPEAYMNPEXAOEHUA

» BcTpanBaHue v anekTpuyeckoe NOAKMHOYEHNe annapaTtypbl JOKHO
BbINOMHATBLCS TOMBKO KBanuuumMpoBaHHbIM NePCOoHanomMm.

» HekoTopble YacTu annapaTta HarpeBalTCs BO BpeMs ero paboTsbl.

Cneaute 3a geTbMu, He paspeluante um NpubnukaTbCcs K annapary v
npegynpeanTe nx o6 onacHOCTU NONMYy4YEHUS OXOroB.

» CUNbHO HarpeThIN XNp MOXET CTaTb fierkoBocniameHmmbimM. byabTe
MaKCMMarbHO BHUMATESNbHbI MPU MPUroTOBNEHMN 604 C NCNOMb30BaHMEM
XMPOB UK Macen (Hanp., >XapeHHas kapToLLUKa).

» BapouHble 30HbI ("KOHOPKKU™) HEe OOMKHBLI paboTaTb BNYCTYH, 6e3 cTosLen
Ha HUX nocyapl.

» He ucnonb3oBatk annapatypy Ans oborpeBaHunsi NOMeLLeHWsI.

* IHOyKUMOHHasi NOBEPXHOCTb HE AOIMKHA NCMONb30BaTbCH B KayecTBe
pabouyen noBepxHocTn. OcTpble NpegMeTbl MOryT €€ nouapanaTb.

* He knacTb Ha MHOYKLMOHHYIO NOBEPXHOCTb TakMe npegmMeTbl, Kak HOXM,
BWITKW, MOXKWN UMW KPBILLKK, TaK KaK OHU MOTYT pa3orpeTbCsl.

* 3anpeLlaeTcs NpUroToBeHne N1LM B NNIaCTMacCoBbIX Y antoMUHNEBbIX
E€MKOCTAX. Ha ropsiuyto CTeknokepammnyeckyto Bapo4Hyto NaHernb Hemb3st
CTaBWTb NIlAaCTMaCCOBLIE UMW antOMUHUEBbLIE NPEAMETbI.

» ByabTe BHUMaTENbHbI, YTOBbLI ANEKTpUYeckne kabenu kakmx-nmbo apyrux
NpmMbopOoB He conpukacanucb C rOPSYUMU BaPOYHbIMU 30HAMMU.

* He xpaHuTb BHM3Y nog annapaTypov NpeameThl, YyBCTBUTESbHbIE K
nepenagam TemnepaTyp (Hanp., YUCTSLLME CPeACTBA, CNpPeun U T.1.).

* He nonb3oBaTbCa HENCNPABHOW UK TPECHYBLUEN BapOYHOWN NaHesnbio. MNpu
oBHapyxeHun noboro gedexra, HEMeANeHHO OTKYUTE nogavy
3NeKTPOonUTaHms.

* [pun obHapyXeHWM HenolagoK, OTCOeANHUTL NeKTpokabenb OT ceTu
3neKkTponuTaHns u ceasatbest ¢ CEepPBUCHOM TEXHUYECKON CITyXO0N.

» AnnapaTypy Henb3s YUCTUTb C UCMONb30BaHWEM NapOBOM annapaTtypbl Unu
annapaToB BbICOKOIO AaBIEeHWS.

» AnnapaTypa M3roToBfieHa corfacHo Ae/CTBYOLMM CTaHaapTam
6e3onacHocTy;

» The appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for they safety.

 Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

» The hob can not be activated by external timers or remote controls systems.
* BHMMaHue, He pOHATb Ha CTEKINOKeEPaMUYECKY0 NOBEPXHOCTb NPEAMETbLI UMK
nocyany. Jaxe nérkve npegmeTsbl (Hanp., CONOHKa) MOryT NPUBECTU K
06pa3oBaHMi0 TPELLMH Ha NaHENN U3 CTEKIOKEPaMUKW.

* Mpu ycTaHOBKE annapara NnoBepx AyXOBKU C CUCTEMOW NUPONUTUYECKON
OYUCTKW, OH HEe AOMKEH BKIHOYATHLCS 4O TEX NMOP, MOKa HE 3aKOHYUTCSI NPOLLECC
NMUPOSNTUTUYHECKON OYUCTKM, TaK Kak 3TO MOXKET NPUBECTU K cpabaTbiBaHWIO
3aLUMTbI OT NeperpeBa BapoO4HOM NOBEPXHOCTMW.

* He nogkntoyaTe BapO4HYIO NaHErb K CETU 3NEKTPONMTaHMS NpU NOMOLLN
YOJIMHUTENEN NN TPOMHMKOB, TaK Kak OHWU HE rapaHTUpPYT HEOOXO4UMON
©e3onacHoCcTu (Hanp., ONacHOCTL Neperpesa).

« After using the cooktop, disconnect it from the user’s interface. Do not trust
the pot detector.

 Connect the equipment to a permanent connection.

YcnoBHoe 0603HauYeHue Ha U3fenuu, Unu Ha ero YnakoBKM,
obo3Havarollee, YTO NpeaMeT He NPUHAANEXKUT K OObIYHbIM JOMALUHUM
oTxoAamMm, a AOKEH CAAaBaTbLCA B cneuuaribHble NYHKTbI Mo c6opke
OTXOAOB AJNIA NocNeAylolen yTUNn3aLumum 35IeKTPUYEeCKOM U 3NTIEKTPOHHOMN
annapartypbl.

MpenycmaTpuBas NpaBUIIbHYIO yTUNU3aLMU [aHHOTO U3Aenus, Bbl
cnocob6cTByeTe NpeAoTBpPaLLEHUI0O BO3MOXHOIMO HEeraTMBHOro
BO3AEeMCTBUS Ha OKPYXXaloLlylo cpeay U 340poBbe Noaen, KoTopble MOryT
BO3HMKHYTb NPU HenpaBUIIbHOM YHUUYTOXeHUU usgenus. fina 6onee
noapo6HoM nHopMauum No NnoBoAy yTUNU3aumm AaHHOro U3aenus,
CBA3aTbCA C MECTHbIMU BNAacTAMMU, MEeCTHOM crny601 no c6opy m
YHUYTOXEHUIO OTXOA0B UNN MarasmHoM, rae 6b1y1o NpMobpeTeHo
usgenwue.

19



INSTRUCTIONS FOR INSTALLER (must be carried out by a qualified technician)

BCTPAUBAHUE BAPOYHOW NAHENU

BaxHble npeaynpexaeHus

 BcTpamBaHuve 1 anekTpuyeckoe NoAKioYeHre annapaTypbl AOMMKHO BbINOMHATECS TONBbKO KBanMULMPOBaHHbIM
nepcoHarnom.

» ObnuuoBka cTeHOK Mebenu, Kyaa BCTpamBaeTcs annapaT, AOIMKHA BbINOMHATLCS C UCMONb30BaHNEM KITeeB,
BblaepxumBatoLmx Temnepatypy 100°C (ecnuv He BblAepXMBatOT Takow BbICOKOW TeMnepaTtypbl, MOTyT U3MEHUTb
dopmy U UBET).

» AnnapaT MOXeT BCTpamMBaTbCA B paboyyto NOBEPXHOCTb MeBENbHOro anemMeHTa ¢ LWUPUHOWM He MeHee 600 MM.

* [ocne BbINOMHEHMSA MOHTaXa BCTpauBaeMoro annapara, LOKeH ObiTb CBOBOAHbBIN JOCTYMN CHU3Y K AABYM KPEMNEXHbBIM
aneMeHTam.

* Bca HaBecHas mebernb B KyxHe JOMMKHa pacnonaratbCsi Ha BbICOTe, He 3aTpyaHstoLLen paboyme npouecchl.

» PaccTosiHne mexay BapO4YHOWN MOBEPXHOCTbLIO U BbITSXKKOM AOMKHO COOTBETCTBOBATb NPeanMcaHusaM no MOHTaxy
BbITSKKU. MUHMManeHoe paccTosiHie coctaBnsgeT 700 Mm.

» Ha paboyen noBepxHOCTM MOTyT yCTaHaBNMBaTbLCA PaMKu U3 LenbHOM ApeBeCcUuHbl, 4OCTaTOYHO cobnoaath
MWHUMarbHOE PacCTOSHUE (CMOTPU PUCYHOK).

* MMHVMManbHOe paccTosiHWe OT BapOYHOM NaHenu Ao HaxoAsLencs c3aan CTeHKN yKa3aHo Ha PUCYHKe.

Pa3mepbl Bbipe3a B
naHenu ans
BCTpanBaemMoun
MHAYKUMOHHON BapOYHOM
naHenu

590 Mm
520 Mm
560 Mm
490 mm
53 mm
5 Mm
50 mm
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25-40 Mm

min.20 MM

min.40 MM
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= BapouyHas naHenb MOXeT BCTpamBaTbCs TOSNbKO B pabouyto NOBEPXHOCTb
TonwmHowm ot 25 oo 40 mm.

= OneMeHT, HaxodsALWmMIAcs noa NUTON, JOIMKEH ObITb 6e3 awmka. OH JormKeH UMeTb
rOpM30OHTarbHYH TPaBEPCY Ha PaccTossHUM 20 MM OT HUXKHEI NOBEPXHOCTH
pabouyero crona. MpocTpaHCTBO MexXay NONepPeYMHON 1 NINTOM JOSKHO
ocTaBaTbCs CBOOOAHbLIM.

= Ha 3agHel cteHke MebenbHOro anemMeHTa AOSMKeEH ObITb Bbipe3 BbICOTON MUHUMYM

py 50 MM Ha BCto LUMPUHY Mebenu.

BcTtpavBaHue ayxoBku Nog BapOYHOW NaHernbi BO3MOXHO TOMLKO AN AYXOBOK C

OXnakaatoLLMM BEHTUIATOPOM.

Mepen Tem, kak ycTaHaBnMBaTb OYXOBKY, HEOOXO4MMO yaoanuTb 3a4HIOK CTEHKY

MeBernbHOro 3f1EMEHTa C BbIpE3aHHOW 30HOM.

Tarke Heobxoanmo caenaTb OTBEPCTME BbICOTON MUHUMYM 5 MM B NepefHen CTEHKe

mebenu.
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Installing the foam
gasket

2-3 mm

Mpoueaypa BCTpanBaHusa

Before inserting the appliance into the opening in the kitchen worktop, the
supplied foam gasket must be attached to the lower side of the glass ceramic
(glass) cooking hob.

Do not install the appliance without the foam gaske !

The gasket should be attached to the appliance int  he following way:

Remove the protective film from the gasket.

Then, attach the gasket to the lower side of the glass, approximately 2-3
millimetres from the edge.

The gasket must be attached along the entire length of the glass edge and
should not overlap at the corners.

When installing the gasket, make sure that the glass does not come into
contact with any sharp objects.

Paboyas noBepxHOCTb ANs BCTpanBaHUs AoMkHA 6biTb abCONOTHO POBHOM.
Bblpes cnegyeT COOTBETCTBYHOLLMM 0Opa3oM 3aLlUUTUTD.

Mpon3BecTn NOAKMHYEHNE BAPOYHOW NAHENN K CETU 3NEKTPONUTaHNS (CMOTpU
WHCTPYKLUMM NO NOAKMYEHUIO).

BcTaBuTb Bapo4Hyto NaHesnb B NpeaBapUTENbHO CAENaHHbIN Bbipes.
C cunoni npwxaTtb, HagaBumB, NIUTY Kk paboyert MOBEPXHOCTM.

NOOKMNIOYEHUE K CETU SNEKTPOMNUTAHUA

Apgantauusa oaT4ymMkKoB K
YCIOBUSAM OKpyXKaroLlen

cpeabl

OnekTpuyeckoe NOAKMHOYEHNE AOMKHO BbINOMHATLCSA TOMNBbKO
KBanMuuMpoBaHHbLIM NEPCOHANOM. JNeKTpruYecKkoe NOAKNI0YEHNE JOMKHO
BbIMOMHATLCS C 3aLUMTON, COrNacHoO AeNCTBYIOLWMM CTaH4apTaM.
CoegvHuTenbHble NPOBOAA AOMKHBI BbITb AOCTYNHBLI NPWU OTKPLITUW KPbILLKA
KOpo6KM C npoBoaamu.

Mepen anekTpuyecknum NoAKoYeHNneM HeobxoAMMO NPOBEPUTL, YTO HanpsXkeHue,
yKasaHHOe Ha naeHTUdMKaLMOHHON Tabnnyke COOTBETCTBYET HaNPSXKEHNIO CeTU
3MeKTponuTaHus.

NoeHTndumkaumoHHas Tabnmyka u3 CTeknokepamMuki HaxoamTCs Ha HDKHEN YacTy
annapara.

Annapat paboTaeT OT nepemeHHoro Toka 220-240 B ~.

Mpv NpsAMOM NOACOEAMHEHUM annapaTypbl K CETU 3NEKTPoNUTaHus, HeobxoamMmMa
yCTaHOBKa BCEMOJTOCHOIO BbIKMOYaTeNs COOTBETCTBYIOLLEro pasmepa C
pa3mblKaHMEeM KOHTAKTOB MUHUMYM Ha 3 MM, OTBevatoLLero TpebosaHnam
OencTByIOLWMX cTaHaapToB. PekoMeHayeTcs ycTaHoBKa BblkntoyaTenen LS nnm
OrpaHMYMTENbHbIX KramnaHoB.

Tvn noacoeanHeHns BoibrpaeTcs B 3aBUCUMOCTY OT BO3MOXHOCTU YCTaHOBKM
CUCTEMbI 3MEKTPONUTAHNA U OrPaHNYUTENBHBIX KNanaHoB.

[na obecneveHuns noxapobe3onacHOCTU, annapaTypa AaHHOTo TUMa MoXeT
BCTPaMBaTbCA TOMbKO MexXay ABYyMSA MeberbHbIMM 3neMeHTamMu, O4MH U3 KOTOPbIX
MOXeT ObITb BbILLE, @ APYrov AOMMKEH ObITb 06583aTeNbHO Ha TOM e YPOBHE Mo
BbICOTE, YTO M MebenbHbIN 3NeMeHT, Kyaa BCTpaMBaeTcs nniuTa.

KOMMOHEHTbLI anekTprM4ecKkoro NOAKMIYEHUS, a Takke U30MMPOBaHHbIE YacTw,
OOmMKHbI 6bITb NPefoXpaHeHbl 0T BO3MOXHOCTU CONMPUKOCHOBEHNS C HUMW.

Mocne NoAKMoYEeHUs K 3MEKTPOCETH, BbINOMHAETCA aBToMaTuJyeckasn agantaums
OCHOBHOM cucTeMbl, obecneymsatoLLiee onTUManbHyo paboTy AaTymMkoB. Bce
JMCNIen BKMIOYaTCA Ha HECKOINLKO CeKyH/1. Bo Bpems BbINoNHeHWs afganTtaumm
JaTYMKOB, Ha MMNTE HE AOMKHO HAXOOUTLCA HUKAKUX NpeaMeToB. B npoTuBHOM
cnyyae, aganTtauusi NnpepbIBaeTcs, Noka npeameTsl He 6yayT yaaneHs!. Ha
NPOTSHKEHUN AAHHOMO BPEMEHM NINUTY HEMb3s UCMONb30BaTh.
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MepBoHavYanbHas

KannbpoBKa 611okKa

ynpaBsneHus

Cxema nogkn4eHus

YnpaBneHue MOLHOCTbLIO

Bnok ynpaeneHns nmeeT nepBoHayarnbHyl0 KanmbpoBKy CEHCOPHbIX KHOMOK,
4YTOObl aA4anTUPOBaTb NX YYBCTBUTENBbHOCTb K YCITOBUSAM OKpY>KatoLwen cpeabl 1
K nonb3oBaTento.

Kaxgbl pas, npu NogKIoyeHnn BapoyYHON NaHesm K CETU 3NeKTPonuUTaHus,
unu e npu cbosix B 3NEKTPOCETH, UTO NPMBOAUT K cOpocy Groka ynpasreHus,
Ha)xaB MNepBbI pa3 Ha CEHCOPHYIO KHOMKY BITIOKMPOBKM KHOMOK, BO3BpaLLaeTcst
CHOBa ajanTauusi YyBCTBUTENbLHOCTM OCTarlbHbIX CEHCOPHbIX KHOMOK. [epBoe
NPUKOCHOBEHME K CEHCOPHOW KHOMKE BITOKMPOBKN HEOOXOAMMO BbINOMHAT,
cobniopgas cnegytoLlme ycroBus:

» He nonb3oBaTbCcsl nepyaTkamu.

= [anew, gomkeH BbITb YACTLIM.

= [loTparmBaTtbCs 4O cTekna (Nérkoe NpUKOCHOBEHME).

BHUMAHMUE!

Mepen kaxabiM TEXHUYECKMM BMELLATENBCTBOM B annapaTypy, OHa AomkHa bbiTb
OTCOEAVHEHA OT CETU SNEKTPONUTAHUSA. DNEKTPUHECKOE NOAKITIOYEHNE JOITPKHO
BbIMOSMHATLCA B COOTBETCTBMM C HANpPsPKeHWEM B SNIEKTPOCETU, Creays
anekTpocxeme. 3alwmTHbIN kabenb (PE) AOMmMKeH NogkmnoyaThCs K Knemme
3a3eMneHus.

CoeguHnTenbHbI Kabernb A0MMKEH NPOXOANTL Yepes CKoby, kKoTopas NpeaoxpaHseT
€ro OT CIlyYanHbIX ABWKEHWUNA.

Mocne noaxnoYeHns, BKIIOYUTL BCE BapOYHbIE 30HbI, KaK MUHUMYM, Ha 3 MUHYTHI,
4YTOObI MPOBEPUTL X PYHKLIMOHMPOBAHME.

[ns anekTponoAKnioYeHns A0MKHBI UCMONb30BaTLCA kKabenu No cornacoBaHHbLIM
Hopmawm, Takve kak HO5V2V2-F (90°C), unun ¢ paBHO3HaYHbIMU Unu Bonee nyymmm
XapakTepucTUKamu.

nJnThbI

YnpaBneHne MOLHOCTLIO

nJnThbI

00 000 AP ©0d 66

L, 1 L1 1
2 |L—® 2
3 3
N ® 4 [N @ 4
@) Q@ )
220-240V ~ 380-415V 3N~
3x4.0 mm? 5x2.5 mm?

Mpun paboTaloLLent B TeHEHUN HEKOTOPOro BpeMeHU "KOHMopKK", 4Tobbl
N3MEeHUTb Npeaen MOLHOCTU, Nepea TeMm, Kak NpucTynaTtb K
NpOrpaMMmMpPOBaHUIO, BbIHYTb LUTEMNCENbHYIO BUMNKY 13 3NIEKTPOPO3ETKY, a
3aTeM CHOBa BCTaBUTb €€ B pO3eTKYy N0 UCTEYEHUM Napbl MUHYT.
MpeaycMoTpeHHasa MoLHOCTL - 2800 BT, HO MoxHO yBenuunTb €€ ao 3500 BT,
6000 BT nnun 7200 Br.

YcTaHoBKa npegena MOLWHOCTM BapoOYHOM naHenu
[n§a 3agaHvsa npegena MOLHOCTM BapOYHOW NaHenu, BbINOMHUTL CNeAYoLLY0

npoLeaypy:

HoBbIi npegen pomkeH 6biTb 3aaaH B TeveHun nepBbix 30 cekyHa, OT
NOAKITIOYEHMSA ANeKTponpubopa K CETU 3MEKTPONUTaHNs

= CeHCOpHbIe KHOMKMX yrpaBneHnsa He A0MKHbl ObiTb 3a610KMpOBaHbI, a BCe
BapOYHbIe 30HbI (KOH(OPKKN) AOMKHbI ObITh BbIKMOYEHbI

* HaxxaTb 0gHOBpEeMEHHO kHoMnku (A+,A-,D+,D-)

* BbInonHuB aT0, BbIJAETCA 3BYKOBOW CUrHar, a Ha gucnnee Tanmepa
nosisutca “Po”, B TO BpeMs Kak Ha OMCnieax BapoyHbiX 30H 1 1 4 nosasutcA

c

HOMEp, YKasbiBaoLWee Ha TeKYLUMI Npeaen MOLWHOCTY BapOYHOM NaHenm.

P

9% ©®o0 QP © 0o ﬁaﬁ

[nsa BbiGopa HOBOro npeaesrnia MOLWHOCTY:

» HaxaB Ha kHOMKy (+ unu -) nobor Bapo4HOMN 30HbI, NOBLICUTCSA/MOHU3NTCA
npeaen MowHocTU. BeibpaHHble 3HaveHns moryT 6biTk: 2800 BT, 3500 Br,
6000 BT, 7200 BrT.

3 Pa 5
@ﬁ O® 0 O @O0
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Ansa 3aBeplueHns npoueaypbl HACTPONKN HOBOTO Npeaena MOLHOCTH:

» HaxaTb ogHoBpeMeHHO kHonku (A+,A-,D+,D-)

* BbINONHMB AaHHy0 onepaumio, HOBbIN Npeaen MOLLHOCTY BapOYHOW NaHemnm
3anoMunHaeTcsl, CUCTeEMa NepeHacTpoeHa.

=) P
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[nsa BbIxoAa u3 npoueaypbl 3afaHMA HOBOro npeaena MowWHoOCTU 6e3

COXpaHeHUsA U3BMEeHEeHUMN:

* He BbINOMHATb HUKAKMX OENCTBUIA B Te4eHne 60 ceKkyHa, TakuMm 00pasom,
MoanduKaumm He COXpPaHaTCA B NaMATK, a cMcTeMa BO3BpaLlaeTcs K
MMELLIMMCS 10 3TOr0 3HAYEHUSAM.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHN

7372241 - 7372141

WupunHa

AnekTpuyeckoe
noaKnoyYeHme
HomMuHanbHoe HanpsikeHue
Tun BbIkNO4YaTenen
BapoyHas 30oHa ( 3, Mm/BT)
MepenHnan nesasn

3agHsasa neBas

3agHsasa npaBas

MNepenHsas npaBas

O6wasn mowHocTb (BT)

P= MakcuMm. MOLLHOCTb

INSTRUCTIONS FOR USER

nQVIHHVII'I EGFICTBVIH nanTbl

590 mm
220-240 B~ nnun 380-415 B 3N~, 50/60 Ny,

220-240 B~, 50/60 'L
ONEKTPOHHbIE AaTHUKM

210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
2800

lMoBepxHOCTL - coBepLUEHHO nrockasi, 6e3 bopTo., rae MoxeT cobupaTbcs
rpsisb.

» BapoyHas naHenb ocHalleHa BbICOKO(YHKLNOHANBHBIMU MHOYKLMOHHBIMM
"KoHcbopkamun”. HarpesaHme co3gaéTtcs HeENoCpeACTBEHHO Ha AHe nocyabl, rae
OHO 6orbLUE HYKHO, n3berasi 6ecnonesHbix NOTepb Tensa Yyepes
CTEKITOKEPaMMYECKYI0 MOBEPXHOCTb NNUTLI. Taknum obpasom, notpebneHne
3HEePrMn HaMHOIO HWXe, YeM AN CTaHAAPTHOro TMMna HarpeBa KOHGOPOK.
 CTekrnokepammuyeckas NoBEPXHOCTb CaMa He NoCpeaCcTBEHHO HE HarpeBaeTcs,
a pasorpeBaeTcsi TOMNbKO 3a CHET OTAauM Tenna OT yKe HarpeBLUencs nocyapl.
[aHHoe Tenno ykasbiBaeTcst UHANKATOPOM (MOCHEe BbIKNIOYEHUS), KakK
»0CTaTo4HOe Tenno«. HarpesaHue B 30He MHAYKLMOHHOW "KOHOopKK"
obecneunBaeTcsa NOCPEACTBOM MHAYKLMOHHON KaTyLLKW, YCTAHOBNEHHOW Mo,
CTEKINokepaMmnyecKkom noBepxXHOCTbIO. VIHAYKLUMOHHAs KaTyLluka co3aaét
MarHWTHOE nore; 3a CYET 3TOro Ha AHe nocyabl (koTopasi obnagaetT MarHUTHbLIMA
CBOWCTBaMU) CO3AAKTCA MHAYKUMOHHbIE BUXPEBbIE TOKU, HAarpeBatoLue ero.
BAXHO!

Ecnn Ha ropsa4yto NOBEpXHOCTb MHAYKLMOHHOM KOHDOPKM nonagaeT caxap unu
O4YeHb criagkasi nvwa, To HeobXoONMO HEMEAEHHO OYUCTUTL €€ CneunanbHbIM
CKpeOKOoM, NMoKa MOBEPXHOCTD eLLé ropsyas. Taknum o0pa3om MOXHO n3bexarb
BO3MOXHOE NoBpexXaeHne CTeKNoKkepaMmnyeckom noBepxHOCTU. He unctutb Bcé
eLLEé ropsiuyto NOBEPXHOCTb M3 CTEKMOKEPaAMUKN XUMUYECKMMU BELLeCTBaMu, BO
nsbexaHue eé noBpexaeHus..
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Mocyaa, noaxoasiwan ons

ncnonbL30BaHUA Ha
MHAYKUMOHHOMN NINTE

* IHOyKUMOHHas BapodHas naHenb paboTaeT AomKHbIM 06pa3om TOMbKO npwm
NCNOSIb30BaHUN COOTBETCTBYIOLLIEN NMOCyabl.

* [Mocyna Bo BpeMsi NPUrOTOBAEHMS JOMKHA HAXOAUTLCS NO LIEHTPY "KOH(OPKK™.
* [MoaxopgsLen nocyoon, rapaHTMpyoLen MHAYKLMIO, ABNAEeTCA cTanbHas
nocyga, amanupoBaHHasi ctanbHasa unm YyryHHas nocyga. lNocyna ¢ megHbim
UNM antMUHMEBBLIM OHOM, @ TaKKe CTeKMNsiHHasi nocyaa, He NoaxXoauT.

* [Mpn ncnonb3oBaHMM CKOPOBApPKK, 3a HEN HEOOXOANMMO CneanTb, Noka He
JoCTuUrHeT Heobxoaumoro fasneHus. N3HavansHo, BapoyHasi 3oHa (“'KoHdopka™)
paboTaeT Ha MakcMmanbHOM MOLLHOCTH, YTOObI NOTOM, B COOTBETCTBUM C
yKka3aHueM U3rotToBuTens Nocyabl, Npy NOMOLLY COOTBETCTBYIOLLEro AaTunKa
NMOHN3UTb MOLLHOCTb NP NPUrOTOBIIEHNN.

* MNpu nokynke nocyabl, 06paTUTe BHUMaHME Ha HanNM4Yne NOMeTKMU
»nNpuUroagHa Ans UCNosfib30BaHUA Ha UHOYKLUMOHHbIX BapOUHbIX NaHensax«.

Bapou4Hble 30HbI MwvH. & pHa nocyAabl Makc. & gHa nocyAabl
(koHdopKK)
@ 145 mm @ 90 mm @ 145 mm
@210 Mm @ 130 Mm @210 mm

UcnbiTaHne MarHuTom

Mpy nomoLLM HeGOMbLIOIO MarHUTa MOXXHO NMPOBEPUTb, ECIW AHO NOCYAbI
HamarHuumBaeTcs. McnonbayiiTe ToNbKo Ty Nocyay, K AHY KOTOPbIX MarHuT
MPOYHO NPUCTaET.

Pacno3HaBaHue nocyabl

OfHO 3 NpeMMyLLecTB MHOYKUMOHHBIX MIUT - 9TO pacno3HaBaHue
npucyTcTBUSA nocyabl. Ecriv B BapoyHOW 30He He nmeeTcs Nocyabl, Unu
anameTp AaHHOW nocyabl CAULLIKOM Marn no CpaBHEHUIO C 30HOW, HET
N3n1LIHero pacxoaa anekTpoaHepruun. Korga "KoHopka" BKItoYeHa, Ha
WMHOMKaTOpEe CTeNeHn Harpesa 3aropaeTcs 3Havok “U”. Ecnu B TeveHnn 10
MUHYT NOCTaBUTb Ha HEE nocyay, TO BapoyHasi 30Ha pacrno3HaéT NpucyTcTaune
nocyasbl 1 BKNOYaeTcsa AN HarpeBa Ha 3aJjaHHOM YPOBHe.

B TOoT MOMeHT, korga nocyaa ybupaetcsa ¢ KOHGOPKK, Nofaya dneKTpo3Heprum
Ha Heé npekpallaeTcs. Ecnun Ha Bapo4Hylo 30HY ycTaHaBnMBaeTcs nocyaa ¢
MEHbLUUM AMaMeTpoM, "KOH(opka" 3TO pacno3HaéT U Ucnonb3yeT And
HarpeBaHUsa TONbKO HEOBXOAUMOE KOMNMMYECTBO 3MEKTPOIHEPrnn, AOCTAaTOYHOE
ONA HarpeBaHWs Nocyabl MeHbLUEro AnameTpa.

BapoyHyro naHenb MOXHO NOBpeaAUTb:

* eCNny OHa BKIOYEHa, HO 6e3 yCTaHOBKM Ha HEeE€ nocyapl, NN C YCTAHOBKOM
nycToun nocyaepl.

* Mpn ncnonb3oBaHMKM HenoaxoasLWwen nocyabl (Hanp., ¢ HEPOBHLIM AHOM UK C
OHOM CITULIKOM MarieHbKOro guameTpa).

* He nucnonb3yinte rmMuHsaHyIo nocyay, Tak Kak oHa MOXeT nouapanatb
CTEeKINoKepaMmU4eCcKyo NoOBEPXHOCTb.

* Mpexage Yyem cTaBUTb NOCYAY Ha MIUTY, HACYX0 NPOTPUTE ee OHO, YTOObI
cAaenaTb BO3MOXHbIM MPOBeAeHNe Tenmna u He NoBpeauTb NOBEPXHOCTb
BapO4HOW NaHenu.

* [Ins npuyrotoBneHuns nuwmM (Bapka, Xapka 1 T.4.) UICNONb3ynTe TONbKO
HaMarHM4MBaemyo, TO eCTb CTalfbHYl0, 3MaNMPOBAHHYIO CTaNbHYO UNn
YYryHHYI0, nocyay. TOMbKO B 3TOM Crnyvyae UHAYKUMOHHasa nnuTta byget
paboTaTb.
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YpOBHM NPUTrOTOBIIEHUS MoLHocTb HarpeBa KOHOPOK MOXET 3afaBaTbCA Ha 9 pasfNYHbIX YPOBHSX.

num B Tabnuue npvBegeHbl NpUMepbl OTAENbHBIX HACTPOEK.
YpoBeHb MHTEHCMBHOCTbL HarpeBsa
0 BbikntovyeHue, ncnonb3oBaHne ocTaToyHOro Tenna
1-2 MopaepxaHlle Nuwm B TENIOM COCTOSAHUW, NPUTOTOBINIEHNE
HebOoNbLUOro KoNM4ecTea N
3 MeganeHHoe npurotoBneHne nuwmy (Nl JogormkeHme
NPUroTOBNEHUS NULLM MOCI[] MHTEHCUBHOIO Ha4yarnbHOro
HarpeBaHusl)
4-5 MepgneHHoe npurotoBneHme 60NbLIOro KONMYecTsa NuLLn
6 MpuroTtoBneHue nuwwm [ obxapusaHnem, o6 lasoBaHMeM

XPYCTALLEN KOPOYKU

7018 YKapeHune
9 Hayvano Bapku, xxapeHusi
A BbicTpoe HLrpeBaHve B aBTOMaTUYECKOM peXUME
P MpuroToBneHve Ha CUMbLHON MOLLHOCTM 0cobo BonbLioro

KoJinyecTBa nuuin

COBETbI MO 3KOHOMMWWU  <[Npu nokynke nocyasl, 06patute BHUMaHUE Ha TO, YTO yKasaHHbI anameTp
3ATPAT nocyabl COOTBETCTBYET AMaMeTpy €€ BepPXHEN YacTu UMK KPbILLKWN, KOTOPbI
3NEKTPO3HEPIUA Bcerga bonblue AvameTpa AHa nocyabl.

* Oco60 3KOHOMWYHBIMU C IHEPTETUYECKON TOUKM 3PEHUS, ABMSIOTCSH
CKOpOBapkKK, NOCKOMbKY 6narogaps co3agaBaeMomMy BHYTPEHHEMY AaBIEHNIO,
NpUroToBNeHne NuLKM NnpomncxoamuT 3a 6onee kopoTkoe Bpemsi. Mpu Gonee
KpaTKOCPOYHOM MPUroTOBMEHUM NULLIN, COXpaHAeTCcHa Bonblie BUTAMUHOB.

» ByabTe BHMMaTenbHbI, 4TOBLI B CKOpoBapke Bceraa 6bino 4O0CTaTOuHO
XWOKOCTN, B NPOTUBHOM Crny4ae MOXeT NPOU3oNTn neperpesaHme, Kotopoe
MOXET NPUBECTM K MOBPEXAEHUIO KaK NoCyabl, TaK 1 BapOYHON NOBEPXHOCTMU.
* Mocyna pomxkHa Bcerga NnoKpbIBaTbCA KpblLLKaMU COOTBETCTBYHOLLErO
pasmepa.

* [Nonb3ynTechb NOCYAOM COOTBETCTBYIOLLErO pa3Mepa, B COOTBETCTBUM C
KONM4eCTBOM MPUroTOBNSIEMON Nun. [1pyn MCNoNb30BaHUN TONBKO NMOMOBUHbI
06BbEMa nocyabl, U3NULLIHE PacXodyeTCsl ANEeKTPO3IHEPrUs.
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MHOYKUMOHHAA BAPOYHASA NAHETb

ONeMeHTbI yn paBrneHuns

BapO4YHOM NaHenbLk

YnpaBneHue nauTon

BknoyeHue NnauThbl

1.MepenHaa nesas MHOYKUMOHHAs "KoHopka"
2.3agHsasa nesas MHOYKLMOHHAA "KOHopka"
3.3agHsa npaBas MHOYKUUOHHAas "KoHdopka"
4.MNepepHas npaBas MHAYKLMOHHANA "KOHpopka"
5.BbnoK ynpasneHus Bapo4HOW NaHesbo

A. KHonku (+ 1 -) ang yBenuyeHus/ymMmeHbLUEHNS CTENEHN MOLLHOCTY Harpesa
Bapo4HOM 30HbI ("koHpopkn™) 1

B. KHonku (+ 1 -) ans yBenuyeHns/yMeHbLLEHNS CTENeHN MOLLHOCTU HarpeBsa
BapO4HOM 30HbI ("kOHopKN™) 2

C. KHonku (+ v -) Ansa yBenum4eHusi/yMeHbLUEeHUst CTeNEeHN MOLLHOCTMN Harpesa
Bapo4HOM 30HbI ("koHopkK™) 3

D. KHonku (+ 1 -) ans yBenuyeHns/yMeHbLLIEHNS CTEeNeHN MOLLHOCTU HarpeBsa
Bapo4HOM 30HbI ("koHpopkn™) 4

E. KHomku (+ 1 -) Tanmepa ang ysenmyeHus/yMeHbLUIEeHNS 3a4aHHOro NpoMeXyTKa

BpemeHu (99 MuH.)

F. Knonka ON/OFF (BKJ1/BbIKIT) ans BkNOYEHUSA/BLIKIMIOYEHNS BApOYHOWN NaHenu

G. brioknpoBka KHOMOK (KHOMKAa C NMUIOTHOM NTaMMNOYKON BKITHOYEHMS PYHKLMK

GrNOKMPOBKN KHOMOK)

* B MOMEHT BKSHOYEHUSA MHAYKLNMOHHOW BapOYHOW NMaHesiM 3aroparoTcs Bce
CBETOBbl€ UHAMKATOPbLI (HA OQHO MITHOBeHMWE). BapoyHasi naHernb rotosa K
aKcnnyaTaumn.

* MNnuTa obopygoBaHa 3NEeKTPOHHLIMU CEHCOPaMU, KOTOPbIE BKIHOYAKOTCS, €CIN
OOTPOHYTbCS A0 yKa3aHHbIX MOBEPXHOCTEN, KaK MUHUMYM, B TedeHun 1
CeKyHAbI.

» Kaxxqoe BKMoYeHNe CEHCOPHbIX KHOMOK COMPOBOXAAETCS Bblaayen 3ByKOBOro
curHana.

» He knacTb npeameThl Ha CEHCOPHYIO naHenb (o ucteveHuun 10 cekyHa nnuTa

BbIKIMOYaeTcd).

* [ToBEPXHOCTb CEHCOPHOW NaHenu gormkHa OblTb BCErga YncTomn.

Mpn NnogKtOYEHMM NNIUTLI K SNIEKTPOCETU, CPaXy XKe NMeeT MecTo 6ITOKMpoBKa
KHOMOK. [1ns BKITOYEHWST BApOYHOWN NMOBEPXHOCTU, NPEXAE BCErO, HYXKHO
pa3bnokMpoBaTh KHOMKKU, HaXaB Ha KHoMKy (G), nocne Yero HaXXMmuTe Ha KHOMKY
BKI1/BbIKI1 (F), nosiBMTCA 3BYKOBOW CUrHan ¢ nocrneayowum saropaHmem
naHenu ynpasneHus.

Ecnu 6nokmpoBka KHOMOK aKTUBUPOBaHa, UM ecTb ykazaHue Ha oLmbky, To
BapOYHYI0 NaHernb HEBO3MOXHO BKIHOUNTb.

BapouHble 30HbI (KOHOPKM) OCTAKOTCA BbIKMIOYEHHbIMK (BCE AMChnen
nokasbiBatoT »0«) A0 Tex Nop, noka He 6yaeT 3afaH YpOBEHb MOLLHOCTU
HarpeBa. Ecnu cteneHb MOLLHOCTM Harpeea He 3afaHa B TedeHun 10 cekyHa,
00K ynpaBneHnsi aBTOMaTU4YeCKUN BbIKITHOYAETCS.
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Bbl60p YPOBHS MOLLHOCTHU

HarpeBa O4HOW U3

"KoHdopok"

BbikntoyeHne BpyYHYLO
BapO4YHOMN 30HbI

O6wee BbIKIIKOYeHUe

JaTtyvk npucyrcTBus
nocyabl

PyHKUMA Booster
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Mpu BKMIOYEHHOW NaHenu ynpaBfeHusl, Haxas NepBbli pa3 Ha KHomky (+),
Bapo4Hasi 30Ha ("KoHdopka") BKMOYaeTCcs C YCTaHOBKOW Ha YPOBEHD 1.

Mpn nomowm KHOMKM (+) MOXHO YBENWYUTb CTeMeHb MOLYHOCTM Harpesa
MakcumarnbHO A0 YpOBHA 9, a KHoMka (-) MO3BONSeT CHWU3UTL ypoBeHb A0 O
(MnuTa BbIKITOYEHA).

lMpn BapoyHOM 30He Ha ypoBHe 0, HaxaB Ha KHOMKY (-) MOXHO MepenTy
MFHOBEHHO Ha YPOBEHb NMPUIroTOBAEHMS NULLmM 9.

Mpu oNUTENBLHOM HEMNPEPLIBHOM Ha HaXaTuu Ha KHONKK (+ unu -), aTo xe
OelCTBME NOBTOPSETCH C YaCTOTOMN 2 YPOBHS 3a MUHYTY.

HaxaB ogHOBpEMEHHO Ha KHOMKW (+ 1 -), COOTBETCTBYIOLLAA BapoyHasi 30Ha
("koHpopka™) BbIKMNOYAETCS, Ha OUCNIEe BbICBEYMBAETCSH YPOBEHb MOLLHOCTU
0. BapouyHyto 30HY MOXHO BbIKIHOYUTL TaKkKe, HaXumasi KHOMKy (-), moka Ha
amennee He nosaBUTCH ypoBeHs 0.

ﬁﬂﬁ ®3® QP © @EI@ @LIGD
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MonHoe BbIKMOYeHWe NANTbl B M0G0 MOMEHT MOXET ObITb BbIMNOMHEHO
HaXkaTMeM Ha KHomMky BkntodeHus (F).

[Mpu BbIKMOYEHUM BApOYHOM NaHENN BbIAAETCSA 3BYKOBOW CUrHar, a Bce
amcnnen BbIKNIOYaTCS, 3@ UCKITIOYEHUEM TOro, YTO MOXET OCTaBaTbCA ropeTb
Ha aucnnee COOTBETCTBYIOLLEN BapOYHON 30HbI BykBa ‘H’, ecnu ykasbiBaeTcs
Ha HanMyne oCTaTOYHOro Tenna Uy oWwnbKn ansa gaHHoW "KOHopKKn".
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Kaxkgas n3 BapoyHbIX 30H UMEET CBOK COOCTBEHHYIO CUCTEMY pacno3HaBaHUs
NPUCYTCTBUA NOCyAbl Ha "KOHopke".

Cuctema oTkannbpoBaHa TakMM 00pa3oM, YTO MO3BOSISIET pacno3HaBaTb
nocyay, AnameTp KOTOPOW, cornacHo ctaHgapTHow wkane EN, HesHaunTensHo
MEHbLLE HOMUHANBHOIO AMaMeTpa BapO4HOM 30HbI ("KoHopkn™). Mpn
Hepacno3HaBaHMUM NPUCYTCTBUS NOCYAbl Ha "KOHOPKE™ UK NpU YCTaHOBKE Ha
Heé Henoaxogswen nocyabl, Ha gucnnee CoOOTBETCTBYHOLEN BAPOYHON 30HbI
MUraeT NpepbIBUCTO YPOBEHb MOLLHOCTM CO 3Ha4koM “u”. o uctedyeHum 60
CEeKYH[ YpOBEHb MOLLIHOCTM CHOBa BO3Bpallaetcs Ha 0.

U 3 3 Y
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Ecnu ypoBeHb MOLIHOCTU Ha Aucnnee KOH(POPKU MUraeT npm
yCTaHOBJEHHON Ha Hero nocyae, To, Kak NpaBuIio, 3TO 3HAYUT, YTO
AaHHaA nocyAa He NOAXOAMUT MO pa3mMepy UMY No Tuny Ans
MHAYKUWOHHOM NnuTbl. B gaHHOM cnyyae npoBepbTe, NOAXOAMUT NU
JaHHas nocyaa Ansi npuroToBreHUsa N MHAYKLUMOHHBLIM cCNoco6om
(NnpoBepuTb HanU4ne NOMeTOK UM 03HAKOMUTBLCA C UHCTPYKLUUSMMU K
nocyge).

AxTtuBaumsa ¢pyHkuumn Booster ( OycTepHasa koHcopka)

[aHHaa dyHKUMA MoxeT BbITb akTUBMPOBaHA NpY BKNHOYEHHON CEHCOPHON
naHenu ynpaeneHusi; OHa NoBbILAeT YpOBEHb MOLLHOCTbL Harpesa 4o
MakcMMarnbHOro Ha 10MuHyT, a 3aTeM CHOBa BO3BpaLLaeTCsl Ha ypoBeHb 9.

Ha ancnnee nosiBnsietca 6ykea ‘P’, ecnv gaHHas pyHKUMST akTUBMpPOBaHa.
3apaB ypoBeHb MOLLHOCTM HarpeBa BapO4YHOWN 30HbI (KOHPOPKM) Ha YPOBEHb 9,
OO0CTaTOYHO eLL€ pa3 HaXaTb Ha KHOrMKY (+), 4Tobbl akTBNPOBaTb OYHKLNIO
Booster.
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BnoknpoBKa KHONOK

Remaining heat indicator

Pa6ora Tanmepa

P 3 3 H
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De3saktuBauus cpyHkuum Booster

®yHKkUMa Booster gesakTMBnpyeTcs aBToMaTuyeckm no NCTe4HeHun
npegycMoTpeHHbIX 10 MUHYT, UIn Xe paHbLUe, MO XenaHWio nonb3oBaTerns.
HesakTuBnpoBaTb PyHKUUIO Booster MOXHO HaxaB Ha KHOMKY (-), MOLLHOCTb
HarpeBa "KOH(OPKM" NOHU3UTCH A0 YPOBHSA 9.

HaxaB Ha kHonky (G), akTMBupyeTcsa/gesaktBupyeTcs gaHHas yHkuus. Ecnm
COOTBETCTBYIOLUUA CBETOAMOL BKIIOYEH, TO CEHCOpHas MaHenb YnpaBrieHus
3abnokupoBaHa.

®PyHKUMA BGNOKMPOBKM KHOMOK MOXET ObiTb akTMBMpOBaHA, Korga 3afaHbl
YPOBHMW NPUrOTOBMEHUS MULLM UMW NPU BbIKIMOYEHHOW Bapo4HOW naHenu. Npu
BKITIOYEHHOM BapOYHOW NaHenu, AaHHas QYHKUUSA OnoKMpyeT BCE KHOIMKM
CEHCOPHOW naHenu ynpasfeHus, 3a ucknwoyeHvem kHonok BKI/BbIKIN (F) u
6rOKMPOBKU KHOMOK (G).

Mpy BbIKNIOYEHHON BapoO4YyHOW nNaHenu, AaHHaa dyHKUMS Bnokupyet Bce
KHOMKK, BKNtovas Taike kHonky BKI/BbIKIT (F)

Ecnu nnuTa BbIKNOYaeTCcsa C akTMBUMPOBaHHOW (PyHKLMEN "BroKnpoBKa KHOMOK",
TO OHa OCTaE€TCs AENCTBYIOLLEN TakKe Npu crnegyowem BKINIoYEeHUN NAnThbI.
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Mpu noaknioYeHUM BapoO4YHOM MaHenu K CeTU aneKkTponutTaHus, yHKUMA
“BNIOKMpPOBKA KHOMOK” SIBASIETCA YK€ aKTUBUPOBaHHOM.

[e3akTMBauma 65TOKUPOBKM KHOMOK

Koraa ceHcopHas naHenb ynpasneHus 3abrokvpoBaHa, TO eCTb CBETOAMOA
roput, HaxaB Ha KHomky (G), dyHKUMS [e3akTMBMpyeTCs, a CBEeTOAMOA
BbIKIOYaeTCA.

Glass ceramic hob also features remaining heat indicator “H”. Hotplates are not
heated directly, but through return heat radiating from the dish. As long as the
symbol “H” is on after the hotplate was switched off, the remaining heat may be
used for warming up food or for melting. Even when the symbol “H” disappears,
the hotplate may still be hot. Be careful of burns!

3HayeHne TarMepa MOXeT ObiTb YycTaHoBNeHo oT 1 go 99 MuHyT, C
nocneaywouien moandukaumnen B nodo MOMEHT.

AKTnBaumsa Tanmepa
BapoyHas naHenb JomkHa ObiTb BKITIOYEHHON.

Ecnn Tammep BbLIKNIOYEH, MOXHO akTMBMpOBaTb €ro, HaxaB Ha OAHY W3
COOTBETCTBYIOLWMNX KHOMOK (E+ nnu E-).

SE- SE- oo B B
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AKTnBaumsa Tanmepa gns ogHom u3 "KoHdopok"

Mocne BKkoYeHNs1 TanMepa, NosBUTCS Muratowlasa bykea “t” Ha gucnnesx
BapO4HbIX 30H, MONb30BATENb NPY MOMOLLM KHOMOK (+ MKW -) BAPO4YHbIX 30H
BblOMpaeT "KOHOPKY", ANst KOTOPOW HY)KHO aKkTUBMPOBATb TanuMep, Nocrie Yero
3afaéT HeobxoaMMoe BpeMsl, UICNOb3yst KHOMKK (+ unu -) Tanmepa (E).

2* 3 -0g- 3 Y
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ABTOMaTHn4yeckoe
3almnTHOE BbIKNOYeHue

Tanmep paboTaeT 3a pa3 TONIbKO Ha OQ4HON BapO4HOMN 30He.

Bcerga Hy)XHO cHavana BblOpaTb BapoO4HYO 30HY, AN KOTOPOW yCTaHaBNMBaTb
Tarmep, a 3aTeM 3aJaBaTb BpeMd Ha Tanmepe.

Ecnu kHOMKK Ha Tanmepe “+” unu “-* Haxnmarotcsa 6e3 npegBapUTENbHOrO
BblOOpa BapOYHOWM 30HbI ("KOHOPKKN™), Tanmep BbIKITHOYAETCS.

ecnu BbIGOP BapOYHOW 30HbI HE MPOMCXOAUT B TedeHun 10 cekyHa, Tanmep
BbIKINOYaETCS.

Ecnu, nocne Bbibopa Bapo4HOM 30HbI, 3afjlaHNe BpEMEHU Ha TanmMepe He
nNpov3BOaAUTCA B TeYeHne 5 cekyHa, TariMep BbIKMoYaeTcs.

Mo ncrteyeHnn BpemMeHu, 3afaHHOro Ha Tanmepe, COOTBETCTBYIOLLAA BapoyHasi
30Ha ("KOoHpopka") BbIKNIOYaETCS.

UHaukaTop BapoyHOM 30HbI, ANl KOTOPOM 3afaH Taumep

BapoyHas 30Ha, 4ns KOTOpOW AeNCTBYeT Tanmep, yKkasblBaeTCcs Ha CEHCOPHOM
naHenu ynpasneHus BKIOYEHWEM CBETOAMOAA PSAAOM C Aucnneem BblbpaHHON
Bapo4HoOW 30HbI ("KOHGOPKK™).

OT1a pyHKUMA HAaNOMWHAET NONb30BaTENIO O TOM, YTO Ha JAaHHOW "KOHopke"
3afiaH Tanmep.

3apaHue BpeMeHU Ha Tanmepe

Oepxa HaxaTon KHonky (+) nnu (-) Tanmepa (E), MOXXHO aBTOMaTUYECKM
YBENNYUTL/YMEHBLLUUTL 3HAYEHNE BPEMEHHOIO MHTepBana, obnerdyas 6onee
ObICTPOE 3aaHNe HYXXHOro 3Ha4YeHUs BpeMeHN (BO BpeEMS YCTAHOBKWN TaiMepa,
cBeToaMoa pPsSiAOM C Aucnneem BblOpaHHOW BapOYHOW 30HbI MUraET).

HaunHas ¢ gecsatoro nocnegoBaTeNnbHOro ckayka, CKOpoCTb
yBeNMYeHusl/yMeHbLUEHWS 3aaHNS BPEMEHMW Ha TaiMepe Bo3pacTaerT.

Havano o6patHoro otcuéra
Ob6paTHbI OTCHET BPEMEHWN HAYMHaeTCs Mo UCTeYeHun 5 cekyHA OT mnocregHero
HaXkaTusa Ha kHonku (+ n —) Tanmepa (E).

BbloaéTtcs 3ByKOBOWM curHan, a gvcnren Tanmepa n CBEToano COOTBETCTBYHOLLEN
BapO4YHOM 30HbI, rae Obln akTMBMPOBaAH TalMep, NepecTatoT MuraThb.
MocneaHsaa MMHyTa Noka3biBaeTcA B CEKyHAaX.

HesaktnBauua Tanmepa

UTtobbl AesakTmBuMpoBaTbh TanMep, BblOpaTb 3HadeHuMe <00> npu nomoLim
KHOMKM  (-) WM BBIKMIOYUTb  TanWMep, HaxaB OOHOBPEMEHHO Ha
COOTBETCTBYIOLLME KHOMKK (E+,E-).

MpoaomxnTenbHOCTbL 3BYKOBOIro OnoBeLlalLero curHana

Mo WcTeyeHMM 3afaHHOrO Ha TallMepe BpeMeHM, BblOAaéTcs 3BYKOBOW CUrHan,
NPOAOIMKUTENBHOCTEIO 1 MUHYTA, MO MCTEYEHUM OAHHOTO BPEMEHW, 3BYKOBOW
curHan npekpaliaetcsa. Ha gucnnee Tanmepa npogoskaeT Muratb 3HadeHne <00>.
3BY5KOBOM OMOBELLALWNA CUrHAN MOXKeT ObiTb B MNOGON MOMEHT BbIKMIOYEH
nonb3oBaTtenem, Haxas Ha NobYIo KHOMKY CEHCOPHOW MaHenun ynpasneHus.

BHUMAHMUE: Tanmep MoxeT ObiTb 3aQaH TakKke 1 A5 BAPOYHOWN 30HbI B
ypoBHeM “0”, cBeToamoa 6yaeT Muratb B TE4EHUN BCErO BPpEMEHM 06paTHOro
oTcyéTa. B JaHHOM cnyyae TanMep MOXET MCNONb30BaThLCS B KAYECTBE
CUTrHaNbLHOrO ONOBELLEHUSI.

Ecnv ypoBeHb MOLLIHOCTU HarpeBa He U3MEHAETCH B TeYEHUU
npegHa3HayYeHHoOro BpeMeHu, TO COOTBETCTBYIOLWAs "KoHGopKa™
aBTOMaTUYECKM BbIKITIOYaeTCA.

MakcnmanbHa NpoaoIMKUTENBbHOCTE PaboTbl "KOHOPKK'" 3aBUCUT OT
BbIOPAHHOrO YPOBHS MPUIrOTOBNEHMWS MULLN.

YpolleHb 1 2 3 4 |56 |7|8]|°9
Yacos oo

aBTOMaTUYeCKOoro 10 (10|10 |10 |10 |10 |10 |10 | 3
3alLUTHOrO BbIKNKYEHUs

HenpepbiBHasa paboTta nobor BApO4YHON 30HbI MPU KAXKAOM YPOBHE MOLLHOCTU
HarpeBa orpaHuyeHa rno BpemeHun (CMoTpy Tabnuuy Beiwe). Mpy BbIKMOYEHUN
BapoO4yHOM 30HblI  ("KOH(popkM™) 3a CYET cpabaTbiBaHUS  yCTpPOWCTBA
GesonacHOCTW, Ha Aucnnee BbiCBEUMBAETCA 3HaYoK »0« munn »H«, ecnu ectb
ocTaTouyHoe Tenno.

BapoyHas 30Ha MoXeT BbITb BbIKIOYEHA CEHCOPHOM KHOMKon (A-), cnyxalien
ANs 3aaHns YPOBHSA NPUroTOBMNEHNS MULLN.
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OTOoOpaxeHne ypoBHeN
MOLLHOCTU

YnpaBneHue MOLHOCTbLIO
NNuThbI

YnpaBneHune MOLLHOCTbLIO
AN BapoO4HOW NaHenu ¢
3afaHHbIM oOrpaHuyYeHuem
mouwHocTu( ECO)

Hanpumep:

YCTaHOBUTb BapOYHYO 30HY Ha YPOBEHb MPUIOTOBMEHMS NMULLIM 5 U OCTaBUTb
eé paboTaTb B TEYEHUM HEKOTOPOro BpemeHW. Ecrnvm He MeHsiTb ypoBeHb
MPUroTOBMNEHWS, YCTPOMCTBO 6€30MacHOCTM BbLIKITIOYUT BapOYHY0 30HY MO
ncreveHmm 10 yacoB paboTbl.

YcTponcTBO 6€30MacHOCTU OT NeperpeBa

MHAayKUMOHHas NnuTa OCHalleHa yCTpoMCcTBOM 6e30nacHOCTU OT neperpesa,
NpeaoXpaHsIoLLUM 3NEKTPOHHbIE KOMMOHEHThLI OT MOBPEXAEHUS.

HaHHoe ycTponcTeo 6e3onacHoCcTn paboTaeT Ha HECKOSbKMX YPOBHSIX.

Mpn QOCTUXKEHUM CAULLKOM BbICOKOW TeMnepaTypbl B BAPOYHOM 30HE, BO-
nepBbIX, BKIOYAETCA BEHTUNATOP, paboTaloLlwmin B ABYXCKOPOCTHOM peXnMe.
Ecnu aToro HegocTaTovHo, TO AeaKTUBMPYETCS HacTpowka Ha 0cob0 BbICOKYHO
MOLLIHOCTb; Takum 06pa3om, NOHWXKAETCS YPOBEHb NPUIOTOBEHNS NMALLM
HEKOTOPbIX BapOYyHbIX 30H ("KOHOPOK"), Unu xe cpabaTtbiBaeT yCTPOUCTBO
6e30nacHOCTU, MOMHOCTLIO BbIKIOYAdA UX.

Mocne oxnaxaeHus NOBEPXHOCTU, BCE eLlé nmeeTcs nonHasi MOLHOCTb
BapOYHbIX 30H.

MoaTtomy, Bbl MOXeTe BO BpeMs paboThl ChbilWaTbh HENPEPLIBHOE
npurnywéHHoe ryaeHue, CBA3aHHoe C BKMNoYEeHMeM oxnaxjatoLlero
BEHTUNsTOpa. Bo3amoXHO, 4TO oxnaxaawwun BeHTMnATop 6yaeT npogoskarb
paboTaTb 1 Nocne BbIKMIOYEHMS annapara

YpoBeHb MouHocTH O:

Ha pgucnnee Bapo4HOM 30HbI MOCTOSHHO ropuT 3HadeHne “07. Ecnn
WHAOYKLMOHHBIN reHepaTop OBGHapyKMBaeT HanuuMe OCTaTOYHOro Tenna, Ha
amncnrnee nonepemMeHHo otobpaxkatoTcsi 3HaveHus “0” n “H”. YkaszaHue ncuyesaet
TONbKO TOrAa. Korga ncyesaet onacHocTb (npu temnepatype 50 °C).

Ha gucnnee BoicBeumBaeTca “0” npu TemnepaTtype BapoyHOM 30HbI Hke 50 C,
B TO BpeMs, Kak BbicBe4vmBaeTca “H” npu Temnepatype cabiwe 50 C.

[Ona SkoHoMMM pacxofa 3NeKTPOIHEPruu, BLIKMIOYUTL NpexgeBpeMeHHOo
BapOYHYIO 30HY B LIeNsX MCNONb30BaHWS OCTAaTOYHOro Tenna.

YpoBHM MOLWHOCTM OT 1 A0 9 M ypOBEHb MOLHOCTU P:

Ecnn He obBHapyxuBaeTcsi npuUCYTCTBME Kakou-nmbo nocyabl wnu ecnu
obHapyxvBaeTca MNpPUCYTCTBUE aniOMUHUEBOW MOCyAbl, Ha Aucnnee
"KoHopkn" ByaeT MuraTb 3HayeHme ypoBHS MoOLLHOCTU. 1o ucteyeHun 60
CekyHa, ecnn He obHapyXuBaeTCd nNPUCYTCTBME HUKaKon mnocyabl U3
MaTepuana, OTIIMYHOrO OT antoMUHUS, YPOBEHb MOLLLHOCTM BO3BpaLllaeTcs Ha
0.

Ecnu obHapyxuBaeTcsa npucyTcTBMe nocyabl U3 matepuana, OTIIMYHOTO OT
anoMnHNS, Ha gucnee BapoYHON 30HbI NOSABMASAETCA NOCTOAHHOE
oToBpakeHne ypoBHS MOLLIHOCTW.

MpeoycMoTpeHHasa MoLHOCTL - 2800 BT, HO MoxHO yBenuunTb €€ ao 3500 BT,
6000 BT nnn 7200 BT.
(This operation must be carried out by a qualified technician only).

Ecnu BapoyHasi naHernb HacTpoeHa Ha NMOHKEHHYI0 MOLLHOCTb, KaXXabI pas,
Korga nornb3oBaTerib MbITaeTCs YyBENUYMTL MOLLHOCTb, Y4MTbIBAETCA Npeaern
obwen mowHocTu. Ecnn gaHHoe 3HauyeHne npeBbilaeT Npeaen 3agaHHoN
MOLLIHOCTW BapO4HOM NaHenm, TO MOLHOCTb HE YBENNYMBAETCH U BblAaéTCH
3BYKOBOW curHan o6 owmnbke, Ha gucrnnee COOTBETCTBYHOLLEN BAPOYHOM 30HbI
("KoHdopkn™) muraeT Byksa “I’ 1 NoKasblBaeTCA AEMCTBYOLWEe 3HaYeHne
YPOBHS MOLLIHOCTW.
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Bap[yHas
30Ha

1 2 3

 (Mm) 210 145 210
YpoBeHb MowHocTb (BT)
0 0 0 0
1 100 75 100
2 200 150 200
3 300 300 300
4 500 400 500
5 700 500 700
6 100 600 900
0 1100 800 | 1100
8 1300 | 10000 | 130
U
9 1500 | 0200 | 1500
P 2000 | 1600 | 2000

8D GF

3awmTHble DYHKLUMU U YKa3aHME Ha OLUMOKWU.

KOO OLUNBKU OMNNCAHUE OLUNBKA WHCTPYKUUU

r See “Power management for a limited power
cooking hob (ECO)” pag.28

u 1) See “Pan sensor” pag.24-25 Contact authorized center for technical
2) Overvoltage disturbance assistance - specifying the error code

H See “Displaying power levels” pag.27

c Induction generator overtemperature Switch the hob off and the oven installed

underneat it until they cool down completely.
Turn on the hob to check all functions. If the
problem remains Contact authorized center for
technical assistance - specify the error code
C Induction heater overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down completely.
Turn on the hob to check all functions. If the
problem remains Contact authorized center for
technical assistance - specify the error code

FA KHonka BKI1/BbIKIT : CBA3ATbLCA C ABTOPU3OBAHHbBIM
HencnpaBHOCTb NepeaaTyuka. Bece Bapoynble | ULEHTPOM TEXHUYECKOIO
30HbI ("KOH(OPKM'") Ae3aKTUBUPYIOTCS. OBCJTY>KMBAHUA — YKA3ATB KO

OLINBKA

FC KHonka BKI1/BbIKJT : CBA3ATBLCA C ABTOPU3OBAHHbBIM
HeucrnpaBHOCTb NPUEMHMKa. Bce BapoyHble LUEHTPOM TEXHUYECKOIO
30HbI ("KOH(OPKM'") Ae3aKTUBUPYIOTCS. OBCJTY>KMBAHUA — YKA3ATB KO

OLUNBKA

FE Oatumk TemnepaTypbl (NTC) ceHcopHomn CBA3ATBLCA C ABTOPU3OBAHHbIM
naHenu ynpasneHus : LUEHTPOM TEXHUYECKOIO
KOPOTKOE 3aMblkaHue aaTtyuka temneparypbl OBCJTY>KMBAHUA — YKA3ATB KO
(NTC). Bce Bapo4Hble 30HbI ("KOHOPKN™) OWWMBKH
0Ee3aKTUBMPYHOTCS.

Ft Oatuunk Temnepatypbl (NTC) ceHcopHoOW CBA3ATbLCA C ABTOPU3OBAHHbBIM
naHenu ynpasneHus : LUEHTPOM TEXHUYECKOIO
pa3MbikaHne koHTakTa gatyuka temnepatypbl | OBCITY>KUBAHNA — YKASATBL KO
(NTC). Bce BapoyHble 30HbI ("KOHGOPKN'") OLWWNBKU
0Ee3aKTUBMPYHOTCS.

Fc Oatuunk Temnepatypbl (NTC) ceHcopHoW BbIkNiounTbL BApOYHYIO NaHerb 1 BO3MOXHYIO
naHenu ynpasneHus : OyXOBKY NOA Hel A0 NOSTHOro OXNaXaeHus.
neperpes gatyuka Temnepatypsbl (NTC). CHoBa BKMIOYUTb BapOYHYIO NaHerb, 4TobbI
Bce BapoyHble 30HbI ("KOHOPKM'™) npoBepuTb €€ PyHKLNOHMPOBAHME.
0e3aKTUBMPYIOTCS. Ecnun npobnema octaétcs, CBA3SATbLCA C

ABTOPN30OBAHHbLIM LULEHTPOM
TEXHUYECKOI'O OBCIY>KNBAHUA —
YKA3ATb KOO OLUNBKA

FH Eeprom (namsTb) CEHCOPHOW naHenm CBA3ATbLCA C ABTOPU3OBAHHbBIM
ynpaBneHus : LUEHTPOM TEXHUYECKOIO
HencnpaBHOCTb Eeprom ceHCcopHoW naHenu OBCITY>KNBAHNA — YKABATb KO
ynpasneHus. Bce BapoyHble 30HbI OLWNBKU
("koHpopKN") AEe3aKTUBMPYIOTCS.

31




FJ

MpeobpasosaTtenb AL ceHcopHoOI naHenm
ynpasneHus :

HencnpaBHOCTb NpeobpasoBaTtens ALIM
CEHCOPHOWN NaHenu ynpasneHust.

Bce BapoyHble 30HbI ("KOHGOPKM'™)
0Ee3aKTUBMPYHOTCS.

CBA3ATBCA C ABTOPU3OBAHHBLIM
LEHTPOM TEXHUYECKOIO
OBCINY>XMBAHUA — YKASATb KO
OWVBKU

FO MporpammHoe obecnevyeHne CEHCOPHOM CBA3ATBLCA C ABTOPU3OBAHHbBIM
naHenu ynpasneHus : LUEHTPOM TEXHUYECKOIO
Henonaaku nporpaMmmMHoro obecneyeHus OBCIY>KNBAHNA — YKABATb KO
CeHCOopHOW naHernu ynpasneHus. Bce OLWNBKU
Bapo4Hble 30HbI ("KOHOPKN")
0Ee3aKTUBMPYHOTCS.

FL ApPKOCTb CEHCOPHOW NaHenu ynpaBneHus : Ypanutb nm 3aMeHUTb UCTOYHUKW BHELLIHEN
Upe3mepHasa SpKOCTb BHELLHEN NOACBETKU NOACBETKN Ha CEHCOPHOW NaHenu.
CEHCOPHOW NaHenu ynpaeneHus, Ecnun npobnema octaétcs, CBA3SATbLCA C
3aTpyaHsaoLWas KanmbpoBKy CEHCOPHbIX ABTOPN30OBAHHbLIM LULEHTPOM
KHOMok. Bce BapoyHble 30HbI ("KOHOpKKU™) TEXHUYECKOIO OBECITYXXKNUBAHNA —
[e3aKTnBMpYTCS. YKAS3ATb KOO OLLUNBKU

FU Pasgenutenb ceHcopHOM naHenu CBA3ATBLCA C ABTOPU3OBAHHbLIM
ynpaBneHns : LEHTPOM TEXHMYECKOIO
HEeUCNpPaBHOCTbL pa3genMTens CEHCOPHOM OBCIY>KNBAHNA — YKABATb KO
naHenu ynpasneHus. Bce BapoyHble 30HbI OLWNBKU
("koHpopKN") AE3aKTUBMPYIOTCS.

F5 Cea3b CeHcopHas naHenb -'eHepatop: CBAS3ATBCA C ABTOPU3OBAHHbBIM
HencnpaBHOCTb CBA3WN MeXdy CEHCOPHOW LUEHTPOM TEXHUYECKOIO
naHenbto ynpasneHus n NeHepatopom. Bce OBCIY>KMBAHNA — YKABATb KO
Bapo4Hble 30HbI ("KOHOPKN™) OLWMBKH
0e3aKTUBMPYIOTCS, a Ha aucnnee
BbICBEYMBAETCS yKa3aHue Ha oLInGKy.

F1 Oatuunk Temnepatypbl (NTC) CBA3ATbLCA C ABTOPU3OBAHHbBIM
HarpeBaTenbHOro anemeHTa (MHgykTop) : LUEHTPOM TEXHUYECKOIO
KOpPOTKOE 3aMblkaHue gaTtynka Temnepartypbl OBCIY>KNBAHNA — YKABATb KO
(NTC). OeszakTuBrpyeTcs TONbKO BapoyHas OLWNBKU
30Ha C HencnpaBHOCTbIO, a owwnbka
oTobpaxkaeTcs TOMbKO Ha COOTBETCTBYIOLLEM
avicnnee.

F2 Oatuunk Temnepatypbl (NTC) CBA3ATBLCA C ABTOPU3OBAHHbLIM
HarpeBaTenbHOro anemeHTa (MHgykTop) : LUEHTPOM TEXHUYECKOIO
pa3MblkaHne koHTakTa gatyuka temnepatypbl | OBCITY>KUBAHNA — YKASATBL KO
(NTC). OeszakTuBmpyeTcs TONbKO BapoyHas OLWNBKU
30Ha C HencnpaBHOCTbLIO, a owwnbka
oTobpaxkaeTcs TOMbKO Ha COOTBETCTBYIOLLEM
avicnnee.

F8 Oatuunk Temnepatypbl (NTC) CBA3ATBLCA C ABTOPU3OBAHHbLIM
HarpeBaTtenbHoro anemeHta (MHaykrop) : LEHTPOM TEXHUYECKOIO
HencnpaBHOCTb AaTyuKa TemnepaTypsl OBCJTY>KMBAHUA — YKA3ATB KO
(NTC). de3aktuBmpyeTcs TONbKO Bapo4Has OWWMBKH
30Ha C HencnpaBHOCTbIO, a owwnbka
oTobpaxkaeTcs TOMbKO Ha COOTBETCTBYIOLLEM
avcnnee.

F7 Oatuuk Temnepatypbl (NTC) CBA3ATbLCA C ABTOPU3OBAHHbBIM
HarpeBaTenbHOro anemeHTa (MHgykTop) : LUEHTPOM TEXHUYECKOIO
HencnpaBHOCTb AaTyvka TemnepaTypbl OBCITY>KNBAHNA — YKABATb KO
(NTC). OeszakTuBmpyeTcs TONbKO BapoyHas OLWNBKU
30Ha C HencnpaBHOCTBLIO, a owwnbka
oTobpaxkaeTcs TONMbKO Ha COOTBETCTBYIOLLEM
avicnnee.

F9 eHepaTop : CBA3ATbLCA C ABTOPU3OBAHHbBIM

lMeperpy3ka reHepaTopa. Bce BapoyHble 30HbI
("koHpopKN™) AEe3aKTUBMPYIOTCS,
BbICBEYMBAETCS yKa3aHue Ha ownbKy Ha Bcex
avcnnesx.

LEHTPOM TEXHUYECKOIO
OBCINYXXMBAHUNA — YKASATb KO
OWMBKU

MNMepemeHHoOe MuraHue
YPOBHSI
NPUrOTOBMNEHNS MULLN,
3afaHHOro
nons3oBaTtenem, u
OyKBbI “C”

I'IeperpeB reHepartopa m13-3a CJIMLLKOM
MHTEHCUBHOTIO, Ui OTINMYHOIO OT AOMAaLUHEero
ncnonb3oBaHuA, NNnUThbI

ECINV MPOBJTIEMA OCTAETCH,
CBASATLCA C ABTOPU3OBAHHbLIM
LEHTPOM TEXHUYECKOIO
OBCIY>XVBAHUA —

YKASATb KO OLUNBKN
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F3

Oatumk TemnepaTtypbl (NTC) 'eHepaTopa :
KOpOTKOE 3aMblkaHWe AaTyvka TemnepaTtypbl
(NTC). Bce BapoyHble 30HbI ("KOHGOPKN'")
0e3aKTUBMPYIOTCS, BbICBEYMBAETCS yKasaHue
Ha OWMBKY Ha BCex gucnnes.

CBA3ATBCA C ABTOPU3OBAHHBLIM
LEHTPOM TEXHUYECKOIO
OBCINY>XMBAHUA — YKASATb KO
OWVBKU

F4 Oatuunk Temnepatypbl (NTC) N'eHepaTopa : CBA3ATBLCA C ABTOPU3OBAHHbLIM
pa3mMblkaHne KoHTakTa gatyuka temnepatypbl | ULEHTPOM TEXHUYECKOIO
(NTC). Bce BapoyHble 30HbI ("KOHOPKK'") OBCJTY>KMBAHUA — YKA3ATb KO
0e3aKTUBMPYIOTCSA, BbicBe4MBaeTcH ykasaHne | OLUMBKA
Ha oWwnbKy Ha Bcex gucnnesx.

F6 OnekTponutaHune "'eHepartopa : CBA3ATBCA C ABTOPUS3OBAHHbBIM

He NocTynaeT aneKkTponMTaHue B OgHy YacTb
reHepaTopa (npasyto unu nesyto). Bce
BapoyHble 30HbI ("KOHOPKN'")
[e3aKTMBMPYIOTCS, BbICBEYMBAETCS yKa3aHue
Ha oLWMBKy Ha Bcex aucnnesx (npa.blX Unu
NeBbIX).

LEHTPOM TEXHUYECKOIO
OBCINYXXMBAHUA — YKA3ATb KO
OLWMBKA
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YUCTKA 1 YXO[ 3A BAPOYHOW NAHENbLIO

Cteknokepammnyeckasi NOBEPXHOCTb JOMKHA OYMLLIATBLCA MOCMNE KaXKaoro
MCNONb30BaHWS, Tak Kak nobas ynasLuasa Ha NnuTy kannga éyaeT npuropatb Ha
ropsiyent BapO4HOM NOBEPXHOCTH.

'/ [nsa perynapHoro yxoaa 3a NAnTOW NOMb3ynTechb cneumnanbHbIMU YACTALLUMUA
cpeacTBamMu, Co3faroLwmMm cneumanbHyo NNEHKY, 3aluLLatoLLyo oT
3arpsi3sHEHUN.

Mepen KaxxabiM UCMONb30BaHNEM MOBEPXHOCTU U3 CTEKIOKEPaMUKH,
HeobxoAMMO NpoTepeTh €€ OT MbINK, a TaKKe OYNCTUTb OT BO3MOXHbIX
3arpsi3HEeHMi AHO Nocybl, Tak Kak OHU MOTYT nolapanaTe BapoyHble 30HbI
(Pwnc.1).

BHMMaHue: He ucnonb3oBaTh CTanbHbIE ryoku 1 abpasmBHble YnCTALLME
cpencTsa, KOTopble MOTyT nouapanaTb NOBEPXHOCTb MANTLI. Takke
CTekrnokepamMmumyeckas MOBEPXHOCTb MOXET BbITb NoBpexaeHa arpecCMBHbIMU
cnpesiMm unn HenoaxoasWwummn ynuctawmmm cpegcrsamu (Puc.1 n Puc.2).

Takke HaHECEHHbIE YCINOBHbIE 0603HAaYeHUss MOryT CTUpaTLCS NpU
MCMONb30BaHMN arpeCCUBHbIX YACTSALLMUX CPEACTB, METaNNMNYeckmx rybok nnm
n3-3a 3arpsisHéHHoro aHa nocyapl (Puc.2). Hebonblune 3arpsasHeHus MoryT
ObITb YAaneHbl BNaXxHOW rybkoi, 3aTem XOpOLLO HAacyXo BbITpUTE
nocyay.(Puc.3).

MaTHa OoT BOALI MOXHO yAanuTb ¢ NOMOLLLIO cnaboro pacTeopa yKkcyca, HO He
NCNonb3ynTe ero Anst NPoTUpaHUs pamok (Ha HEKOTOPbIX MOAENsIX), KOTopble
npy 3TOM MOTYT yTpaTuUTb CBOM Gneck. He ucnonb3ymnte ynctsLmne cpeacraa
UNW arpeccuBHble cnpeun Ans yaaneHnst U3BeCTKOBbIX oTnoxeHunin (Puc.3).

CunbHble 3arpsisHeHns yaansTb TOMbKO C UCNONb30BaHUEM crieumarnbHbIX
YUCTALMX CPeACTB, NpeaHasHauYeHHbIX AN YUCTKM CTEKIOKepaMUYECKmX
nosepxHocTeir. CnegoBaTb UHCTPYKLUAM NPOU3BOAMTENS YNCTALLErO
cpencTea.

TwaTenbHO yaansanTe ocTaTkM YUCTALLEro CpeAcTBa CO CTEKNOKEpaMMYECKomn
NMOBEPXHOCTU, TaK Kak OHM MoryT €& nospeanTb (Puc.3).

\§\\

TpyoHoyaanumMble Uy NpUropeBLLNE 3arpsi3HEHUSA YCTPaHSAOTCS NPY NOMOLLLM
cneuwmansHoro ckpebka. byabTe BHUMaTenNbHbI, YTOOLI MNacTMaccoBas pyyka
ckpebka He conpukacanachk C ropsiyeii NOBEPXHOCTbLI0 BAPOYHOW NaHenu
(Pwnc.4).

Bo Bpemsi paboTbl co ckpebkoM Takke OyabTe BHUMATENbHbI, YTOObI He
nopaHnTtbes! Caxap 1 XugkocTu, cogepxalimne caxap, MOryT CUIbHO
NoBpeanTb CTEKIOKepaMmnyeckyto nosepxHocTb (Puc. 5), noaTomy cpasy xe
yAansnTe NpockiNaBLUMACS caxap Unv NponmueLLeecs criagkoe 6mogo co
CTEKINoKepaMmyeCcKon NOBEPXHOCTU, AaXe eCIiM KOHGPOPKM €eLLle He OCThbINK
(Puc. 4).

MN3ameHeHVe LBeTa CTeKNokepamMmmnyeckoin NoBepXHOCTU He BIUAET Ha ee
PYHKLMOHAMBHOCTb UMM YCTOMYNBOCTL €€ NoBepxHocTU. Yalle Bcero, aTo
pe3ynbTaT NpuropaHns OCTaTKoB MULLKU, UMW UCTONb30BaHNUSA antoMUHUEBO
UM MegHOW Nocyabl, YTO OYEHb TPYAHO YCTPAHUTD.

BHuMaHe: Bce BbllLeHa3BaHHbIe Cry4aun HOCAT, TakK ckasaTb, 9CTETUYECKU
XapakTep, YTo H1UKOeM 0Gpa3oM He BNuAeT Ha PyHKLMOHaNbLHOCTL annapara.
Ha noepexaeHuns Takoro poga rapaHTusi He pacnpocTpaHsaeTcs.



Vazeny zadkazniku,

Pokyny pro pouziti

Pokyny pro p fipojeni

Stitek

Ochrana p fed
nebezpe €im pozaru

Indukéni varna deska k vestavéni je ur€ena pro domaci pouziti. Pro baleni
vyrobk(l pouzivdme materidly, které jsou Setrné k Zivotnimu prostredi,
recyklovatelné a mohou byt uloZzeny nebo zni¢eny.

Z tohoto divodu jsme obalové materialy adekvatné oznacili. Pokud se pfistroj
nebude vic pouzivat a bude prekazet, doporuCujeme obréatit se na firmu,
zabyvajici se rekuperaci zafizeni "mimo provoz" tak, aby nedochazelo k
znecistovani zivotniho prostfedi.

Pokyny k pouZziti jsou uréeny pro spotfebitele. Popisuji zafizeni a jeho pouziti.

PFipojeni musi byt provedeno podle kapitoly Pfipojeni k elektrické siti a v
souladu s platnymi pfedpisy. Prace miZze provadét pouze vySkoleny personal.

Stitek se zakladnimi Gdaji je umistén ve spodni ¢asti pfistroje.

Pristroj mdze byt vestavén mezi dva kusy nabytku; na jedné strané vedle
nabytku vySSiho nez samotny pfistroj a na druhé strané nabytek o stejné vysce.

Vyrobce se zavazuje k neustalému zlepSovani. Z tohoto divodu text a
zobrazeni v této pfiru¢ce mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni.

Dulezita upozorn éni 36
Instalace varné desky 37
Pfipojeni k elektrické siti 38
Technické charakteristiky 39
Induk €éni varna deska 41
Ovladani varné desky 41
Signalizace chyb 46
Cisténi a udrzba varné desky 48
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DULEZITA UPOZORN ENi

« Vestavéni a elektrické pfipojeni pfistroje k siti mGze provadét pouze vyskoleny
personal.

« Nékteré ¢asti pristroje se béhem provozu zahfivaji.

Davejte pozor na déti, nenechavejte je v blizkosti pfistroje a upozornéte je o
nebezpeci popaleni.

« Pfehraty tuk se mdze snadno vznitit. Budte velmi opatrni pfi pfipravé pokrm,
které vyzaduji pouziti sadla nebo oleje (napf. pomfrity).

* Varné zény nesmi fungovat naprazdno, bez hrncu.

* Nepouzivejte pfistroj k vytapéni mistnosti.

* Indukéni dska nesmi byt pouzivana jako pracovni deska. Ostré pfedmeéty
mohou poSkrabat povrch.

» Nepokladejte na indukéni plochu pfedméty jako noze, vidlicky, I1Zice nebo
poklice, protoZze se mohou prehfat.

« Pfiprava jidla v plastovych a hlinikovych nadobach je zakazana. Na teplou
varnou desku ze sklokeramiky se nesmi pokladat pfedmeéty z plastu a hliniku.

» Davejte pozor na napajeci kabel nékterého jiného zafizeni, aby nepfichazel do
styku s teplymi varnymi zénami.

» Neuschovévejte pod pfistrojem pfedméty citlivé na zmeény teploty (napf. Cistici
prostfedky, spreje, atd.).

* Nepouzivejte indukéni varnou desku, pokud je rozbita nebo prasknuta. Pokud
si vSimnete jakychkoli vad okamzité preruste elektrické napajeni.

« V pfipadé preruSeni odpojte elektricky napajeci kabel a zavolejte zédkaznicky
servis.

« Pristroj se nesmi Cistit parnimi €isti¢i nebo zafizenim pracujicim pod vysokym
tlakem.

« PFistroj je vyroben v souladu s platnymi bezpeé&nostnimi standardy;

e The appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance by a person responsible for they safety.

 Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

» The hob can not be activated by external timers or remote controls systems.

« Davejte pozor, aby na sklokeramickou plochu neupadali pfedméty nebo
nadoby. Dokonce i lehké pfedméty (napf. solni¢ka ) mizou byt pfi¢inou
prasknuti nebo poskozeni sklokeramické desky.

» Pokud je pfistroj vestavén nad troubu vybavenou pyrolytickym systémem,
nemél by se uvadét do provozu zatimco probiha pyrolyticky proces, protoze by
to mohlo vyvolat zdsah ochrannych jisti¢ vici prehrati varné desky.

* Nepfipojujte varnou desku k elektrické siti prodluzovacimi kabely nebo
vicenasobnymi zasuvkami, protoze nezajistuji potfebnou ochranu (napf. riziko
prehrati).

« After using the cooktop, disconnect it from the user’s interface. Do not trust the
pot detector.

« Connect the equipment to a permanent connection.

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze vyrobe  k nesmi byt
povazovan za normalni domovni odpad, ale musi byt o devzdan do
sbérného mista pro recyklaci elektrickych a elektronic kych za Fizeni.

Zaijist énim spravné likvidace tohoto vyrobku pom  (Zete zabréanit negativnim
dusledk Gm pro Zivotni prost Fedi a lidské zdravi, které by mohly vyplyvat z
nespravné likvidace produktu. Pro podrobn  &jSi informace o recyklaci
tohoto vyrobku se obra tte na méstsky U fad, servisni sluzbu zabyvajici se

likvidaci domovniho odpadu nebo na prodejnu, kde js te vyrobek zakoupili.
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INSTRUCTIONS FOR INSTALLER (must be carried out by a gualified technician)

VESTAVENI VARNE DESKY
Dulezita upozornéni

* Vestavéni a pfipojeni pfistroje k elektrické siti mGze provadét pouze vyskoleny personal.

» Povrchové Upravy stén vestavéného pfistroje musi byt provadény s lepidly odolnymi teplotdm do 100 ° C (pokud
nevydrzi takhle vysoké teploty, mize dojit ke zméné formy nebo barvy).

* PFistroj mdze byt vestavén na pracovni plochu, kde hloubka nabytku odpovida = 600 mm.

* Po instalaci musi mit vestavény pfistroj volny pfistup ke dvéma pevnym prvkim, poc¢inaje od spodni ¢asti.

 VeSkeré zavésSené ¢asti nabytku v kuchyni se musi nachézet ve vySkach, které nenarusuji pracovni ¢innosti.

* VVzdalenost mezi varnou deskou a odsava¢em par musi byt v souladu s pokyny pro montaz odsavace. Minimalni
vzdalenost je 700 mm.

* Na pracovni plochu se mazou aplikovat ramy z masivniho dfeva, ale je nezbytné dodrzovat minimalni vzdalenosti (viz
obréazek).

* Minimalni vzdalenost mezi panelem s varnou deskou a zadni sténou je uvedena na vykresu.

Rozméry panelu s
induk éni varnou deskou k

vestav éni
A | 590mm
B | 520mm
C | 560mm
D | 490mm
E | 53mm
F 5mm
G | 50mm
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= Varna deska mlze byt vestavéna pouze do pracovni plochy o tloustce mezi 25 a
40 mm.
= Spodni ¢ast kuchyfiského nabytku nesmi mit zasuvku. Musi mit vodorovnou listu
ve vzdalenosti 20 mm od spodni ¢&sti pracovni plochy. Prostor mezi liStou a
_l _l varnou deskou musi zUstat prazdny.
- =S = V zadni ¢asti ndbytku musi byt minimalni vySka fezu 50 mm, a to po celé délce
nabytku.
my e = Vestavéni trouby pod panel s varnou deskou je mozné, pokud se jedna o troubu s
chladicim ventilatorem.

Pred instalaci trouby je nezbytné odstranit zadni sténu nabytku.
Rovnéz je tfeba zajistit otvor minimalné 5 mm v pfedni ¢4sti.
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Installing the foam
gasket

2-3 mm

Procedura vestav _éni

Before inserting the appliance into the opening in the kitchen worktop, the
supplied foam gasket must be attached to the lower side of the glass ceramic
(glass) cooking hob.

Do not install the appliance without the foam gaske  t!

The gasket should be attached to the appliance in t

= Remove the protective film from the gasket.

= Then, attach the gasket to the lower side of the glass, approximately 2-3
millimetres from the edge.

= The gasket must be attached along the entire length of the glass edge and
should not overlap at the corners.

= When installing the gasket, make sure that the glass does not come into
contact with any sharp objects.

he following way:

Pracovni plocha musi byt naprosto vyrovnana.

Chrarnite fezné plochy.

Pfipojte varnou desku k napéjeci elektrické siti (podivejte se na instrukce pro
pfipojenti).

Umistéte varnou desku na predtim vyfezany otvor.

Zatlacte silou proti pracovni ploSe.
DN~

| — o >
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\
\

Sz )\
\ \f% \
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)
U

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Zakladni p Fizp isobeni

senzor U k prost fedi

Pocéateéni kalibrovani
ovladaci jednotky

= Elektrické pfipojeni miZe provadét pouze kvalifikovany personél. Ochrana

pfipojeni k elektrické siti musi byt v souladu s platnymi predpisy.

Konektory k pfipojeni jsou viditelné, kdyZ otevrete kryt vodica.

Pred pfipojenim zkontrolujte, zda napéti na Stitku odpovida napéti elektrické sité.

Stitek sklokeramické desky je umistén ve spodni &asti pristroje.

Pfistroj funguje, pokud je pfipojen ke stfidavému proudu AC 220-240V ~.

U pfimého pfipojeni k siti je mezi pfistrojem a samotnou siti vioZzeny dvoupolovy

vypina¢ s minimalni vzdalenosti kontaktd 3 mm, dimenzovén na pfisludné zatiZzeni

a splfiujici platné normy. Doporucuji se vypinace LS nebo omezovaci ventily.

= Pfipojeni musi byt zvoleno podle moznosti instalace elektrického proudu a
omezovacich ventila.

= Pro ochranu proti pozaru jsou pfistroje tohoto typu vestavény mezi skfiné, které
jsou na jedné strané vySSi jako samotny pFistroj; a na druhé strané jsou ve stejné
vySce pfistroje.

= Dily elektrickych spojeni a izolované ¢asti musi byt chranény proti dotyku.

Po kazdém pfipojeni k elektrické siti dojde k automatickému pfizpusobeni baze, coz
zajistuje optimalni funkci senzort. VSechny displeje se rozsviti na nékolik sekund.
Bé&hem pfizpusobovani senzori se nesméji vyskytovat poloZzené zadné predméty.
Pokud tomu tak neni, pfizpisobovani se zastavi, dokud pfedméty neodstranite.
Béhem této doby neni mozné pouzivat panel s varnou deskou.

Ovladaci jednotka ma pocatecni kalibrovani senzor( takové, aby jejich citlivost
byla pfizpisobena podminkam prostfedi a uzivatele.

Pokazdé, kdyz se plocha pfipaji k siti anebo kdyz dojde k vypadku vykonu, ktery
ma za nasledek obnoveni ovladaci jednotky, nastane pfi prvnim stisknuti
blokovaciho senzoru opétovné pfizplsobeni citlivosti senzor(. Prvni dotek
blokovaciho senzoru se musi provést za ur€itych podminek:

= NepouZivat rukavice.

= Mit Cisté prsty.

= Dotknout se skla (lehky dotyk).

POZOR!

Pred jakymkoliv zasahem odpojte pfistroj od elektrické sité. Pfistroj musi byt pfipojen
v odpovédnosti s napétim a podle elektrického schématu. Ochranny vodi¢ (PE)
musi byt pfipojen k uzemnéni pomaoci klipu.

Kabel musi prochézet prichodkou, které jej chrani pfed ndhodnym pohybem.
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Schéma p Fipojeni

00 090 P @68 606

Po pfipojeni zapnéte vSechny varné zény po dobu nejméné 3 minut, abyste provéfili
jejich fungovani.

Pro pfipojeni by mély byt pouzivany harmonizované kabely HO5V2V2-F (90 ° C),
nebo kabely se stejnymi &i lepSimi viastnostmi.

L, 1 [L—® 1
2 |L, 2
3 3
N 4 |N 4
@ @ |® @
220-240V ~ 380-415V 3N~
3x4.0 mm?2 5x2.5 mm?

V pfipadé, ze varna deska je jiz v provozu delSi dobu, pro zménu limitu vykonu
jesté dfiv, nez pristoupite k programovani, odpojte zastrcku a pak ji po nékolika
minutach znovu zapoijte.

Prednastaveny vykon je 2800 W, ale je mozné jej zvysit na 3500 W, 6000 W
nebo 7200W.

Nastaveni limitu vykonu varné desky

Chcete-li nastavit omezeni vykonu varné desky, postupujte podle nasledujicich

pokynu:

= Novy limit musi byt nastaven béhem prvnich 30 sekund od pfipojeni doméciho
elektrospotrebice k elektrické siti

= Dotykové ovladaci prvky nesmi byt zablokovany a vSechny varné zény musi
byt vypnuté

= Stisknéte soucasné tlacitka (A +, A-, D +, D-)

= Jakmile provedete tento ukon, dojde k vydani akustického signalu a na displeji

casovace se zobrazi "Po", Cislo udavajici aktualni omezeni vykonu varné

desky bude zobrazené na displeji varnych zén 1 a 4.

D 000 Ob eo® o
fp o0 & soo g

Pro volbu nového limitu vykonu:

= Stisknutim tlacitka (+ nebo -) jakékoli varné zény dojde ke zvySovani /
snizovani limitu vykonu. VoliteIné hodnoty jsou: 2800W, 3500W, 6000W,
7200W.

| Pa
@ﬁ ©® CIOONCIC)

b Pa
@@ O® 0 O @O

1 Po
@ﬁ O® QP @ OO

Pro ukon €eni procesu Upravy nového limitu vykonu:

= Stisknéte soucasné tlacitka (A+,A-,D+,D-).

= Po provedeni této operace bude novy limit vykonu varné desky zaznamenan a
systému bude nové nastaven.

3 Pa

ﬁﬁ O® 0 O @O0 ﬁgﬁ

Pro vystup z procedury nastaveni bez ulozeni zm  én:
= Nedélejte nic po dobu 60 sekund; timto zplisobem se zmény neulozi a systém
se obnovi.
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TECHNICKE CHARAKTERISTIKY

7372241 - 7372141

Sitka

Elektrické p Fipojeni
Jmenovité nap éti
Typ vypina €t

Varné zény ( &, mm/W )
Vpfedu nalevo

Vzadu nalevo

Vzadu napravo
Vpfedu napravo
Celkovy vykon (W)
P= Maximalni vykon

INSTRUCTIONS FOR USER

Princip fungovani varné
desky

Hrnce vhodné pro
induk éni varnou desku

ki
AR

590 mm

220-240 V~ or 380-415 V 3N~, 50/60 Hz
220-240 V~, 50/60 Hz

Elektronické senzory

210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
2800

Povrch je rovny, bez okrajl, kde by se mohly hromadit necistoty.

« Varny panel je vybaven vysoce funkénimi indukénimi varnymi zonami. Teplo
proudi pfimo do spodni ¢asti hrnce, kde je to nejvic potfebné, bez jakychkoliv
ztrat pres sklokeramicky povrch. TakzZe spotfeba energie je mnohem nizsi nez
standardni varné zény, které pracuji na principu ohfevu.

« Keramicky povrch neni zahfivan pfimo, ale pouze teplem, které se vraci od
pfimo zahfivaného hrnce. Toto teplo je definovano (po vypnuti) jako "zbytkové
teplo”. Indukéni ohfev ve varné indukéni zéné zajistuje indukéni civka, ktera je
vloZzena pod keramicky povrch. Civka stabilizuje magnetické pole; proto na dné
hrncu (které mazou byt magnetiziovany) vznikaji viry proudu, které hrnce
zahfivaji.

DULEZITE!

Pokud se vam na teplou varnou desku rozsype cukr nebo obzvlasté sladkeé jidlo,
je tfeba ji okamzité vycistit pomoci Skrabky, i kdyzZ je plocha jesté tepla. Tak
zabranite moznému poskozeni sklokeramického povrchu. Necdistéte jesté teplou
varnou desku s chemickymi latkami, protoZze muze dojit k jejimu poSkozeni.

* Indukéni varn& zéna funguje dobfe, pokud pouzivate vhodné nadobi.

* Hrnce pfi vafeni musi byt umisténé ve stfedu varné zény.

» Vhodné nadobi, které zajiStuje indukci, jsou hrnce z oceli, smaltované oceli
nebo z litiny. Hrnce z oceli s médénym nebo hlinikovym dnem anebo nadobi ze
skla nejsou vhodné.

« Pokud pouzivate tlakovy hrnec, je tfeba jej kontrolovat dokud nedosahne
spravny tlak. Na zaCatku pracuje varna zéna na plny vykon, pak je potfebné
podle pokyn(l vyrobce hrnce snizit vykon vafeni pomoci pfislusného senzoru.

« Pfi ndkupu hrnc 4 dbejte na to, aby na nich byla vyzna ¢€ena informace
"umoz Auje indukci”.

Varné zény @ Min. dno hrnce @ Max. dno hrnce
@ 145 mm @90 mm @ 145 mm
@210 mm @ 130 mm @ 210 mm
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CALAMITA Eﬂ
¥

Urovn é vareni

RADY PRO USPORU

ENERGIE

ZkouSka s magnetem
S malym magnetem muze vyzkouSet, zda dno hrnce miZe byt magnetizovano.
Pouzivejte hrnce, na kterych magnet zUstane pfichyceny na dné.

Rozpoznavani hrnc G

Jednou z vyhod indukéni varné desky je rozpoznavani hrncl. V pfipadé, ze ve
varné zoné nejsou zadné hrnce anebo jsou zde hrnce s menSim primérem nez
samotna zona, nedochazi k plytvani elektrickou energii. Pfi zapnuti varné desky
indikator rozsviti symbol varfeni "U". Pokud béhem pfisStich 10 minut umistite
hrnec na varnou z6nu, z6na jej rozpozna a rozsviti se na nastavenou Uroven.

V okamziku, kdy hrnec z varné zény odeberete, dojde k preruseni pfivodu
energie. Pokud na varnou zénu umistite hrnce s mensim primérem, zéna je
rozpoznd, ale pouzije pouze tolik energie, kolik je zapotfebi pro ohfev hrnct s
mensim prdmérem.

Varna deska se poskozuje:

« ponechate-li ji zapnutou a prazdnou, anebo na ni umistite prazdny hrnec.

« Pokud pouzivate nevhodné hrnce (napf. s nerovnym dnem nebo s pFilis
malym pr amérem).

« Nepouzivejte hlinéné nadoby, které zanechavaji Skrdbance na sklokeramickém
povrchu.

 Pfed umisténim hrnce na varnou desku musi byt deska zcela sucha pro
perfektni tepelnou vodivost; a rovnéz proto, aby nedoslo k poSkozeni jejiho
povrchu.

« Pro vareni, smazeni pouzivejte hrnce, které mohou byt magnetizovany, tj. z
oceli, smaltované oceli nebo litiny. Pouze v tomto pfipadé bude indukéni varna
deska fungovat.

Vykon varnych zén Ize nastavit na devét riznych Urovni.
V nasledujici tabulce jsou popsany pfiklady jednotlivych nastaveni.

Urove i | Zamér

Vypnuti, vyuZiti zbytkového tepla

Uchovavani teplého jidla, vafeni malého mnozstvi potravin
Pomalé vareni (pokraovani ve vafeni po silném ohievu)
Pomalé vareni velkého mnoZstvi

Opékani, smaZeni potravin

Opékani potravin

Zacatek vareni, opékani

Automaticky rychly ohfev

Obzvlasté vykonné vafeni pro extrémné velké mnozstvi
potravin

'U)>L00-\'0073wzo

Pfi ndkupu nadobi davejte pozor, aby horni pradmér hrnce/poklice byl stejny
anebo vétsi nez primér dna hrnce.

* Tlakové hrnce jsou obzvlasté vhodné pro Usporu energie diky vysokému
vnitfnimu tlaku, mohou ukongit vafeni v kratSim ¢ase. V co nejkratSi dobé
vareni se i vitaminy potravin zachovavaji Iépe.

« Davejte pozor, aby v tlakovém hrnci byl vzdycky dostatek tekutin, protozZe jinak
by mohlo dojit k pfehfati a poskozeni jak hrnce, tak i varné desky.

 VZdy pokryvejte hrnce vhodnymi poklicemi.

 PouZivejte nadobi vhodné pro mnozstvi jidla, které vafite. Pokud pouzivate
pouze polovinu hrnce, plytvate mnoZstvim elektrické energie.
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INDUKCNi VARNA DESKA

Ovladaci prvky varné

desky

Ovladani varné desky

Zapnuti varné desky

Volba stupn & vykonu

varné zony

?

fE o B

1.Pfedni leva indukéni varna zéna
2.Zadni leva indukéni varna zéna
3.Zadni prava indukéni varna zéna
4.Pfedni prava indukéni varna zéna
5.0vladaci jednotka varné desky

A. Tlacitka (+ a -) ke zvySeni / snizeni vykonu varné zony 1

B. Tlagitka (+ a -) ke zvySeni / snizeni vykonu varné zény 2

C. Tlagitka (+ a -) ke zvySeni / snizeni vykonu varné zény 3

D. Tlacitka (+ a -) ke zvySeni / snizeni vykonu varné zony 4

E. Tlagitka (+ a -) ¢asovace pro zvySeni / snizeni hodnoty nastaveni ¢asu (99 min)
F. Tlacitko ON / OFF pro zapnuti / vypnuti varné desky

G. Zablokovani tlagitek (tlacitko s Fidici kontrolkou pro funkci Key Lock)

« Pfi zapnuti indukéni varné desky dojde k zapnuti vSech ukazatel (na chvili).
Varna deska je pfipravena k pouZiti.

 Varna deska je vybavena elektronickymi Cidly (senzory), které se rozsuviti,
pokud se dotknete pfislusné plochy na dobu alespor 1 sekundy.

» Kazdé zapnuti senzor( je potvrzeno akustickym signalem.

» Nepokladeijte pfedméty na povrch senzord (Po 10 sekundach se deska vypne).
« Ujistéte se, Ze povrch senzoru je vzdy Cisty.

KdyZ dojde k pfipojeni varné desky k siti, je zablokovani tlacitek vzdycky
okamzité aktivovano. Chcete-li desku zapnout, je tfeba v prvni fFadé odstranit
zablokovani stisknutim tlacitka (G), pak stisknéte tlacitko ON / OFF (F), bude
vydan akusticky signal s naslednym zapnutim liSty s ovladacimi pfikazy.
Pokud je zablokovani aktivovano anebo se vyskytuje signalizace chyby, neni
mozné desku zapnout.

Varné zony zustanou vypnuty (vSechny displeje ukazuji "0") az dokud nebude
zvolen stupen vykonu. Pokud k volbé nedojde v pribéhu 10 sekund, ovladani
se automaticky vypne.

O o [ o
0® O® QP © OB
i

Se zapnutym ovladanim se varna zéna pfi prvnim stisknuti tlacitka (+) zapne na
uroven 1.

Tlagitko (+) zvySuje vykon az do maximélniho stupné 9, zatimco tlacitko (-)
snizuje stupen az 0 (deska vypnuta).

S varnou zénu na stupni 0 ji stisknutim tlacitka (-) uvedete na stupen vareni 9.
Je-li tlagitko (+ nebo -) stale stisknuté, tato ¢innost se opakuje dvakrat za
sekundu.
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Manualni vypnuti varné
zony

VSeobecné vypnuti

Senzor p fFitomnosti hrnce

Funkce Booster

Zablokovani tla €itek

Soucasnym stisknutim tlacitka (+ a -) se varna deska vypne a na displeji se
zobrazi odpovidajici droven vykonu 0. Je mozZné vypnout varnou zonu
stisknutim a podrzenim tlacitka (-), dokud se na displeji neukaze Groven O.

ﬁaﬁ @3@) QP © @E'@ @L’GD
Y Q)

Vypnuti desky se muze provést kdykoliv pomoci tlacitka zapnuti (F).

PFi vypnuti varné desky dojde k vydani akustického signalu a zhasnou vSechny
displeje, pokud tomu tak neni disledkem pfitomnosti zbytkového tepla nebo
signélu alarmu, zlstane zobrazeno pismeno "H" na displeji vztahujicimu se k
pfislusné varné zéné.

DL OH 0 G WO O
F

Kazdéa varna zéna ma sv(j vlastni systém rozpoznavani pfitomnosti hrnce.
Systém je kalibrovan pro rozpoznavani pfitomnosti hrnce, v rozsahu standardd
EN, ma pramér tésné pod hodnotu jmenovitého primeéru zény. Pokud nedojde k
rozpoznani pfitomnosti hrnce anebo bude rozpoznan nevhodny hrnec, stuper
vykonu zacne blikat stfidavé s "U" na displeji vztahujicimu se k této zoné. Po 60
sekundéach se vykon vrati zpét na 0.

u 3 3 Y
C0® O® P @O0 O
Pokud stupe f vykonu na displeji blikdiv p Fipadé, Ze je hrnec p fitomen na
varné desce, oby €ejné to znamen4, Ze hrnec je nevhodného typu anebo
velikosti. V takovém p Fipadé se ujist éte, Ze hrnec je skute €éné vhodny pro
induk €ni vareni (viz ozna €éeni nebo navod na pouziti hrnce).

Aktivace funkce Booster

Tato funkce mlZe byt aktivovana v pfipadé, Ze je dotykové ovladani (touch
control) zapnuté; zvySuje vykon po dobu maximalné 10 minut a pak se vrati na
uroven 9.

Na displeji se zobrazi pismeno "P", kdyZ je funkce aktivovana.

Po nastaveni varné zény na Uroven 9 staci stisknout tlacitko (+) a booster je
aktivovan.

P 3 3 Y
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Deaktivace funkce Booster

Funkce Booster se automaticky vypina po pfedem nastaveném ¢ase 10min.,
nebo i dfive, dle pfani uzivatele.

Funkce Booster se deaktivuje stisknutim tlacitka (-), vykon varné zony se snizi
na uroven 9.

Podrzenim tlacitka stisknutého (G) se aktivuje/deaktivuje pfisluSna funkce.
Pokud pfislusny led sviti, ovladaci panel je zablokovan.

Funkce zablokovani tlacitek muze byt aktivovana, kdyz jsou aktivovany arovné
vafeni, nebo kdyz je varna deska vypnuta. Je-li varna deska zapnutd, tato
funkce zablokuje vSechna tlacitka kromé tlagitka ON / OFF (F) a tlagitka pro
zablokovani tlagitek (G).

Je-li varna deska vypnutd, tato funkce zablokuje vSechna tlacitka vcetné tlacitka
ON/ OFF (F).

Pokud dojde k vypnuti varné desky s aktivovanym "zablokovanim tlacitek”, bude
toto tlacitko aktivni i pfi pFiStim zapalovani.

c 3 . 3 4
0® O® QP © OB O
i ;

Pri pfipojeni desky k siti je funkce "zablokovani tla  €itek" aktivni.
Deaktivace zablokovani tla €itek
KdyZ je ovladaci panel zablokovan, kontrolka sviti; podrzenim tlacitka (G) se

funkce deaktivuje a led zhasne.
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Remaining heat indicator

Fungovani €asovace

(timer)

Glass ceramic hob also features remaining heat indicator “H”. Hotplates are not
heated directly, but through return heat radiating from the dish. As long as the
symbol “H” is on after the hotplate was switched off, the remaining heat may be
used for warming up food or for melting. Even when the symbol “H” disappears,
the hotplate may still be hot. Be careful of burns!

Hodnota ¢asovate muze byt zvolena mezi 1 a 99 minut, a je mozné ji
modifikovat v kterémkoli momenté.

Aktivace €asovace

Varna deska musi byt zapnuta.
Je-li ¢asova¢ vypnuty, je mozné jej aktivovat stisknutim jednoho ze dvou
piislusnych tlagitek (E+ nebo E-).

N N
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Aktivace €asova e pro jednu varnou zénu

Po zvoleni ¢asovace se na displeji varné zony zobrazi blikajici "t"; uzivatel
pomoci tlacitek varné zény (+ nebo -) zvoli zonu, pro kterou chce aktivovat
Casovac. Pak nastavi ¢as pomaoci tlaitek (+ nebo -) Casovace (E).

I
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Casova é mhze pracovat pouze pro jednu varnou zénu najednou.

Varna zéna, pro kterou chcete nastavit casova¢, musi byt vzdy vybrana pred
nastavenim ¢asovace.

Pokud stisknete tlacitko "+" nebo "-" Casovace dfiv, nez je vybrana zdna,
Casovac se vypne.

Pokud se volba varné zény neprovede do 10 sekund od aktivace ¢asovace,
tento se vypne.

Pokud se po volbé varné zény neprovede nastaveni doby do 5 sekund, ¢asovac
se vypne.

Po uplynuti doby nastavené na ¢asovaci se k nému pfifazena varna zéna vypne.

Oznaceni varné zény, na které je ¢asova € aktivni

Varna zéna, na které pracuje €asovaé, je zobrazena na dotykovém ovladani
ledem vedle displeje varné zény.

Tato moznost vam kdykoli pfipomina, zZe na této varné zoné je aktivovana
funkce Casovace.

Nastaveni doby na ¢asova €i

Podrzenim tlac¢itka (+) nebo (-) ¢asovace (E) muzete automaticky zvySit/snizit
hodnotu doby, coz umoZfiuje velmi rychle dosdhnout poZzadované nastaveni (pfi
nastaveni ¢asovace led na boku displeje varné zony blika).

Rychlost zvySeni/sniZzeni nastaveni doby se zvySuje od desatého po sobé jdouciho
cvaknuti nastaveni asovace.

Zacatek odpo €itavani

Odpocitavani zacind 5 sekund po posledni operaci na tladitkach (+ a -) ¢asovace
(E).

Uslysite akusticky signél a displej Casovace a led v z6né, pro kterou jste aktivovali
Casovac, prestane blikat.

Posledni minuta se zobrazi v sekundéach.

Deaktivace €asovace
Pro deaktivaci ¢asovace zvolte hodnotu <00> pomoci tlagitka (-) anebo vypnéte
¢asovac soucasnym stisknutim pfislusnych tlacitek (E +, E-).



Automatické

bezpe énostni vypnuti

Zobrazeni stup na vykonu

—_—

zeni vykonu

Trvani akustického signalu

Po uplynuti doby nastavené na €asovaci dojde k vydani akustického signélu, ktery
trva 1 minutu, pak se signal prerusi. Na displeji ¢asova¢ pokracuje v blikani a
ukazuje <00>. Akusticky signdl mudze uZivatel kdykoliv vypnout, i béhem prvni
minuty, stisknutim libovolného tla¢itka na dotykovém ovladani (touch control).

POZOR : ¢asovag Ize nastavit také pro varnou zénu, ktera je na Grovni "0", led
zUstane blikat po celou dobu odpoditavani. V tomto pfipadé muze ¢asovac
fungovat jako alarm.

Pokud stupen vykonu nebude modifikovan béhem pfedem nastavené doby,
pfisluSna varna zéna se automaticky vypne.

Maximalni doba, kterou miZe varna zéna zlstat zapnuta, zavisi od zvolené
Urovné vareni.

Uroven 1 | 2|3 |4|5|6|7|8]09

Hodiny pred | 10]10]10|10]10|10|10]|10] 3
bezpecnostnim vypnutim

Nepretrzity provoz na kazdém stupni vykonu jakékoliv varné zény je Casové
omezen (viz tabulka vySe). Po vypnuti varné zony zasahem bezpecnostniho
mechanismu se na displeji zobrazi symbol "0" nebo "H", pokud existuje zbytkové
teplo.

Varnou z6nu Ize vypnout pomoci senzoru (A-) pro nastaveni Urovné vafeni.

Priklad:

Nastavte varnou zénu na uroven 5 a nechte ji fungovat na néjakou dobu. Pokud
nebudete meénit droven vareni, bezpecnostni mechanismus po 10 hodinach
vareni vypne.

Bezpe €nostni za Fizeni proti p Fehrati

Indukéni varn& deska je vybavena bezpeénostnim zafizenim proti prehfati, které
chrani elektronické ¢asti pfed posSkozenim.

Bezpecénostni zafizeni pracuje na nékolika trovnich.

Kdyz teplota varné zony dosahne velmi vysoké hodnoty, jako prvni dojde k
aktivaci dvojstupriového ventilatoru. Pokud toto nebude postadujici, deaktivuje
se nastaveni vysokého vykonu; ¢imz dojde ke sniZzeni Grovné vareni v nékterych
varnych zénach, anebo zasahne bezpecénostni zafizeni proti pfehfati a vSe
vypne.

KdyZ se povrch ochladi, mate stale k dispozici plny vykon varnych zén.

Béhem provozu je mozné slySeti nepretrzity Sum nasledkem zapnuti obézného
kola ventilatoru. Je mozné, Ze chladici ventilator bude pracovat i po vypnuti
pristroje.

Stupe i vykonu O:

Na displeji varné zény se zobrazi stalé oznaceni “0”. Pokud indukéni generator
oznacuje pfitomnost zbytkového tepla, na displej se stfidavé zobrazuji "0" a "H".
Oznaceni zmizi, kdyZz uz nehrozi Zzadné nebezpedi (pfi 50°C).

Displej ukazuje “0” dokud teplota zlstane pod 50 °C, zatimco ukazuje “H” kdyz
teplota prekrocis0 °C.

Chcete-li uSetfit energii, vypnéte varnou zénu v predstihu, aby bylo mozné
vyuzit zbytkoveé teplo.

Stupn é vykonu 1 - 9 a stupe n vykonu P:

Pokud neni zjiSténa pfitomnost hrnce, nebo pokud dojde ke zjisténi hlinikového
hrnce, na displeji plotynky blika stupen vykonu. Po 60 sekundach, pokud neni
zZjiSténa pritomnost hrnce z materialu odliSného od hliniku, se stupen vykonu
vrati na 0.

PFi zjisténi pfitomnosti hrnce z materialt odliSnych od hliniku se na displeji
varné zony zobrazi stalé oznaceni stupné vykonu.

Prednastaveny vykon je 2800 W, ale je mozné jej zvysit na 3500 W, 6000 W
nebo 7200W.
(This operation must be carried out by a qualified technician only).
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Rizeni vykonu
varné desky

nastaveni na omezeny

Pokud je varna deska nastavena na nizky vykon, pokazdé, kdyz se uzivatel
pokusi o zvySeni vykonu, dojde k vypoctu celkového stupné vykonu. Pokud

celkova hodnota pfesahuje limit stanoveny pro varnou desku, vykon se nezvysi

a dojde k vydani akustického signalu chyby; na displeji pfisluSné varné zény
blika pismeno "R" a zobrazi se stupen aktualniho vykonu.

vykon (ECO)
Varna zéna 1 2 3
@ (mm) 210 145 210
Uroven

Vykon (W)
0

100 75 100

200 150 200

300 300 300

500 400 500

700 500 700

900 600 900

1100 800 | 1100

1300 | 1000 | 1300

1500 | 1200 | 1500

VOO N[O |WINFO

2000 | 1600 | 2000

Bezpe énostni funkce a signalizace chyb.

o g 8

KOD CHYBY POPIS CHYBY PRIRUCKA POKYN U
r See “Power management for a limited power
cooking hob (ECO)” pag.28
u 1) See “Pan sensor” pag.30 Contact authorized center for technical
2) Overvoltage disturbance assistance - specifying the error code
H See “Remaining heat indicator” pag.31
c Induction generator overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down completely.
Turn on the hob to check all functions. If the
problem remains Contact authorized center for
technical assistance - specify the error code
C Induction heater overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down completely.
Turn on the hob to check all functions. If the
problem remains Contact authorized center for
technical assistance - specify the error code
FA Tlacitko ON/OFF : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
anomalie zéafi¢e. V3echny varné zény budou | TECHNICKE SERVISNI STREDISKO -
deaktivovany. UVEDTE KOD CHYBY
FC Tlacitko ON/OFF : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
anomalie pfijimace. VSechny varné zény TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
budou deaktivovany. UVEDTE KOD CHYBY
FE Senzor NTC Touch Control : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
zkrat senzoru NTC. VSechny varné zény TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
budou deaktivovany. UVEDTE KOD CHYBY
Ft Senzor NTC Touch Control : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
otevieni senzoru NTC. VSechny varné zony TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
budou deaktivovany. UVEDTE KOD CHYBY
Fc Senzor NTC Touch Control : Vypnéte varnou desku a eventuélné pod ni
nadmeérna teplota senzoru NTC. nachazejici se troubu az do UpIného chlazeni.
VSechny varné zény budou deaktivovany. Aktivujte varnou desku, abyste provéfili pinou
funk&nost.
Pokud problém pretrvava, KONTAKTUJTE
AUTORIZOVANE TECHNICKE SERVISNI
STREDISKO - UVEDTE KOD CHYBY
FH Eeprom (pamét) del Touch Control : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
anomaélie Eeprom touch control. VSechny TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
varné zony budou deaktivovany. UVEDTE KOD CHYBY
FJ Adc Touch Control : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
anomalie Adc touch control. TECHNICKE SERVISNI STREDISKO -
VSechny varné zény budou deaktivovany. UVEDTE KOD CHYBY
FO Software Touch Control : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE

anomalie softwaru touch control. VSechny
varné zény budou deaktivovany.

TECHNICKE SERVISNI STREDISKO -
UVEDTE KOD CHYBY
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FL Jas dotykového ovladani (Touch Control) : Odstrarite nebo vyménte externi svételné
Nadmérny externi jas, ktery zabranuje zdroje touch.
kalibraci senzorud touch (dotykovych tlagitek). Pokud problém pretrvava, KONTAKTUJTE
Vechny varné zény budou deaktivovany. AUTORIZOVANE TECHNICKE SERVISNI

STREDISKO - UVEDTE KOD CHYBY

FU Oddélovag Touch Control : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
anomalie oddélovade touch control. Vechny | TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
varné zony budou deaktivovany. UVEDTE KOD CHYBY

F5 Komunikace Touch control - Generétor: KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
anomaélie v komunikaci mezi Touch controla | TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
Generatorem. VSechny varné zény budou UVEDTE KOD CHYBY
deaktivovany a chyba bude zobrazena na
vSech displejich.

F1 Senzor NTC zahfivaciho prvku (induktor): KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
zkrat senzoru NTC. Bude deaktivovana jenom | TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
z6na s anomalii a chyba se zobrazi na UVEDTE KOD CHYBY
pFisluSném displeji.

F2 Senzor NTC zahfivaciho prvku (induktor): KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
otevfeni senzoru NTC. Bude deaktivovana TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
jenom zéna s anomalii a chyba se zobrazi na | UVEDTE KOD CHYBY
pfislusném displeji.

F8 Senzor NTC zahfivaciho prvku (induktor): KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
anomalie senzoru NTC. Bude deaktivovana TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
jenom z6na s anomalii a chyba se zobrazi na | UVEDTE KOD CHYBY
pfislusném displeji.

F7 Senzor NTC zahfivaciho prvku (induktor): KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
anomalie senzoru NTC. Bude deaktivovana TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
jenom z6na s anomalii a chyba se zobrazi na | UVEDTE KOD CHYBY
pfislusném displeji.

F9 Generator : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE

Nadmeérny proud v generatoru. VSechny
varné zény budou deaktivovany a chyba bude
zobrazena na vSech displejich.

TECHNICKE SERVISNI STREDISKO -
UVEDTE KOD CHYBY

Stiidavé blikani
stupné vafeni,

Prehfati generatoru v disledku intenzivniho
pouzivani nebo jiného pouZiti nez domaciho.

POKUD PRETRVAVA, KONTAKTUJTE
AUTORIZOVANE TECHNICKE SERVISNI

nastaveného STREDISKO -

uzivatelem a UVEDTE KOD CHYBY

pismena "c".

F3 Senzor NTC Generétoru : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
zkrat senzoru NTC. V8echny varné zény TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
budou deaktivovany a chyba bude zobrazena | UVEDTE KOD CHYBY
na vSech displejich.

F4 Senzor NTC Generétoru : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE
otevfeni senzoru NTC. VSechny varné zény TECHNICKE SERVISNi STREDISKO -
budou deaktivovany a chyba bude zobrazena | UVEDTE KOD CHYBY
na vSech displejich.

F6 Napajeni Generatoru : KONTAKTUJTE AUTORIZOVANE

chybi napéti na ¢asti generatoru (vpravo nebo
vlevo). VSechny varné zény budou
deaktivovany a chyba bude zobrazena na
vSech displejich (vpravo nebo vlevo).

TECHNICKE SERVISNI STREDISKO -
UVEDTE KOD CHYBY
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CISTENi A UDRZBA VARNE DESKY

Obr.2

Obr.4

Sklokeramicky povrch je tfeba Cistit po kazdém pouziti, protoze kazda mala
skvrna, ktera zustane, se spali na teplém povrchu.

Pro béznou Udrzbu pouzivejte specialni Cistici prostfedky, které vytvareji jakysi
ochranny film proti necistotam.

Pfed kazdym pouzitim sklokeramického povrchu je tfeba odstranit z povrchu
prach a mozné nedistoty ze dne hrncu, které by mohly poSkrabat varné zény
(Obr. 1).

Pozor: nepouzivejte ocelové houbi¢ky nebo abrazivni €istici prostfedky, které
mohou poskrabat povrch. K poSkozeni muZze dojit rovnéz pouzitim agresivnich
sprejl nebo nevhodnych Eisticich prostfedkd (Obr. 1 a Obr. 2).

Signaliza¢ni zafizeni se miize opotfebovavat dusledkem pouzivani agresivni
Cisticich prostfedk, ocelovych houbic¢ek nebo hrncl s Spinavym dnem (Obr. 2).
Nejmensi necdistoty Ize odstranit vihkou houbou a nasledné pak dobfe vytfit
hrnec dosucha (Obr.3).

Skvrny od vody lze odstranit roztokem octa, se kterym vSak nemuzete gistit ram
(u nékterych modelu), protoze maze ztratit sv(j lesk. Nesmite pouzit agresivni
Cistici prostfedky a spreje pro odstranéni vapence (Obr. 3).

Nejodolné&jsi necistoty odstrarite prostfedky, které jsou specialné uréeny pro
¢isténi sklokeramickych povrchud. D|odrZujte doporuceni vyrobce €isticiho
prostfedku.

Davejte pozor, abyste zcela odstranili zbytky Cisticiho prostfedku z povrchu,
protoze nékteré by mohly poSkodit sklokeramicky povrch (Obr. 3).

Nejodolngjsi nedistoty nebo spaleniny mohou byt odstranény Skrabkou. Davejte
pozor, aby plastové rukojeti Skrabky nepfichazely do kontaktu s teplou varnou
deskou (Obr. 4).

Davejte pozor, abyste se nezranili pfi pouziti Skrabky! Cukr nebo potraviny,
které obsahuji mnoho cukru, mohou navzdy poSkodit sklokeramicky povrch (obr.
5); proto tfeba okamzité odstranit Skrabkou ze sklokeramického povrchu zbytky
cukru, i kdyZ je varna deska jesté tepla (Obr. 4).

Zména barvy sklokeramického povrchu nema vliv na provoz a stabilitu povrchu.
Ta je vysledkem pouziti médénych anebo hlinikovych hrncu, anebo zbytkua
potravin na dné hrnce; je ale velmi obtizné ji odstranit.

Upozornéni: VSechny vySe uvedené chyby jsou estetické a nemaji pfimy vliv na
provo pristroje. Nemohou byt odstranény v rdmci zaruky.
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Szanowny Kliencie

Instrukcje obstuaqi

Instrukcje dotycz ace

podt aczenia

Tabliczka

Zabezpieczenie przed

pozarem

Indukcyjna piyta kuchenna do zabudowy jest przeznaczona do uzytku
domowego. Do pakowania naszych produktow uzywamy materialow
wykonanych bez zanieczyszczania s$rodowiska, mozliwych do recyklingu i
nadajacych sie do przechowywania lub likwidacji.

Z tego powodu, takie materiaty zostaty odpowiednio oznaczone. Gdy przestanie
sie uzytkowac urzadzenie, zaleca sie jego przekazanie do firmy zajmujacej sie
urzadzeniami »wycofanymi z uzytku« tak, aby nie zanieczyszcza¢ srodowiska.

Instrukcje obstugi sa skierowane do uzytkownika. Opisujg urzadzenie i jego
obstuge.

Nalezy wykona¢ podigczenie zgodnie z rozdzialem Podigczenie do sieci
elektrycznej i obowigzujgcymi przepisami. Prace moga byé przeprowadzone
wylacznie przez wykwalifikowany personel.

Na dolnej czesci urzadzenia znajduje sie tabliczka zawierajace podstawowe
dane.

Urzadzenie moze byé wbudowane z jednej strony obok pétki wyzszej od niego, a
z drugiej obok péiki o takiej samej wysokosci.

Producent dazy do ciagtego ulepszania swoich produktéw. Z tego powodu, tekst
oraz ilustracje zawarte w niniejszej instrukcji mogg ulec zmianie, bez
wczeéniejszego powiadomienia.

Wazne ostrze zenia 50
Monta z plyty kuchennej 51
Podtaczenie do sieci elektrycznej 52
Cechy techniczne 53
Indukcyjna ptyta kuchenna 55
Zarzadzanie piyt q kuchenn g 55
Sygnalizacja bt edéw 60
Czyszczenie i konserwacja ptyty kuchennej 62
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WAZNE OSTRZEZENIA

« Montaz i podtaczenie elektryczne urzadzenia do sieci moga by¢ wykonane
wylgcznie przez wyspecjalizowany personel.

 Podczas funkcjonowania, niektére czesci urzadzenia rozgrzewajg sie.

Nie pozostawia¢ dzieci bez opieki w poblizu urzadzenia i ostrzec je o istniejgcym
zagrozeniu poparzeniem.

* Rozgrzany tluszcz moze sie fatwo zapali¢. Zwrocic maksymalng uwage
podczas przygotowywania positkow wymagajacych zastosowania ttuszczu lub
oleju (np. smazenie frytek).

* Pola grzejne nie powinny by¢ nigdy wigczone bez znajdujacych sie na nich
garnkow.

* Nie uzywaé urzadzenia do ogrzewania otoczenia.

« Piyta indukcyjna nie moze by¢ nigdy uzywana, jako blat roboczy. Zaostrzone
przedmioty mogq porysowac powierzchnie.

« Nie ktas¢ na ptycie indukcyjnej przedmiotéw takich jak noze, widelce, tyzki lub
pokrywki, poniewaz mogtyby sie rozgrzacé.

« Zabronione jest przygotowywanie positkbw w plastikowych lub aluminiowych
pojemnikach. Na goracej witroceramicznej ptycie kuchennej nie nalezy nigdy
zostawia¢ plastikowych lub aluminiowych przedmiotow.

* Nalezy zwrdci¢ uwage na kable elektryczne innych urzadzen, aby nie
wchodzity w kontakt z gorgcymi polami grzejnymi.

* Nie przechowywac¢ pod urzadzeniem przedmiotéw wrazliwych na skoki
temperatury (np. srodkéw czyszczacych, sprayu itd.).

« Nie uzywac indukcyjnej ptyty kuchennej, gdy jest ona peknieta lub porysowana.
Jezeli zauwazy sie jakakolwiek wade nalezy natychmiast odcig¢ zasilanie
elektryczne.

* W przypadku zaktdcen nalezy odtgczyé¢ kabel zasilania elektrycznego i wezwac
Serwis Obstlugi.

 Urzgdzenie nie wymaga czyszczenia przy uzyciu urzadzen parowych lub
wysokocisnieniowych.

» Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami
dotyczacymi bezpieczenstwa;

» The appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance by a person responsible for they safety.

« Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

» The hob can not be activated by external timers or remote controls systems.

» Nalezy uwazac, aby nie upusci¢ na witroceramiczng powierzchnie przedmiotow
lub sztuccow. Nawet lekkie przedmioty (np. solniczka) moga spowodowac
pekniecie lub uszkodzenie witroceramicznej piyty.

« Jezeli urzadzenie zostanie wbudowane nad piekarnikiem wyposazonym w
system pirolityczny, nie powinno by¢ uruchomiane podczas trwania procesu
pirolitycznego, poniewaz moze sie uruchomi¢ ochrona ptyty kuchennej przed
przegrzaniem.

« Nie podtgczac ptyty kuchennej do sieci elektrycznej za pomoca przedtuzaczy
lub rozgateznikéw, poniewaz nie gwarantujg niezbednego bezpieczenstwa (np.
ryzyko przegrzania).

« After using the cooktop, disconnect it from the user’s interface. Do not trust the
pot detector.

« Connect the equipment to a permanent connection.

Symbol znajduj acy si e na produkcie lub na opakowaniu wskazuje,  ze taki
produkt nie mo ze byé uwazany za zwyczajny odpad domowy, ale musi on
by € przekazany do odpowiedniego punktu zbiérki zajmuj acego si e
recyklingiem elektrycznego i elektronicznego sprz etu.

Likwiduj ac ten produkt w odpowiedni sposéb, przyczynia si e do unikni ecia
potencjalnego negatywnego wptywu na  $rodowisko i zdrowie, ktére mo  ze
wynika € z jego nieodpowiedniej likwidacji. Po bardziej szc ~ zegdtowe
informacje dotycz ace recyklingu niniejszego produktu nale  zy sie
skontaktowa ¢ z odpowiednim biurem urz edu gminy, lokalnym serwisem
likwidacji odpadéw lub sprzedawc g, u ktérego ten produkt zostat

zakupiony.
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INSTRUCTIONS FOR INSTALLER (must be carried out by a gualified technician)

INSTALACJA PLYTY KUCHENNEJ
Wazne ostrzezenia

» Montaz urzadzenia i podtgczenie go do sieci elektrycznej moga by¢ wykonane wytgcznie przez wyspecjalizowany
personel.

» Na obudowie Scianek urzadzenia do zabudowy nalezy zastosowac klej odporny na temperature 100°C (jezeli nie
bedzie wytrzymaty na tak wysokie temperatury moze zmieni¢ ksztatt i kolor).

 Urzgdzenie moze by¢é wmontowane do blatu roboczego, w ktérym gtebokos$é péiki jest 2600mm.

» Po zamontowaniu, urzadzenie do zabudowy musi pozostawia¢ wolny dostep do dwéch zamocowanych elementéw,
poczynajac od dolnej czesci.

» Wszystkie zawieszone w kuchni meble muszg by¢ umieszczone na wysokosciach, ktére nie uniemozliwiajg swobodnej
pracy.

 Odlegtos¢ pomiedzy piytg kuchenng a okapem musi by¢ zgodna z zaleceniami dotyczgacymi montazu okapu.
Minimalna odlegto$¢ to 700mm.

* Na blat roboczy mozna naktada¢ ramki z drewna o ile zostanie zachowana minimalna odlegto$¢ (patrz rysunek).

* Na rysunku wskazano minimalng odlegto$¢ pomiedzy panelem z piytg kuchenng a tylng sciana.

Wymiary indukcyjnej
ptyty kuchennej do

zabudowy

A 590mm
B 520mm
C 560mm
D 490mm
E 53mm
F 5mm

G 50mm

I[ Il
: min. 20 mm
IJ] Y
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= Plyta kuchenna moze by¢ wmontowana wytacznie do blatéw roboczych o grubosci
zawierajacej sie od 25 do 40mm.

= Dolny element p6tki nie moze zawiera¢ szuflady. Musi by¢ wyposazony w poziomag
listwe, ktéra znajduje sie w odlegtosci 20mm od dolnej powierzchni robocze;.
Przestrzen pomiedzy listwa a ptyta kuchenng musi by¢ pusta.

= W tylnej czesci péiki, na calej jej szerokosci musi znajdowac sie przestrzen o
minimalnej wysokosci 50mm.

o|o = Montaz piekarnika pod panelem kuchennym jest mozliwa w przypadku piecéw z

wentylatorem chtodzacym.

Przed zamontowaniem piekarnika nalezy usung¢ ze strefy otwarcia tylng $cianke
potki.
W przedniej czesci musi sie znajdowa¢ minimalne otwarcie 5mm.
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Installing the foam
gasket

2-3 mm

Proces monta zu

Before inserting the appliance into the opening in the kitchen worktop, the
supplied foam gasket must be attached to the lower side of the glass ceramic
(glass) cooking hob.

Do not install the appliance without the foam gaske  t!

The gasket should be attached to the appliance int  he following way:

= Remove the protective film from the gasket.

= Then, attach the gasket to the lower side of the glass, approximately 2-3
millimetres from the edge.

= The gasket must be attached along the entire length of the glass edge and
should not overlap at the corners.

= When installing the gasket, make sure that the glass does not come into
contact with any sharp objects.

= Blat roboczy musi by¢ catkowicie ptaski.

= Zabezpieczy¢ przeciete powierzchnie.

= Podtaczy¢ ptyte kuchenng do sieci zasilania (instrukcje dotyczace podtaczenia).
= Umiesci¢ plyte kuchenng we wczesniej wycietym otworze.

= Przy uzyciu sity popchna¢ do blatu roboczego.

®_—
/ﬁ P
){ &

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

Przystosowanie
podstawowe czujnikow

do otoczenia

Wstepna kalibracja
jednostki steruj acej

= Podtaczenie elektryczne moze by¢ wykonane wytgcznie przez wykwalifikowany

personel. Ochrona podiaczenia elektrycznego musi byé zgodna z obowigzujgcymi

przepisami.

Po otworzeniu ostony przewodow sa dostepne tgczniki podigczeniowe.

Przed podiaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na tabliczce

odpowiada napieciu sieci elektrycznej.

Tabliczka ptyty witroceramicznej znajduje sie na dolnej czesci urzgdzenia.

Urzadzenie funkcjonuje, jezeli zostanie podtaczone do sieci pradu przemiennego

220-240V ~.

= W bezposrednim podiaczeniu do sieci, pomiedzy urzadzeniem a siecig znajduje
sie roztacznik wszystkich biegunéw o minimalnym odstepem miedzy stykami
wynoszacym 3mm, odpowiedni do tadunku i zgodny z obowigzujacymi przepisami.
Zalecane sg wytaczniki LS lub zawory ograniczajgce.

= Podtaczenie musi by¢ wybrane zgodnie z mozliwoscig instalacji elektrycznej i
zaworéw ograniczajacych.

= W celu zabezpieczenia przed pozarem, tego typu urzadzenia moga by¢

wmontowane pomiedzy wyzszg od niego poétke z jednej strony a potke o takiej

samej wysokosci z drugiej strony.

Elementy stuzgce do podtaczenia elektrycznego oraz elementy izolowane muszg

by¢ zabezpieczone przed mozliwoscig kontaktu z nimi.

Po kazdym podtgczeniu do sieci elektrycznej jest automatycznie wykonywane
podstawowe przystosowanie zapewniajgce idealne funkcjonowanie czujnikow.
Wszystkie wysSwietlacze wilaczajg sie na kilka sekund. Podczas przystosowywania
czujnikéw nie powinno by¢ zadnych innych przedmiotéw. Jezeli tak nie jest,
przystosowanie bedzie przerywane dopdki nie usunie sie takich elementéw. Podczas
takiego okresu nie mozna uzywac piyty kuchenne;.

Czujniki w jednostce sterujgcej sg wstepnie kalibrowane, aby przystosowac ich
czuto$¢ do warunkéw otoczenia i do uzytkownika.

Kazdorazowo po podtaczeniu ptyty grzewczej do sieci lub w przypadku przerwy
w dostawie zasilania wywotujgcej reset jednostki sterujgcej, po pierwszym
nacisnieciu przycisku blokujacego zostaje przywrécona czutosé czujnikéw.
Pierwsze dotkniecie czujnika blokujacego musi nastgpi¢ w okreslonych
warunkach:

= Nie wolno stosowac rekawic.

= Palec, ktérym dotyka sie czujnik, musi by¢ czysty.

= Dotkng¢ szkito lekkim dotknieciem.
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UWAGA!

Przed kazdg interwencjg odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Urzadzenie musi
by¢ podiaczone przestrzegajac schematu oraz zgodnie z napieciem sieci. Przewéd
ochronny (PE) musi by¢ podtaczony do zacisku uziemienia.

Kabel podtaczeniowy musi znajdowac sie w listwie zabezpieczajgcej go przed
przypadkowymi ruchami.

Schemat podt aczenia Po podtaczeniu wtaczy¢ wszystkie pola grzejne na przynajmniej 3 minuty w celu
sprawdzenia ich funkcjonowania.

/\ Do podiaczenia nalezy uzy¢ zharmonizowanych przewodéw takich jak HO5V2V2-F
@

(90°C) lub o podobnych albo identycznych wiasciwosciach.

L

1

0#@@@
® >N -
® >N =

N
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220-240V ~ 380-415V 3N ~
3x4.0 mm? 5x2.5 mm?

Zarzadzanie moc a Jezeli pole grzejne funkcjonuje juz od pewnego czasu, aby zmieni¢ granice
mocy, przed przystgpieniem do programowania, wyjgé wtyczke i ponownie jg
wiozy¢ po okoto dwoch minutach.

Mozliwa moc wynosi 2800 W, ale mozna jg zwiekszy¢ do 3500 W, 6000 W lub
7200W.

Zarzadzanie moc a Ustawienie granicy mocy dla pola grzejnego

Aby ustawi¢ granice mocy na polu grzejnym nalezy zastosowac nastepujaca

procedure:

= Nowa granica musi by¢ ustawiona w przeciggu 30 sekund od podtgaczenia
urzadzenia do sieci elektrycznej

= Polecenia dotykowe nie moga by¢ zablokowane i wszystkie pola grzejne
musza by¢ wytaczone

= Jednoczesnie nacisng¢ na przyciski (A+,A-,D+,D-)

= Po wykonaniu powyzszego zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy i na
wyswietlaczu zegara pojawi sie napis "Po”, numer wskazujacy biezaca granice

kuchennej zostanie wskazany na wyswietlaczu pél grzejnych 1 i 4.

D 000 Ob eo® o
fg oo & soo g

00 000 P 000 66

Aby wybra € now g granic @ mocy:

= Naciskajac na przycisk (+ lub -) jednego z p6l grzejnych, zmniejszy sie lub
zwiekszy granice mocy. Wartosci mozliwe do wyboru to: 2800W, 3500w,
6000W, 7200W.
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Aby zako Aczyé procedur e ustawiania nowej granicy mocy:

= Jednoczes$nie nacisng¢ na przyciski (A+,A-,D-,D+).

Po wykonaniu czynnosci zostanie ustawiona nowa granica mocy ptyty kuchennej
i system bedzie ponownie zaprogramowany.
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Aby wyj §¢ z procedury ustawiania bez zapisywania zmian:
= Nie wykonywa¢ zadnej czynnosci przez 60 sekund; w ten spos6b zmiany nie
zostang zapisane i system zostanie przywrdcony do ustawienia wyjsciowego.

WEASCIWOSCI TECHNICZNE

7372241 - 7372141

Szeroko $¢

Podtaczenie elektryczne

Napiecie znamionowe
Typ wyt gcznikéw

Pola grzejne ( 3, mm/W )

Przednie lewe

Tylne lewe

Tylne prawe

Przednie prawe

Moc catkowita (W)

P= Maksymalnha moc

INSTRUCTIONS FOR USER

Zasada funkcjonowania

ptyty kuchennej

Garnki odpowiednie do

indukcyinej piyty
kuchennej

< F

\

e

590 mm

220-240 V~ lub 380-415 V 3N~, 50/60 Hz
220-240 V~, 50/60 Hz

Czujniki elektroniczne

210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
210, 1500 (P=2000)
145 , 1200 (P=1600)
2800

Powierzchnia piyty jest ptaska, bez krawedzi na ktérych mogtyby sie gromadzi¢
zanieczyszczenia.

* Plyta grzewcza jest wyposazona w wysoce funkcjonalne indukcyjne pola
grzewcze. Ciepto powstaje bezposrednio pod dnem garnka, gdzie jest
najbardziej potrzebne, nie istniejg niepotrzebne straty emitowane z powierzchni
witroceramicznej. W ten sposob, zuzycie energetyczne jest mniejsze w stosunku
do standardowych pdl grzejnych funkcjonujacych na zasadzie ogrzewania.

« Witroceramiczna powierzchnia nie ogrzewa sie bezposrednio, ale wytacznie
cieptem, ktére powraca z bezposrednio ogrzewanego garnka. Takie ciepto jest
wskazane (po wylgczeniu) jako »ciepto szczatkowe«. Ogrzewanie w indukcyjnej
strefie grzejnej jest zapewnione za pomoca cewki indukcyjnej, znajdujacej sie
pod witroceramiczng powierzchnig. Cewka stabilizuje pole magnetyczne; z tego
powodu na dnie garnkéw (ktére moga by¢ magnetyzowane) znajduja sie prady
wirowe, ktore je ogrzewaja.

WAZNE!

Jezeli na goracy plyte grzejng wysypie sie cukier lub szczegdlnie stodki pokarm
nalezy go natychmiast wyczyscic¢ skrobakiem nawet, jezeli jest jeszcze gorgca.
Uniknie sie w ten sposéb mozliwego uszkodzenia powierzchni witroceramicznej.
Nie czysci¢ gorgcej powierzchni witroceramicznej przy pomocy produktow
chemicznych, poniewaz mozna jg uszkodzic.

« Indukcyjne pole grzejne funkcjonuje idealnie pod warunkiem, ze uzywa sie
odpowiednich garnkow.

» Podczas gotowania garnki musza sie znajdowac na srodku pola grzejnego.

» Odpowiednie garnki zapewniajgce indukcje, sa wykonane ze stali, pokryte stalg
lub Zeliwne. Stalowe garnki z miedzianym lub aluminiowym spodem lub tez
szklane naczynia nie nadajg sie do zastosowania na ptycie kuchennej.

« Jezeli uzywa sie szybkowaru, nalezy jg sprawdza¢ dopoki nie osiggnie
odpowiedniego cisnienia. Na poczatku pole grzejne funkcjonuje z maksymalng
mocg, nastepnie, zgodnie ze wskazéwkami producenta garnka, nalezy obnizyc
moc grzewcza za pomocg odpowiedniego czujnika.

« Podczas zakupu garnkéw nale zy zwrdci € uwag e na adnotacj € »umo zliwia
indukcj e«.

Pola grzejne @ Min. dno garnka @ Max. dno garnka
@ 145 mm @290 mm @ 145 mm
@210 mm @ 130 mm @ 210 mm




CALAMITA Eﬂ
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Poziomy gotowania

PORADY DOTYCZACE
OSZCZEDNOSCI ENERGII

Eksperyment z magnesem
Za pomocg malego magnesu mozecie sprawdzi¢, czy dno garnka moze by¢
namagnesowane. Stosowaé garnki, w ktérych magnes pozostaje na dnie.

Rozpoznawanie garnkéw

Jedng z zalet indukcyjnych ptyt kuchennych jest mozliwos¢ rozpoznania rodzaju
garnkow. Jezeli na polu grzejnym nie ma garnkéw lub znajdujg sie na nim garnki
0 mniejszej $rednicy nie nastepuje marnotrawstwo energii elektrycznej. Gdy
piyta grzejna zostanie wigczona wskaznik przedstawia symbol gotowania “U”.
Jezeli w przeciggu 10 minut na polu grzejnym zostanie umieszczony garnek,
takie pole wtaczy sie na ustawionym poziomie.

W momencie, gdy garnek zostanie zdjety z pola grzejnego, energia przestanie
by¢ dostarczana. Jezeli na polu grzejnym umiesci sie garnek o mniejszej
srednicy, uzyje ono energii wystarczajacej do ogrzania garnka o mniejszej
Srednicy, bez zbednego ogrzewania calej swojej powierzchni.

Ptyta kuchenna mo ze zosta € uszkodzona:

« jezeli jest wigczona i pozostawiona pusta lub znajduje sie na niej pusty garnek.
« Jezeli uzywa sie nieodpowiednich garnkéw (np. z nieptaskim dnem lub o zbyt
matej srednicy).

« Nie uzywac¢ garnkow z gliny, ktére mogg zarysowaé witroceramiczng
powierzchnie.

 Aby ustawi¢ garnek na ptycie, musi by¢ ona idealnie sucha do przekazania
ciepta oraz, aby jej nie uszkodzic.

« Do gotowania i smazenia nalezy uzy¢ garnkéw, ktére moga by¢
namagnetyzowane tzn. ze stali, emaliowane stalg lub zeliwne. Tylko w takim
przypadku indukcyjna ptyta grzejna bedzie funkcjonowad.

Moc pél grzejnych moze byé wybrana z dziewieciu ré6znych poziomow.
W tabeli sg opisane przyktady pojedynczych ustawien.

Poziom | Zamiar
0 Wylacznie, wykorzystanie ciepta szczatkowego
1-2 Zachowanie gorgcego pokarmu, gotowanie matych ilosci
positkéw
3 Powolne gotowanie (gotowanie po silnym podgrzaniu)
4-5 Wolne gotowanie duzych ilosci
6 Opiekanie, przysmazanie positkéw
7-8 Opiekanie positkéw
9 Poczatek gotowania, pieczenie
A Automatyczne szybkie podgrzewanie
P Szczegoblnie mocne gotowanie do niezwykle duzych ilosci
positkéw

 Podczas zakupu garnkéw nalezy zwréci¢ szczegblng uwage, poniewaz
wskazana srednica garnka odpowiada srednicy gornej lub pokrywce, ktére sg
zawsze wieksze od dna.

* W celu oszczednosci zaleca sie stosowanie szybkowar6w, poniewaz dzieki
wysokiemu cisnieniu wewnetrznemu, gotowanie trwa krdcej. Dzieki krétszemu
gotowaniu, tatwiej zachowa¢ witaminy znajdujace sie w pokarmach.

« Uwaza¢, aby w szybkowarze znajdowata sie zawsze wystarczajaca ilos¢ ptynu;
w przeciwnym wypadku mogtoby nastgpi¢ przegrzanie prowadzace do
uszkodzenia zaréwno garnka jak i ptyty grzejne;j.

« Zawsze przykrywac¢ garnki odpowiednimi pokrywkami.

» Uzywac garnkéw odpowiednich do ilosci przyrzadzanego pokarmu. Jezeli
uzywa sie tylko potowy garnka, duzo energii elektrycznej ulega marnotrawstwu.
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INDUKCYJINA PtYTA KUCHENNA

Elementy sterowania

ptyt 3 kuchenn a

Zarzadzanie pivt a
kuchenn a

Wtaczenie piyty
kuchennej

?

fE o B

1.Przednie lewe indukcyjne pole grzejne
2.Tylne lewe indukcyjne pole grzejne
3.Tylne prawe indukcyjne pole grzejne
4.Przednie prawe indukcyjne pole grzejne
5.Jednostka sterujaca ptytg kuchenng

A. Przyciski (+ i -) do zwiekszania/zmniejszania poziomu mocy pola grzejnego 1
B. Przyciski (+ i -) do zwiekszania/zmniejszania poziomu mocy pola grzejnego 2
C. Przyciski (+ i -) do zwiekszania/zmniejszania poziomu mocy pola grzejnego 3
D. Przyciski (+ i -) do zwiekszania/zmniejszania poziomu mocy pola grzejnego 4
E. Przyciski (+ i -) zegara do zwigkszania/zmniejszania ustawienia czasu (99 min)
F. Przycisk ON/OFF do wiaczania wytgczania ptyty kuchennej

G. Blokada przyciskéw (przycisk z kontrolkg pilota do funkcjonowania Key Lock)

W momencie wtgczenia ptyty indukcyjnej wigczaja sie (na chwile) wszystkie
wskazniki. Plyta kuchenna jest gotowa do uzycia.

« Piyta posiada czujniki elektroniczne, ktére wiaczajg sie po dotknieciu
wskazanych powierzchni przez przynajmniej 1 sekunde.

» Kazde wiaczenie czujnikéw jest potwierdzone emisjg sygnatu dzwiekowego.
* Nie ustawiaé przedmiotdw na powierzchni czujnikow (Po 10 sekundach ptyta

wylacza sie).

 Nalezy uwazac, aby powierzchnia czujnikéw byta zawsze czysta.

Gdy ptyta zostanie podtaczona do sieci, jest natychmiast aktywowana blokada
przyciskéw. Aby wigczyc¢ ptyte nalezy, przede wszystkim, dezaktywowac
blokade naciskajac na przycisk (G), nastepnie nacisng¢ na przycisk ON/OFF (F),
zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy i wigczy sie pasek polecen.

Jezeli blokada jest aktywna lub zostanie wskazany btad nie jest mozliwe
wigczenie piyty.

Pola grzejne pozostang wytgczone (wszystkie wyswietlacze beda przedstawiac
»0«) dopoki nie zostanie wybrany jeden z pozioméw mocy. Sterowanie wytaczy
sie automatycznie, jezeli w przeciggu 10 sekund nie dokona sie wyboru.

O o [ o
0® O® QP © OB
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Wyboér poziomu mocy
jednego z pol grzejnych

Reczne wyt aczenie pola
grzejnego

0Ogodlne wyt aczenie

Czujnik obecno $ci garnka

Funkcja Booster

Z wigczonym sterowaniem, przy pierwszym nacisnieciu na przycisk (+), pole
grzewcze uruchamia sie na poziomie 1.

Przycisk (+) zwieksza poziom mocy, az do maksymalnie 9, natomiast przycisk (-)
zmniejsza poziom do 0 (ptyta wytaczona).

Z polem grzejnym ustawionym na poziomie 0, naciskajac na przycisk (-) ustawia
sie poziom grzania na 9.

Jezeli przycisk (+ lub -) jest przyciskany, dziatanie powtarza sie dwa razy na
sekunde.

Naciskajac jednoczesnie na przyciski (+ i -) wytacza sie dane pole grzejne i
wyswietlacz przedstawia poziom mocy 0. Mozna réwniez wytgczy¢ pole grzejne
poprzez nacisniecie na przycisk (-) dopoki na wyswietlaczu nie pojawi sie
poziom 0.

ﬁaﬁ @3@) QP © @E'@ @L’GD
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Ptyte mozna wylgczy¢ w kazdym momencie za pomocg przycisku wigczania (F).
Po wytaczeniu ptyty kuchennej stychac sygnat dzwiekowy i wylaczajg sie
wszystkie wyswietlacze chyba, ze z powodu obecnosci ciepta szczatkowego lub
sygnatu alarmowego jest wyswietlana litera "H" na konkretnym wys$wietlaczu
danego pola grzejnego.

DL OH 0 G WO O
F

Kazde pole grzejne jest wyposazone we wiasny system rozpoznawania
obecnosci garnka.

System jest ustawiony do rozpoznawania obecnosci garnka, ktéry w skali
standardéw EN, posiada srednice niewiele mniejsza od srednicy znamionowej
pola. Jezeli nie zostanie rozpoznana obecnosé garnka lub zostanie rozpoznany
nieodpowiedni garnek, poziom mocy miga zamiennie na “u” na wyswietlaczu
odnoszacym sie do tego pola. Po 60 sekundach poziom mocy powraca na O.

u 3 | Y
0® O QP @@
Jezeli garnek jest rzeczywi $cie obecny na polu, a poziom mocy na
wyswietlaczu miga to oznacza to zazwyczaj, ze garnek nie posiada
prawidtowych wymiaréw lub jest nieodpowiedniego rod zaju. W tym
ostatnim przypadku b edzie konieczne sprawdzenie, czy garnek jest
rzeczywi scie odpowiedni do gotowania indukcyjnego (oznaczeni alub
instrukcja obstugi garnka).

Aktywacja funkcji Booster
Taka funkcja moze by¢ uaktywniona, jezeli sterowanie dotykowe jest wigczone;
podnosi poziom mocy maksymalnie na 10 minut a nastepnie powraca na poziom
9.

Gdy funkcja jest aktywna na wyswietlaczu przedstawiona jest litera P.

Po ustawieniu pola grzejnego na poziomie 9 wystarczy ponownie nacisnaé na
przycisk (+) i funkcja booster zostanie uaktywni

P 3 3 Y
@@ O® 0 O ©O0® O

Dezaktywacja funkcji Booster

Funkcja Booster jest automatycznie dezaktywowana po uptywie ustalonych
10min lub wczesniej, w zaleznosci od uzytkownika.

Funkcja Booster jest dezaktywowana za pomocg nacisniecia na przycisk (-),
moc pola grzejnego zmniejsza sie do poziomu 9.
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Blokada przyciskow

Remaining heat indicator

Funkcjonowanie zegara

Przytrzymujac wcisniety przycisk (G) aktywuje sie/dezaktywuje dang funkcje.
Jezeli odpowiadajgca kontrolka jest wigczona, panel sterujacy jest zablokowany.
Funkcja blokady przyciskbw moze by¢ uaktywniona, gdy sg uaktywnione
poziomy gotowania lub, gdy ptyta kuchenna jest wylaczona. Jezeli piyta
kuchenna jest wlaczona, ta funkcja blokuje wszystkie przyciski z wyjatkiem
ON/OFF (F) i tego blokujacego przyciski (G).

Jezeli piyta jest wylgczona, funkcja blokuje wszystkie przyciski, tgcznie z
przyciskiem ON/OFF (F).

Jezeli wytaczy sie ptyte z aktywng “blokadg przyciskow”, taka funkcja bedzie
akt ponownym wigczeniu piyty.

c 3 . 31 4
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Gdy ptyta zostanie podt agczona do sieci, funkcja “blokady przyciskéw” jest
aktywna.

Dezaktywacja blokady przyciskow

Gdy panel sterujacy jest zablokowany, kontrolka jest wigczona, przytrzymujac
przycisk (G) wytaczy sie funkcje i kontrolka dezaktywuje sie.

Glass ceramic hob also features remaining heat indicator “H”. Hotplates are not
heated directly, but through return heat radiating from the dish. As long as the
symbol “H” is on after the hotplate was switched off, the remaining heat may be
used for warming up food or for melting. Even when the symbol “H” disappears,
the hotplate may still be hot. Be careful of burns!

Warto$¢ zegara zawiera sie w zakresie od 1 do 99 minut i moze by¢ zmieniona
w kazdym momencie.

Aktywacja zegara

Ptyta kuchenna musi by¢ wigczona.

Jezeli zegar jest wigczony mozna go uaktywni¢ naciskajac na jeden z dwdch
przyciskéw (E+ lub E-).

SE- SE- oo SE- SE-
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Aktywacja zegara na jednym z pél grzejnych

Po wybraniu zegara, zostaje na wyswietlaczu p6l grzejnych pojawia sie migajaca
literka “t”, za pomocg przyciskéw (+ lub -) pola grzejnego uzytkownik wybiera
pole, na ktérym chce uruchomic zegar, po czym ustawia czas za pomocg
przyciskéw (+ lub -) zegara (E).

I
N s

= 3 -00- 3 Y
@@ O® 0 O @O® O

= 3 24 3 Y
OO O® 0O af @O0 G

Zegar mo ze pracowa ¢ tylko na jednym polu na raz.

Pole grzejne, na ktérym jest ustawiony zegar, musi by¢ zawsze wybrane przed
ustawieniem czasu.

Jezeli zostang wecisniete przyciski “+” lub “-* zegara przed wybraniem pola, zegar
wylaczy sie.

Jezeli wybér pola grzejnego nie nastgpi w przeciggu 10 od wigczenia zegara,
wytaczy sie on.

Jezeli po wybraniu pola grzejnego, w przeciggu 5 sekund nie nastgpi ustawienie
czasu, zegar wytaczy.

Po uptywie czasu ustawionego na zegarze, przypisane mu pole grzejne wylaczy
sie.

Wskazanie pola grzejnego, na ktorym jest uaktywnion  y zegar

Pole grzejne, na ktérym jest ustawiony zegar jest wskazane na sterowaniu
kontrolnym za pomoca LED znajdujacej sie obok wybranego pola.

Taka opcja przypomina zawsze uzytkownikowi, ze na tym polu grzejnym jest
aktywna funkcja zegara.
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Automatyczne wyt acznie

bezpiecze nstwa

Ustawienie czasu na zegarze

Przytrzymujac przycisk (+) Ilub () zegara (E) mozna automatycznie
zwiekszyé/zmniejszy¢ wartos¢ czasu, umozliwiajgc szybsze osiggniecie zadanego
ustawienia (gdy ustawia sie zegar, kontrolka znajdujgca sie z boku wyswietlacza
pola grzejnego miga).

Predkos¢ zwiekszenia/zmniejszenia ustawienia czasu zwigksza sie poczynajac od
dziesigtego kolejnego przeskoku ustawienia zegara.

Pocz atek odliczania

Odliczanie rozpoczyna sie po 5 sekundach od ostatniego nacisniecia na przyciski (+
i —) zegara (E).

Jest emitowany sygnat dzwiekowy i wyswietlacz zegara oraz kontrolka pola, na
ktérym jest aktywny przestajg migac.

Ostatnia minuta jest wy $wietlana w sekundach.

Dezaktywacja zegara
Aby dezaktywowa¢ zegar nalezy wybra¢ wartos¢ <00> za pomoca przycisku (-)
lub wytgczy¢ go naciskajac jednoczenie na dane przycisk (E+,E-).

Czas trwania sygnatu d zwiekowego

Gdy uplynie czas ustawiony na zegarze jest emitowany sygnat dzwiekowy, ktéry trwa
1 minute a nastepnie wytgcza sie. Na wyswietlaczu zegara miga wskaznik <00>.
Uzytkownik moze w kazdym momencie dezaktywowa¢ sygnat akustyczny, nawet
podczas pierwszej minuty, naciskajac na jakikolwiek przycisk sterowania
dotykowego.

UWAGA: zegar moze by¢ réwniez ustawiony na polu grzejnym ustawionym na
poziomie “0”, kontrolka bedzie migaé¢ przez caty okres czasu odliczania. W takim
przypadku funkcja zegara jest alarm.

Jezeli poziom mocy nie zostanie zmieniony w przeciggu ustalonego czasu, dane
pole grzejne wytaczy sie automatycznie.

Maksymalny czas, w przeciggu ktérego pole grzejne moze pozosta¢ wigczone
zalezy od wybranego poziomu.

Poziom 1 2 3 4 |56 |7 ]18]9
Godziny przed
wylgczeniem 10 (10| 10 |10|10|10|10|10| 3
bezpieczenstwa

Nieprzerwane funkcjonowanie na kazdym poziomie mocy jakiegokolwiek pola
grzejnego jest ograniczone czasowo (patrz tabela u géry). Gdy pole grzejne
zostanie wylgczone przez mechanizm bezpieczenstwa, na wyswietlaczu
podswietli sie symbol »0« lub »H«, jezeli istnieje ciepto szczatkowe.

Pole grzejne moze by¢ wylaczone za pomocg czujnika (A-) do ustawiania
poziomu grzania.

Na przyktad:

Ustawi¢ pole grzejne na poziomie grzania 5 i pozostawi¢ funkcjonujace przez
pewien okres czasu. Jezeli poziom grzania nie zostanie zmieniony, po 10
godzinach funkcjonowania mechanizm bezpieczenstwa wytaczy grzanie.

Urzadzenie zabezpieczaj ace przed przegrzaniem

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w urzgdzenie zabezpieczajace przed
przegrzaniem, ktdre chroni czes¢ elektroniczng przed uszkodzeniem.
Urzadzenie zabezpieczajgce funkcjonuje na kilku poziomach.

Gdy temperatura pola grzejnego osigga bardzo wysoki poziom uaktywnia sie
dwupoziomowy wentylator. Jezeli to nie wystarcza, nastepuje dezaktywacja
ustawienia szczegdlnie wysokiej mocy; w ten spos6b obniza sie poziom grzania
niektérych pdl grzejnych lub uaktywnia sie urzadzenie zabezpieczajace przed
przegrzaniem, ktére wytgcza wszystko.

Gdy powierzchnia ochtodzi sie ma sie wcigz do dyspozycji catg moc pol
grzejnych.

Dlatego tez podczas funkcjonowania mozliwe jest ustyszenie ciggtego
"brzeczenia" wynikajacego z wigczenia wentylatora chtodzacego. Mozliwe jest,
ze wentylator chtodzacy funkcjonuje réwniez po wytgczeniu urzadzenia.
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Wyswietlanie poziomow

Poziom mocy O:

mocy

Zarzadzanie moc a

Zarzadzanie moc g
piyty kuchennej
ustawione na mocy

ograniczonej (ECO)

Na wyswietlaczu pola grzejnego jest wyswietlany staty wskaznik “0”. Jezeli

generator

indukcyjny wskazuje obecnosé ciepta szczatkowego

to na

wyswietlaczu migajg zamiennie “0” i “H". Wskaznik znika po usunieciu
jakiegokolwiek zagrozenia (przy 50 °C).

Wyswietlacz wskazuje “0" dopoki temperatura znajduje sie ponizej 50 °C,
natomiast “H”, jezeli temperatura przekracza 50 °C.

Aby oszczedzaé energie mozna wczesniej

wylgczy¢ pole grzejne,

wykorzystujac w ten sposob pozostajace ciepto szczatkowe.

Poziomy mocy od 1 do 9, i poziom mocy P:

Jezeli nie zostanie odczytana obecnos¢ zadnego garnka lub znajdujacy sie na
polu garnek bedzie aluminiowy, na wyswietlaczu ptyty bedzie migat poziom
mocy. Jezeli nie zostanie wykryta obecnos¢ zadnego garnka wykonanego z
materiatu innego niz aluminium, po 60 sekundach, poziom mocy powréci na 0.
Gdy zostanie wykryta obecnos$¢ garnka wykonanego z materiatu r6znego od
aluminium, na wyswietlaczu pola grzejnego zostanie wyswietlony staty

wskaznik poziomu mocy.

Mozliwa moc wynosi 2800 W, ale mozna jg zwiekszy¢ do 3500 W, 6000 W lub

7200W.

(This operation must be carried out by a qualified

technician only).

Jezeli plyta kuchenna jest ustawiona na ograniczonej mocy zawsze, gdy
uzytkownik bedzie chciat zwiekszy¢ moc bedzie obliczany poziom mocy
calkowitej. Jezeli taka wartos¢ przekroczy limit mocy ustawiony na plycie

rzeczywisty poziom mocy.

Pole grzejne 1 2 3 4
@ (mm) 210 145 210 | 145
Poziom Moc (W)

0 0 0 0 0
1 100 75 100 75
2 200 150 200 | 150
3 300 300 300 | 300
4 500 400 500 | 400
5 700 500 700 | 500
6 900 600 900 | 600
7 1100 800 | 1100 | 800
8 1300 | 1000 | 1300 | 1000
9 1500 | 1200 | 1500 | 1200
P 2000 | 1600 | 2000 | 1600

Funkcje bezpiecze

nstwa i sygnalizacja bt edow.

kuchennej, moc nie zwiekszy sie i zostanie emitowany sygnat dzwiekowy bledu;
na wys$wietlaczu danego pola grzejnego miga literka “r” i jest wyswietlany

KOD Bt EDU OPIS BLEDU INSTRUKCJA OBSEUGI
r See “Power management for a limited power
cooking hob (ECO)” pag.28
u 1) See “Pan sensor” pag.30 Contact authorized center for technical
2) Overvoltage disturbance assistance - specifying the error code
H See “Remaining heat indicator” pag.31
c Induction generator overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down completely.
Turn on the hob to check all functions. If the
problem remains Contact authorized center for
technical assistance - specify the error code
C Induction heater overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down completely.
Turn on the hob to check all functions. If the
problem remains Contact authorized center for
technical assistance - specify the error code
FA Przycisk ON/OFF : SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
nieprawidtowos¢ nadajnika. Wszystkie pola CENTRUM OBSLUGI TECHNICZNEJ
grzejne zostajg dezaktywowane. WSKAZUJAC KOD BLEDU
FC Przycisk ON/OFF : SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
nieprawidtowos¢ odbiornika. Wszystkie pola CENTRUM OBSLUGI TECHNICZNEJ
grzejne zostajg dezaktywowane. WSKAZUJAC KOD BLEDU
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FE Czujnik NTC Sterowania Dotykowego: SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
zwarcie w czujniku NTC. Wszystkie pola grzejne | CENTRUM OBSEUGI TECHNICZNEJ
zostajg dezaktywowane. WSKAZUJAC KOD BLEDU

Ft Czujnik NTC Sterowania Dotykowego: SKONTAKTOWAC SIE Z AUTORYZOWANYM
otwarcie czujnika NTC. Wszystkie pola grzejne CENTRUM OBSLUGI TECHNICZNEJ
zostajg dezaktywowane. WSKAZUJAC KOD BLEDU

Fc Czujnik NTC Sterowania Dotykowego: Wytaczy¢ ptyte kuchenng i ewentualnie
przegrzanie czujnika NTC. wiaczony znajdujacy sie pod nig piekarnik, az
Wszystkie pola grzejne zostajg dezaktywowane. do catkowitego ochfodzenia. Ponownie

uruchomi¢ plyte kuchenng, aby sprawdzié¢
wszystkie funkcje.

Jezeli problem trwa SKONTAKTOWAC SIE Z
AUTORYZOWANYM CENTRUM OBStUGI
TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BtEDU

FH Eeprom (pamiec) Sterowania Dotykowego: SKONTAKTOWAC SIE Z
nieprawidtowosé Eeprom sterowania AUTORYZOWANYM CENTRUM OBStUGI
dotykowego. Wszystkie pola grzejne zostaja TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BLEDU
dezaktywowane.

FJ Adc Sterowania Dotykowego: SKONTAKTOWAC SIE Z
nieprawidtowos$¢ Adc sterowania dotykowego. AUTORYZOWANYM CENTRUM OBSLUGI
Wszystkie pola grzejne zostajg dezaktywowane. TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BLEDU

FO Oprogramowanie Sterowania Dotykowego: SKONTAKTOWAC SIE Z
ieprawidtowos$¢ oprogramowania sterowania AUTORYZOWANYM CENTRUM OBSLUGI
dotykowego. Wszystkie pola grzejne zostajg TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BLEDU
dezaktywowane.

FL Jasnosc¢ Sterowania Dotykowego: Usung¢ lub wymieni¢ zrodta Swiatta na
Nadmierna jasnos¢ z zewnatrz, ktora zewnatrz sterowania dotykowego.
uniemozliwia ustawienie czujnikéw (przyciskow) Jezeli problem trwa SKONTAKTOWAC SIE
sterowania. Wszystkie pola grzejne zostang Z AUTORYZOWANYM CENTRUM
dezaktywowane. OBSLUGI TECHNICZNEJ WSKAZUJAC

KOD BtEDU

FU Dzielnik Sterowania Dotykowego SKONTAKTOWAC SIE Z
nieprawidtowos$¢ dzielnika sterowania AUTORYZOWANYM CENTRUM OBSLUGI
dotykowego. Wszystkie pola grzejne zostajg TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BLEDU
dezaktywowane.

F5 Komunikacja Sterowanie dotykowe - Generator: SKONTAKTOWAC SIE Z
nieprawidtowos¢ w komunikacji pomiedzy AUTORYZOWANYM CENTRUM OBSLUGI
Sterowaniem dotykowym a Generatorem. TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BLEDU
Wszystkie pola grzejne zostang dezaktywowane a
btad wyswietlony na wszystkich wy$Swietlaczach.

F1 Czujnik NTC Elementu Grzejnego (Cewka SKONTAKTOWAC SIE Z
indukcyjna) : zwarcie w czujniku NTC. Jest AUTORYZOWANYM CENTRUM OBSLUGI
dezaktywowane wytgcznie pole grzejne, na TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BLEDU
ktérym wystagpita nieprawidtowos¢ i biad jest
wyswietlany tylko na odnoszacym sie do tego
pola wyswietlaczu.

F2 Czujnik NTC Elementu Grzejnego (Cewka SKONTAKTOWAC SIE Z
indukcyjna) : otwarcie czujnika NTC. Jest AUTORYZOWANYM CENTRUM OBSLUGI
dezaktywowane wytacznie pole grzejne, na ktérym | TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BLEDU
wystapita nieprawidtowos¢ i biad jest wyswietlany
tylko na odnoszacym sie do tego pola
wyswietlaczu.

F8 Czujnik NTC Elementu Grzejnego (Cewka SKONTAKTOWAC SIE Z
indukcyjna) : nieprawidtowos¢ czujnika NTC. Jest | AUTORYZOWANYM CENTRUM OBSLUGI
dezaktywowane wytgcznie pole grzejne, na TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BLEDU
ktorym wystapita nieprawidtowos¢ i biad jest
wyswietlany tylko na odnoszacym sie do tego
pola wyswietlaczu.

F7 Czujnik NTC Elementu Grzejnego (Cewka SKONTAKTOWAC SIE Z
indukcyjna) : nieprawidtowos¢ czujnika NTC. Jest | AUTORYZOWANYM CENTRUM OBSLUGI
dezaktywowane wytgcznie pole grzejne, na TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BLEDU
ktorym wystapita nieprawidtowos$¢ i biad jest
wyswietlany tylko na odnoszacym sie do tego
pola wyswietlaczu.

F9 Generator: SKONTAKTOWAC SIE Z

Przetezenie w generatorze. Wszystkie pola
grzejne zostang dezaktywowane a btad
wys$wietlony na wszystkich wyswietlaczach.

AUTORYZOWANYM CENTRUM OBStUGI
TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BtEDU
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Zamienne miganie
poziomu grzania
ustawionego przez
uzytkownika i literki
wer

Przegrzanie w generatorze wynikajgca z
intensywnego lub innego niz domowe
zastosowania

JEZELI TRWA, SKONTAKTOWAC SIE Z
AUTORYZOWANYM CENTRUM OBStUGI
TECHNICZNEJ

WSKAZUJAC KOD BtEDU

F3 Czujnik NTC Generatora: SKONTAKTOWAC SIE Z
zwarcie w czujniku NTC. Wszystkie pola grzejne | AUTORYZOWANYM CENTRUM OBSLUGI
zostang dezaktywowane a btad wyswietlony na TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BLEDU
wszystkich wyswietlaczach.

F4 Czujnik NTC Generatora: SKONTAKTOWAC SIE Z
otwarcie czujnika NTC. Wszystkie pola grzejne AUTORYZOWANYM CENTRUM OBSLUGI
zostang dezaktywowane a btad wyswietlony na TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BLEDU
wszystkich wyswietlaczach.

F6 Zasilanie Generatora: SKONTAKTOWAC SIE Z

brak napiecia w jednej czesci generatora (prawa
lub lewa). Wszystkie pola grzejne zostang
dezaktywowane a btad wyswietlony na

wszystkich wyswietlaczach (prawych lub lewych).

AUTORYZOWANYM CENTRUM OBStUGI
TECHNICZNEJ WSKAZUJAC KOD BtLEDU

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA PLYTY KUCHENNEJ

(Rys.1iRys.2).

kamiennych (Rys. 3).

kuchenng (Rys. 4).

ona jeszcze goraca (Rys. 4).

do usuniecia.

usuniete na podstawie gwarancji.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ powierzchnie witroceramiczng , poniewaz
kazda pozostajgca na niej plama moze sie przypali¢ na goracej powierzchni.

Do zwyczajnej konserwacji nalezy uzywac¢ specjalnych srodkéw czyszczacych,
ktore tworza swojego rodzaju powtoke chroniaca przed brudem.

Przed kazdym uzyciem powierzchni witroceramicznej nalezy usunaé z niej kurz i
ewentualny brud znajdujacy sie na spodniej czesci garnkdw, ktéry mogtby
doprowadzi¢ do porysowania p6l grzejnych (Rys.1).

Uwaga: nie uzywac¢ metalowych zmywakow lub $cierajgcych srodkow
czyszczacych, ktére mogtyby porysowaé powierzchnie. Powierzchnie mozna
réwniez uszkodzi¢ stosujac zracy spray lub nieodpowiednie srodki czyszczace

Uzywajac zracych srodkow czyszczacych, metalowych zmywakdw oraz garnkow
o brudnych spodach, mozna spowodowac znikniecie oznaczen znajdujacych sie
na ptycie (Rys.2). Mniejsze zabrudzenia mozna usungé za pomoca wilgotnej
gabki a nastepnie dobrze wysuszy¢ garnek (Rys.3).

Plamy z wody mozna usuna¢ roztworem octowym, ktérego nie mozna jednak
stosowaé na ramce (w niektérych modelach), poniewaz mogtaby utraci¢ potysk.
Nie nalezy uzywacé zracych srodkéw czyszczacych i sprayu do usuwania osadow

Bardziej ucigzliwy brud mozna usuna¢ za pomocg srodkéw czyszczacych
przeznaczonych do powierzchni witroceramicznych. Zastosowac¢ sie do
wskazowek producenta srodka czyszczacego.

Uwazaé, aby catkowicie usung¢ srodek czyszczacy z powierzchni, poniewaz jego
pozostatosci mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie witroceramiczng (Rys. 3).
Bardzo ucigzliwy lub przypalony brud nalezy usung¢ za pomocg skrobaka.
Uwazaé, aby plastikowy uchwyt skrobaka nie wchodzit w kontakt z gorgcg ptyta

Uwazaé, aby nie zrobi¢ sobie krzywdy podczas stosowania skrobaka! Cukier lub
potrawy zawierajgce jego duzg ilos¢ moga nieodwracalnie uszkodzi¢
powierzchnie witroceramiczng (Rys. 5), z tego powodu uzywajac skrobaka
nalezy natychmiast usung¢ pozostatosci cukru z powierzchni, nawet jezeli jest

Zmiana koloru powierzchni witroceramicznej nie wptywa na jej funkcjonowanie
lub stabilnos¢. Spowodowane jest to stosowaniem miedzianych lub aluminiowych
garnkéw lub pozostatosciami pokarmu na spodzie garnka, ktore sg bardzo trudne

Uwaga: Wszystkie wymienione powyzej bledy majg charakter estetyczny nie
majg bezposredniego wptywu na funkcjonowanie urzadzenia. Nie moga by¢ one
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Prezado Cliente,

Instrucoes de uso:

Instrucdes para a ligacao

Placa de identificacao

Protecado de perigo de
incéndio

O plano de cozimento por inducao de embutir é destinado ao uso doméstico.
Para a embalagem de nossos produtos, utilizamos materiais que respeitam o
ambiente, sdo reciclaveis e idoneos a eliminar.

Por este motivo, sinalizamos adequadamente os materiais para a embalagem.
Quando o aparelho ndo for mais utilizado, aconselha-se entrega-lo em uma
empresa para a recuperacdo de aparelhos "fora de uso" para que o ambiente
ndo seja poluido.

As instrucdes de uso séo destinadas ao consumador. Descrevem o aparelho e a
sua utilizacao.

A ligacéo deve ser efetuada de acordo com o capitulo "Conexdo a rede elétrica
e normas em vigor". Esta operacdo deve ser efetuada somente por pessoas
especializadas.

A placa de identificacdo com os dados de base esta posicionada na parte
inferior do aparelho.

O aparelho pode ser embutido de uma parte perto de um mével mais alto e, da
outra parte, nas proximidades de um mével com a mesma altura do aparelho.

O fabricante empenha-se em continuos aprimoramentos. Por este motivo, 0
texto e as ilustragGes deste manual podem ser modificadas sem prévio aviso.

Adverténcias importantes 64
Instalacdo do plano de cozimento 65
Ligacdo a rede elétrica 66
Caracteristicas técnicas 67
Plano de cozimento por inducao 69
Gestéo do plano de cozimento 69
Sinalizacéo de erros 74
Limpeza e manutenc¢éo do plano de cozimento 76
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ADVERTENCIAS

IMPORTANTES

« O encaixe e a ligacdo do aparelho a rede elétrica devem ser efetuados
somente por pessoas especializadas.

 Algumas partes do aparelho aquecem durante o funcionamento.

Presta atencéo as criancas, ndo deixa-las nas proximidades do aparelho e
avisa-las sobre o perigo de queimaduras.

A gordura aquecida pode incendiar facilmente. Ter muita cautela durante a
preparacao dos alimentos que necessitam utilizar gordura ou 6leo (batatas
fritas, por exemplo).

 As zonas de cozimento ndo devem funcionar em vazio, sem panelas.

» N&o utilizar o aparelho para aquecer o ambiente.

* O plano de inducdo néo deve ser utilizado como plano de trabalho. Os objetos
pontiagudos podem arranhar a superficie.

« N&o colocar no plano de indugdo objetos como: facas, garfos, colheres ou
tampas porque podem sobreaquecer.

« E proibido preparar alimentos em recipientes plasticos e de aluminio. Nao
colocar objetos de plastico e de aluminio no plano de cozimento em
vitrocerdmica quente.

« Atencdo ao cabo elétrico de outro aparelho, para que ndo entre em contacto
com as zonas quentes de cozimento.

» Nao conservar objetos sensiveis as variagdes de temperatura embaixo do
aparelho (como detergentes, aerossois, etc).

» N&o utilizar o plano de cozimento por indu¢cdo com ruturas ou fissuras. Se
forem identificados defeitos, desconectar imediatamente o aparelho da energia
elétrica.

« Em caso de disturbios, destacar o cabo de alimentacéo elétrica e contactar o
servico de assisténcia técnica.

« O aparelho néo deve ser limpo com aparelhos a vapor ou de alta presséo.

« O aparelho foi fabricado segundo os padrées de seguranca em vigor.

» The appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance by a person responsible for they safety.

 Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

» The hob can not be activated by external timers or remote controls systems.
 Atencao para que nao caia objetos ou loucas na superficie de vitroceramica .
Mesmo os objetos leves (um saleiro, por exemplo) podem fissurar ou danificar a
sua chapa de vitroceramica.

 Se o aparelho for embutido em um forno dotado de sistema pirolitico, ndo deve
ser colocado em fungdo enquanto o respectivo procedimento estiver em funcéo
pois pode fazer com que a protecé@o de sobreaquecimento do plano de
cozimento dispare.

« Nao ligar o plano de cozimento a rede elétrica com extensfes ou fichas
multiplas pois ndo garantem a seguranga necessaria (por exemplo: risco de
sobreaquecimento).

« After using the cooktop, disconnect it from the user’s interface. Do not trust the
pot detector.

« Connect the equipment to a permanent connection.

O simbolo no produto ou na confecc¢do indica que o p roduto ndo deve ser
considerado como um normal detrito doméstico e deve ser levado a um
local de recolha adequado para a reciclagem de apar  elhagens elétricas e
eletronicas.

Providenciar o que for necessario para eliminar est e produto de modo
apropriado contribui para evitar potenciais consequ éncias negativas para
0 ambiente e para a saude, decorrentes da eliminagd o impropria do
produto. Para informacdes mais detalhadas sobre ar  eciclagem deste
produto, contactar o departamento municipal, o serv ico local de
eliminacdo de detritos ou o estabelecimento comerci al onde o produto foi
adquirido.



INSTRUCTIONS FOR INSTALLER (must be carried out by a gualified technician)

ENCAIXE PLANO DE COZIMENTO
Adverténcias importantes

O encaixe e a ligagdo a rede elétrica do aparelho devem ser efetuados somente por técnicos especializados.

« O revestimento das paredes do aparelho de encaixe deve ser tratado com colas resistentes a 100°C (se nao resistir
as temperaturas elevadas, pode alterar forma e cor).

* O aparelho pode ser embutido em planos de trabalho onde a profundidade do movel é 2600 mm.

» Ap6s a montagem, o aparelho de embutir deve haver livre acesso aos dois elementos fixados, partindo da parte
inferior.

» Todos os méveis suspensos da cozinha devem ser posicionados em alturas que néo disturbem os processos de
trabalho.

* A distancia entre o plano de cozimento e o0 exaustor deve respeitar as indicagfes para a montagem do exaustor. A
distancia minima é de 700 mm.

* No plano de trabalho é possivel colocar molduras de madeira macica desde que a distancia minima seja respeitada
(ver o desenho).

« A disténcia minima entre o painel com o plano de cozimento e a parede posterior esta sinalizada no desenho.

Medidas do corte do
painel de cozimento por
inducdo de embutir

590 mm
520 mm
560 mm
490 mm
53 mm
5mm
50 mm
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= O plano de cozimento pode ser embutido somente no plano de trabalho com
espessura de 25 a 40 mm.

= O elemento inferior da cozinha ndo deve haver a gaveta. Deve ser dotado de
barra horizontal, que deve estar 20 mm distante da superficie de trabalho inferior.
O espaco entre a barra e o plano de cozimento deve permanecer vazio.

= Na parte posterior do mével, deve haver o corte de altura minima de 50 mm em
todo a largura do movel.

o|o = O encaixe do forno embaixo do painel de cozimento é possivel com fornos com

ventilador arrefecedor.

Antes de instalar o forno é necessario eliminar a parede posterior do mével na area
de abertura.
Deve haver também a abertura minima de 5 mm na parte anterior.
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Installing the foam
gasket

2-3 mm

Procedimento para o
encaixe

Before inserting the appliance into the opening in the kitchen worktop, the
supplied foam gasket must be attached to the lower side of the glass ceramic
(glass) cooking hob.

Do not install the appliance without the foam gaske  t!

The gasket should be attached to the appliance int  he following way:

= Remove the protective film from the gasket.

= Then, attach the gasket to the lower side of the glass, approximately 2-3
millimetres from the edge.

= The gasket must be attached along the entire length of the glass edge and
should not overlap at the corners.

= When installing the gasket, make sure that the glass does not come into
contact with any sharp objects.

= O plano de trabalho deve estar completamente reto.

= Proteger as superficies cortadas.

= Ligar o plano de cozimento a rede de alimentagdo (seguir as instrugfes para a
ligacao).

= Posicionar o plano de cozimento na abertura anteriormente cortada.

= Empurrar com forga contra o plano de trabalho.

LIGACAO A REDE ELETRICA

Adaptacao de base dos

sensores ao ambiente

Calibragem inicial da
unidade de comando

= A ligacao elétrica pode ser efetuada somente por pessoas especializadas. A
protegdo da ligacdo elétrica deve respeitar as normas em vigor.

= Os conectores de ligacdo sdo alcangaveis quando a tampa dos condutores for
aberta.

= Antes da ligacdo, é necessario verificar se a tenséo descrita na placa do aparelho
corresponde a tensédo da rede elétrica.

= A placa de identificac@o do plano de vitroceramica encontra-se na parte inferior do
aparelho.

= O aparelho funciona se for conectado a corrente alternada 220-240V ~.

= Na ligagdo direta a rede é colocado, entre a aparelhagem e a prépria rede, um
interruptor unipolar com abertura minima entre os contactos de 3 mm,
dimensionada a carga e em conformidade com as normas em vigor. Aconselha-se
utilizar interruptores LS ou valvulas limitadoras.

= Aligacéo deve ser escolhida segundo a possibilidade de instalacdo da corrente
elétrica e das valvulas limitadoras.

= Para a seguranca contra incéndio, os aparelhos deste tipo podem ser encaixados
entre um moével mais alto e, da outra parte, contra 0 movel da mesma altura do
aparelho.

= As partes da ligacao elétrica e as partes isoladas devem ser protegidas para que
ndo possam ser tocadas.

Apo6s a ligacao a rede elétrica, efetua-se automaticamente a adaptagéo de base que
garante a funcéo ideal dos sensores. Todos os ecrds acendem-se por alguns
segundos. Durante a adaptacéo dos sensores, ndo deve haver objetos presentes.
Caso contrario, a adaptacao € interrompida até que estes mesmos objetos sejam
retirados. Durante este tempo, ndo é possivel utilizar o painel de cozimento.

A unidade de comando possui uma calibragem inicial dos sensores para
adaptar a sensibilidade destes ultimos as condi¢cdes ambientais e do usuario.
Quando o plano for conectado a rede elétrica, ou em caso de falta de poténcia
que gere o restabelecimento da unidade de comando, a sensibilidade dos
sensores é readaptada na primeira vez que o sensor de bloqueio for
pressionado. O primeiro toque do sensor de bloqueio deve ser feito em
determinadas condic¢des:

= N&o utilizar luvas.

= Utilizar somente as méos limpas (um dedo).

= Tocar o vidro (toque ligeiro).
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Esquema de conexao

/N

Gestdo da poténcia

Gestao da poténcia

ATENCAO!

Antes de efetuar a intervencdo, desconectar o aparelho a rede elétrica. O aparelho
deve ser conectado em conformidade com a tenséo de rede, seguindo o esquema.
O condutor de protecao (PE) deve ser conectado ao fecho de instalagédo a terra.

O cabo de conexao deve passar através do suporte que o protege de movimentos
acidentais.

ApoOs a conexao, ligar todas as zonas de cozimento por 3 minutos, pelo menos, para
verificar o funcionamento.

Para a ligagédo, utilizar cabos harmonizados como HO5V2V2-F (90°C) ou com
caracteristicas iguais ou superiores.

L

1

o008
® D> WN =
® =z rr

bbose

® >N =

N

D
230-240V ~ 400-415V 3N~
3x4.0 mm? 5x2.5 mm?

Se o plano de cozimento estiver jA& em func&o ha algum tempo e se desejar
modificar o limite de poténcia antes de efetuar a programacéo, destacar a ficha
e reinserir a ficha apés alguns minutos.

A poténcia predisposta é de 2800 W mas € possivel aumenta-la para 3500 W,
6000 W ou 7200W.

Configuracdo do limite de poténcia do plano de cozi mento

Para configurar o limite de poténcia do plano de cozimento, seguir as seguintes

instrucoes:

= O novo limite deve ser configurado nos primeiros 30 segundos apés ligar o
eletrodoméstico na rede elétrica.

= Os comandos tateis ndo devem ser bloqueados e todas as zonas de
cozimento devem ser desligadas.

= Pressionar contemporaneamente as teclas (A+,A-,D+,D-)

= A seguir, € emitido um sinal acustico e o ecra do temporizador mostra a
mensagem “Po”; o nimero que indica o limite atual de poténcia do plano de
cozimento é mostrado nos ecrds das zonas de cozimento 1 e 4.

c P
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Para selecionar o novo limite de poténcia:
= Pressionando a tecla (+ ou -) de qualquer zona de cozimento, é possivel
aumentar/diminuir o limite de poténcia. Os valores selecionaveis séo: 2800W,
3500W, 6000W, 7200W.
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Para terminar o procedimento de registacdo do novo limite de poténcia:

= Pressionar contemporaneamente as teclas (A+,A-,D-,D+).

= Apés efetuar esta operacédo, o novo limite de poténcia do plano de cozimento
é registado e o sistema é reconfigurado.
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Para sair do procedimento de configuracdo sem memor izar as

modificacdes:

= N&o efetuar nenhuma operacéo por 60 segundos e, deste modo, as
modificacdes ndo serdo memorizadas e o sistema sera restabelecido.

CARACTERISTICAS TECNICAS

7372241 - 7372141

Largura

Ligacao elétrica

Tensdo nominal

Tipo de interruptores
Zonas de cozimento ( 9,
mm/W )

Parte frontal a esquerda
Parte posterior a esquerda
Parte posterior a direita
Parte frontal a direita
Poténcia total (W)

P= Poténcia maxima

INSTRUCTIONS FOR USER

Principio de
funcionamento do plano
de cozimento

Panelas adequadas para
0 plano de cozimento por

inducéo

590 mm

220-240 V~ ou 380-415 V 3N~, 50/60 Hz
220-240 V~, 50/60 Hz

Sensores eletrénicos

210, 1500 (P=2000)
145, 1200 (P=1600)
210, 1500 (P=2000)
145, 1200 (P=1600)
2800

A superficie é plana, sem bordos, para que a sujeira ndo se acumule.

« O painel de cozimento é dotado de zonas de cozimento por indugéo altamente
funcionantes. O calor é formado diretamente no fundo da panela, onde é mais
necessario, sem perdas inuteis de calor através da superficie de vitroceramica.
Deste modo, o consumo energético € muito menor em relacdo as zonas de
cozimento de tipo padrao, que funcionam no principio de aquecimento.

« A superficie de vitroceramica ndo se esquenta diretamente, mas comente com
o calor que retorna da panela diretamente aquecida. Este calor é indicado (apés
a desconexao) como "calor residual”. O aquecimento na zona de cozimento por
inducéo é garantido pela bobina por inducéo, inserida embaixo da superficie de
vitroceramica. A bobina estabiliza 0 campo magnético e, por este motivo,
encontram-se no fundo das panelas (que podem ser magnetizadas) os vortices
da corrente que se esquentam.

IMPORTANTE!

Se o alimento for derrubado no plano de cozimento, o aclcar e o alimento muito
doce, é preciso limpa-lo imediatamente com um raspador mesmo se estiver
ainda quente. Deste modo, sdo evitados possiveis danos a superficie de
vitroceramica. N&o limpar a superficie de vitroceramica ainda quente com
produtos quimicos para nao danifica-la.

A zona de cozimento por inducéo funciona perfeitamente se forem utilizadas
as panelas adequadas.

« As panelas durante o cozimento devem estar no meio da zona de cozimento.
* As panelas adequadas que garantem inducdo sdo as panelas de aco,
esmaltadas de aco ou de ferro fundido. As panelas de aco com fundo de cobre
ou de aluminio ou as loucas de vidro ndo sédo adequadas.

« Ao utilizar panela de presséo, é necessario controla-la para que atinja a
pressao adequada. No inicio, a zona de cozimento funciona na maxima
poténcia e, em seguida, segundo as indicacdes do produtor da panela e com o
sensor adequado, € possivel abaixar a poténcia de cozimento.

* Prestar atencdo no momento da aquisi¢cdo das panelas na nota "torna
possivel a inducdo".

Zonas de @ Min. fundo da @ Max. fundo da
cozimento panela panela

@ 145 mm @ 90 mm @ 145 mm
@210 mm @ 130 mm @210 mm
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CALAMITA Eﬂ
¥

Niveis de cozimento

CONSELHOS PARA A
ENERGIA ENERGETICA

Experimento com im&
Com um ima pequeno é possivel verificar se o fundo da panela pode ser
magnetizado. Utilizar as panelas onde o im& permanecer no fundo.

Reconhecimento das panelas

Uma das vantagens dos planos de cozimento por indugdo é o reconhecimento
das panelas. Se ndo houver panelas na zona de cozimento, ou se houver
panelas com diametro menor da mesma zona, ndo ha desperdicios de energia
elétrica. Quando o plano de cozimento for aceso, o indicador acende o simbolo
de cozimento “U”. Ao posicionar a panela na zona de cozimento por 10 minutos,
a zona reconhece e ativa-se no nivel configurado.

Ao retirar a panela da zona de cozimento, o fornecimento de energia é
interrompido. Se forem posicionadas panelas com didametro menor na zona de
cozimento, mas a zona identificar, esta mesma area utilizar4d somente a energia
necessaria para aquecer a panela com o diametro menor.

Plano de cozimento danifica-se:

« Se for ligado e deixa-lo vazio ou se for posicionada uma panela vazia.

 Se forem utilizadas panelas ndo adequadas (por exemplo, com o fundo ndo
plano ou com o didametro muito pequeno).

« Nao utilizar panelas de argila que deixam riscos na superficie de vitroceramica.
 Antes de posicionar a panela, o plano de cozimento deve estar perfeitamente
seco para transmitir o calor e para ndo danificar a superficie do plano de
cozimento.

« Para o cozimento e para a fritura utilizar as panelas que podem ser
magnetizadas, ou seja, de aco, esmaltadas de aco ou de ferro fundido. Somente
neste caso, o0 plano de cozimento por inducao funciona.

A poténcia das areas de cozimento pode ser selecionada em nove niveis
diferentes.
Na tabela abaixo estdo descritos os exemplos das configuracdes.

Nivel Intencao
0 Desligamento, utilizacdo do calor residual
1-2 Conservagédo do alimento quente, cozimento de pequenas
gquantidades de alimento.
3 Cozimento lento (continuagdo do cozimento apés

aguecimento forte).

Cozimento lento de grandes quantidades

Cozimento para assar ou corar o alimento.

Cozimento para assar o alimento.

Inicio de cozimento, assado

Aquecimento rapido automatico

Cozimento muito potente para quantidades muito grandes de
alimento

o|>[o|Zlo3

*Prestar atencdo no momento da aquisicao das panelas para que o diametro
indicado da panela corresponda com o didmetro superior ou tampa, que é
sempre maior do que o fundo da panela.

« As panelas de pressao sdo muito indicadas para a economia pois, gragas a
presséo interna elevada, conseguem terminar o cozimento em tempo reduzido.
Para o tempo de cozimento mais breve, as vitaminas dos alimentos sédo mais
conservadas.

* Prestar atengéo para que haja sempre muito liquido na panela de pressao,
pois, caso contrario, pode ocorrer 0 sobreaquecimento que poderia danificar
tanto a panela quanto o plano de cozimento.

« Cobrir a panela sempre com as tampas adequadas.

« Utilizar as panelas adequadas para a quantidade de alimento a cozer. Se for
utilizada somente a metade da panela, havera tanto gasto de energia elétrica.
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PLANO DE COZIMENTO POR INDUCAO

Elementos de gestdo do

plano de cozimento

Gestdo do plano de
cozimento

Como ligar o plano de
cozimento

Foster#=

1.Zona de cozimento por inducéo anterior esquerda
2.Zona de cozimento por inducdo posterior esquerda
3.Zona de cozimento por inducdo posterior direita
4.Zona de cozimento por inducdo anterior direita
5.Unidade de comando do plano de cozimento

3 oc 3

o 90 b oo 66

A B F E b C D

A. Teclas (+ e -) para aumentar/diminuir o nivel de poténcia da zona de cozimento n° 1.
B. Teclas (+ e -) para aumentar/diminuir o nivel de poténcia da zona de cozimento n° 2.
C. Teclas (+ e -) para aumentar/diminuir o nivel de poténcia da zona de cozimento n° 3.
D Teclas (+ e -) para aumentar/diminuir o nivel de poténcia da zona de cozimento n° 4.
E. Teclas (+ e -) do temporizador para aumentar/diminuir a configuracdo do tempo (99
min.).

F. Tecla ON/OFF para ligar/desligar o plano de cozimento.

G. Bloqueio de teclas (tecla com indicador luminoso para a funcéo "Key Lock™).

« Ao ligar o plano de cozimento por inducéo, acendem-se todos os indicadores
(por um instante). O plano de cozimento esta pronto para o uso.

« O plano de cozimento é dotado de sensores eletronicos que acendem-se
guando as superficies indicadas forem tocadas por 1 segundo, pelo menos.

« A ativacdo dos sensores é confirmada com um sinal acustico.

» N&o posicionar objetos na superficie dos sensores (apds 10 segundos, 0 plano

desliga-se).

« A superficie dos sensores deve ser sempre limpa.

Quando o plano for ligado a rede, o bloqueio de teclas é inserido
imediatamente. Para ligar o plano é necessario, antes de mais nada, remover o
blogueio, pressionando a tecla (G), e, em seguida, pressionar a tecla ON/OFF
(F), sera emitido um sinal acuUstico com o consequente acendimento da barra de
comandos.

Se o bloqueio for ativo, ou se houver sinaliza¢g8es de erro, ndo é possivel ligar o
plano.

As zonas de cozimento permanecem desligadas (todos os ecras sinalizam »0«)
até que seja selecionado um nivel de poténcia. Se for feita uma selegdo em 10
segundos, o controlo desliga-se automaticamente.

o O o O
0 O QP © 00 O
F
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Selecao do nivel de
poténcia de uma zona de

cozimento

Desconexdao manual da
zona de cozimento

Desconexao geral

Sensor presenca de
panela

Funcao Booster

Blogueio de teclas

Com o controlo ligado, a zona de cozimento acende-se no nivel 1 na primeira
vez que for pressionada a tecla (+).

A tecla (+) aumenta o nivel de poténcia até 9, no maximo, e a tecla (-) reduz o
nivel a 0 (chapa desligada).

Com a zona de cozimento no nivel 0, pressionar a tecla (-) para colocar o nivel
de cozimento em 9.

Se atecla (+ ou -) for mantida pressionada, a acéo repete-se duas vezes por
segundo.

Pressionando as teclas (+ e -), desliga-se a zona correspondente de cozimento
ao mesmo tempo e o ecrd mostra o nivel de poténcia 0. E possivel desligar a
zona de cozimento se a tecla (-) for pressionada até que o ecra mostre o nivel 0.

ﬁaﬁ @3@) QP © @E'@ @L’GD
Y Q)

O plano pode ser desligado em qualquer momento através da tecla de
acendimento (F).

Ao desligar o plano de cozimento, é possivel ouvir um sinal acUstico e apagam-
se todos os ecrés exceto se, devido a presenca de calor residual ou de um sinal
de alarme, for mostrada a letra ‘H’ no ecra referente a uma determinada zona de
cozimento.

DL OH 0 G WO O
F

A zona de cozimento é dotada de um proprio sistema de reconhecimento de
presenca de panela.

O sistema é calibrado para reconhecer a presenca de uma panela que, na
escala dos padrfes EN, tem o didametro imediatamente inferior ao diametro
nominal da zona. Se nao for reconhecida a presenca da panela ou se for
reconhecida uma panela ndo adequada, o nivel de poténcia pisca
alternadamente em “u” no ecré referente aquela zona. Apés 60 segundos, o
nivel de poténcia retorna a 0.

u 3 | Y
0® O QP @@
Se o nivel de poténcia no ecra piscar, e se houver  realmente uma panela
na zona, significa que a panela ndo possui a dimens  &o ou tipo adequados.
Neste caso, é necessario controlar se a panela é re  almente idénea ao
cozimento por inducdo (marcas ou folhetos de instru ¢do da panela).

Ativacdo da funcdo Booster

Esta funcao pode ser ativada se o controlo tatil estiver ativado; aumenta o nivel
de poténcia no maximo por 10minutos e retorna ao nivel 9.

O ecrd mostra a letra ‘P’ quando a funcéo for ativada.

ApOs configurar a zona de cozimento no nivel 9 basta pressionar novamente a
tecla (+) e o booster ativa-se.

P 3 3 Y
@@ O® 0 O ©O0® O

Desativacdo da funcao Booster

A func@o Booster desativa-se automaticamente depois do tempo
preestabelecido de 10 minutos ou antes, de acordo com o desejo do utente.

A funcao Booster € desativada pressionando a tecla (-) e a poténcia da zona de
cozimento é reduzida ao nivel 9.

A tecla (G) , ativa e desativa a respectiva funcdo ao ser pressionada. Se o
respectivo indicador luminoso estiver aceso, painel de controlo bloqueia-se.

A funcao de bloqueio de teclas pode ser ativada quando ativarem-se os niveis
de cozimento ou quando o plano de cozimento estiver desligado. Se o plano de
cozimento estiver ligado, esta funcdo bloqueia todas as teclas, exceto a tecla
ON/OFF (F) e a de bloqueio de teclas (G).

Se o plano estiver desligado, esta fun¢éo bloqueia todas as teclas, inclusive
ON/OFF (F).
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Remaining heat indicator

Funcionamento do
temporizador

Se for necessario desligar o plano com "bloqueio de teclas" ativo, esta fungéo
sera ativa também no préximo acendimento.

c 3 . 3 4
0® O® QP © OB O
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Quando o plano for ligado a rede, a funcéo "bloquei o de teclas" esté ativa.
Desativacéo do bloqueio de teclas

Quando o painel de controlos for bloqueado, o indicador luminoso esta aceso e,
pressionando a tecla (G), a funcéo desliga-se e o indicador luminoso apaga-se.

Glass ceramic hob also features remaining heat indicator “H”. Hotplates are not
heated directly, but through return heat radiating from the dish. As long as the
symbol “H” is on after the hotplate was switched off, the remaining heat may be
used for warming up food or for melting. Even when the symbol “H” disappears,
the hotplate may still be hot. Be careful of burns!

O valor do temporizador pode ser selecionado entre 1 e 99 minutos e pode ser
modificado em qualquer momento.

Ativacdo do temporizador

O plano de cozimento deve estar ligado.

Se o temporizador estiver desligado, € possivel ativa-lo pressionando uma das
duas relativas teclas (E+ ou E-).

-k -k
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Ativacdo do temporizador em uma zona de cozimento

Ap6és selecionar o temporizador, o ecrd de cozimento mostra uma letra "t"
intermitente. O utente, através das teclas (+ ou -) da zona de cozimento,
escolhe a zona que deseja ativar com a funcéo do temporizador e, a seguir,
configura o tempo através das teclas (+ ou -) do temporizador (E).

I
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O temporizador pode operar somente em uma zonade ¢ ozimento por vez.
A zona de cozimento na qual deseja configurar o temporizador deve ser
selecionada antes que o tempo seja configurado.

Se forem pressionadas as teclas “+” ou “-* do temporizador antes que seja
selecionada a zona, o temporizador desliga-se.

Se a sele¢do da zona de cozimento nédo for efetuada apés 10 segundos da
ativacao do temporizador, este desliga-se.

Se, apos selecionar a zona de cozimento, a configuracao do tempo néo for feita
em 5 segundos, o temporizador desliga-se.

Ao transcorrer o tempo configurado no temporizador, a zona de cozimento a ele
associada desliga-se.

Indicac&o da zona de cozimento onde o temporizador esta ativado.

A zona de cozimento onde opera o temporizador esta indicada no controlo tatil
através de um indicador luminoso nas proximidades da zona de cozimento
selecionada.

Esta opcao lembra ao utente que naquela zona de cozimento é ativa a fungéo
do temporizador.

Configuracdo do tempo no temporizador

Mantendo pressionada a tecla (+) ou (-) do temporizador (E), € possivel
aumentar/diminuir automaticamente o valor de tempo para obter a configuracdo
desejada mais rapidamente (enquanto o temporizador estiver sendo configurado, o
indicador luminoso ao lado do ecra da zona de cozimento pisca).

A velocidade de aumento/diminui¢cdo da configuracdo do tempo aumenta a partir do
décimo disparo consecutivo da configuracao do temporizador.
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Desconexdo automatica

em seguranca

Visualizacdo dos niveis

de poténcia

Inicio da contagem regressiva

A contagem regressiva inicia 5 segundos apés a Ultima operagéo nas teclas (+ e —)
do temporizador (E).

E emitido um sinal acUstico e o ecrd do temporizador e o indicador luminoso da zona
onde o temporizador foi ativado param de piscar.

O ultimo minuto serd mostrado em segundos.

Desativacdo do temporizador

Para desativar o temporizador, selecionar o valor <00> utilizando a tecla (-) ou
desligar o temporizador pressionando contemporaneamente as teclas (E+,E-)
correspondentes.

Duragéo do sinal acustico

Quando o tempo configurado no temporizador terminar, € emitido um sinal acustico
que dura 1 minuto e, apdés este periodo, o sinal interrompe-se. O ecrd do
temporizador continua a piscar com a indicagdo <00>. O sinal acustico pode ser
desativado pelo utente a qualguer momento, mesmo durante o primeiro minuto, se
for pressionada uma tecla qualquer do controle tatil.

ATENCAO! O temporizador pode ser configurado em uma zona de cozimento
que esta no nivel “0”; o indicador luminoso pisca durante o tempo de contagem
regressiva. Neste caso, o temporizador pode ter a funcao de alarme.

Se o nivel de poténcia ndo for modificado durante o tempo preestabelecido, a
zona de cozimento correspondente desliga-se automaticamente.

O tempo maximo onde uma zona de cozimento pode permanecer ligada
depende do nivel de cozimento selecionado.

Nivel 1 2 3 4 | 5|6 |7|8]|09
Horas antes da

desconexao de 10 |10 10 |10|10(10|10 |10 | 3
seguranca

O funcionamento interrompido de cada nivel de poténcia de qualquer zona de
cozimento é limitado no tempo (ver a tabela acima). Quando a zona de
cozimento for desligada através do mecanismo de seguranca, o ecra ilumina-se
com o simbolo »0« ou »H«, se houver calor residual.

A zona de cozimento pode ser desligada com o sensor (A-) para configurar o
nivel de cozimento.

Exempilo:

Configurar a zona de cozimento no nivel de cozimento 5 e deixar funcionar por
alguns instantes. Se o nivel de cozimento ndo for modificado, 0 mecanismo de
seguranca desliga o cozimento apés 10 horas de funcionamento.

Aparelho de seguranca contra o sobreaquecimento

O plano por indugéo é dotado de um aparelho de seguranga contra o
sobreaquecimento que protege a parte eletronica de danos.

O aparelho de seguranca funciona em mais niveis.

Quando a temperatura da zona de cozimento alcancgar niveis muito altos,
inicialmente ativa-se o ventilador de dois niveis. Se néo for suficiente, desativa-
se a configuracdo da poténcia muito forte. Deste modo, abaixa-se o nivel de
cozimento de algumas zonas de cozimento ou ativa-se o aparelho de seguranca
contra o sobreaquecimento, desligando-o totalmente.

Quando a superficie estiver arrefecida, tem-se a disposicéo toda a poténcia das
zonas de cozimento.

E possivel ouvir um "zumbido" durante o funcionamento, devido ao acendimento
da ventoinha de arrefecimento. E possivel que a ventoinha de arrefecimento
continue a funcionar apés a desconexao do aparelho.

Nivel de poténcia 0:

O ecréd da zona de cozimento mostra a indicacdo acesa de modo fixo “0". Se o
gerador por inducdo indicar a presenca de calor residual, o ecrd mostra
alternadamente “0” e “H". A indicacdo desaparece somente quando ndo houver
nenhum perigo (em 50°C).

O ecrd mostra “0” até que a temperatura seja inferior a 50°C e mostra “H” se a
temperatura superar 50 °C.

Para economizar energia, desligar a zona de cozimento antecipadamente para
desfrutar o calor residual.
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Gestao da poténcia

Gestao da poténcia
para o plano de

cozimento

configurado em poténcia

limitada (ECO)

Niveis de poténcia de 1 a 9 e nivel de poténcia P:

Se ndo for identificada a presenca de panelas ou se for identificada a presenca
de uma panela de aluminio, o ecrd da chapa pisca o nivel de poténcia. Apds
60 segundos, se nao for identificada a presenca de panelas de material que
nao seja aluminio, o nivel de poténcia retorna a 0.

Quando for identificada a presenca de uma panela que nao seja aluminio, o
ecrd da zona de cozimento mostra a indicacao fixa do nivel de poténcia.

A poténcia predisposta € de 2800 W mas é possivel aumenta-la para 3500 W,
6000 W ou 7200W.

(This operation must be carried out by a qualified technician only).

Se o plano de cozimento estiver configurado com poténcia reduzida quando o
utente tentar aumentar a poténcia, sera calculado o nivel de poténcia total. Se
este valor total superar o limite de poténcia configurado para o plano de
cozimento, a poténcia ndo aumenta e é emitido um sinal acustico de erro; o ecra
da zona de cozimento correspondente mostra a letra "r" intermitente, além do

nivel de poténcia real.

Zona de 1 2 3 4

cozimento

@ (mm) 210 145 210 | 145

Nivel Poténcia (W)

0 0 0 0 0
1 100 75 100 75
2 200 150 200 150
3 300 300 300 | 300
4 500 400 500 | 400
5 700 500 700 | 500
6 900 600 900 | 600
7 1100 800 1100 | 800
8 1300 1000 | 1300 | 1000
9 1500 1200 | 1500 | 1200
P 2000 1600 | 2000 | 1600

8D Gg

Funcdes de seguranca e sinalizacdo de erros.

CODIGO DE ERRO

DESCRICAO DO ERRO

MANUAL DE INSTRUCOES

r

See “Power management for a limited
power cooking hob (ECO)” pag.28

u

1) See “Pan sensor” pag.30
2) Overvoltage disturbance

Contact authorized center for technical
assistance - specifying the error code

H See “Remaining heat indicator” pag.31
c Induction generator overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down
completely. Turn on the hob to check all
functions. If the problem remains Contact
authorized center for technical assistance -
specify the error code
C Induction heater overtemperature Switch the hob off and the oven installed
underneat it until they cool down
completely. Turn on the hob to check all
functions. If the problem remains Contact
authorized center for technical assistance -
specify the error code
FA Botdo ON/OFF : CONTACTAR O CENTRO DE
anomalia do emissor. Todas as zonas de | ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
cozimento estéo desativadas. ESPECIFICANDO O CODIGO DE
ERRO.
FC Botdo ON/OFF : CONTACTAR O CENTRO DE
anomalia do receptor. Todas as zonas ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
de cozimento estio desativadas. ESPECIFICANDO O CODIGO DE
ERRO.
FE Sensor NTC do controlo tatil: CONTACTAR O CENTRO DE

Curto-circuito do sensor NTC. Todas as
zonas de cozimento estdo desativadas.

ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
ESPECIFICANDO O CODIGO DE
ERRO.
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Ft

Sensor NTC do controlo tatil:
Abertura do sensor NTC. Todas as
zonas de cozimento estdo desativadas.

CONTACTAR O CENTRO DE
ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
ESPECIFICANDO O CODIGO DE
ERRO.

Fc Sensor NTC do controlo tatil: Desligar o plano de cozimento e o
Sobreaquecimento do sensor NTC. eventual forno até o completo
Todas as zonas de cozimento estdo arrefecimento. Reativar o plano de
desativadas. cozimento para verificar todas as
funcionalidades.
Se o problema persistir, CONTACTAR O
CENTRO DE ASSISTENCIA TECNICA
AUTORIZADA ESPECIFICANDO O
CODIGO DE ERRO.
FH Eeprom (memdria) do controlo tatil: CONTACTAR O CENTRO DE
Anomalia da Eeprom do controlo tatil. ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
Todas as zonas de cozimento estao ESPECIFICANDO O CODIGO DE
desativadas. ERRO.
FJ Adc do controlo tatil: CONTACTAR O CENTRO DE
Anomalia do Adc do controlo tatil. ASSISTENCIA TECNICA
Todas as zonas de cozimento estao AUTORIZADA ESPECIFICANDO O
desativadas. CODIGO DE ERRO.
FO Software do controlo tatil: CONTACTAR O CENTRO DE
Anomalia no software do controlo tatil. ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
Todas as zonas de cozimento estdo ESPECIFICANDO O CODIGO DE
desativadas. ERRO
FL Luminosidade do controlo tatil: Remover e substituir as fontes
Excessiva luminosidade externa que luminosas externas do controlo tatil.
impede a calibracdo dos sensores Se o problema persistir, CONTACTAR O
(botdes) do controlo téatil. Todas as CENTRO DE ASSISTENCIA TECNICA
zonas de cozimento sdo desativadas. AUTORIZADA ESPECIFICANDO O
CODIGO DE ERRO.
FU Divisor do controlo tatil: CONTACTAR O CENTRO DE
Anomalia do divisor do controlo tétil. ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
Todas as zonas de cozimento estdo ESPECIFICANDO O CODIGO DE
desativadas. ERRO.
F5 Comunicacgao controlo tatil - Gerador: CONTACTAR O CENTRO DE
Anomalia na comunicagéo entre o ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
controlo tatil e o gerador. Todas as ESPECIFICANDO O CODIGO DE
zonas de cozimento sdo desativadas e o | ERRO.
erro € mostrado em todos os ecras.
F1 Sensor NTC do elemento aquecedor CONTACTAR O CENTRO DE
(indutor): ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
Curto-circuito do sensor NTC. E ESPECIFICANDO O CODIGO DE
desativada somente a zona de ERRO.
cozimento com a anomalia e o erro €
mostrado somente no ecra
correspondente.
F2 Sensor NTC do elemento aquecedor CONTACTAR O CENTRO DE
(indutor): Abertura do sensor NTC. E ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
desativada somente a zona de ESPECIFICANDO O CODIGO DE
cozimento com a anomalia e o erro € ERRO.
mostrado somente no ecra
correspondente.
F8 Sensor NTC do elemento aquecedor CONTACTAR O CENTRO DE
(indutor): Anomalia do sensor NTC. E ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
desativada somente a zona de ESPECIFICANDO O CODIGO DE
cozimento com a anomalia e o erro é ERRO.
mostrado somente no ecra
correspondente.
F7 Sensor NTC do elemento aquecedor CONTACTAR O CENTRO DE
(indutor): Anomalia do sensor NTC. E ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
desativada somente a zona de ESPECIFICANDO O CODIGO DE
cozimento com a anomalia e o erro é ERRO.
mostrado somente no ecra
correspondente.
F9 Gerador: CONTACTAR O CENTRO DE

Sobretensao no geral gerador. Todas as
zonas de cozimento sdo desativadas e o
erro é mostrado em todos 0s ecras.

ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
ESPECIFICANDO O CODIGO DE
ERRO.
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Intermiténcia alternada do nivel

Sobretensao do gerador devido a uso SE PERSISTIR, CONTACTAR O

de cozimento configurado pelo intensivo ou diferente da utilizacéo CENTRO DE ASSISTENCIA TECNICA
utente e pela letra “c” doméstica. AUTORIZADA,
ESPECIFICANDO O CODIGO DE
ERRO
F3 Sensor NTC do gerador: CONTACTAR O CENTRO DE
Curto-circuito do sensor NTC. Todas as ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
zonas de cozimento s&o desativadas e o | ESPECIFICANDO O CODIGO DE
erro € mostrado em todos 0s ecras. ERRO.
F4 Sensor NTC do gerador: CONTACTAR O CENTRO DE
Abertura do sensor NTC. Todas as ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
zonas de cozimento s&o desativadas e o | ESPECIFICANDO O CODIGO DE
erro é mostrado em todos 0s ecras. ERRO.
F6 Alimentacao do gerador: CONTACTAR O CENTRO DE

N&o ha tens&o em uma parte do gerador | ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA
(direita ou esquerda). Todas as zonas de | ESPECIFICANDO O CODIGO DE
cozimento sdo desativadas e o erro é ERRO.

mostrado em todos os ecras (direitos ou
esquerdos).

LIMPEZA E MANUTENCAQO DO PLANO DE COZIMENTO

A superficie em vitroceramica deve ser limpa apoés ser utilizada pois cada
pequena mancha que permanecer queimar-se-a na superficie quente.

Para a manutencao ordindria, utilizar detergentes especiais que formam uma
espécie de pelicula de protecao da sujeira.

Antes de utilizar a superficie em vitroceramica é necessario retirar o po da
superficie e a possivel sujeira do fundo das panelas, que podem riscar as zonas
de cozimento (Fig.1).

Atencdo: Nao utilizar esponjas de aco ou detergentes abrasivos que possam
riscar a superficie. Caso contrario, pode ser danificado utilizando aerosséis
agressivos ou detergentes nao adequados (Fig.1 e Fig.2).

A sinalizacdo pode ser consumida pelo uso de detergentes agressivos,
esponjas de aco ou fundos de panelas sujas (Fig.2). A sujeira menor pode ser
eliminada com uma esponja humida e, a seguir, a panela seca cuidadosamente
(Fig.3).

As sujeiras da agua podem ser eliminadas com uma solugédo de vinagre, que
nao deve ser utilizada para passar na moldura (de alguns modelos) pois podem
perder o brilho. Nao utilizar detergentes e aerossois agressivos para eliminar o
calcario (Fig.3).

A sujeira mais obstinada é eliminada com detergentes especificos para a
limpeza das superficies em vitroceramica. Seguir os conselhos do fabricante do
detergente.

Atencao para retirar completamente o detergente da superficie pois qualquer
residuo pode danificar a superficie em vitroceramica (Fig.3).

A sujeira mais obstinada ou queimada deve ser retirada com o raspador. Prestar
atencdo para que o puxador plastico do raspador ndo entre em contacto com o
plano de cozimento quente (Fig.4).

Prestar atengéo para ndo se machucar ao utilizar o raspador! O acUcar ou 0s
alimentos que contém muito actcar podem danificar irremediavelmente a
superficie em vitroceramica (Fig.5) e, por este motivo, é necessario eliminar
imediatamente com o raspador os residuos de acglcar da superficie em
vitroceramica mesmo se estiver ainda quente (Fig.4).

Modificacdo de cor da superficie em vitrocerdmica néo influi no funcionamento
ou na estabilidade da superficie. Esta alteracéo € a consequéncia do uso das
panelas em cobre, aluminio ou os residuos do alimento no fundo da panela, que
€ muito dificil eliminar.

Adverténcia: Todos os erros acima indicados sao estéticos e ndo influenciam

diretamente no funcionamento do aparelho. Ndo podem ser eliminados em
garantia.
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Foster S.p.A.
via M.S. Ottone, 18/20 - 42041 Brescello (RE) - Italy
www.fosterspa.com info@fosterspa.com

Dienst na verkoop: tel. +39 0522-684450, fax +39 0522-686019,
service@fosterspa.com

Llenmp CepsucHozo obcenyxueaHusi: mes. +39 0522-684450, ghakc +39 0522-
686019

service@fosterspa.com

Poprodejni servis: tel. +39 0522-684450, fax +39 0522-686019,
service@fosterspa.com

Serwis po sprzedazy: tel. +39 0522-684450, fax +39 0522-686019,
service@fosterspa.com

Servigo pés-venda: tel. +39 0522-684450, fax +39 0522-686019,
service@fosterspa.com

Dienst reserveonderdelen: tel. +39 0522-684300, fax +39 0522-684300
Llenmp npodaxu 3anyacmed: men. +39 0522-684300, ghakc +39 0522-684300
Servis nahradnich dild: tel. +39 0522-684300, fax +39 0522-684300

Serwis czes$ci zamiennych: tel. +39 0522-684300, fax +39 0522-684300
Servico pecas de reposicao: tel. +39 0522-684300, fax +39 0522-684300

LIB30471
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